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Decreto 419/997.- Ad6ptanse los Requisitos Microbiolégicos para
Quesos del Reglamento Técnico aprobado por la Resoluciéon N° 69/
993 del Grupo Mercado Comun del MERCOSUR, que se anexa al
presente Decreto derogandose determinados literales del articulo
16.4.9 del Reglamento Bromatoldgico Nacional (Decreto 315/994).
(2.870*R)

MINISTERIO DE SALUD PUBLICA

MINISTERIO DE RELACIONES EXTERIORES
MINISTERIO DE INDUSTRIA, ENERGIA Y MINERIA
MINISTERIQO DE GANADERIA, AGRICULTURA Y PESCA

Montevideo, 4 de noviembre de 1997

VISTO: la resolucion No. 69/93 del Grupo Mercade Comin del
MERCOSUR por la que s¢ apruchban Jos Requisitos Microbielogicos
para Quuses:

RESULTANDO: que conforme a lo dispuesto ¢n ¢l articulo 38 del
Protocolo Adicional al Tratado de Asuncidn sobre la Estructura
Institucionat del Mercosur -Protocolo de Ouro Preto-. aprobado
por la Ley No, 16.712 de lo. de setiembre de 1993, los Estados
Parte se comprometen a adoptar todas las medidas necesarias para
ascgurar en sus respectivos territorios ¢l cumplimiento de las nor-
mas emanadas de tos drganos del Mercosur previstos zn el articolo
2° del referido Protecole:

CONSIDERANDO: que cs necesario proceder de acuerde al com-
promiso asumido por ta Republica Qriental det Uruguay en el Protocoio
ut-supra mencionado, penicndo ¢n vigeneia ¢n ¢l Derccho Positive Na-
cional las normas emanadas del Grupo Mercado Comin referidas en el
VISTO;

ATENTO: a ln estabiecida por el articulo 19 de la l.ey Na. §.202 -
Ley Organica de Salud Publica- de 12 de encro de 1934 y el Decreto No.
$5/94 de 2 de marzo de 1994;

ELPRESIDENTE DE LA REPUBLICA
DECRETA:

Articulo lo.- Addpianse los Requisitos Microbioldgices para Que-
sos del Reglamento Téenina aprabada por la Resalu-
cidn No. 69/93 del Grupo Mercado Comun del
MERCOSUR, que se anexa al presente Decreto y for-
ma parte integral del mismo.

Articuly Zu.- Derdgase cl articwio 16.4.9 del Reglamcnto
Bromatoldgico Nacional (Decreto No. 315/994 de 5 de
julio de 1994) en los literales a), b), c), d), €), ) g} ¥
h}.

Articulo Jo.- El presente Decreto regird a partir de su publicacion en
¢f Diario Oficial.

Articulo 4o.- Comuniquese, publiguese, etc.. Dése cuenta a la
Seoretaria Administirativa del MERCOSUR.
SANGUINETTI - RAUL BUSTOS - ALVARO
RAMOS - JULIO HERRERA - CARLOS
GASPARRI

Reglamento |ecnico General MERCOSUR para fa fijacion de los Requi-
sitos Microbiolégicos de Queso.

1. Alcance.

1.1, Objetive

Fijar lat requisitos miernbioldgicos que deberin cumplir los que-
505.

1.2, Ambito de aplicacion,

La presente norma se refiere a los diferentes tipos de quesos
destinados al consumo humano a ser comercializados en e
MERCOSUR.

2. Definicién

Los requisitos microbiolégicos definidos en esta norma han
sidn ecrahlecidos conforme a las eriterins v pianes de
muestreo para aceptacion de Jotes de la Comisién Tnterna-
cional de Especificaciones Microbioldgicas de los Alimen-
tos (ICNMSE)

I ns métndns analiticas eqpecificados respanden a ta metodolo-
gia internacionalmente aceptada.

Los quesaos fueron clasificados segun el contenido de humedad
de la pasta, otras caracteristicas definitivas y tecnologias de fa-

bricacidn,
3. REQUISITOS.

L Quesos de baja humedad (humedad < 16%)

Microorganismos Criterio de Categoria Métado de
Accptacidn ICMSF Ensayo

Colifoermes/g (30*C) n=5 ¢c=2 b] FIL 73A:1985
m=200 M=1{000

Coliformes/g (45°C) n=3 ¢=2 5 APHA 1292
m=100 M=300 c.24 (1)

Estafilococos n=3 ¢=2 3 FIL 145:1990

coag. pus./g m=100 »=1000

Saimonella spp/25g n=3 ¢=0 m={} 1o FIL 93A:1985

3.2, Quesos de mediana humedad (36%4 < Humedad < 46%)

Colifermes/g (30°C) n=3 ¢=2 3 FIL 73A:1985

m=t000 M=5000

Coliformes/g (45°C} n=3 ¢=2 3 APHA 1992
m=100 M=500 c.24 (1}

Cswafilacocos n=35 ¢—2 5 FIL i45:1001

coag. pos./g m=100 M=1000

Saimonella spp/25g n=35 ¢=0 10 FIL 93A:1985
m=0

Listeria menocyto- a=3 c=0 1 FIL 143:1990

genes/25g m=0

3.3. Quesos de alta humedad (46% < Humedad < 35%) exceptuando
los Quesas Cuartirolo, Cremoso, Criclle y Minas Frescal.
FIL T2A:1985

Coliformesfg {30°C) n=35 c=2 5

m=5000 M=10000
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Coliformes/g (43°C)

Estafilococos
coag. pos.g

Salmonelia sppi23g

Listeria monocyto-
genes/25g

3.4, Quesos Cuartirolo.

medad < 353%;

Coliformeu/g (30°C)

Coliformes/g (43°C)

Estafilococos

coag. pos./g

Salmonella spp/23g

n=3 c=2
m=1000 M=5000

n=3% c¢=2
m=100 M=1000

Wy

()

APHA 1992

¢.24(1)

FIL 145:1990

FIL 93A:1985

FIL 143:1990

Cremoso, Criollo y Minas Frescal {46% < Hu-

n3 2

m=10000 M=100000

n=3 ¢=32
m=1000 NM-30G0

n=3¢=2
m=100 M=1000

n=3 c=0

[*Y

=

FIL 734A:1983
APHA 1692
24(1)

FIL 143:19%90

FiL 93A:1985

Listeria monocyto-
genesf2ig

n=5 c=0

m=0

10

FIL 143:1990

3.5. Quesos de muy alta humedad con bacterias lacticas en forma viable
y abundantes (Humedad > 55%)

Colifermes/g (30°C)

Coliformes/g (43°C)

Estattlococos
coag. pos./g

Hongas v Levaduras/g

Salmaneila spp/23g

Listeria monocyto-
genes/23g

n=3 ¢=J
m=100 M=19

n=j ¢=2
m=10 M=100

n=3 ¢=2
m=10 M=100

n=3 ¢=2
m=300 M=30

n=3 ¢=0
m=0

n=3 c=g
m=0

4
00
3
3
2
00
10
10

FIL 73A:1983

APHA 1992
c.24(1)

FIL 145:19%0

FIL 94B: 1990

FIL 93A:1985

FIL 143.199¢

CARILLA N° 30



