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MINISTERIO DE GANADERIA,

AGRICULTURA Y PESCA
s

Decreto 25/998.- Modificase, en los términos que se determinan.

la reglamentacion vigente en materia de identidad y calidad del
trigo pan o trigo para panificacién, adaptandola a las nuevas
pautas y exigencias de los mercados internos y externos.
(246*R)

MINISTERIO DE GANADERIA AGRICULTURA Y PESCA
Montevideo. 28 de enero de 1998

VISTO: la gestion realizada por ta Direccion General de Servicios
Agricolas del Ministerio de Ganaderia, Agricultira y Pesca a ios fings
que Se indicaran:

RESULTANDO: 1); que en la gestion de referencia la mencionada

Direccion da cuenta de que tos produciores ¢ industrizles del sector han
manifecrado su interés en que la regulacion normativa vigente se adapte

a las actuales condiciones del mercado, incluyendo nuevos parametros
de calidad para ¢l trigo pan o trige para panificacion, como forma de
obtener una mejora det producto final;

11} que la comercializacion de trigo de pan o trigo para panificacion se
halla regulada por el decreto N* 8517986 de L'/ de diciembre de 1986, sin
perjuicio de lo que disponen los decretos Nos. 708/78 de 13 de diciem-
bre de 1978 v 618/79, de 31 de octubre de 1979 en materia de
comercializacién de cereales y oleaginosos en general;

CONEIDERANDO: 1} de recibo la gestién de la Direccidén Gencral
de Servicios Agricolas del Ministerio de Ganaderia, Agricultura y Pesca:

1) conveniente en consecuencia modificar la reglamentacién vigente en
materiz de identidad y calidad del trigo pan o rigo para panificacién, adaptan-
dola a las nucvas pautas ¥ cxigencias de los mercados internos y cxtomnes,

ATENTO: a lo precedentemente expuesto v a lo dispuesto en la ley
N 10.940 de 17 de setiecmbre de 1947:

EL FRESIDENTE DE LA REPUBLICA
DECRETA

Articule 1°.- Apruébase ¢l Reglamerto Técnico de [dentidad v Cali-
dad para Trigo Pan o Trigo para Panificacidn que ce adjunta en el ANENO

vel Rce]amcmo de Bonificaciones v Castigos de! Precio del Trigo Pan
¥ TI'IQO para Panificacién que s¢ adjunta en ANEXO [ del presente
decreto v que se considera parte integrante del mismo.

Art. 2°.- Lacomercializacion del Trigo Pan v Trigo para Panificacién
se regira por las normas de los reglamentos a que se hace referencia en el
articulo anterier. salvo acuerdo expreso entre las partes.

Art, 3°.- Cuando condiciones particulares de la cosecha asi lo justifi-
quen, se autoriza al Ministerio de Ganaderia, Apricultura ¥ Pesca a
modificar los pardmetros de calidad y las tolerancias establecidas en ¢l
Reglamento Técnico de Identidad y Calidad para Trige Pan y Trigo para
Panificacion aprobado en el Articulo 1° del presente decreto.

Art. 4°.- Deroganse todas aquellas normas reglamentarias que se opon-
gan a cste decreto.

Art. 5°.- El presente decreto entrara en vigencia ¢l 1° de noviembre de 1998,

Art, 6°.- Publiquese. comuniquese, etc. SANGUINETTI - CARLOS
JASPARRI

ANEXO1

REGLAMENTO TECNICO DE IDENTIDAD Y CALIDAD PARA
ELTRIGO PAN Y TRIGO PARA PANIFICACION

1 ALCANCE
Esta norma establecs los requisitos de ldentidad v Calidad del Tri-
20 Pan o para Panificacién.

[ 3

DEFINICIONES
A los efectos de la presente norma se entiende por

2.1. Trigo pan o para panificacion
A los granos de Tricticum aestivum*.

Nota: {*) podra denominarse indistintamente trigo pan o lrigo para
panificacidn.

2.2. Peso Hectolitrice
Es la relacién entre la masa de una muestra de trigo y ef volu-
men de un hectolitro. S¢ expresa en kilogramos por hectolitro.

2.3, Materias extraiias ¢ impurezas
Materiales organicos o inorpnicos, gue no son granos o fragmen-
tos de granos de trigo, ni esclerotos del hongo Claviceps purpurea,
ni semillas de trébol de olor y que acompaian la muestra.

2.3.1. Materias extrafias
Todo material que no pertenezea a la planta de trigo
pan, como fragmentos vegetales, semillas de otras
especies, inseclos y dcaros muertos, materiales
INOrganicos, ote.

2.3.2. [mpurezas

Cualquier parte de [a planta de trigo pan, que no
sean granos o fragmentos de granos.

2.4, Cranos dafiadec por manipulacién
Aquellos granos o fragmentos de granos que han sido tolale
parcialmente quemados, tostados o cambiados de color, como
consecuencia de una aplicacion excesiva de temperatura du-
rante el proceso de secado ariificial, o por calentamiento de la
iaasa de grawo por almaccnamicnte incorrecto.

2.5. Otros granos daftados
Son aquellos granos o fragmentos de granos que presentan una
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alleracion visipic ¥ sustancial en su constitucion. 3¢ conside-
ran como taies. los verdes, os helados. los brotados. los calei-
nados v ios roidos.

3.2, Peso hectoiitrico
St tomard el peso de acuerdo al método de balanza Shopper o
similar y siguiendo su procedimiento, en muesira limpia y con

1.5.1, Granos verdes humedad de recibo.
Son los que presentan una maniftesta coloracion
verdosa debido a inmaduraz hsiologica. 3.3, Humedad
2.5.2, Granos helados Se tomara como método patron para ¢l cidlculo de la humedad
Son los que presentan concavidades pronunciadas del grane. el método de destilacion en aceite Brown & Duvel
en sus caras laterales por haberse interrumpido ol {AACC 54.433). en la practica se usaran métodos que arrojen
proceso de ltenado en fa planta por razones de bajas resultados equivalente.
temperaturas.
1.5.3. Granos brotados 3.4, Proteina
Son aquelios en los que se ha iniciado ¢l proceso de Se tomara como método patrén ¢l método Kjeldahl {AACC
germinaciéon, manifestdndose por ta ruptura de la 46-10; JCC 105/1). En la practica se usaran métodos que arro-
;ubicrta del germen, a través de la cual se asoma el jen resultados equivalentes.
rote,
1.5.4. Granos calcinadoes 3.5. Gluten hdimedo
Son los gue presentan una coloracion blanquecina v Se reatizard de acuerdo a la Norma UNIT 944-94
aspecto yesoso. y que se desmenuzan cuando se )
hace una leve presion sobre [0S mismos. 4. COMPOSICION Y CALIDAD
En este tipo de dafio se incluven los granos con Se establecen los siguientes grados:
Fusarium sp.
255 Granos roidos t 2 3
San aqueilos que estan carcomides por larvas de
insectos v cuva parie afectada se presenta negruzea Peso hectolitrico (Kg/hl} min.. 79 76 73
o sucia.
1.5.6 Granes roidos en su germen Materias extrafias (%) max. 0.73 1.5 3.0
Son aguellos cuyes germen ha sido destruido o roi-
do por accion de larvas de insectos. Danados por manipulacion (%) max.| 0,3 1.0 1.3
2.6, Granos con carbon 'Otros darados (%) max. 1.0 2.0 3.0
Son aquelles transformados en una masa pulverulenta de color i
negro a causa de! ataque del hongo Tilletia sp. Su aspecto Granos con carbdn {%) max. 0.1 0.2 0.3
exterior es redondeado v de color grisaceo.
Granng quebrados y/o chuzos (%) max| |3 3.0 5.0
2.7. Granos quebrades y/o chuzas
son los granos o fragmentos de granos {no danados) de trigo Humedad (%) max. 13,5 13,5 13,5
pan que pasan por la zaranda especificada en el punto 6.6.3.
Picado (%) max. 1,0 1.0 1.0
2.8 Cranos picados
Son fos que presentan perforaciones visibles causadas por el Insectos y/o dcaros vivos Exento Exento Exento
ataque de insectos.
Semillas dc trébol de olor (N° semiilas
2.9. Insectos v/o acaros vives por 100 gr.) méx. /100 &/100 g/100
Son exclusivamente aquellos que atacan a los granos almacena- S
dos. Carnezuelo (%) 0,1 0.1 0.1
2.10. Olores comercialmente objetables Proteina (%) 11.5

Aquellos que por su intensidad y persistencia afecten la nor-
mal utifizacidn del grano,

2.11. Productos que alteran la condicién natural del grano
Aquelios que resultan t9xicos o que dificultan la normal utili-

Las partcs podran cstablece:, de voindn avuesdo, yue st cunsidera-
ra fuera de grado al trigo cuyo gluten no tenga la capacidad de ligar
durante el amasado o lavado.

zacion del grano. 5. LOTEDE RECHAZO O PARA ACONDICIONAMIENTO
i Los que excedan las tolerancias o los que presenten olores comer-

1.12. Trébol de olor o ciales objetables o con productos que altersn su condicion natural.

Las Semilias de Melilotus indicus.
. 6. MECANICA OPERATIVA PARA LA DETERMINACION DE
2.13. Cornezuelo LA CALIDAD

Lscleroia del hongy Claviceps purpura. Una vez extraida la muestra representativa del lote, no menor de
2.14. Humedad 1 Kg. se prgccdcra’ en forma correlativa a efectuar las siguientes

Es ¢l contenido de agua expresado en porcentaje al décimo. determinaciones:
2.1% Proteina 6.1. Presencia de inscctos y/o dcares vives: S¢ duterminard por

Es el valor de nitrogens. expresado en porcentape al décimo
sobre base trece con cinco por ciento (13.3%) de humedad.
utilizandose como factor de correccion cinco ¢on siete (3.7).

Gluten hdamedo
Es la proicina insoluble que ¢s separada del almidon mediante
un preceso de lavado con una solucidn alcalina.

REFERENCIAS ANALITICAS

La meloduiogia analitica a utilical »scia.

3.1. Toma de muestras
Se procedera de acuerdo a la Norma [50/950 - 79.

simple apreciacion visual mediante ¢l uso de una zaranda apro-
piada paratal fin

6.2. Olores comercialmente objetables. productos que alteran la
condicion naturat del grane: se determinaran por métodos em-
piricos sgnsoriales.

6.3. Seprocedera a determinar ¢l porcentaje de humedad.
6.4, Semillas de trébol: En case que se observen semillas de

irébol, se procedera a cuantificarlas a fin de determinar si
exceden la tolerancia, de la siguiente manera; s¢ separa una
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porcidn no inferior a 100 g. representativa de la muestra
origina! obtenida y se zarandea a través de una zaranda
similar a la descrita en €] punto 6.6.5 siguiendo la misma
mecénica que para la determinacidn de granos quebrados v/
o chuzos.

Se separard una submuesira de 400 gr. vy previa
homogeneizacion se procedera a la determinacion de:
6.5.1. Peso hectolitrico.

6.5.2. Proteina.
6.5.3. Gluten hamedo, cuando corresponda.

6.6. A continuacién s¢ separara una porcion de 100 g, pre-

6.7.

a}

b

o)

ferentemente mediante el uso de un homogeneizador v
divisor de muestras y se procedera a efectuar, en forma
correlativa, las determinaciones indicadas a continua-
ctdn:

6.6.1. Matcrias extrafas; s¢ proccdera a scparar manualingy-

te {as materias extranas ¢ impurezas.

Granos ardidos y/o danados por calor: se procedera a

separar manualmente los granos o fragmentos ardidos

vfo dafnados por calor.

Granos danados; se procedera a separar manualmente los

granos o fragmentos daflados presentes en la muesira,

Granos con carbon: Se procederd a separar ma-

nualmente los granos ¢ fragmentos de granos afec-

tados.

Granos quebrados v/o chuzos: El remanente de la se-

paracion efectuada anteciormente se voicari sebre una

zaranda como fa descrita a continuacion, y se proce-

dera a moverla durante | min. realizando en ese tiem-

pe entre 40 y 50 movimientos de vaivén sobre una

superficie lisa y firme, con la amplitud que el brazo

permita. Se pesara ¢l materiat depositado ¢n ¢l fondo

de la zaranda.

Zaranda a utilizar:

a) Chapa de durc aluminio 0,8 mm espesor (+-
0.013mm). Largo 9.5 mm. Didmetro Gtil 30 cm..
Alto 4 cm. 279 orificios por dm?

b) Fondo: chapa de alumimio |mm espesor, dia-
metro 33 cm. Alte 5 ¢m.

6.6.2.

6.6.3.

6.6.4,

6.6.5.

LLos resultados se expresaran al centésime en forma poreen-
tual, relacionando el peso del rubro separado con el de la por-
cign analizada.

ANEXO 11
REGLAMENTO
1. BONIFICACIONES Y DEDUCCIONES

Se tomara como base de comercializacion el Grado 2 sobre el cual
s¢ pactard el precio.

.El Grado ! tendra un bonificacion de 1.5% sobre el precio base.
. El Grade 3 tendra un descuento de 1.3% sobre ¢l precio base.

La prateina tendra una base de 11.5%

Bonificara en forma independiente al grado y s6lo para pesos
hectolitricos iguales o superiores a 76 Kg/hl.

. Sobre 11,5% un 2% por cada porciento o fraccién proporcional
. Bajo 11.5% se descontara un 2% por cada porciento o fraccién
proporcional.

Cuande la humcdad sca difcrente a 13.5% sc aplivai <l puiceon-
taje de correccién en Kilos correspondiente de acuerdo a la for-
mula:
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% de eorreceidn= Hi - Hf ¥ 100

100-Hf

Hi = Humedad inicial
Hf = Humedad final

APTITUD PANADERA

La parte compradora y vendedora podran convenir ja inclusién
del parametro gluten.

En tal caso sera de rechazo la partida cuyo gluten no tenga capa-
cidad de ligar durante el amasado.

Recibido por D. O. el 30 de enero de 1998



