





NORMA VENEZOLANA COVENIN
BEBIDAS GASEQSAS 2182:1995
(1"* Revision)
1 OBJETO COVENIN 3123-94 Alimentos. Recuento de micro-

Esta Norma Venezolana especifica las caracteristicas que
deben cumplir las bebidas gasensas destinadas 2 consumo
humano no alcohédlicas y que contienen anhidrido
carbonico.

2 REFERENCIAS NORMATIVAS

Las siguientes nofmas contienen disposiciones que al ser
citadas en este texto, constituyen requisitos de esta Norma
Venezolana. Las ediciones indicadas estaban en vigencia
en el momento de esta publicacién. Como toda norma estd
sujeta a revisién se recomienda, a aquellos gue realicen
acuerdos ¢n base a ellas, que analicen la conveniencia de
usar las ediciones mis recientes de las normas citadas
seguidamente.

COVENIN 1407-79 Alimentos. Determinacion de

mMercurio,
Alimentes. Determinacién de
arsénico.

COVENIN 948-83

Alimentos. Determinacién de

cobre.

COVENIN 1215-82

COVENIN 1170-83 Alimentos. Determinacién de

hierro.
Alimentos. Determinacion de
plomo.

COVENIN 1335-78

COVENIN 1333-7% Alimentos. Determninacién de

Zinc.

Alimentos. Determinacion de
pH (Acidez Ionica}.

COVENIN 1315-79

COVENIN 1178-83 Alimentos.  Determinacion de

fosforo.
COVENIN 902-87 Alimentos. Método para recuen-
o de colonias aercbicas en
placas de Petri.

Alimentos. Método para recuen-
to de mohos y levaduras,

COVENIN 1337-90

organismos acidaricos.

Frutas y productos derivados.
Determinacion de esiaiio.

COVENIN 1256-77

COVENIN 762:1995 Bebidas Gaseosas. Métodos de

€nsayo.

COVENIN 1338-83 Alimentos emvasados. Mues-
Lreo.

COVENIN 1815-81 Alimentos. Determinacion de
sulfaios.

COVENIN 409-84 Alimentos. Principios gene-

rales para el establecimiento de
normas microbioldgicas v limi-
tes microbiologicos recomen-
dados.

Nomma general para rotilado de
alimentos envasados.

COVENIN 2952-92

COVENIN 2576-89 Apua. Determinacion de

aluminio y  baro por
espectrofotometria de absorcion
atomica,

3 DEFINICIONES

Para los propésitos de esta Norma Venezolana se aplican
las siguientes definiciones:

3.1 Bebidas gaseosas: Son productos obtenidos por
disoluciéon de anhidrido carbénico en agua
potable, adicionados o no de: edulcorantes. jugos
de frutas, concentrados de frutas. sustancias
aromuiticas y aditivos legalmente permitidos.

3.1.1 Bebidas paseosas de bajas calorias: Son los
productos definidos en 3.1. cuvo contenido
calérico no excede de 40 calorias por 100 g de
producto.

3.1.2  Bebidas pgaseosas en calorias reducidas:  Son los
productos definidos en 3.1. cuwyo contcnido
caldrico estid reducido cn un 33.3% de las calornias






4.3.6

4.3.7

4.3.7.1

4372

4.3.7.3

4374

4.3.7.5

438

439

+3.10

4.3.1]

Goma de algarrobo

Goma xantan

Almidon modificado alimenticio
Carboxi-metil-celulosa

Lecitina

Hidroxi-lecitina

Pectina

Alginato de propilén-glicol
Carragenato de sodio

Alginato de sodio

Algin

Rosin

Dioctin sulfosuccinato de sodio
Metafosfato sédico

Iscbutirato acetato de sacarosa
Abietato de plicerilo (ester gum)
Aceites brominados.

Conservadores: (Véase |la Tabla 1)

Se pueden utilizar los siguientes conservadores:
Acido benzoico y sorbico y sus sales de sodio y
potasio (sclos o mezciados). Bisulfito o
Metabisulfito de sadio o potasio.

Antioxidantes y secnestrantes,
(Véase |a Tabla 1}

Cloruro Esiafioso en bebidas enlatadas calculado
como estafic y determinade segin la Norma
COVENIN 1256.

Acidos ascorbico v eritdrbico.

Hidroxi-Anisol-Butilado (BHA) o
Hidroxi-Toluen-Butilado (BHT} solos o
mezclados en cantidades que no excedan el limite
establecido.

Sales disddicas y cdlcicas de dcido edlen
diaminotetracético (EDTA).

Enzima glucoxidasa catalasa.

Antiespumantes. (Véase la Tabia 1)
Se puede afadir dimetii polisiloxanol.

Cafeina. (Véase la Tabla 1)
Se pucde afiadir Cafeina.

Quinina, (Véase ia Tabla 1).
Se puede utilizar quinina o su hidrocloruro o
sulfato expresado como quinina.

Agenies espumantes. (Véase la Tabla 1)
Se puede utilizar glicirina amoniacal, protcina de
sova modificada en un soporie de propilén-glicol.

extractos de lipulo, yucca, regaliz, quillaia y
tween 60,

4.3.12 Se puede utilizar cualquier otro aditivo aprobado
por 12 autoridad competente.
TABLA 1 - Aditivos
UMITES METODO DE
MAXIMOS ENSAYQ
4.3.1 Edulcorantes Bpm
j4.32 |Colorantes
14,321 |Arificiales Bpm 762
[4.3.22 |Naturales Bpm 762
433 |Ackfificantes
4.33.1 [Acido Acético 1.500 ppm 1178
4232 [Fosfdrico 850 ppm 762
4.3.23 |Demés permitidos Bpm
434 |Buferizantes Bpm
1435 Estabilizamtes
Espesantesy
Emulsificantes
[4.2.5.1 |Aceites brominadoa 15 ppm
4362 |Demas permitidos Bpm
4.3.6 |Conservadores
4.3.6.1 |Acido banzsico y 500 ppm COVENIN
sorbico, y sus sales ((calasdade en 1309
NayK (stloso forma acida)
mezclados)
4362 |Bisulfitoy max. 70 ppm COVENIN
metabisulfito Nao K | (como SO,) 1815
14.3.7 Antloxidantes y
Secuestrantes
4.3.7. |Cloruro estafiosq 15 ppm COVENIN
1256
4.3.7.2 |Ac. ascorbicoy Bpm
aritdrbico
4373 |BHY y BHA 0,2 ppm
43,74 [EDTA Bpm
4.3.7.5 |Enzima Glucoxidasa Bpm
cetalasa
438 Antiespumantes Bpm
1439 |Caxfeina miéx 200 ppm COVENIN
762
43,10 |Quinina max. 100 ppm COVENIN
762
4311 |Agentes Bpm
Espumantes
8pm = Buenas pricticas d& manufaciura
BH:T. |= Butil hidroootoiuenc
B.HA. |= Bulil hidroanisol
ppm = Peanag por milldn




5 REQUISITOS

Las bebidas gaseosas deben cumplir con los siguientes

requisitos:

51 Debe presentar el color,
‘caracteristico del producto.

5.2
fragmentos metilicos,
olros.

53
hucvos y larvas de insectos.

54

5.3 MICROBIOLOGICOS.

olor

No debe contener matenias extrafias, tales como
particulas de vidrio u

No debe contener insectos o fragmentos de éstos,

FISICOS Y QUIMICOS. “"Dado en la Tabla 2°,

"Dado en ta Tabla 3".

TABLA 2 - Requisitos Fisicos y Quimicos

y sabor

Tipo de Bebida | Solidos [Carbonatacion| —Acide pH
Gascosa Solubles *) Titulable
("Brix) [VOL. d= €O, {** <4,5
(%)

Min Mix | Min Mix [Min Max
Edulcoradas & 15510 50 00X 05
con
Edulcoranies
nutsitivos
[exclusivamenta

>

Bajas Calorias |[NA 05|10 50 0002 05 21,0
Calorias 051 55(10 50 (0003 05
Reducidas
Libre de NA 02 11,0 50 |0003 05
(Celorias
Sodas NA 0330 50 |NA NA
Método de COVENIN| COVENIN | COVENIN |[COVENIN
Ensayo Ja2 762 762 782
* Determinada después de 48 horas de envasado el

producto como dcido citrico.

TABLA 3 - Requisitos Microbiolégicos (a nivel
de planta) (*}

C aracieristicas ni|e Limiteg Método de Ensayo
m M
Microorganismos | 5 |2 10 100 COVENIN 3123
acidanicos
(utc/mi)(***)
Maohos, (ufc/m{~| 5 | 2 | 10 100 | COVENIN 1337
")
Levaduras, (ule/mi)| 5 | 2 1 10 | COVENIN 1237
"} ")

Donde:

Nimero de muestras del lote,

Nimero de muestras defectuosas.

Limite minimo.

Limite maximo,

Determirados después de 48 horas de envasado

el producto.
b Tambi¢n puede hacerse por el méiodo de
membrana filirante.
o Estos  requisitos tendran  camdcter  de
recornendacién
54 CONTAMINANTES. (Veéase la Tabla 4)
No deberan excederse los limites establecidos en
1a Tabla 4.
TABLA 4 -Contamicantes
Caracteristicas Limite {ppm) max. | Método de Ensayo
Mercurio 0 COVENIN 1407
Argénico 0,05 COVENIN 9458
Cobre 0,2 COVENIN 1215
Alurninic 0.9 COVENIN 2176
50
Hiemo 0.9 COVENIN 1170
3009
Plomo ] COVENIN 1335
Zinc 0.2 COVENIN 1333
{*) Bebidas enlaiadas,

6 ETIQUETADO Y EMBALAJE

6.1

6.1.1

6.1.2

6.13

6.2

6.2.1

EMBALAJE.

Las bebidas gascosas pueden envasarse en
botellas de vidno, de plistico y envases de
hojalata, acero inoxidable o de aluminio y en
cualquier otro recipiente aprobado por la
Autoridad competente y deben cumplir con la
Norma COVENIN correspondiente.

Los envases deben estar limpios y libres de
mohos o cualquier otro 1ipo de matcrial extrafio.

Todos los envases deben ser sometidos a procesos
adecuados de Jimpicza v desinfeccion.

ETTQUETADO.

Ei rétulo debe cumplir con lo establecido cn [a
Norma COVENIN 2952, "En cl caso de cnvascs
retornables. la tapa serd considerada como cara
de informacion".



6.2.1.1 Los rétuios o eliquetas deben contencr en forma

clara. legible e indeleble la siguiente
informacion: Nombre det producto ¥ de la marca
comercial. El nombre del producto serd:
"Refresco sabor a...." seguido del nombre del
sabor predominante.

6.2.1.1.1Cuando una marca comercial registrada designa

{t]
[2i
(3]

[4]
{51

el sabor del producto, no serd necesario usar la
frase "Refresco sabor a....", siempre y cuando la
marca comercial por el uso y costumbre sea
denominacién comin y asi le recomozca
quedando a juicio de la autoridad sanitaria
competente su aprobacién, previa presentacién de
una solicimd motivada.
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