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Art. 6. - Le médecin-conseil de chaque caisse d’assurance
accidents agricole adresse tous les ans au médecin-conseil natio-
nal des régimes agricoles de protection sociale un rapport sur
les demandes de reconnaissance de maladies professionnelies
émanant de ses ressortissants. Ce rapport est intégré dans celui
gue le médecin-conseil national élablit & I'intention du ministre
chargé de I'agriculture en vertu de l'article 6 du décret du
18 aolit 1994 susvisé.

Art. 7. — Les dépenses de touie nature résultant de I'applica-
tion du présent décret sont i la charge des caisses d’assurance
accidents agricole. Les modalités d’impulation de ces dépenses
sont fixées par voie de convention conclue entre chaque caisse
d’assurance accidents agricole et la Caisse nationale de 1’assu-
rance maladie des travailleurs salariés.

Art. 8. - Le ministre du travail et des affaires sociales, le
ministre de I’économie et des finances, le ministre de Iagri-
culture, de la péche et de 1'alimentation, le ministre délégué au
budget, porte-parole du Gouvernement, et le secrétaire d’Etat 3
la santé et 3 la sécurité sociale sont chargés, chacun en ce qui le
concerne, de Pexécution du présent décret, qui sera publié au
Journal officiel de la République francaise. .

Fait a Paris, le 28 février 1997.

ALaIN JUPPE
Par le Premier ministre :

Le ministre de l'agriculture, de la péche
et de alimentation,
PHILIPPE VASSEUR

Le ministre du travail et des affaires sociales,
JacQues BARROT

Le ministre de I'économie et des finances,
JEAN ArTHUIS

Le ministre délégué au budget,
porte-parole du Gouvernement,
ALAIN LAMASSOURE

Le secrétaire d’Etat a la santé
el & la sécurité sociale,

HervE GAYMARD

Arrété du 10 février 1997 modifiant I'arrété du 30 décembre
1993 relatif aux conditions d‘installation, d'équipement
et de fonctionnement des centres de collecte ou de
standardisation du lait et des établissements de traite-
ment et de transformation du lait et des produits a base
de lait et I'arrété du 18 mars 1994 relatif a 'hygiéne de
la production et de la collecte du lait

NOR: AGRGS700273A

Le ministre de I'agriculture, de la péche et de 1’alimentation,

Vu la directive 92/46/CEE du Conseil du 16 juin 1992 arrétant les
régles sanitaires pour la production et la mise sur le marché de lait
cru, de lait traité thermiquement et de produits i base de lait, et
notamment son article 11, paragraphe 2 ;

Vu la directive 94/71/CE du Conseil du 13 décembre 1994 modi-
fiant la directive 92/46/CEE arrélant les régles sanitaires pour la
production et la mise sur le marché de lait cru, de lail traité ther-
miquement el de produits & base de lail;

Vu la décision 96/536/CE de la Commission du 29 juillet 1996
établissant la liste des produits 2 base de lait pour lesquels les Elats
membres sont autorisés & accorder des dérogations individuelles ou
générales au titre de l'amicle 8, paragraphe 2, de la directive
92/46/CEE, ainsi gque la nature des dérogations applicables a la
fabrication de ces produits ;

Vu le code rural, notamment ses articles 258 4 262 ;

Vu le décrel n* 71-636 du 21 juillet 1971 pris pour 1'application
des articles 258, 259 et 262 du code rural et relaiaf 4 I'inspection
sanitaire et qualitative des animaux vivants el des denrées animales
ou d'origine animale ;

Vu l"arrété du 30 décembre 1993 relatif aux conditions d’installa-
ton, d'équipement et de fonctionnement des centres de collecte ou
de standardisation du lait et des établissements de traitement et de
transformation du lail et des produits 3 base de lait ;

Vu Parrété du 18 mars 1994 relaif 4 Uhygiene de la production
et de la collecte du lait ;

Vu larcété du 30 mars 1994 relatif aux critéres microbiologiques
auxquels doivent satisfaire les laits de consommation et les produits
a base de lait lors de leur mise sur l¢ marché,

Arréle :
Art. 1=. — Lc dernier alinéa de 1'article 3 de ’arrété du 18 mars
1994 susvisé est remplacé par :

« En outre, le lait et les produits 3 base de lait ne doivent pas pro-
venir d’une zone de surveillance délimitée au tire des mesures de
police sanmitaire relative a la fidvre aphteuse, sauf si le lait a subi,
sous le contrle des services vélérinaires, une pasteurisation initiale
(71,7+C pendant quinze secondes) suivie :

«a) D’un second traitement thermique ayant pour conséguence
une réaction négative au test de péroxydase,

« OUu

«b) D'un procédé de séchage incluant un chauffage d'un effet
équivalent au trailement thermique prévu au point a,

« ol

«c) D'un second traitement par lequel le pH a £1€ abaissé et
mainienu pendant au moins une heure a un niveau inférieur a 6. »

Art. 2. - L'article 9 de I'arrété du 18 mars 1994 susvisé est rem-
placé par:

«Art. 9. — Entreposage du lait :

« Dés aprés la traite, le lait doit étre placé dans un endroit propre
et congu de fagon a éviter tout effet néfaste sur sa qualité. 3i le lait
n’est pas collecté dans les deox heures suivant la fin de la traite, il
doit étre refroidi 2 une température égale ou inférieure a 8 °C lors-
qu’il est collecté chaque jour et & 6 °C lorsque la collecte n’est pas
effectuée chaque jour. Pendant le transport vers les établissements
de traitement et/ou de transformation, la température du lait refroidi
ne doit pas excéder 10 °C, sauf si du lait a été collecté dans les deux
heures suivant la fin de la traite.

« Pour des raisons technologiques liées a la fabrication de certains
produits & base de lanl, le ministre de I'agrnculture, de la péche et de
I'alimentation {direction générale de 1’alimentation, sous-direction de
I’hygiéne alimentaire) peut accorder des dérogations aux tempéra-
tures visées au premier alinéa pour autant que le produit final satis-
fasse aux critéres microbiclogiques prévus par arrété du 30 mars
1994 relatif aux critéres microbiologiques auxquels doivent satisfaire
les laits de consommation et les produits a base de lait lors de leur
mise sur le marché. »

Art. 3. - L'article 14 de 'arrété du 18 mars 1994 susvisé est
complété comme suif :

Aprés le deuxieme alinéa du point 1, il est ajouté : « A partir du
1e décembre 1999, teneur en germes a 30°C (par ml):
< 1 500 000. »

Aprés le deuxiéme alinéa du point 2, 1 est ajouté ; « A partir du
1= décembre 1999, teneur en germes a 30 °C (par ml) : < 500 000, »

Art. 4. — L’article 15 de 1'arété du 18 mars 1994 susvisé esl

i modifié comme suit :

Aprés le mot: «sondage », il est ajouté : «sur un échantillon

représentatif de la collecte de chaque exploitation de production

séparément ». Les mots ; « lors de la collecte 4 I'exploitation de pro-

. duction » sont supprimes.

Art. 5. — L'article 9 de 'arrété du 30 décembre 1993 susvisé est
complélé comme suit :

« 12 Pour autant que ces opérations soient effectuées dans 1’éta-
blissement, d’une installation permettant d'effectuer mécaniquement
le remplissage et la fermeture automatique appropri¢s des récipients
destinés au conditionnement du lait de consommation traité ther-
miguement et des produits & base de lait se présentant sous forme
liquide, aprés remplissage. Cette exigence ne vaut pas pour les
bidons, les citernes et les conditionnements de plus de 4 hitres.

« Toutefois, les services vétérinaires peuvent, dans le cas d’une
production limitée de lait liquide destiné 2 la boisson ou de produits
a base de lait se présenlant sous forme liquide, autoriser des
méthodes alternatives utilisant des moyens de remplissage et de fer-
meture qui ne sont pas automatiques, sous réserve que ces méthodes
appertent des garanties équivalentes en matiére d’hygiéne.

«La fermemre des bouteilles, conditionnements ou emballages
doit €re effectuée dans 1'établissement oit a lieu le dernier traite-
ment thermique du Jait de consommation et/ou des produits a base
de lait se présentant sous forme liquide, aussitdt apreés remplissage,
au moyen des dispositifs assurant une protection du lait contre les
influences nocives de I'extérieur sur les caractéristiques du lait. Le
systtme de fermeture doil étre con¢u de maniére telle qu’apres
ouverture la preuve de l'ouverture reste manifeste el aisément
contrdlable.

« 13* Pour autant que ces opérations sont effectuées dans 1'éta-
blissement, des équipements pour le refroidissement et le stockage
sous régime du froid du lait trait¢ thermiquement, des produits
liquides a base de lail, et, pour les centres de collecle ou de standar-
disation, du lait cru. Les installations de stockage doivent étre équi-
pées d’appareils de mesure de la lempérature correclement calibrés.
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« 14° En cas de conditionnement dans des récipients a n’utiliser
gqu'une seule fois, d'un emplacement pour leur entreposage, ainsi
que pour I'entreposage des matiéres premiéres destinées & la confec-
tion de ces récipients.

« En cas de conditionnement dans des récipients a réutiliser, d'un
emplacement spécial pour leur entreposage ainsi quune installation
permettant d’effectuer mécaniquement leur nettovage et leur désin-
fection.

« 15* Le cas échéant, de récipients pour le stockage de lait cru,
d’'une installation pour la standardisation, ainsi que des récipients
pour Je stockage du lait standardisé.

« 16° Le cas échéant, de centrifugenses ou tout autre appareil
approprié pour la purification physique du lait.

«17° a) Pour les établissermnents de traitement, d'un équipement
pour le traitement thermique du lait, approuvé ou auterisé par le
directeur des services vétérinaires, comportant -

«— un régulateur de température aulomatique ;

« — un thermomeétre enregistreur ;

«— un systéme de slOreté automatique interdisant un chauffage

insuffisant ;

«— un systéme de siireté adéquat interdisant le mélange de lail

traité¢ thermiquement avec du lait incomplétement chauffé ;

«— un enregistreur automatique du systéme de sreté visé au pré-

cédent tiret ou une procédure de contrdle de |efficacité dudil
systéme.

« Toutefois, le ministre de I'agriculture, de la péche et de I'ali-
mentation (direction générale de |'alimentation) peut autoriser, dans
le cadre de I'aprément des établissements, des équipements dif-
férents permettant d’assurer des performances équivalentes avec les
mémes garanties sanitaires.

«b) Pour les établissements de transformation, pour autant que
ces opérations solent effectuées dans 1'établissement, d'un équipe-
ment et d'une méthode pour le chauffage, la thermisation ou le trai-
tement thermique, répondant aux exigences de I'hygiéne.

« 18 Pour amant que ces opérations sont effectuées dans 1'éta-
blissement, d’une installation et des équipements pour le refroidisse-
ment, le conditionnement et le stockage des produits glacés & basé
de lail.

« 19° Pour autant que ces opérations sont effectuées dans 1'éta-
blissement, d’une installation et des équipements permettant d'effec-
tuer le séchage et le conditionnement des produits en poudre i base
de lait.

« En outre, les centres de collecte doivent comporter :

«— un dispositif ou des moyens appropriés pour le refroidisse-
ment du lait et, dans la mesure ob le lait fait I"objet d’un
stockage dans ce centre, une installation pour le stockage a
froid ;

«— s1, dans un centre de collectle, le lait est épuré, des centrifu-
Eeuses ou tout autre appareil approprié pour la purification
physique du lait.

« Les centres de standardisation doivent comporter :

«— des récipients pour le stockage 4 froid du lait cru, une instal-
lation pour la standardisation et des récipients pour le stoc-
kage du lait standardisé ;

«— des centrifugeuses ou tout autre appareil approprié pour la
purification physigue du lait. »

Art. 6. - L'article 17 de I'arrété du 30 décembre 1993 susvisé
est modifié comme suit :

Aprés les mots : « propres 2 la consommation humaine », les mots
suivants sont insérés : « ou d’autres produits 3 base de lait de qualité
alimentaire mais destinés 4 un usage autre que la consommation
humaine ».

Art. 7. - Larticle 19 de 'artéié du 30 décembre 1993 susvisé
est abrogé et remplacé par :

«Art. 19. — Les locaux visés & Iarticle 5 doivent &re nettoyés
selon une périodicité et des procédés en accord avec les principes
visés & I'article 13 du présent arréié. »

Art. 8. - L’article 20 de I'arrété du 30 décembre 1993 susvisé
est abrogé et remplacé par :

«Art. 20. — Le malériel, les récipients et les installations entrant
en contact avec du lait ou des produits 4 base de lail ou d’autres
matiéres premiéres périssables pendant la production doivent étre
nettoyés et, si nécessaire, désinfectés selon une périodicité et des
procédés en accord avec les principes visés a article 13 du présent
arrété. »

Art, 9. - L'article 24 de larrété du 30 décembre 1993 susvisé
est abrogé et remplacé par :

«Art. 24. — 1, Des dérogations a 'obligation de respecter cer-
tames des dispositions des articles 6, 7 et 9 (1" et 2°) peuvent étre

accordées aux établissements de fabrication de fromage d’une durée
de maturation de soixante jours au moins ou de produits 4 base de
lait présentant des caractéristiques traditionnelles. Elles concernent
d’une part la nature des matériaux composant les équipements spéci-
fiques a la préparation, au conditionnement ou & l’emballage des
produits et d’autre part les caves d’affinage ou les salles de matura-
tion de ces produits.

« On entend, aux fins du présent arrété, par “produit a base de lait
présentant des caractéristiques traditionnelles” les produits a base de
Lait :

«— dont I'existence est historiquement recennue et remonte 4 au

moins cinquante ans,

« QU

« — fabriqués selon des références techniques ou des méthodes de

fabrication codifiées ou enregistrées en France soit par un
syndical professionnel, soit par une association représentative
de producteurs,

« Ol

« — protégés par un texte réglementaire de portée nationale.

«1I. — Ces dérogations sont accordées a titre individuel pour
chaque établissement sur demande motivée du responsable de I'éta-
blissement fabriquant ces produits, adressée au directeur des services
vétérinaires.

«Elles peuvent &tre accordées a titre collectif par le ministre de
I'agriculture, de la péche et de I'alimentation (direction générale de
I’alimentation) pour un ensemble d'établissements fabriquant le
méme type de produit i base de lait.

« III. - La liste des produits 4 base de lait présentant des caracté-
ristiques traditionnelles visés au présent article sera publiée au
Journal afficiel de la République francaise an moyen d'avis.

« IV, — Il ne pewt étre fait usage des dérogations visées dans le
présent article que si elles n’affectent pas I'hygiéne de la production
et a condition que les produits a4 base de lait soient conformes, au
moment de la sortie de 1'établissement de transformation du lait
bénéficiant de telles dérogations, aux critdres microbiclogiques de
I’annexe B de l'arrété du 30 mars 1994 relatif aux critéres micro-
biologiques auxquels doivent satisfaire les laits de consommation et
les produits 4 base de lait lors de leur mise sur le marché.

« Par ailleurs, les équipements faisant 1'objet de ces dérogations
doivent étre maintenus de fagon constante dans un état de propreté
satisfaisant, répulirement nettoyés et, si nécessaire, désinfectés,

« Le rythme et la nature des opérations de nettoyage et de désin-
fecltion des caves d’affinage et des salles de maturation concemées
par ces dérogations seront adaptés pour ce genre d'activité afin de
tenir compte de leur flore spécifique, selon une périodicité et des
procédés en accord avec les principes visés a |'article 13 du présent
arrété. »

Art. 10. = Le directeur général de 1’alimentation au mimstére de
I'agriculture, de la péche et de I'alimentation et les préfets sont
chargés, chacun en ¢e qui le conceme, de I'exécution du présent
arrété, qui sera publié au Journal officicl de la République francaise,

Fait 3 Paris, le 10 février 1997.

Pour le mimistre et par délégation :
Le directeur général de I'alimentation,
M. GuLLou

Arrété du 27 février 1997 relatif a I'examen professionnel
de sélection pour l‘accés au grade d’ingénieur de
recherche hors classe du ministére de I'agriculture, de la
péche et de I"alimentation

NOR : AGRA9700214A

Le ministre de I’agriculture, de la péche et de I'alimentation et le
ministre de la fonction publique, de la réforme de I'Etat et de la
décentralisation,

Vu la loi n® 83-634 du 13 juillet 1983 modifiée portant droits et
obligations des fonctionnaires, ensemble la loi n° 84-16 du 11 janvier
1984 modifiée portant dispositions statutaires relatives i la fonction
publique de I'Etat ;

Vu le décret n* 95-370 du 6 avril 1995 fixant les dispositions sta-
tutaires applicables aux ingénicurs et aux personnels techniques de
formation et de recherche du ministére de 'agriculture et de la
péche, modifié par le décret n° 96-309 du 5 avrl 1996 ;

Vu Varrété du 2 avril 1996 fixant la liste des branches d’activité
professionnelle des corps d’ingénieurs et de personnels lechniques
de formation et de recherche du ministére de 1'agriculture, de la
péche ct de 1'alimentation,

Armétent :

Art. 1. - L’examen professionnel prévu a ['article 23 du décret
du 6 avrl 1995 susvisé en vue de 1'établissement d’un tableau
d’avancement pour 1'accés au grade d’ingénieur de recherche hors
classe est organisé dans les conditions fixées aux articles ci-dessous.
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Art. 2. - Un arrét¢ du ministre chargé de D'agriculture fixe le
nombre des emplois d’ingénieur de recherche hors classe & pourveir,
ainsi que feur répartition entre les branches d'activité profes-
sionnelle, Cet arrété est publi¢ au Jourmnal officic! de la République
frangaise un mois au moins avant les dates fixées pour I'examen
professionnel.

Art. 3. - Sont admis & prendre part 4 I'examen professionnel les
ingénieurs de recherche remplissant, pendant l'année au titre de
laquelle doit étre établi le tableau d’avancement, les conditions
fixées & 1'article 23 du décret du 6 avnl 1995 susvisé et ayanl pré-
senté au ministre chargé de ['agriculture, par voie hiérarchique, leur
dossier de candidature quinze jours au moins avant la date fixée
pour les différents examens professionnels annoncés.

Art. 4. — L'examen professionnel préva a l'article 1¢ ci-dessus
consiste en un entretien avec le jury.

D'one durée de trente minutes, cel entretien comporte hotamment
des questions posées par les membres du jury afin d’apprécier les
connaissances lechniques du candidal, ainsi que son aptitude a orga-
niser une équipe et a diriger du personnel.

Cette épreuve fait ’objel d’une note comprise entre § et 20.

Art. 5. - Le jury est désigné par le ministre chargé de 1'agri-
culture. Il comprend, outre le représentant du ministre chargé de

I"agriculture, président, six membres choisis conformément aux c_h's-
positiens do 2° de Uarticle 76 du décret du 6 avril 1995 susvisé.

Art. 6. - Le directeur général de I’administration au ministére de
I'agriculture, de la péche et de 1'alimentation est chargé de I'exé-
cution du présent armrété, qui sera publié au Jouwrnal officiel de la
République frangaise.

Fait & Paris, le 27 février 1997.

Le ministre de 'agriculture, de la péche
ef de l'alimentation,
Pour le munistre et par délégation :
Par empéchement du directenr général
de I'administration :
Le chargé de mission,
A.-M. BOULENGIER
Le ministre de la fonction publigue,
de la réforme de UEtat et de la décentralisation,
Pour le ministre et par délégation :
Par empéchement du directeur général
de I'administration et de la fonction publique :
Le sous-directeur,
C. NIGRETTO

MESURES NOMINATIVES

PREMIER MINISTRE

Arrétés du 26 février 1997 portant admission
a la retraite {administrateurs civils)

NOR: PRAMGS7701174A

Par arrété du Premier ministre en date du 26 févner 1997,
M. Pricur (Chnistian), admimstrateur civil, affecté au ministére de
I'économie et des finances, est admis a faire valoir ses droits a la
reiraite, par limite d'dge, 4 compter du 25 juin 1997

NOR: PRMGI770118A

Par arrété du Premier ministre en date du 26 février 1997,
M. Luciani (Christophe), administrateur civil, en service détaché,
rattaché pour sa gestion aux services du Premier ministre {secrétariat
général du Gouvemnement), est, & compter du 28 avril 1997, réinté-
gré dans le corps des admimstrateurs civils et admis a faire valoir
ses droits & la retraile par limile d’dge.

Arrété du 26 février 1997 portant radiation
{administrateurs civils}

NOR: PRMGS7701124

Par arrété du Premier ministre en date du 26 février 1997,
M. Antoine (Jean-Paul), administrateur civil, en service détaché, rat-
taché pour sa gestion a4 l'administration centrale du ministére de
I"économie et des finances, est réintégré dans le corps des adminis-
trateurs civils et radié de ce corps & compter du 1= févner 1997,
date de son installation en qualité de trésorier-payeur général de
3¢ catégorie.

Arrété du 4 mars 1997 portant renouvellement
du Conseil national des missions locales

NOR: PRMXS9710198A

Par arrété du Premier ministre en date du 4 mars 1997 :

Sont nommés membres du Conseil national des missions locales,
en qualité de président de mission locale :

M. Barbier (Gilbert), président de la mission locale du Val
d'Yerre - Val de Seine ;

M. Chéréque (Jacques), président de la mission locale de
Pompey ;

M. Copé (Jean-Frangois), président de la mission locale de
Meaux ;

M. Escanez (José), président de la mission locale alpine ;

Mme Fayet (Véronique), présidente de la mission locale de Bor-
deaunx ;

M. Fontaine (Patrice), président de la mission locale du plateau
picard ;

M. Galley (Robert), président de la mission locale de Troyes,

M. Hannoun (Michel), président de la mission locale du pays voi-
ronnais ;

M. Kucheida (Jean-Pierre), président de la mission locale de Lié-
vin ;

M. Lamant (Jean-Claude), président de la mission locale de
Laon ;

M. Lecarpentier (Jangui), président de la mission locale d'Hérou-
ville-Saint-Clair ;

M. MasdeuwArus (Jacques), président de la mission locale de
Poissy ;

Mme Posati (Lactitia), présidente de la mission locale d’Ajaccio ;

M. Rossinot (André), président de la mission locale de Nancy ,

M. Soissons (Jean-Pierre), président de la mission locale
d’Auxerre ;

M. Tardito (Jean), président de la mission locale d’Aubagne;

Mme de Veyrinas (Frangoise), présidente de la mission locale de
Toulouse.

Sont nommés membres du burcau du Conseil national des mis-
sions locales, au titre de président de mission locale :

Mme Fayet {(Véronique), présidente de la mission locale de Bor-
deaux ;

M. Hannoun (Michel), président de la mission locale du pays voi-
ronnais ;

M. Lamant (Jean-Claude), président de la mission locale de
Laon ;

M. Lecarpentier (Jangui), président de la mission locale d'Hérou-
ville-Saint-Clair ;

Mme de Veyrinas (Frangoise), présidente de la mission locale de
Toulouse.

Sont nommés vice-présidents du Conseil national des missions
locales :

M. Lecarpentier (Jangui), président de la mission locale d"Hérou-
ville-Saint-Clair ;

M. Hannoun (Michel), président de la massion locale du pays voi-
TOnnais ;

Mme de Veyrinas (Frangoise), présidente de la mission locale de
Toulouse.



