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{1) Tenant compte de I'échange avec les Pays-Bas.

Arrété du 29 avril 1996 fixant la Iiste des sections du
Comité technique permanent de la sélection des plantes
cultivées

NQR: AGRFP36009134

Le ministre de I'agriculture, de la péche et de Ialimentation,

Vu le décret n° 93-46 du 14 janvier 1993 porlant réorganisation
du Comité technique permanent de’la sélection des plantes cultivées
(C.T.P.S.) et modifiant le décret n* 81-605 du 18 mai 1981 pris pour
I’application de la loi du 1= aofit 1905 sur les fravdes el falsifica-
tions cn matidre de produits et services en ¢e qui conceme le
commerce des semences et plants;

Vu T'avis émis par le groupe restreint du comité plénier du
Comité technique permanent de ka sélection des plantes cultivées le
24 avril 1996,

Arréte :

Art. 1= - La liste des sections du Comité technique permanent
de la sélection des plantes cultivées cst [ixde comme suit pour les
semences el plants des esp&ces ou groupes d'espéces considérés :

Section Arbres forestiers ;

Section Arbres fruitiets ;

Section Belteraves et chicorée industrielle ;

Section Céréales & paille ;

Section Mais et sorgho ;

Seclion Colza et autres cruciféres ;

Section Lin et chanvre ;

Section Toumesol, soja, ricin ;

Section Plantes fourragéres et A gazon ;

Section Plantes protéagineuses ;

Section Plantes polagéres et maraichéres ;

Section Plantes ormementales ;

Section Pommes de terre ;

Section Vigne.

Art. 2. — Le présent arrété sera publié au Journal officiel de la
République frangaise.

Fait & Pans, le 29 avril 1996.

Pour le ministre et par délégation :
Le directeur de la production
et des échanges,

P.-O. DreGE

Arrété du 30 avril 1996 modifiant I'arrété du 29 mai 1995
fixant les conditions sanitaires auxquelles dojvent satis-
faire les ateliers de découpe de viandes de volailles

NOR : AGRGSB00897A

Le ministre de I'agriculture, de la p&che et de |'alimentation,

Vu le décret n° 71-636 du 2| juillet 1971 pris pour I'application
des articles 258, 259 et 262 du code rural el relatif i I'inspection
sanitaire et qualilalive des animaux vivants et des denrées animales
ou d’origine animale ;

Vu l'arrété du 14 janvier 1994 fixant les conditions sanitaires
auxquelles doivent satisfaire les établissements d’abattage de
volatlles ;

Vu Tarrété du 29 mai 1995 fixant les conditions sanitaires aux-
queltes doivent satisfaire les ateliers de découpe de viandes de
volailles,

Arréle
Art. 1= — L'arrété du 29 mai 1995 fixanl les conditions sani-

taires auxquelles doivent salisfaire les ateliers de découpe de viandes
de volailles est modifié comme suit :

I. — A l'article 36, le deuxiéme tiret est ainsi complété :

« Pour les ateliers qui, en oulre, conditionnent des viandes qu’ils
ne découpent pas, la quantité maximale des viandes, découpées ou
non, qu’ils conditionnent peut é&tre portée & cing tonnes
par semaine. »

II. - A Particle 37, le deuxiéme alinéa du point & est supprimé.

IM. - A P'article 39, le deuxiéme alinéa est ainsi complété :

« Toulefois, d'autres disposilifs reconnus comme équivalents par
le ministre de I'agriculture, de la péche et de I'alimentation peuvent
étre utilisés. » '

IV. — A I'annexe I, chapitre II, le point 9° est ainsi complété :

«Les (ables et dispositifs de présentation sont rincés aussitdt
aprés les opérations de nettoyage et de désinfection.

« L’emploi des délersifs, des désinfectants, des moyens de lutte
contre les animaux nuisibles ne doit pas affecter la salubrité des
viandes ou la santé humaine.

« Le malériel, les instruments et les produits nécessaires pour le
nettoyage et la désinfection doivent élre conformes A la régle-
mentation en vigneur. Tls sont placés dans un local fermant & clef
aprés chaque usage.

« Les produits utilisés pour la lutte contre les animaux nuisibles
sonl rangés dans une anmoire spéciale fermant 2 clef. »

V. — A l'amexe I, chapitre II, il est ajouté les points 107, 117,
12 ¢t 13" ainsi rédigés :

« 1(r Ne peuvent étre introduits dans 'enceinle du centre de
regroupement que :

«— des carcasses entidres non éviscérées ;

«— des carcasses n’ayant subi que l'ablation du foie et des foies

gras.

« Pour toutes les carcasses,.les pattes doivent aveir été section-
nées au niveau du tarse.

« 11" Les viandes introduites dang I'enceinte du centre de regrou-
pement doivent avoir été préparées dans des salles d’abattage a la
ferme agréées dans les conditions fixées par l'amélé du [4 jan-
vier 1994 susvisé.

« Les carcasses el les foies doivent porter une bague métallique
ou une éliquette indiquant le numéro d'agrément de la salle d’abat-
lage, el éire accompagnées du document prévu A l'article 39 de
arrété du 14 janvier 1994 précité, comportant, le cas échéant, la
mention de I'autorisation visée au point 3 de I'article |5 du présent
arrelé.

« Toutefois, les viandes provenant de tveries de palmipedes gras
recensées conformément au titre VI de 'arrété du 14 janvier 1994
précité peuvent y €tre introduites, en vue de leur cession au consom-
mateur final, sous réscrve qu’elles soient identifiées de manidre dis-
tincle, et que tout contact soit rendu impossible avec les viandes
provenant de salles d'abatlage A l1a ferme agrédes.

« 12* Toute opération sur les viandes, notamment la découpe,
I'éviscération ou I'ablation du foie, est interdite. L’empilement des
carcasses est 3 proscrire. Dés la fin do marché, les denrées inven-
dues sont introduites dans les locaux frigorifiques, ou bien reprises
par les producteurs,

« 137 Un réglement intérieur fixe les dispositions destinées i per-
metlre au centre de fonctionner dans de bonnes conditions d’hygiéne
el a faciliter les inspections et contréles prévus a 1'article 258 du
code rural ; il précise notamment les horaires d'ouverture du centre
a la clientéle, ceux de réceplion et de livraison des viandes ainsi que
les reégles d’hygigne que doivenl respecler les usagers du centre. Il
impose la déclaration des quantités de denrées introduites, vendues,
invendues, entreposées ou reprises, »

Art. 2. — Le direcleur général de I'alimentation au ministére de
I’agriculture, de la péche et de I'alimentation et les préfets sont
chargés, chacun en ce qui le conceme, de I'exécution du présent
arrélé, qui sera publié au Journal officiel de la République frangaise.

Fait & Pans, le 30 avrl 1996.

Pour le ministre et par délégation :
Le directeur général de "administration,
P. GUERIN



