URDHE
Nr. 350, daté 15.7.2014

PER MIRATIMIN E RREGULLORES “PER LAKTOPROTEINAT E CAKTUARA,
KAZEINAT DHE KAZEINATET, TE DESTINUARA PER KONSUM NJEREZOR”

Né mbéshtetje t& nenit 102, pika 4, té Kushtetutés, nenit 23, té ligjit nr. 9863, daté
28.1.2008, “Pér ushqimin”, i ndryshuar,

URDHEROJ:

1. Miratimin e rregullores “Pér laktoproteinat e caktuara, kazeinat dhe kazeinatet, té
destinuara pér konsum njerézor”, bashké&lidhur kétij urdhri.

2. Ngarkohen Drejtoria e Sigurisé Ushgimore dhe Peshkimit, Autoriteti Kombétar i Ushgimit
dhe Instituti i Sigurisé Ushgimore dhe Veterinarisé pér zbatimin e kétij urdhri.

Ky urdhér hyn né fuqi pas botimit né Fletoren Zyrtare.

MINISTRI | BUIQESISE, ZHVILLIMIT RURAL DHE ADMINISTRIMIT TE UJERAVE
Edmond Panariti

RREGULLORE
PER LAKTOPROTEINAT E CAKTUARA, KAZEINAT DHE KAZEINATET, TE
DESTINUARA PER KONSUM NJEREZOR

1. Kjo rregullore pércakton laktoproteinat, kafeinat dhe kazeinatet, té destinuara pér konsum
njerézor, si¢ pércaktohet né anekset | dhe |1 té késaj rregullore.

2. Né kuptim té késaj rregullore, termat e méposhtém kané kéto kuptime: “Kazeina”, jané
proteinat kryesore pérbérése té quméshtit, té lara, té thara, té patretshme né ujé dhe té marra nga
qumeéshti i skremuar me precipitim:

a) me ané t& shtimit té acidit; ose
b) me ané té acidifikimit mikrobik; ose
c) duke pérdorur mulléz; ose

d)duke pérdorur enzima té tjera quméshti té koaguluar, pa cenuar mundésiné e pérdorimit
paraprak té proceseve té kémbimit té jonit dhe proceseve té pérgendrimit. “Kazeinate” jané
produkte t€ marra nga tharja e kazeinave t€ trajtuar me agjenté neutralizues; “Qumésht i skremuar”,
éshté qumaéshti i njé ose mé shumé lopéve pa shtesa té tjera, por me reduktim t& pérmbajtjes sé
yndyrés.

3. Autoriteti Kombétar i Ushgimit do té marré té gjitha masat e nevojshme pér té siguruar gé
produktet e pércaktuara né anekset bashkélidhur késaj rregullore mund té tregtohen vetém nése ato jané
né pérputhje me pércaktimet dhe rregullat e pércaktuara né kété rregullore dhe anekset e saj.

4. Emrat e pércaktuara né anekset | dhe Il do té ruhen pér karakterizimin e produkteve té
pércaktuara dhe do té pérdoren pér té emértuar ato produkte nga ana tregtare.

5. Pérvegsa pércaktohetné vendimin e Késhillit t¢ Ministrave nr. 1344, daté 10.10.2008, pér
miratimin e rregullave “Pér etiketimin e produkteve ushqimore”, dheetiketimin e produkteve
ushgimore jo té destinuara pér konsumatorin pérfundimtar, té dhénat e detyrueshme pér t’u
shénuar né ambalazh, kontejneré ose etiketat e produkteve té pércaktuara né anekset e késaj
rregullore, vecorité e té cilave jané té dukshme garté, lehtésisht té lexueshme dhe té pashlyeshme
né karaktere, do té jené si mé poshté:

a) Emri i rezervuar pér kéto produkte né pérputhje me pikén 4 mé sipér, né rastin e kazeinateve
me njé tregues pér kujdesin ose paralajmérim;



b) Né rastin e produkteve té tregtuara si pérzierje: i) fjala “pérzierje e ...” do shogérohet nga
emrat e produkteve té ndryshém, té cilét krijojné pérzierje né rend zbrités sipas peshés; ii) njé
tregues pér kujdesin ose paralajmérimin né rastin e kazeinave ose kazeinateve; iii) pérmbajtja e
proteinave né rastin e pérzierjeve gé pérmbajné kazeinate.

c) Sasia neto e shprehur né njésité e masés: kilogram ose gram;

d) Emri i biznesit dhe adresa e prodhuesit, paketuesit ose shitésit;

Né rastin e prodhimit kombétar, t&¢ pérmenden detaje t€ ndérmarrjes sé prodhimit apo
paketimit;

e) Né rastin e produkteve té importuara nga vendet e treta, emrin e vendit té origjinés;

f) Data e prodhimit ose disa shénime me té cilat ngarkesa mund té identifikohet.

6. Autoriteti Kombétar i Ushgimit do té ndalojé tregtimin né vend té kazeinave dhe
kazeinateve té ngrénshme, nése té dhénat e pércaktuara né paragrafin 5 (a), (b), (e) dhe (f), nuk
paragiten né njé gjuhé tékuptueshme lehté nga konsumatori, pérveg rasteve kur njé informacion i
tillé éshté dhéné me ményra té tjera. Kjo rregullore nuk pérjashton paragitjen e hollésishme né disa
gjuhé.

ANEKSI |
KAZEINAT USHQIMORE (TE NGRENSHME) I. EMERTIMET

a) “Kazeiné ushqgimore acide”, kazeina ushqimore e pérftuar nga precipitimi i ndihmésve
teknologjiké dhe kulturave bakteriale té pérdorura,té listuara né seksionin Il (d), té cilat jané né
pérputhje me standardet e pércaktuara né seksionin I11.

b) “Kazeiné ushgimore me maja*”, kazeina ushqimore e pérftuar nga precipitimi i
ndihmésve teknologjiké té pérdorur té listuar né seksionin Ill (d), t& cilat pérputhen me
standardet e pércaktuara né seksionin IlI.

* (majaja pér koagulimin e quméshtit (mpiksjen))
Il.  STANDARDET E ZBATUESHME PER “KAZEINAT USHQIMORE ACIDE”

a) Elementet kryesore té pérbérjes
1.  Pérmbajtja maksimale e lagéshtisé 10,0% ndaj peshés
2. Pérmbajtja minimale e proteinés sé quméshtit llogaritur mbiekstraktin e

tharé 90% ndaj peshés
nga e cila pérmbajtja minimale e

kazeinés 95% daj peshés
3. Pérmbajtja maksimale e yndyrés né

qumeésht llogaritur mbiekstraktin e

tharé 2,25% ndaj peshés
4. Aciditeti titratable maksimal,

shprehur né ml hidroksid natriumi

decinormal solucion pér g 0,27 pérg
5. Pérmbajtja maksimale e hirit

(pérfshiré P205) 2,5% ndaj peshés
6. Pérmbajtja maksimale e

anhydrous lactose 1% ndaj peshés
7. Pérmbajtja maksimale e

sedimentit (grimcat e djegura) 225mgné 25 ¢
b)  Ndotésit

Pérmbajtja maksimale té jeté 1 mg/kg

c) Papastértité

Léndé té huaja (té tilla, si: grimca druri apo metali, qime ose pjesé té insekteve) zero né 25 g.
d) Ndihmésit e padémshém teknologjiké dhe kulturat bakteriale té pérshtatshme pér konsum
njerézor:

i) acid laktik (E 270)

- acid klorhidrik;

- acid sulfurik;



- acid citrik (E 330);
- acid acetik (E 260);
- acid ortofosforik. ii) - hirré
- Kulturat bakteriale pér prodhimin e acidit laktik
e) Karakteristikat organoleptike
1. Aroma: Nuk ka aromé té huaj.
2. Pamja e jashtme:
Ngjyra e bardhé, duke filluar nga e bardhé e lehté, produkti nuk duhet té pérmbajé asnjé
kokérr gé nuk copétohet nén presion té lehté.
. STANDARDET E ZBATUESHME PER “KAZEINAT USHQIMORE ME MAJA”
a) Elementet kryesore té pérbérjes

1. Pérmbajtja maksimale e lagéshtisé 10,0% m/m

2. Pérmbajtja minimale e proteinés sé quméshtit llogaritur mbi ekstraktin e
tharé 84% ndaj peshés

nga e cila pérmbajtja minimale e

kazeinés 95% ndaj peshés

3. Pérmbajtja maksimale e yndyrés né qumésht llogaritur mbi ekstraktin e
tharé 2% ndaj peshés

4, Pérmbajtja minimale e hirit

(pérfshiré P205) 7,5% ndaj peshés

5. Pérmbajtja maksimale e anhydrous

lactose 1% ndaj peshés

6. Pérmbajtja maksimale e sedimentit

(grimcat e djegura) 225mgné25g

b)  Ndotésit

Pérmbajtja maksimale té jeté 1mg/ kg

c) Papastértité
Léndé té huaja (té tilla, si: grimca druri apo metali, gime ose pjesé té insekteve) zero né 25

d) Ndihmésit e padémshém teknologjiké té pérshtatshém pér konsum njerézor.

- Fara e djathit (majaja) t€ pérmbushé kérkesat e legjislacionit né fugi mbi enzimat
ushgimore.
e) Karakteristikat organoleptike
1. Aroma: Nuk ka aromé té huaj.

2. Pamja e jashtme: Ngjyra e bardhé, duke filluar nga e bardhé e lehté, produkti nuk duhet
té pérmbajé asnjé kokérr gé nuk copétohet nén presion té lehté.

ANEKSI 11
KAZEINATET USHQIMORE (TE NGRENSHME)
I.  EMERTIMET
“Kazeinatet ushgimore (t€ ngrénshme)”, kazeinatet e marra nga kazeinat ushqimore, duke
pérdorur agjentét neutralizues ushgimorg, té listuar né seksionin Il (d) dhe né pérputhje me
standardet e pércaktuara né seksionin
1. STANDARDET E ZBATUESHME PER KAZEINATET USHQIMORE
a) Elementet kryesore té pérbérjes
1. Pérmbajtja maksimale e
lagéshtisé 8 % ndaj peshés
2. Pérmbajtja minimale e kazeinés
Sé proteinés sé quméshtit
llogaritur mbi ekstraktin e tharé 88 % ndaj peshés
3. Pérmbajtja maksimale e yndyrés
né qumésht llogaritur mbi
ekstraktin e tharé 2.0 % ndaj peshés



4. Vlerae pH 6.0-8.0
5. Pérmbajtja maksimale e

anhydrous lactose 1.0 % ndaj peshés
6. Pérmbajtja maksimale e

sedimentit (grimcat e djegura) 225mgné25¢g
b)  Ndotésit

Pérmbajtja maksimale té jeté 1 mg/kg

c) Papastértité
Léndeé té huaja (té tilla, si: grimca druri apo metali, gime ose pjesé té insekteve) zero né 25 g.
d)  Ndihmésit teknologjiké (neutralizimi jo i detyrueshém dhe agjentét zbutés)

hydroxidet nga  sodium
karbonatet kalium
fosfatet kalcium
citratet amonium
magnez

e) Karakteristikat:

1. Aroma: Shije dhe aromé té huaj shumé té lehté.

2. Pamja e jashtme: Ngjyra e bardhé duke filluar nga e bardhé e lehté produkti nuk duhet té
pérmbajé asnjé kokérr gé nuk copétohet nén presion té lehté.

3. Tretshméria: Pothuajse térésisht i tretshém né ujé té distiluar,me pérjashtim té kalciumit
kazeinat.



