REPUBLIQUE ALGERIENNE
DEMOCRATIQUE ET POPULAIRE

MINISTERE DE L’AGRICULTURE Alger, Le 30.03.1990

CIRCULAIRE

Objet / Controle des Aliments de Volailles.

RéF / Loi n° 88-09 du 26 Janvier 1988 relative 4 Ia Médecine Vétérinaire
et 4 la Protection de la Santé Animale.

INTRODUCTION :

Le présente circulaire a pour objet de définir les champs d’applica-
tion du contréle sanitaire et qualitatif des aliments destinés aux volail-
les.

Exécuté par les services vétérinaires officiels, en application des dispo-
sitions de la Loi n° 88-08 du 26 Janvier 1988, relative & Ia Médecine
Vétérinaire et a Ia Potection de la Santé Animale, ce contréle sanitaire
porte sur :

— Les matiéres premiéres d’origine animale ou végétale, les tourteaux
ou tout autre produit entrant dans la composition des aliments.

- Les aliments composés complets.



* Controéle au nivean de Vimportation
L’Inspecteur Vétérinaire au Post Frontiére est chargé de :

— Vérifier les documents sanitaires et qualitatifs qui doivent obligatoi-
rement accompagner les produits considéres :

~ Les certificats attestant de la qualité microbiologique, toxicologique
et physico-chimique de tout produit importé.

— Le certificat isotopique.

— Et pour tout produit d’origine animale, le certificat vétérinaire attes-
tant qu’il provient d’une région indemne de fiévre aphteuse.

— Vérifier 1a conformité de I'étiquetage.
- Contrdler les c:ﬁbaHages et les moyens de transport.

— Effectuer des prélevements d’échantillons sur tout produit importé
en vue de son analyse dans un laboratoire agrée.

* Contréle au niveau de la Fabrication. (Secteur Privé et Public).

L’Inspecteur Vétérinaire de Wilaya ou son représentant est chargé
de :

~ Contréler les locaux de fabrication et de stockage.
- Contréler les emballages et I'étiquetage.

~ Controdler les conditions hygiéniques dans lesqueHes s’cffectuent les
différentes opérations.

~ Procéder a des prélévements d’échantillons des matiéres premiéres
utilisées et / ou du produit fini en vue de leurs analyses dans un labora-
toire.

~ Controdler les registres d’acquisition et d’utilisation des vitamines,
des médicaments ou d’autres additifs autorisés qui doivent exister au
niveau de chaque unité de fabrication,

— Dans le cas de la fabrication d’un aliment médicamenteux, contréler
la conformité avec le document de prescription vétérinaire.



— Controler le registre consignant les observations du vétérinaire tenu
au niveau de chaque unité de fabrication.

- Ce registre doit étre numéroté et paraphé par I'Inspecteur vétéri-
naire de Wilaya.

— Il est mis a tout moment, i la disposition de I'lnspecteur Vétérinaire
de Wilaya ou son représentant.

— Ces contréles se feront lors de visites inoppinées et seront sanction-
nées par un procés-verbal.

* Contrdle au niveau de la Distribution. (Secteur Public et Privé).

L’'Inspecteur Vétérinaire de Wilaya ou son représentant est chargé
de :

— Effectuer des contrdles inoppinés des conditions de stockage et d’éti-
gquctage.

— De prélever en cas de besoin, des échantillons en vue de leurs analy-
ses au laboratoire.

#* Controle au niveau des élevages.

L’Inspecteur vétérinaire de Wilaya ou son représentant peut effectuer
des prélevements en vue d’analyses de laboratoire au niveau des eleva-
ges :

— Dans un but de diagnostic lorsqu’une origine alimentaire d’une
affection a ¢té suspeciée.

— Pour apprécier Ia valeur nutritive de 'aliment.

N.B : Des Annexes compléteront cette circulaire.
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ANNEXE-I-
1 -~ DEFINITIONS.
1.1 Maitiéres premiéres.

On entend par mati¢res premiéres, les différents produits végétaux et
animaux a I'état naturel et les dérivés de leur transformation indus-
trielle ainsi que les différentes substances organiques ou minérales des-
tinées a la fabrication des aliments de volailles.

1.2 Additifs

On entend par additifs, les substances qui incorporées aux aliments de
ces animaux sont susceptibles d’influencer les caractéristiques de ces
aliments ou de la production avicole. Le terme additif s’applique aux
substances suivantes :

— Vitamines et Oligo-éléments.

— Acides aminés.

- Facteurs de croissance.

— Coccidiostatiques et autres substances médicamenteuses.
— Substances ayant des effets anti-oxygéne.

- Colorants et pigments.

— Liants et anti-mottants.

1.3 Aliment composé concentré supplémenté complet.

On entend par aliment concentré supplémenté complet, un mélange
de matitres citées ci-dessus qui apporte tous les Eléments nutritifs
d’une ration journalire équilibrée en vue de maintenir la santé de la
volaille ¢t d’obtenir un rendement zootechnique donné.

La ration journaliére est la quantité totale d’aliments nécessaires, en
moyenne par-jour & un oiseau d’une espéce, d’une catégorie d’ige et
d’un état physiologique déterminé, pour satisfaire Pensemble de ses
besoins.

Au sens de la présente circulaire, on entend par éléments nutritifs, les
substances protéiques, les acides aminés, les glucides, les lipides, les
€léments minéraux, les vitamines et les oligo-éléments qui composent
I'aliment destiné aux volailles.



1.4 Eléments nutritifs.

Au sens de la présente circulaire, on entend par éléments nutritifs, les
substances protéiques, les acides aminés, les glucides, les lipides, les
éléments minéraux, les vitamines et les oligo-éléments qui composent
I’aliment destiné aux volailles

1.5 Aliments médicamenteux.

On entend par aliment médicamenteux, un mélange d’atiments et de
prémélanges médicamenteux, présenté pour étre administré aux
volailles sans transformation, dans un but thérapeutique, préventif ou
curafif.

1.6 Concentré minéral vitaming,

On entend par concentré minéral vitaminé, un mélange d’éléments
minéraux, de vitamines et d’additifs, a une concentration telle que
lorsqu’il est incorporé & un aliment composé concentré, donne un ali-
ment complet et équilibré.

1.7 Concentré correcteur.

On entend par concentré correcteur, un mélange d’éléments nutritifs
destinés a corriger ou 4 améliorer une ration.



ANNEXE-II -
2 - NORMES :

2.1 Limites d’emploi de certaines matiéres premiéres imcorporées dans
I’aliment des volailles.
Tableaun® 1.

2.2 Liste des additifs autorisés et limites d’emploi par espéce et par fige.
Tableau n® 2

2.3 Suobstances interdites :
2.3.1 — Hormones.
2.3.2 — Azote non protéique.
2.3.3 — Toute substance non autorisée.
2.3.4 — Matieres premiéres irradiées.
2.3.5 — Substances indésirables
Tableau n° 3 (suite 1,2,3,4)

2.4 Composition des aliments de volaitles.

Elle doit étre conforme aux limites indiquées par les tableaux sui-
vants de Ia présente circulaire :

2.4.1 — Tableaun® 4 : normes analytiques.
poulet de chair.

2.4.2 — Tableaun® 5 : normes vitamines.
poulet de chair.

2.4.3 — Tableaun® 6 : normes olige - éléments.
pouiet de chair.

2.4.4 - Tableaun® 7 : normes analytiques.
poules pondeuses.



2.4.5 - Tableau n® 8 : normes vitamines.
poules pondeuses.

2.4.6 — Tableaun® 9 : normes oligo - éléments
poules pondeuses.

2.4.7 — Tableau n°10 : normes analytiques
dinde.

2.4.8 — Tableaun®11 : normes vitamines.
dinde.
2.4.9 — Tableaun®12 : normes oligo - éléments.
dinde.

2.5 = Qualité sanitaire de I’aliment.
L’aliment doit étre nutritif, sain et commerciable.

Il doit €tre conforme aux normes et indices bactériologiques fixés dans
les tableaux suivants, de la présente annexe :

2.5.1 - Tableau n° 13 : normes et-indices bactériologiques de I’ali-
ment concentré complet pour volailles.

2.5.2. — Tableau n° 14 : normes et indices bactériologiques pour la
farine de poisson.

10



21. Limites d'empioi de certalnes matidres premiéres dans I'alimentation

- ANNEXE Il -

des volailles
Tableau N° 1
Facteurs }
MATIERE défavorables Uimites d'empioi (%)
1ére
Facteurs antl- Aulras
nutritionnels facteurs Jounas Adules
Avaine Anti-enzymes B. Glucane ”
Bié 40 alcune
Orge Anti-enzyme tanins | B. Glicanes ap 50
' (finiit)
Sorgho Tarning (Si tanins > 0,3%) 20 ©
Seigle Potyphéncls B. Glucanes 15 20
Mélasses ancds K 20
ant-phosphatase
Féverola Tanin & Galaciosides 20 5
Lupin doux Alcaloides 20 i
& Galaciosides
| Pos & Galactosides 25 0
Tx darachides Mycotoxines ?
Tx colza Glucosinolate Sinapines 5 0
(finit)
Tx. de colon Goseipol P 10
Farinee poiesons Acides gras 8 5
désalurés
Farines viandes | Antibiotine exchs de calcium 8 12
Poudra de kit Lactose 0 0

"
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- ANNEXE Il -

22, Liste des additifs autorisés et limites d'emplol par espéce et par dge

Tableau N° 2
Tarwurs minkmaxi
"mm" Espics | Age Max on PPU. Observations
Aiment complet
1. Antiblotolques
Bacilracine de zinc Dindon 26s. 5- 20 8. Semaine
P. Pondeuse 15-100
A Volailles 45 5- 5}
5168 5- 20
Virginiamycine Dindon Xs 5. 20
A. Volailles 168, 5-2
(sauf Poules
Pondeuses)
Flavophosphe- Dindon %8, 5. 20
lipidot P, Poriouses 2- 5
A. Volailles 168 1- 20
Spramycine Dindon %s 5. 20
A. Volailles 165 5. 20
-{sauf Poules
Pondeuses)
Tylosine
2. Coccidiostatiquas
Amprolium Ethopabaie P. de chair
Dindon 665-138 Interdit chez
P. Pondeuses
Monensin sodium P. de chair 100-125
Dindon mx 16s. 290 -100
Poulette mx {65, 100-120
Future
Pondeuse




- ANNEXE |1 -

22. Tableau N°2 (Suite1)

Clopidol
Méthy| dorpendol

Hafuginone
Salynomycine
Décoquinitate

3. Autres substances
mibdicamantsuses
Dimetridazole

4. Anthoxygdie
Butylhydroxyloluéne
(BHT)

Buthylnydroxyanisol
(BHA)

Ethoxyquine

5. Emulsifiants
Lacithines

&. Agents

Acide propioniques et
sals propioniques

1. Coloranis o

plgments
Comthercides
&t Jankphyiies

P. da chair
pondeusa
P. de chair
P. de chair
P. da chair
P. da chair

Touies

Toules

Toutes

Tous

Toutes

Volailles

168,

110-110
110-110

2- 3

50- 70

20- 40

60- 80

100 - 200

150

150

150

13
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- ANNEXE -

22. Tableau N° 2 {Sulte 2)

8. Vitamines
Vitamine D3

Vitaming AE.K
B1,B2,86,B12.

Acide patholénique; PP,
Bioting,

choling, .

9.00
Sels de fer

kida (sels de cakium, So-
dium &1 Potassium)
Cobsilt [chiorures, sul-
fates, acétales, nitrate,
carbonate).

Cuivre {chlorures acetate,
carbonate, sullate}

Mangandse (carbonale
chiorures phosphate sul-
fate, oxyda),

Zinc (lacatate, acélate,
carbonate, chiorure,

oxyde, sulfate).

Sélénium

0. Acides aminés
Méthionime

Lysine

11. Liants ot
ant -mottants

P. da chair
Dindon
A Volailles

Toutes
Qsploos

1256

10

A

Ui
UlKg

Tanaurs max PPM

Teneurs max PPM

Teneurs max PPM

Tanaurs max PPM

Taneurs max PPM

Teneurs max PPM

Teneurs max PPM




- ANNEXE Il -

2.3.5. Substances indésirables

Yableau N°* 3

Substances
Produks

Aliments pour aninsux

Teneur maxi, sn Mg/Kg
(ppm de matitre
talle quells)

1. Subglances
{jons ou &léments}.

1. Amanic

2 Plomb

3. Fluor

Miments simples & Texception de ©

- Farines harbes, de luzérme et de ride
dshydratés ainsi que pulpes de bette-
Taves suchires déshydratées et mé-
loscas. -

- Phosphates st dliments des animaux
provenant de la translormation de pois-
song ol §atiiNes RnimBLX Mafins.
Alments complets.

Niments simples & laxception de
- Fourrages verls

- Phosphates
- Levures
Aimants complets

Aliments simples & Mexception da
- Afmants, dorigine animale
- Phosphates

Nimonts complets 4 M'axcaplion dg

- Aiments complats pour bovins, oving,
capring |

an lactalion

Autres :

- Aliments complats pour poussing
CGompoeds mindraux pour bovins, ovins at
capiins.

10

L4

anB 83

150

g 38

8 ¥BBes

15
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- ANNEXE H -

Tableau N° 3 (Sulte 1)

4. Mercure

5. Nitrites:

2 Produits
1. Afizloxing B 1.

2 Acide cyanhydrique

Aliments simplas, & Faxecption de :

- Aliments de animaux provenant de la

translormation de poissons ou d'autres
. .

Akmente complais

Aliments complats
Farines de poissons

Aliments complet & Fexception de :

excopiis ks oiseaux ot los poiksons
daquarium

Aliments simples
Nlmmcnmpmspnurbmm,

O, oA capkring (h Pexcoption du bitail
faitior, das veaux et des agnaaux).
Aliments complets volailles

{a lewception des jeunee animaix).

01

05
01

01
60
{exprimés en nitrile de
sodium}
1

{exprimbe en nitrite de
sodium)

sg 88%¥s




- ANNEXE Ii -

Tableau N° 3 (Suite 2)

2 Gossypol lire

4. Théobromine

5. Essence volatte de
moutardg

& Vinylthioaxazobdone
{vinyloxazolidine thione)

7. Ergot de seigle
claviceps purpures)

Aliments simples & Pexcaption de ;

- Tourtoaux de coton

Alimants complets 4 Faxcaption de

- Alimants complets pour bovins, ovins et
capring

- Aliments complete pour volaifles & l'ex-
ception des volaillas de panie et veaux

- Aliments complats pour laping

Aliment complets & fexception de :
- Aimen's complets pour bovins aduties

Abments simples 4 Mexception de -
- Tourleaux de coiza

Abmants complets & Texception de :

- Aliments complsts pour bovins, ovins at
caprins (& Fexcoption de jeunes animaux)

- Aliments complats

Aliments complets pour volailles & Mexcep-
tions da

- Alimants complets pour volailies pon-
deyses

Tous les akments contenant des céréales
noh mouiues

EnBn

100
&0

300 ppm
700 ppm

100
4000
{exprimé en isothiocya-
nale dallyie)

150
{exprimé en isothiocya-
nate d'allyls)

1000

{exprimé en isothiocya-
nate dallyle)

500
{axprimé en isothiocya-
nate d'altyle)
1000

500

1000

17
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- ANNEXE 1l -

Tableau N° 3 (Suite 3)

8. Grainas de mau-
vaisas herbes et fruits
non mouluas ni
broyés contenant des
alcaloides, des gluco-
sides ou d'autres sub-
stances toxiques, iso-
lément ou ensembie,
dont :

a) Lolium temulentum

b) Lolium remotum
Schrank

c) Datura stramonium
L.

9. Ricin-Ricinus
Communis L

10. Crotalaria sp.

3. Impureids Botaniques
1. Abricots - Prunus
Armeniaca L.

2. Amandes ameéres
Prunus

Duicis (Mill)

D.A. Webt

Var. Amara (D.C.}
Focke

{-Prunus amygdalus
Batsch

Var. Amara (DC)
Focke

3 Faine non décortiqube
Fagus sitvatica (L)

4. Camoling - Camelina
sative {L} Grantz

5. Mowrah, Bassia,
Madhuca

Madhuca Longifolia {L)
Macty {-Bassia Longifolia
L - Hllipa Malabrorum Eng.)
Madhuca indica Gmelin {-
Bassia Latifolia Toxb -
Wipe Latifoha {Roxb) F.
Musler}.

Tous les aliments

Tous les aliments

Tous les aliments

10
{exprimé an coqies 06 ricin)
100

Les graines st fruits des
aspbeas vegitaes ci-
conire ainsi que les défi-
vés do leur transformation
ne pewvent tre présents
dans ies aliments des ani-
maux qu' 'stal de traces
nuaniitativeman! indéter-
minables.




- ANNEXE Il -

Tableau N° 3 (Suite 4)

6. Furgére - Jatropha
curacs L
7. Crofton - Croton
tighum L
& Moutardg indienne Los graines ot fruits des
Bragsica Juncea (L) espéces végotales ci-
Ceomn et Coss ssp integri- contre ainsi que les dén-
folia {wast) Thell vé6 da lour transforma-
tion ne peuvent &tre pré-
8. Moutarde de sarepio ) sents dans (o6 afimants
Brassia Juncee (L) Csem Tous jes aliments des animaux qu'a Fétat
5t Coss s5p Juncea- de traces quaniitative-
ment indélerminables.
10, Moutarde chincise -
Brassica Juncea (1)
Csem of Coss ssp. Jun-
csa var. Lutea Batalin
11. Moutarde noire
Brassia nigra {L) Koch
12. Moutarde o Ethiopie
Braseia carnata A Braun
4. Subsiances Aliments pour Tenour maxinsele Austres
an "@Kg M i Hlons
Produits Animetcx do matidre tele quelle | PO
Aflatoxine Bl Aliments simplos Indication de
vilisés on fant que by deslinaten
matiére premidres d'amplol sur
1ous les docu-
mants com-
merciaux




= ANNEXE Il -

24. Composliion des aliments de volailies

2.4.1. Normes allments poulet de chair

Tableau N° 4
Démamage Finktion
Pararnitres Unltés Crolesance
anaiytiques Limkes
atorisée {(Min - Max)

Humidies (Max) % 14 14 4
Energie métabolisahie KiCalkg | 2300 32004 2900 3200 | 2000 320
Protéines bruiee (Min} % 21 2 | 190 21 {185 205
Matiéros grasses {Min) % 25 25 25
Matiéres minbralos (Max) % 5 § 5 6 5 6
Callulosa (Max) % 4 4 4
Lysine % 1,12 1,24 § 0,98 112 | o4 1,00
Méthionine % 047 052 | 043 047 | 038 042
A A Soufre [Meth + Cyst) % 0,84 093] 075 0,83 | 0,65 0,75
Caleium total % 1,0 1,161 03 100 | 080 0830
Phosphore wtal % 067 0701 088 0,69 | 080 0584
Phosphore disponibie % 042 045 | o4 044 | 035 038
Sodium % 0,18 0,17 | 016 617 ] 016 .17
Chionres % g4 030|014 - 030 | 014 0,30

(Source ONAB)



~ ANNEXE H -

24.2 Nomws vitamines poulet de chair

Tableau N° §

Démesrage Crolssance Finition

NATURE Unitée

whorvts | (M- M)
Vitamine A Ukg | 8100 11200 | %100 11200 9100 11200
Vitamine 03 Ug | 1830 2250 | 1330 2260 | 1830 2250
Vitaming E PPM | 1350 1650 | 1350 1650]| o 1
Vitaming K3 PPM | 450 55 | 45 550 | 350 450
Vitamine B1 PPM | 045 055 | oas 055|180 22
Vitamine B2 PPM | 360 440 | 280 440
Acide paninthenique PPM 450 550 450 550
Vitaming B12 PPM | 001 o013 | 0018 0,022
Acida nicolinique (PP) PPM | 23 2 2 % | 14 17
Acida folique PPM | 02 04 | 02 04
Chorure da choiing PPM | 450 550 | 450 550

{Source ONAB)

mg = Miligramme
UL = Unite Intemationale
Tenour on ULKg et mg / kg = PPM



- ANNEXE I -

24.3. Oligo - Elements : Aliments poulet de chair

Tablaau N° 6
Démarrage Croissance Flnition
NATURE Unkis —
astorieés {Min - Max)
CUIVRE PPM 3 s 3 35 2 25
FER PPM % a4 36 44 13 17
COBALT PPM 018 02 0,18 022 | 018 022
MANGANESE PPM 65 ™ 65 ™ 85 &5
INC PPM % 45 3 45 18 2
I0DE PPM 1 15 1 1.5 i 15
SELENIUM PPM 0,05 0,1 0,05 01 0,05 01
SOUFRE PPM 7 9 7 9 7 9
{Source ONAB)
Tenoaurs en mg/kg = PPM mg = Milligramme



- ANNEXE Il -

24.4. Normes Aliment poules pondeusas

Tableau N° 7
AaLmaues T :
: LNSTES AUTORISEE Ma- Ve
Humidi® (Max) - % " 14 " "
Energie Mitabolisable [ caing| 2e00 200 | 2750 2000 | 2550 2060| T 20004
Protbines hrute {Min) % | |15 16| 15 s ]
Matidres grasses (Min) % 25 25 25 25
Matires mindralos (Mex) | % | 5 els afn 3 {15 2y
Ceflulose (Max) % ‘ 4 4 4
Lysine % | 120 | 100 12| oo 106] o5a 0s8
Méthionine % | ae 048 | 02 o | o a41] 0z o3
AA soufree (Math, + Cyefj] % { om o8 | 0,40 0% | 038 040] a3
Calcium fotal % |om 490 oo o | 240 w0} L0 370
Phosphore total % |om 0.0 § 0,60 o | o0 o70] oo 880
Phosphore disponible % |oe ods{ow oz o an| o3 035
Sodium % [os oa o o8] on o14] an 015
Chiloruros % | o 030 | 0.4 030 | a2 035{ 013 035
{Source ONAB)

23
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24.5. Nomes vitamines Allment poules pondeuses

Tableau N° 8
: PONETIES | POLETIER | PONTE OFEUFS - POMTE
PARMIETRES i thoemaines || 0 W wmmiom | COMBOMMATION | REPRODUCTION
NHALYTIOUES T
i LINTES AUTORISEES e - Ma)
Vilmmine A UWXgl oo 1taw | swe 1120] 700 woo| scoo 11000
VhemineD3d UiKg] mo 250 | w0 w0  1100] 140 170
Viaminek PPM]{ 135 95| s 16 4 o] » 17
VilamineK3 PPM] 45 55 45 55 2 ] 4 ]
VitamineB1 PPM| oas o0s5| o045 ose] 18 2| = 2
VitamingB2 PPH| 2 ] 8 ] ] 4 ]
Acide Pantothénique PPM] 45 55 4 s 4 ] 7 9
VilemineB12 PPM ] oo om3 ] oos  ome2| a0y ooos| aoe 0003
VileminePP PPM -] = 2 2 = -] »
Acide folique PPM 02 o4 62 ae| o as| ot 1]
VitlamineB6 PPM ' 12
Bicling PPM o o] o 0
Chiorure db choline JPPM] wm | & 0| 20 mo] s M
{Source ONAB)
Teneurs en Ulkg et mgkg = PPM
mg = Milligramme

Ul = Unité Iintemationale
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24. 5. Nommes Oligo-Eléments poules pondeuses

Tableau N° 9
ANAL YTIGRIES T
: LIETES AUTORISEES. (Min - M)

Cuivre PPM 3 35| 3 35| 2 25] 2 25
Fer PPM| 36 4] % w| 36 w4 B 4
Cobalt pp| 018 o022F ote o022]| 018 o2)o018 02
Manganese | e | e m| 55 65| 55 85
Tne | a8 | 3 | 38 5| 35 5
lode PPM 1 15 1 15} 07 o8] 07 o8
Sélénium PPM| 005 o01] 005 o01] 012 o1sfo12 o015
Soufre PPM 7 aof 7 9] 35 s| 35 s

{Source ONAB)
Tonaurs = mg/ kg = PPM
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24.7. Normes Analytiques - Aliment Dinde

Tableau N° 10

u

— i R e -

NULYRGUES T

5 LIMTES AUTORISEES (Mir: - Max)

Humidit {Max) % H 14 " “ 1 1
Energie Métabolisable KCaKy | 2800 200 | 3000 3100] 3000 100
Protéines brute (Mir) % - zl = 2| 17 14
Matidres grasses (Min) % 25 25 25
Maridres mindrales (Max) % 5 6 L3 ] 5 €
Cellulose (Max) % 4 4 4
Lysing % 17 ef 135 15¢] o084 112
Méthionine % 0.5 064 | o4 o5z | o8 048
A.A. soufres (Meth. + CysY % 0.9 1o om oo ) 060 080
Cakium ot % 1,20 140 0 1,00 Lm0 110
Phosphore total Y% 0% 5% | o7 om | 088 07s
Phosphore disponible % 0,68 ery 0% 056 ] 050 056
Sadivm % 815 BI7 | A5 w7| 01s 017
Chlorures % cie 015 | 014 a5 oae 015

{Source ONAB)



- ANNEXE Il -

2.4.8. Normes vitamines Aliment dinde

Tableau N° 11

: DEMARRAGE CROISSANCE FMTION

NATURE : 0-4Somainee | 5. 12 Semainns 13- 16 Sameinen

: LIITES AUTORISEES (Mn - Nia)
Vitamine A UiKg LN S0 11200 o
VitamineD3 UlKg 140 1600 100 1300 noy 130
VitamineE PPM 18 2 14 15 " 16
Vitaminak3 PPM 35 45 25 35 25 as
VitamineB PPM 18 22 it 11 v9 18
WikmineB2 PPN 55 &5 95 45 35 45
Acide Panfothénique PPM 9 # 45 55 i3 55
VitaminaB6 PPM 15 £2 14 22 18 22
VitamineB12 PPM 008 pom vols ooz oom oo
Vitamine PP PPM 5 6 35 45 L 5
Acide folique PPM o# 11 a7 o a? o9
Biotine PPM 02 038 Y o4 006

(Source ONAB)
ULl = Unitd internationale
mg. = Mifligramme
Toneurs enmg /kg et Ut/ kg = PPM
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Tableau N° 12

: DEMARRAGE CROMSANCE . FMITION

NATURE 1 Q-4 Semainsn | 5. 123emsines 13- 16 Semaines:

T

3

$ UBATES AUTORMSEES #n - o)
Cuivre PPM 35 45 25 as 25 35
For PPM % 44 5 B %5 »
Cobalt PPM 018 022 018 022 018 022
Manganese PPM 75 &5 & B &5 Fi
Zinc PPM 55 65 B &5 » 45
lode PPM 09 11 06 08 06 0,8
Sélanium PPM 012 015 00 01 0,09 0t

{Source ONAB)

Tenaurs = en mg/ kg = PPM
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2.5. Quallté sanitaire & I'aliment

2.5.1. Normes et indices bactériclogiques de I'aliment concentré coinplet
pour volailies

Tableau N° 13
Micro-Organismes Taux/g Obsearvations
Germss fotaux <3106 INDICATEUR
Coliformes fécaux <3.10-3 INDICATEUR
Clostridium sulfito- <102 INDICATEUR
réducteurs
Staphylocoquas patho- 5
génes <10 INDICATEUR
: .
Salmonelia Absence dans 25 g NORME
Levures <103
INDICATEUR
Moisissures * <103
INDICATEUR
* CF Aflatoxine

Normes : Limite & ne pas dépasser - Donne lieu 4 prise de décision sani-
taire. '

{Ex.: = produit impropre a I'usage prévu).

indicateurs : permet d'apprécier la qualité sanitaire générale du produit.

Ne donne pas lieu au rejet du produit mais & des conseiis pour corriger les
facteurs responsables.
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25.2 Nomes et indices bactérlologigues pour la farine de poléson

Tableau N° 14
Micro-Organismes Tauxig Observations

Germes totaux <3.108 INDICATEUR
Coliformes fécaux <100 INDICATEUR
Clostridium sulfito- <102 INDICATEUR
réducteurs

g‘;’hzy'm”” patho- <103 INDICATEUR
Salmonella Absence dans 25 g NORME
Levures <103 INDICATEUR
Moisissures <103 INDICATEUR

Humidité : < 8% = Norme
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3 - TOLERANCES :

Si a la suite des contrdles officiels des aliments composés on constate
une non concordance entre le résultat d’analyse et la teneur déclarée,
les écarts suivants sont tolérés :

3.1 - Si la teneur constatée est inférieure 2 la teneur déclarée.

3.1.1 - Protéines brutes. ]
. 1,6 unités pour les teneurs déclarées égales ou supérieures 3
30 %.
. 6 % de la teneur déclarée pour les teneurs déclarées inférieu-
res & 30 % (jusqu'a 15 %).
. 0,9 unités pour les teneurs déclarées inférieures a 15 %.
3.1.2 - Sucres totaux.
. 2 unités pour les teneurs déclarées égales ou supérieures i
20 %.
. 10 % de la teneur déclarée pour les teneurs déclarées infé-
rieures 4 20 % (jusqu'a 10 %).
. 1 unité pour les teneurs déclarées inférieures 2 10 %.
3.1.3 - Amidon.
. 2,5 unités pour les teneurs déclarées égales ou supérieures i
25 %.
. 10 % de la teneur déclarée pour les teneurs déclarées infé-
rieures 25 % (jusqu’a 10 %).
. unité pour les teneurs déclarées inférieures 4 10 %.
3.1.4 - Matieéres grasses.
. 0,8 unité de pour les teneurs déclarées inférieures a 8 %.
3.1.5. - Phosphate total, phosphate soluble dans Pacide citrique 4 2 %,
calcium, magnésium, sodium,
. 1,5 unités pour les teneurs déclarées €gales ou supérieures a
15 %.

A



. 10 % de la teneur déclarée pour les teneurs déclarées infé-
rieures a 15 % (jusqu'a 1 %).
. 0,1 unité pour les teneurs déclarées inférieurs 3 1 %.

3.1.6 - Méthionine, lysine et cystine.
. 15 % de la teneur déclarée.

3.2 Si la teneur constatée est supérieure 3 la teneur déclarée.

3.2.1 - Humidité,
. 2 unités pour les teneurs déclarées égales ou supérieures a
10 %.
. 10 % de la teneur déclarée pour les tencurs déclarées infé-
rieures 1 10 % (jusqu’a 2%).
. 0,2 unités pour les tenéurs déclarées inféricures 22 %.

3.2,2 - Cendres brutes,
. 1 unit€ pour les teneurs déclarées égales ou supérieures 3
10 Y.
. 10 % de la teneur déclarée pour les teneurs déclarées infé-
rieues 4 10 % (jusqu'a 5 %).
. 0,5 % pour les teneurs déclarées inférieures 4 5 %.

3.2.3 - Cellulose brute.
. 1,2 untté pour les teneurs déclarées égz’ >$ ou supérieures a
8 %.
- 15 % de la teneur déclarée pour les tencurs déclarées infé-
ricures 4 8 % (jusqu’a 4 %).
. 0,6 unité pour les teneurs déclarées inférieures 3 4 %.

3.2.4 - Cendres insolubles dans I’acide chlorydrique.
. 10 % de la teneur déclarée pour les teneurs déclarées égales
ou supérieures 4 3 %.
. 0,3 unité pour les teneurs déclarées inféricures 3 3 %.
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4 — CONTITIONNEMENT - ETIQUETAGE.
4.1 - Conditionnement.

— Les aliments complets de volailles peuvent étre commercialisés
soit-en vrac, soit dans des emballages fermés.

— Les autres aliments de volailles ne peuvent étre commercialisés
que dans les emballages ferm€s.

— Dans le cas de 'emballage fermé, la fermeture doit étre congue
de maniére qu’elle ne puisse pas étre reconstituée apres ouverture.
~ Dans le cas de la commercialisation en vrac, le transport de
’aliment doit se faire de telle maniére a éviter les pertes en cours
de route.

— Lorsque les aliments sont vendus en emballage fermé, ce der-
nier doit &tre a usage unique.

Etiquetage.

Les fabricants d’aliments de volailles ne peuvent mettre en vente
leurs produits que si ces derniers portent ou sont accompagnés
d’une étiquette revétue des indications suivantes :

a) — Le type d’aliment.

b) — Le nom ou la raison sociale et 'adresse ou le siege social du:
fabricant.

¢) — La dénomination commerciale de ’aliment (s’il y en a une).
d) — Le poids net.

e) — La date de fabrication et pour certains ingrédients (vitami-
nes, additifs), la date limité de péremption.

f) — La mention de P’espéce animale et de la catégorie d’animaux
auxquels il est destiné.

2) — La liste des matiéres premiéres et additifs composant I'aliment.

h) — Les caractéristiques suivantes :
. Energic métabolisable en K. Cal/kg.
. Teneurs maximales en eau, en cellulose brute, en matié-
res minérales et insolubles chlorydriques exprimés en
pourcentage (%)
. Teneurs de phosphore et calcium total exprimées en
pourcentage (%).
. Teneurs minimales en protéines brutes et maticres gras-
ses exprimées en pourcentage (%).
. Nature, teneurs en vitamines ¢t date limte de garantie.
. Nature et teneurs des additifs utilisés.

i) — Le mode d’emploi.
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5 — ANALYSE DE LABORATOIRE.

L’Institut National de la Santé Animale, par le biais de son
Laboratoire Central et de ses Laboratoires Régionaux est chargé
de procéder aux analyses des aliments de volailles.

Ces analyses peuvent également se faire au niveau d’un labora-
toire agrée.

Elles peuvent porter sur les aspects physico-chimiques, micro-
biclogiques et toxicologiques.

5.1 — Analyses physico-chimiques.

1l s’agit de rechercher les composants physiques et chimiques
garantis ou prescrits dans les matiéres premiéres ou dans I'ali-
ment composé complet.

5.2 — Examen microbiologique et bactériologique.

Notamment afin de rechercher I’éxistence de germes pathoge-
nes pour les animaux ou pouvant aitérer la qualité des produits
animaux ou d’origine animale.

5.3 — Examen toxicologique.

I1 s’agit de rechercher les substances toxiques pouvant nuire i
la santé des volailles ou 2 la qualité de leur production.



