Secretaria de Politicas, Regulacion e Institutos
y

Secretaria de Agricultura, Ganaderia y Pesca
CODIGO ALIMENTARIO ARGENTINO
Resolucion Conjunta 166/2012 y 611/2012
Incorporase articulo 968 bis.

Bs. As., 20/9/2012

VISTO el Expediente N° 1-0047-2110-4178-11-9 del Registro de la Administracion Nacional
de Medicamentos, Alimentos y Tecnologia Médica (ANMAT); y

CONSIDERANDO:

Que la Direccion de Salud Ambiental de la Provincia de Chubut solicité a la Comision
Nacional de Alimentos (CONAL) la incorporacion del articulo 968 bis en el Codigo
Alimentario Argentino, a efectos de que se autorice la pasteurizacion de determinados

productos envasados cuando la naturaleza de la materia prima lo amerite.

Que la CONAL resolvio elaborar un proyecto que contemple la inclusion del articulo 968 bis
al Codigo Alimentario Argentino.

Que la CONAL se ha expedido favorablemente con relacion al contenido del Articulo 968 bis
del Codigo Alimentario Argentino segun surge del Acta N° 93.

Que los servicios juridicos permanentes de los organismos involucrados han tomado la
intervencion de su competencia.

Que se acttia en virtud de las facultades conferidas por el Decreto No. 815/99.
Por ello,

EL SECRETARIO DE POLITICAS, REGULACION E INSTITUTOS Y EL SECRETARIO
DE AGRICULTURA, GANADERIA Y PESCA

RESUELVEN:

Articulo 1° — Incorporase al Codigo Alimentario Argentino el Articulo 968 bis, el que
quedara redactado de la siguiente forma: “Articulo 968 bis: Se entiende por Cereza (Fruto de



Prunus avium (L.) L.), Frutilla (Receptaculos hipertrofiados de Fragaria x ananassa (Weston)
Duchesne), Guinda (Fruto de Prunus cerasus L.), Satco (Fruto de Sambucus australis Cham.
Schitdl. y Sambucus nigra L.), Maqui (Fruto de Aristotelia chilensis (Molina) Stuntz.),
Calafate (Fruto de Berberis mycrophylla G. Forst.), Michay o Calafate (Fruto de Berberis
darwinii Hook.), Frambuesa (Fruto de Rubus idaeus L.), Arandano (Fruto de Vaccinum
Corymbosum L. y otras especies de Vaccinum L.), Grosella negra o cassis (Fruto de Ribes
rubrum L.), Grosella roja o corinto (Fruto de Ribes rubrum L.), Grosella blanca o uva espina
(Fruto de Ribes grossularia L.), Mora arbérea (Fruto de Morus alba L. y M. nigra L.),
Zarzamora o Mora arbustiva (Fruto de Rubus ulmifolius Schott. y otras especies de Rubus L.)
pasteurizada, el producto elaborado con uno o mas de los mencionados frutos, envasados con
una solucidn de edulcorantes nutritivos (sacarosa, azucar invertido, dextrosa o sus mezclas)
con o sin la adicion de &cidos citrico, tartarico, malico, lactico en cantidad tecnoldégicamente
adecuada, en un envase cerrado herméticamente y sometido a pasteurizacion.

Las frutas estardn maduras, sanas, limpias, enteras; tendran una textura razonablemente
uniforme, de consistencia firme sin ser excesiva ni demasiado blanda.

Tendran olor y sabor normales y estaran exentas de cualquier olor y sabor extrafio. No
contendran unidades aplastadas o rotas, asi como tampoco hojas, pedinculos, calices y
cualquier otra substancia o cuerpo ajeno al producto. No presentaran unidades alteradas por
agentes fisicos, quimicos o bioldgicos.

El medio liquido azucarado de cobertura presentard, después de estabilizado una
concentracion no menor de 15° Brix excepto para cereza y guinda que sera no menor a 20°
Brix. El peso minimo de frutos escurridos no sera menor del 60% del peso de agua destilada a
20° C que cabe en el recipiente sellado, excepto para Frambuesa y Zarzamora para los cuales
no serd menor del 40%.

En todos los casos el pH final del medio de cobertura serd inferior a 4,3.

Este producto se rotulara: con el nombre del/los frutos de que se trate, seguido de la
indicacion pasteurizado y se hard constar en el rétulo el peso neto y el peso escurrido.”

Art. 2° — Registrese, comuniquese a quienes corresponda. Dése a la Direccion Nacional del
Registro Oficial para su publicacion. Cumplido, archivese PERMANENTE. —Gabriel
Yedlin. — Lorenzo R. Basso.



