Secretaria de Politicas, Regulacion e Institutos

y

Secretaria de Agricultura, Ganaderia y Pesca
CODIGO ALIMENTARIO ARGENTINO
Resolucion Conjunta 223/2013 y 332/2013
Modificacion.

Bs. As., 8/8/2013

VISTO el Expediente N° 1-0047-2110-7654-11-1 del Registro de la Administracion Nacional
de Medicamentos, Alimentos y Tecnologia Médica (ANMAT), y

CONSIDERANDO:

Que la Cémara de la Industria Aceitera de la Republica Argentina (CIARA) solicitd
considerar la modificacion de los articulos 528 y 528 tris del Codigo Alimentario Argentino
(CAA) relativos al aceite de girasol, debido a que los valores establecidos en dicho Cédigo no
han sido actualizados para reflejar los cambios de esta oleaginosa.

Que la propuesta de modificacion del CAA estd basada en el trabajo de Amleto Muratorio,
Ramiro Cabello, Leonardo Gonzalez y Eduardo Racca “Composicion de acidos grasos del
aceite de girasol obtenido de semillas certificadas sembradas en distintas zonas de la
Republica Argentina”, publicado en la revista AyG 52 - Tomo XIII - N° 3 - 430-437 - (2003)
de ASAGA I+D (Asociacion Argentina de Grasas y Aceites), entidad que nuclea a semilleros
y elaboradores de aceite de girasol.

Que dicho trabajo es un relevamiento de cerca de 500 muestras de aceite de girasol,
certificadas por el INTA Balcarce, sembradas en todo el area productiva, el cual ha sido la
base para la actualizacion de la Norma IRAM 5529 y para la solicitud realizada ante el Codex
Alimentarius referida a la adecuacion de sus parametros.

Que las distintas variedades de Helianthus annuus L. producen aceites de girasol de distinto
tipo, por lo que se propone incluir en el CAA el aceite de girasol de medio oleico y actualizar
las categorias ya contenidas en el citado Codigo.

Que se considera necesario actualizar y simplificar las caracteristicas fisicoquimicas
eliminando aquellas especificaciones caidas en desuso por el avance de las técnicas
instrumentales.

Que asimismo es necesario utilizar criterios homogéneos para las definiciones y las
determinaciones fisicoquimicas de los diferentes tipos.

Que la COMAL se ha expedido favorablemente con relacion a la modificacion de los
articulos del CAA referidos a aceite de girasol.



Que los servicios juridicos permanentes de los organismos involucrados han tomado la
intervencion de su competencia.

Que se actua en virtud de las facultades conferidas por el Decreto No. 815/99.
Por ello,

EL SECRETARIO DE POLITICAS, REGULACION E INSTITUTOS

Y

EL SECRETARIO DE AGRICULTURA, GANADERIA Y PESCA
RESUELVEN:

Articulo 1° — Sustitayese el articulo 528 del Codigo Alimentario Argentino, el que quedara
redactado de la siguiente forma: “Articulo 528: Se denomina Aceite de girasol, el obtenido de
semillas de distintas variedades de Helianthus annuus L.

A) Con la denominacion de “Aceite de girasol virgen” se entiende el aceite extraido de
semillas de girasol (Helianthus annuus L.) por procedimientos exclusivamente mecanicos
pudiendo haber sido modificado por lavado, sedimentacion, centrifugacion y/o filtracion
unicamente. No se permite el uso de aditivos alimentarios en el aceite de girasol virgen.

El aceite de girasol virgen debe responder a las siguientes caracteristicas fisico-quimicas:
Indice de saponificacion: 187,0 a 192,0

Insaponificable: Méx. 1,50%

Indice de peroxidos: Max. 15,0 miliequivalentes de Oxigeno/Kg

Acidez expresada en &cido oleico: Max. 2%

Acidos grasos trans: Max. 0,1% sobre el total de acidos grasos

Hexano residual: no debe contener.

B) Con la denominacion de “Aceite de girasol refinado” se entiende el aceite obtenido por
presion y sometido a proceso de refinacion.

El aceite de girasol refinado debe responder a las siguientes caracteristicas fisico-quimicas:
Indice de saponificacion: 188,0 a 192,0

Insaponificable: Max. 1,0%

Pérdida por calentamiento: Méx. 0,05%

Indice de peroxidos: Max. 10,0 miliequivalentes de Oxigeno/Kg

Acido linolénico: Max. 0,3%



Acidez expresada en éacido oleico: Max. 0,20%

Jabones (ppm): Méx. 20 ppm

Hexano residual: no debe contener.

Teniendo en cuenta su composicion en acidos grasos, el aceite de girasol se clasifica en:

1) Aceite de girasol: aquel cuyo contenido de &cido oleico sea como maximo 54,9% sobre el
total de acidos grasos.

Debera responder a las siguientes caracteristicas fisico-quimicas:
Densidad absoluta en el vacio a 25°C: 0,9133 a 0,9175

Indice de refraccion a 25°C: 1,4706 a 1,4740

Indice de yodo (Wijs): 110,0 a 140,0

Indice de Ara-Beh-Lig: Méx. 2,1

2) Aceite de girasol medio oleico: aquel cuyo contenido de 4cido oleico est¢ comprendido
entre 55,0% y 74,9% sobre el total de 4cidos grasos.

Debera responder a las siguientes caracteristicas fisico-quimicas:
Densidad absoluta en el vacio a 25°C: 0,9106 a 0,9132

Indice de refraccion a 25°C: 1,4684 a 1,4705

Indice de yodo (Wijs): 91,1 a 109,9

Indice de Ara-Beh-Lig: Max. 2,1

3) Aceite de girasol alto oleico: aquel cuyo contenido de &cido oleico sea igual o mayor a
75,0% sobre el total de acidos grasos.

Debera responder a las siguientes caracteristicas fisico-quimicas:
Densidad absoluta en el vacio a 25°C: Max. 0,9105

Indice de refraccion a 25°C: 1,4683

Indice de yodo (Wijs): Méx. 91,0

Indice de Ara-Beh-Lig: Max. 2,1

4) Aceite de girasol Alto Estedrico-Alto Oleico (AEAO): aquel cuyo contenido de acido
oleico sea igual o mayor a 60,0% y cuyo contenido de acido estedrico sea igual o mayor a
10,0% sobre el total de acidos grasos.

Debera responder a las siguientes caracteristicas fisico-quimicas:



Densidad absoluta en el vacio a 25°C: 0,9061 a 0,9084

Indice de refraccion a 25°C: 1,4653 a 1,4670

Indice de yodo (Wijs): 58,0 a 76,0

Indice de Ara-Beh-Lig: 3,0 a 6,0”.

Art. 2° — Deroganse los articulos 528 bis y 528 tris de Cédigo Alimentario Argentino.

Art. 3° — La presente Resolucion entrara en vigencia a partir del dia de su publicacion en el
Boletin Oficial, otorgdndose a las empresas un plazo de ciento ochenta (180) dias corridos
para su adecuacion.

Art. 4° — Registrese, comuniquese a quienes corresponda. Dése a la Direccion Nacional del
Registro Oficial para su publicacion. Cumplido, archivese. — Gabriel Yedlin. — Lorenzo R.
Basso.



