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. INSTITUTO NACIONAL DE VITIVINICULTURA
VINOS
Nuevo régimen para el encuadramiento, composicion de T calidad ¥

certilicacion de Jox vinos Reserva y Fino o de Calidud Superior,
Definicion del Vino de Most o de Consumo Corricnte,

REBOLUCION
N® 1963 |

Minh., 28484

VISTO el Expediente N? 311-00027) 84-8 por «1 que 1o Duecclen Nacionnl de Tn-

= yestigacien y Promocton Vitivinicols, a itk tancas e da C oantson Coolditia=-
dora de la Investigacton Viuvinicolu creeda por scuerdo eu're ol Intututo
Naclonul de Vitivinicaltura, el Institaie Naciotal de Tecnologin Agropecua-
ria , la Facultad de Cicncius Agranas de lIr Universidad Nacional de Cuvo,
ratificedo por Resolucion N° 100883, propicia la mothinac:on de la Re-
solucion N° 4i081, y las rccomendaciones de ln Comision Ac<csora designada
por Resoluciones Nros. 276 78 y 300 7%, y
CONSIDERANDO.
Que la definicién de “Vino Reserva™ que figura cn la Resclucion N 410 81,
no precisa ia diferencia especifica NECOsEriR - para xu  ceiacterizacion que
prrmita diferenclarlo debsasmente del “Vino dr Mesa o dr Consumu Co-
rriente”.

Que es nccesario establiccer normas mdas precisas pars el encuadramiento,
comprobucion de la cuikdad y certilicacion del “Vino Rescrva™,

Que se ha comprobado la existencia d2 vinos que se comercializan como
“Vino Reserva”, perov que no reuncn IR calldad necesarin para cste tipo
de vino.

Que en consccuencia, resulla necesazio modificar el régimen establecido en

la mencionads Resolucidén N° 41081, & efectos de establecrr y asegMIng una
calidad pdecuada pars el “Vino Reserva’™.
Que adrmis es necesario adecuar las detinjcionea de “Vino de Mcsa o de

Censuino Corriente y la de "Vino Fino™.

Por ello, ¥y en uwn de las facultades confcridas por la Loy 14.878 y por
el Dcereto NY 105 84,

Fi Presidente

det Institute Nacionsi de Vitivinicullura

" Resuelve:

! 1* — Establécenr que se cncwontran comprendidos en o] art. 17, de la T4y N?

14 878, losa vines cuyr deflmcidn ¢ indicm a continuaction:

&) Vino de Mrxa o de Conmumo Corrtente: Dilimese coma Vine de Mesa o de
Consutno Corri“nte sl vinn cluborade exciusivamente con uvas de In Vilis
. ¥imf.ra L de acucrdo con los métodor de eloboracion de nso cortierite g

las pricticus enolégivas autorizadas indispenrables para su conseivacion y
comercializocion.
El Vino dc Mesg pnede edulcararse con productos rdtornizados y carbonscarse
hrsta una (1) aimésfera de pres;on a 20°C.
Vino Reserva: Es el vino ohtenido con uvas e las varncdadis e Vilis
vinifeia L. aprobedas pears 1al fin para cada z2ona prodiciora  mediante
una esmerada elaboracion utilizando pidcticns ecnologicas antanizadss v osu-
Jto a las normas establecidss en ¢l Anexo I de la presonte Resolwoon
Vino Pino o de Cabdad Buperior: Ex el vino provenbnts de nvas de I8
Vitis vinifera L de variedades aprobadas, recomendadas o arceptadas para
cadr Ponha productora. cuya claboracién y crinnza deberfin sor lns normales
¥y npropiadus para obletier vinos de muy buera callded nutitizando practiens

enclogican autorizadus y aulcto a las narmas estublecidas n el Anexn 1T
de la presente Re+solucién.
2° — En los marhelrs 80i0 padion tarse las wiicttes nnn.ones: CVino de
M 1" 0 “Vino de Cunstumo Corticute . " Vino Rewava™ " Vino P’ o Vine de

€. hidad Superior”, en la enunciacion de las dictintas categorras deflmidas cn ol
§ ' nto 17, deblendo coinctdir W nmiwsma con Ia pertinenle clasilicaon dads on los
trildficados analiticos correspondiontes

3° - Loa vinos cortificados y acreditados cume Reteites 0 Frs con antetlos
yiad & la vigencia de esta Hesoluelon, mantendran su enlificacion como tules y
muttan ser comercializados en su (otalidad de acuerdo con las tormas anteriors
1 te vigentes,

$* — Los marbetes existeutes a la entiuda cn
podisan ser ulllizados hasla xu  agntamirnto, provis
Pern W Us0,

B — Apruébanse loa Anexos T - Vino Reserta 11 - Vinoe Fiie o de Celidad
Buperior y III - Modelo Oficial de Boleta de Iaentificscion patn Vinos Finos y
Fecr.ms, Jos que pusan a formiur parte Inlegiante de Ia dremente Resolucion.

— presente Rerolurion cometivara a 1cglr & purtiv de la fecha de su
pubiicacién. La comprobacion de las cunlidedes orranolépticax min‘mas  exigicdas
purr los Vinos Remerva y de Ias cualidades crganclépticas sobresalientes que eeben
rati.facer los Vinos Mnos, comcnzare a practicarse cusnde se constituvan lax
Crmisiones Regionsles de Degustacion.

vigencia e
Wt CURCION

e ta Resolucidn,
v Autoriracién

" r‘:nrune la Resolucion NY 41081 y toda otra norma quec ae opunga 8 la
rrsente.
8° — Regiatrere, comuninuexe, publiquese, dése a la Dirrecion Nacional del
Registro Oficisl pura s publicacion, y cumplido, archivese,
3 Osear A. Cantén
Ancxe 1

VINO RESERVA
CAPITULO I « ELABORACION Y CONSERVACION

A 1* — Origen de lne uvas: ¥l Vino Rcserva debera eluboruire coll uvas de lan
vari>iades de la Vitis vintlera L. sprobadas en el Capitulo IV del presente Anesxc,
1P o deates de vifedos de la misma provincis o pona vitivin‘cnla, sogpun corrrs-
ponde, quz la bodega elaboradora.
2* — BRod Tab d - O D La bodegs osue olab o¢ Vine Reserva
@ "erd estar dotads de las instelaciones, maguinarins y cquipos que le permitan
#laboTar vinos de buena calidud, su conservacién en condicionea pdivuadan para Ia
prorervacién de las cualidades originales de la uve y Ios adjulildns en Ja rlabo-
Focion y su estabilimictén fisica. quimica y bioldgica.
I = Coler: El Vinc Rescrva se idemtificara, de acuerdo a lns carmacterfalicas
&sumiticas, sobre la basc de las slguientss denominaclones: blanco, rosado y tintn,

CAPITULO 1T - DE LA CERTIFICACION Y ACREDITACION

4* — Precedencia: Bblo se certificarin como Rescrva los vinos elsborados en
fa misma provinclo © rona vitivinicola, segin correspanda, donde se salicite la
cartiliencidn. La provineln o zons de elaborrcién y certificacion se tendia por
hiir de procedenel  do] vina,

5" — Fpeca: El tramite de certificncidn padra fnuteturee n pertic éel 19 de 101
drl wfia de ru rlaborretdn, previs presentacion de In Declaracton Jorndn de Winbo-
rcitn y ExiCloclar Vinkeas (Porm. CEC-080.

6" — Coudiclones arginelipiicas: Al finslizar ¢! prriodo de etac'memicnto o]
Vo Rescrva dimd teare las conlolodes oreanciéniiens nmunnras rxietdax para
¢ 'x cnteporia de vinos las que opartunamente serfin evaluadar por la Comisién
Cv el de Derusiccldn

7" — Bolizitwd: F1 propietario del vina deberh solicfiar por eccrfta, ante la
id vdenc.a del  Inc<iityto aclonal de Vitivintcultuin en cuya hnisdiccién estéd
¥ da la bodega donde se encucnue e proaucto, su certificacion como Vine Re-
*ivs aportando ka antecedentes der elaboiacion (bodega elaboradora, cantidades
oouva y varicdades ulilizedas, discrhnineaas conforme a los asicntos registrados
¢ ¢niool Libio Olutal de Materia Prima v FElabaracidn, nimero v uhicacion de Jos
s udos eorfispondientrs, volumen de vig, o0 ér eleboracién v eolor) y las res-
B LVAR MUOSLrua para cux andiiels quimico y organclépticn. ¥l vino m cortificar
 TrouA e el muritidn de Ja mivcla de virem de diferentes aios sie slabotacién,
) Jocnientes Ge uvua de 1 pibma provindia ¢ zoum vitlvinicola, sogun coircsponda,

el

8° — Muestras - Prexentacién y destno: Las mucktras rerén pirescntudas por
Juteresando on la cantidad de scls 16) ejemplares, en botellas sin marbete y
12, ones sip tdentificacion. de las cuales, dos (3) ejemplares ae destinarin al las
hotatorio para pericia wnatitica, y cuatro ‘4) pars degustacion.

9" —~ Anillsis quimive: Una Ver practicada la pericia analitica, que sectcctite M
penuinided y sptitud para el consumo del, producto, las Acliaciones scrdn reée
nutidus A 1la Comision Reglons! de Deguutacion,

c~ Degustacion y Certificacién: La Cooisiébn Regiouel de Degustacion cere
tiffcura la ealidad de Vino Reserva de 1a mguesits prescntade, sioasi cesultese dé
les muitlists oreanclepticns v quunicos. El dictamen de Ja Couvuzion jJubiaiacnuwe com
r} ankbsis guimico seran notificados al solictjante,
1t Contraverificacién en primera instancla, Fl intercsado podrd solicitan
dentio de un plaso no mavor de dies (10) dias hibtles, a parttr de su notificaciom,
una nua degustecion del vine, que tendrd caracter de contraverificacién en prie
mera dnstancia. Al ¢ fecto debiers oombrar un prrito para que participe en el aclen
Si el peitta no se presentase en f{echa y horR acordacda, se practicard la deguse
tacion sy su prosendia.

12 — Conlraverificacién en srgunds Instancla: Si el resultado de la contrae
tomfiencion en primera  instancla fuera nucvamente adverso, Ja intercsada poe
dri aplar en segunds Instancia dentro de lax cuarenta y ocho (48) horas
1a noliticacion. solicitando una tercera degustacidn del vino obrervado. Exia se
resliznda por wna comisién eswpecial de apelacién, y el dictamen emitido ser§
inapelabic.

13 — Acreditacion: Una vez certificado como Vino Rercrva el volumen ocorress
poundicnte, debera ser wcreditado en el Libro Oficlal reapectivo, '

14 - Identifieacién en el estublecimicentie: Los vinoa certificados y acreditad
como Rrxerva, ticberan estar identificados con boieta confecctoneda a tal efect
por el responsable inseripto, dc acuerdo al modelo que constitave el Anexo X
de la presente

15 ~— Trastudo entre bodegas: Los vohunenes curtificwdos y acreditados come
Vinos Regerva podran ser comercinlizados por timsndo de bo'lega a bodega. Pudrdl
autorizarse el trgrlado interprovinciai, sjustado a las nermmsa vigentes, y el cort@
con vinos certificiaor de I misma categoria

— Cambio de ealegoria: Los volumenes de vino aareditadcs comno R
podran destinaise parcial o totalmente a Vine e Mesa a Vino de Consumo Coe
rente, previa comunicacién por excttio 8 1n dependencia nespactiva del Inetitule
Nacionxl de Viovinicultura. Auterizado el camblo, se ofeciuera ol traspasa del voe
lumen en Jos Librox Ofictaler pertinentes, coit meocién del Trimite Interno rese
pocitvo

17 - Corte cen Vine Fine: Eu el caso qus »e ciectusra un corte con Vine
Fino, prhiiia comunicncién del interesado por escrito y autorizacion de la depene
Jdencia del Instituto Nacional de Vitivinicuitura, el producto resultante se clade
lichla como B osorva

18, -- Perdida de la Certificacion: Cuundo pos.eriores andlisis organolepticos,
renlizades por Ja Comislon Regionfl de Degustocion, o sndlisls quimicos delernie
men que s caldad § o composicion de un Vipo Reserva certifieado no responde ®
&S carncieristicns que io hivieron acreedor de «sa distincion, perderd lm oertifte
“nctdn ocordeda, sin peruictd de kax sanciongs que corrcspondicren. En esxte cang
duneran precticarse en loy Libros Officiales Ia transferencia de los sakius & Vine
e Mo

CAPITULO III — DE LA COMERCIALIZACION «

19 — Feracelonamiento: E1 Vino Reserva pucde fraccionarse en ls provincis @
2ona Vihviniecla e origen de ina uvas uttlizadas en fu crlaborecién, en provincia
nmitiofe donde haya sido autorizado su tra<iado, o en lugs zonss de consumo. X
este ultimn enso s0i0 podran hacerlo las bodegas que posean planta de {raccionhe
m.ento de sy propi~dad. i

20 - Denominaclenes vasleisles: Cuande en ¢l marbete y'o en la docunientae
rion Ao un Vine Rescrva, se menclona la variidad o vartedades de Viba vinle
fers L. utrizadas en su claboracion, el vino deberd cumplir con los sigiienies ree
QurrtLentos, o

4' Viainuad uniew: D-bera contener como minimo Scienta y cinco par clentq
Vb del ving tiaborado con uvas de Ja varicdad cilada en el maaoelsy
G hdo JuE CRractensieas organolépucas detivar de esa Variedad, segun s
zonhw productorn |
b’ Mencion de dos variedades: Se wutorizaih la mencion de lox marbocwes d@
hustn Dos 20 vaticdades, en 1al caso ¢l ovite doberk estar contlitviuv eXs
clusivamente por vinos elaboragus con las variedndes citadas, debienuo cos
locutse en primer téimino ¢l nombre de 1’ variedad emploada eun mayof
pProporeion
¢ Excepeionslmente y solo parm sstisacer exigenclas expresas de un aetermis
nudo niercadu, podid autorizarse la menclon de Tres () varicdades, en
cuto o} corte deberd e<iur conctituldo cxvlusivamenta por vinos elaboradog
con Jas varledades cliartas, deoi~ndo nencinnarse en orden a Ia  propors
cion con que participan,
21 - Ane de elaborsctén: Cuando «n el mubcte y o en la documeniscion de us
Vino Reseina se menclona el o lox anoa de claboracien, el vino deberA eumphg
con los suneenter requetimienton: v
a) Aho dnice: D bein cunlencr como minimo Scienta y cinoo pur clent@
1351 de vino de lm cosecha mancionhade. .

b1 Menridn de dos afos: Se suiloiizara la mencién en jos marbeles de dos ega
Cechinx, on cuvy crso el corte deberA eitar constiiuldo exclusivamente por vie
nos te los anos citados, dediendn colorarse on primer término la vendumisy
cmpligda con mayor proporcion,

42 - lewur de anhidride swliuress: Kl Vino Reserva no podré ser librsdo of
ronsImy con un contenkto de anhidrido sulfuroso lotal superior a 200 mgy ¢n log
Vinos Ontos ¥ jorados § de mygl en loe blanco .

23 - Libramients al consume: Kl Certificado de Libre Clrculacion, se gestionard
ac arucido con la reglame niacion vigente, coincidentemente con la certtficacidny
© ton postirtorided & ella, En este Gltimo caso, en la solicitud de analixis de Libre
Cilcuw. cion drberd conrignarse como anteccdente el nimero de Andlinis ourrespote
diente » sy certifieacion.

CAPITULO IV — DE LAS VARIEDADES

H Aputhanie y decldranse aptas para elaborar Vine Reserva las variedas
Ak gue para cada una de Jas provincias o »onas vitivinicolas, segun
e Ballean & continuacion. Podra cllminarse o agregarse variedades a Jos I
correspandientes previo estudin técnico sobre la sptitud enologico-cultursl en I8
TONA.

A - Previncela de Mendona

a) Zona T — Departamentix cou mirnow de 2200 grados diaz (San Carloa, Tos
vusin, Tupungato, San Rafael, Goneral Alvear, Lujn, Msipd, Junin §
Godny Crue),

Cepnjen Tinlon
Malbe

Merlot

Cabernet ransignon
Pinot negro

Evrah -
Cabeinct frane Practicamente inexistente. Por error, figuran @Pe
ma tal la variedad Cab et sauvignon.

Dol tio oo
Cunnart

ot pris Pra-ticomente inexisente. Por error, figera oo
ta]l ja varicdad Canari

Por rmor, & vecea f1gura como tal Ja varieded Lame
bru<cn Marstri.

Inexistente en al puis. Por error, figurad sumo a8
otras varirdades

e foaca
Nebhnjolo

Tannuat

Bonarda

Lambruscu Mae<tri
Barhern

Croeninta €. G lm
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Fepe pon Blanced Bal.an:ina
o et Pinot Jouiratin
{hardonnay Pinot negro Por error fieura como tal l1a variedad Pinot Ju-‘
thenin bertin,

uvw Bastardo
?ﬂ'ﬂ i Rarbera

‘ocal ulano . Sanziove e
Riealing Practicamente nexislente Por ciru figursn comn 1,;,.,“,.'., o Por ertor & veves figura como tal Ia variedad

Ricslina INTA
Cepajos Rosndes
QGewurstraminer
b)) Zona II —
San!

Doicetto
Canart
Pinot gris

Lambrusco Maestsd
Nebbiole

Tonnat
Bonards
Caberinta

Cepajos Blancss

Chenin

Ugni blane

Moscato biance
Torrontés riojano
Mnscatel de Alejandria
Chardonnay

Rlesling

Sauvignon

HBemillén

Torst friulano
Pedro Giménes
Torrontés sanjuanine
8eint Jeannet
Rirslina INTA

Cepajos Resades
Gewurstraminer

B. —~ Proviacia de Ban Jean

Cepajes Tintas

Barbers

Cabernet sauvignon
Alalbee

Pinot negro

Ryrah

Morlot

Cabernet frane

Dolcetto nero
Lam
Canarl

Pint gris
Refosss
Nehbiolo
Ronards

‘Tannat
Caberinta

€ o.-p‘ ‘“

rhardonmy

Chenin

Rirsling

Venl binne

Muwcatel de Alejandefn
Muscato bianoe

‘I anontés san fuaning
todro Glindnes

Sath Ignon

Kemillon

‘Torrontés vl jano
Torul frivlane
Haint Jeannet
Rirslie INTA

(rpajen Resades

Cir wurstramines
Crresa

C ~ Previacin de Riv Negre .

Cepajrn Tinbew
Crhernet sauvignen
Merlot
Aalheo
Sriah
Prmint negro
Cabernel trame

tai las variedadas Tocal filuluno v Syivaner,
Conocido en Mendoza como Murcatel romano,
Sinénimos: Moscato Canelli: Musato D'Asil
Shénimos: Moscatel blanca, Moscatel ~anjuanino,
C.G. 39049

Sinénimo: Traminer,

Departamentis eon més de 2300 grados diss (Rivadavis, San Martin,
ta Resa, Lo Pas, Zas Heras, Lavalle y

CGuaymalién),

Por error. a veces figura ocomo tal la variedad
Lambrusco Maesiri

Pricticamente inexistente. Pot erroc, suele figurar
como tal la variedad Cubernet sauviguoun.
Pricticamente inexistente. Por error, ligura como
tal ia wvariedad Canarti.
Inexistente en e pais. Por error, figuwa como tal
i vari~dad Canari

© G. 14802

Sinénimos: Moscato Canelli; Moscate D'Astl
8 T M el bl ; Moscatel sanjuanino,

Pricticamente inexistente. Por error [iguran como
tal las variedades Toca!i friulane y Sylvaner,

Conocido en Mendoza como Moscatel romano,
C. G. 3o

Binén'mo: Traminer

Practicamente Inexistente. Por error suele figurar
como tal Ila variedad Cabernet asavignen,

Pricticamente Incxistente. Por error, {igura eomo
tal la variedad Canarn.
I variedad

Por error 8 veces {igura oomo tal
Lambrusco Maesir).

Inexistente en el pais. Por error figura como {al
otras varidades,

C. O. 1402

Practicamente Inexistente. Por errur, figera eomo
tal ias variedades Tocal friulanu y Sylvaner.

8indntinos: Moscatrl blanco:
Smdonkme: Moscato D Asw;

Moncatel man fuanino.
Moarate Canelll,

Conicido en San Juan come Malvasia,

C. G. 049

Bindnime: Traminer

(Excepls Ims Incalidndes comprendidas en I sona
Cwlorado)

Précticassente Inoxistonie. Por error susle Mewrsr
coms tal Ja verirdad Cabernet sauvirnon.

Petit verdot

Dolcetto ners

Caberinta

Cepajes blances
-

Brindlion

Bauvignon

Bauvignon Rio Cokwado
Chardonna

:lr’ocal fg

‘ofront rio)ano
Riesling

juanine
Pedro O!ménez Rio Colorado
Rieslina INTA
Cepajes os

Gewurztraminer
D — Previasia del Newgquéa

8angiovece,

Tuexistente en el pais.  Por rrrat figuran com.
tal. las variedades Malbec y Per, -
C G. 1M

Pricticamente imexistente. Por error figuraa ece
::_mmv-. s Tocal 7 8ylvae

Las mismas que para la provimola

de Rio Negro
E — Provinela de Lo Riofa
Cepajes Tintes

Malbec

Meriot

Cabernet sauvignon
Syrah

Pinot negre
Barbera

Cabernet frame
Doicette mere

Tannat
Grignoline

Grece nere
- Refosce

Sangiovesy

Lambiusos

Nebbiolo

Canari
Pinct gris

Bousrda
Caberints
Cepajes Blances

Torrontés rojmno
U blane

Tocal friulano

Pedro Giménex
Moscste! de Alrjandria
Torrontés sanjuanine
Baint Jesnnet
Rieslina INTA

F — Provincia de Calasares
Jos Valles Calchaquies)

Pricticamente inexistente. Per erver, wsle figas
rar eomo tal la veriedad Cabermet muvigwmen. {

Por 3
erTor, & veces figura come ial a vartedad
Porm & veoss figura somo el la veriedad

Sangiov
xnexlqume en el pais. Por error, figuran cemeo wed
otras variedades.

Pricticamente mr«mlmm
tal la variedsd Canart. ¢
C.0. 1692

ahﬁnhnu Moscate Canelll; Moscale D’M.

Per error, f comg
hlmnm‘nullm, vaner, .
Sinéal 34 1 ok 7 M -n,l-u“
C.G. 30040,

(Enceplo loa localidades comprendides en Ja sena &}

Ras minmas que pars la provincis de La Rioje
C — Zana de lon Valles Calchaguisy

Cepajps Tinlen
Barbera

Cabernet sanvignom
Malbec

Merlot

Pinotl pegro
Byrah
Cabernet frane

Deicetto neve
Lambrunce

Canari
Pinot gris

Refosco

Lambrusco Maestr
Nebhiolo

Tannat
Cabrrints
Cepajes Blances
Chardonnay
Chenin

Riesling

Ugni hianc
Moachls Bameo

Torrontés aanfuanine
Saint Jeannet
Riealina INTA

Cepa jes

pushenahihatunny
Gewuretraminer ~

Pricticamente \nexistente, Por errer figure com®
=l M veriedad Cabarnet sauvignom, .
Por erior a veces figwes ¢omio fal Ja warieded
BSaogiovese. i

Pristicamente inexisiente. errer figura comey
i n variedad Cunari. il

Poremtlmmunmhlh-b:m
Inexistente eu el pafa. Per error
™ ‘: nnnnn-

¢.0. 1.

For ervor figuran nger
mo hl las uﬂed-dn Teea! friutane ;‘Brhnn-&.

Sindnimne: Mosrato Cenefli. Meseato DFAst

Sindcianes: Mosratlel blawnec; Mescslel sanjuaning

C.C. 300

Sindnimo: Tiaminee,
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11— Zena del Al Colerale

Jus MmisniRs Que para la provineia de Rio Negro.

ANEXO I
VINO FINO O DE CALIDAD SUPLRIOR
CAPITULO 1 — ELABORACION Y CRIANZA
1* — VYariedades aprobadas: El Vino Fino debers e 'uborsise o0 avas provenions

e de variedades de Vitis vinifera L. aptobadas como recomorddan o eeopadays
Jv1a obtener esa cotegoria de vino, las que se moncionen enoelb Coprato 1V dol pra-
teute Anexo, y contener como minimeo ciacuenta por o ciento ol inn earho.
1ado con uvas de 1as variedades recomendadas.

2¢ . Origen de las uvas: Las uvas utibzades d beran proccdor de vivdos uble
adus en 18 nilsma provineis o zona viuvipieola gque ln bodera el bhe rnaora

4* —~ Bodegas elaboraderan . Ceondiciones: La bodeza que eicbora Vino Fino
L:berd estar dotada de las instalaciones, maquinarlas ¥ equipos que le prrmitan
1ealizar Ja moliendm de la uva, la obtencion de los mostos v 1o 1 ianza de los cal-
vis en condiciones adecundos para lograr vinos de muy bhucna ecdedned, ascgurando
¢ mantenimiento de lus cuslidudes originsles de la uva y pesibilifanuso Inoes abihidad
finco-quimica y blologiea de los vinus,

4 ~ Vasi)a vinaria: La vasija vinaria de hiciro o de oltes mctales cexeepto
aciro inoxidable de calidad encdgicar y Ia de cemento u hoitmicon armado desti-
vt la einboracion y conservacion de Vino Fino, debeis estar jevest'di con pro-
cuctos aprobados por el Instituto Naclonal de Viuvinicultura como condicion impress
1 alibic PARFA auturizar su utilizacion.

% — Coler; El Vino Fino se ldentificard. dc .cuerdo 8 las caineteristieas cros
nalcas, en base a las siguientes denominaciones: blanco, rasado v tinto,

CAPITULO 1I -~ CER1IPICACION Y ACREDITACION

6° — Proecedencia: 86lo se certificman ccmo Finos los vinos cdahorndos en I
YA Proviicia o zona vitivinicola, septun corresponda, donde se solvite lRocotii-
< uun, La provincla o zona de eluboracion y eertiticecion se tendin por lugar de
1 rededencia del vine.

7 — Epeea: El trénmute de certificacion podid iniclarse a partir del 1° de junto
ol afo de su eluboracion, previe presentacion de la Declaraeion Jurada de Elabo.
recion ¥y Exiotendla Vinica (Form, CEC-05),

8° — Condiciones organolépticas: Al finalizar el prrivdo de c-tacionumicnto, el
Vo Pinoe deberk Lener cualidrdes organolépticas sobresalientes, las que oportuna-
ne bt seran evalusdas por la Comision Regional de Trrgustac:on. como condi jon
preteprisable parn A ecrtficacion correspondiente

9 — NSolicitud: El propietario del vino deberd solicitst por raijto, ante la de-
i odencia del Instituto Naciona! de Vilivinicultura encuva jutisehoc.on esté ubleada
ia bodega donde e cocurntre el productlo, su certificacidn comn Vino Fino, apor-
tervio Jos anteccdentrs de elaboracion 'bodega elaboruadora. cantidedes de uva y
v Jedes utdizadas, diceriminuadas oo forme g lox atentos repistrades en el Libro
Ol de Materin Piuna y Elshoracion, numero y uiscacion de los viriedes corres-
pencientes, voiumon de vino, ano de elshorsedn v ocolor) y las respectivas mues-
Vras para sur wnabisis quomico y organoitptico. El vine a cetiilicar podra ser el re-
s do de Jla mwercln e vinos de diterentes anocs de elaboracion, provenientes de
uves de laomiana provinsia o rona ViNVINcoin, segdn correspoia

10, — Velumen a ecrtibear: Sin Lericio del cumplimiento de s v lucion use-
s etablectda e ol reamen general v las deacaigus pot meintas ol hietorias, sulo
soaanmfurd Ja cerulicteon de un velumen madimo ge seeentn vooneo hitros (75
n v‘«uo Fihe por esnda cien kllogramwos (1000 de uvee de las saredaibes aprobadas
¢ lnda,

1. — Muesiras - Presentacién y dustine: Las nwceriras secor presentades por
i onteresade en In cantidad de seis 16+ ejemplares, en buolellas 1 npibete §ocon
fopobes sin identificacion, de Ias cuales dos 12) ejemplages fe d ey al leabora-
to0 pATR pericia ansl tive, y cuatro 4 pera decustacion

12 « Analisix quimics: {'n ver practicads la protefa cnehtied que acredite Ia
rowintdad y rptailud pura ¢l consumo del produrto, las atinacn e seran remitidas
& la Comistan Regional de Degustacion.

13. — Drugustacion y Certificacién. La Comision Roglonal de I yu tatién, certi-
v ard I calided e Vino Fino de la muestra presentadn, al wa resultace de Jos
ol organolépticns ¥y quimicos. El dictamen de 1l Comuami cohinsiamenie con el
totiale guimicn seran nooticados sl solicitante

14, —- Unntenverifieaclon en primern Inatasdela: B intersoctn podia solicitar,
dontre de un plaso no mayor de diez (10 dins hailes, & party o o holitiesdon,
ikt UeYs degustacion del vino, que tendia ecsracter de cntretcnlvacton en pri-
suora instancia. Al efecto deberd nombrar un perilo para que pir.cipe eno el acto,
i+ el perito no se presetitase en fecha y hora acordadn se practtcaun da depusineron
1N vu presencia,

18 — Contraveriticacién en segunda instancia: Bt ¢l resultado e la contruvert-
I'cacvién en primera instancin fuera nuevamente adverso I ltersoada pedrd apelar
e wrunda siancia dentro de Ink cuarenta y ochio '48) horax e in notificacton,
ol ando una tercera degustacion del vino observrdo Esfe serd teallzadr por una
tomirion especial de apelacion, y el dictamen entiido xerg inap lable

18. — Acreditacién: Una vex certificade como Vino Fino, ¢} volumen correspone
eiotie deberd ser acreditade en el libro oficial respective

17. — Mentifleneldn en ol entablecimiente: Los vinos certificados v acreditados
ti-mo Fine, deberan estar :dentificados con holeta confeccionada s tal efecto por el
sreponsable inscripto, de scuerdo a: modelo que constituye e Anexo 111 de Ja
Py n"'

18, — Trasiade enire bedegen: lLoa volUmenes certificados vy acreditados como
Vino Fine podrin aer comercialisados por traslade de hodess n bodega deniro de
ta provincia o sona vitivinicols, segurn corresponds, de origen de las uvas utiliaadas
*h sy elahoracidn.

19, — Camble é¢ entegeria: Podrd autorisarse e} cambio de éentexorin (e un Vino
Fing & Vino Reserva o & Vino de Mera, 8 solicitud del tnteresado y siempre que
s Ivoquen siluaciones especinles que Jo justifiquen. Dr autorizrise el cambin, se
cfuctuard ol traspaso del volumen correspondicnite en los ibros olicinirs pettinentes,
con mencién del Tramite Interno respectivo.

20. w= Pérdida de Ja Crrtificasrién: Cuando postertores audticis organolépticos,
tralizados por Ja Coumision Regional de Drgusiacion, o sudlixts quimicos determinen
gue Ia calidsd yo composicien de un Vine Fino certilicado no ro-pomsde a las cae
meieristicns qua Yo hileron screedor de eas distineion, perdard la ceitticReion acor-
dodn, AN periuicio de Ian sanciones que ir correspondieren. En esie enso deberan
praciicarss on jox libros oficinles la transferencia de Jor saldos & Vinn de Mesa.

CAPITULO I1T -~ FRACCIONAMIENTO Y LIBRAMIENTO Al CONSUMO

21. —~ Pracclonamiente: K1 Vino Fino sl podrd ser envasado en bodegas que
e1én ubicadan en el tetritorio de la provincia o zona vitivinierla de origen de las
uvas utilisadas en su einboracidn.

13, — Deneminaciones varietales: Cuando en el marbrte yo i Iz documenta-
rin de un Vino Fino, se mencione la variedad o variedades de Vitis vinifera L
utilizadas en su elaborscion, el vino deberd complir con loa sigulentes requerimiontos:

8) Variedad dnlea: Deberd contener como minimn setenits y cinro por ciento
171 ‘e del Vino elaborsdo con uvas de In variedad cilada en ¢l marbete, de-
iendo las carscterizticas organciéptiean derivar de esa vavicdad, segan la
ZODA P oaUCtora.
Menclén de den variedades: Se autorizard In nunclan en e o thetes de
hasta dos (2 vartedades, er W&l cacn el conte o hern estar o natitiedo exely.
sivamente por vinoa elaburados con s variedndes eitadas detoened s eolocarse
en primer término ¢} pombre de In variedad cmplocda e onie o proepereion.
©1 Excepcionaimente y a6lo para sa‘iofacer exigencing rexpreaas de oun determis
nado mercado. podrd autorizar Ia mencién de fyee <3 vattadedes, en cuto
caso el corte deberd estar constitutdo axciiay anente per vines clnborados
con las vartdades citadas, drhmendo menctorarse en orc vy A A proporcion
con que participan,

2. — Afe de elabornclén: Cdando #n ¢l marbetc yio en a documentacion de un
Vino Fino se menciona el o los afios de elaboracion, ¢l vino debera cumplir con los
siguientes requerimientos;

z

a' Ao unito: Drberd contencr como minimo setenta y einco por clento (18 %d
G Vita e J eesteli puonicionada,

b Minclon de dos anes Se nutorizath ja mencion en los marbcies de dus 00=
s, el cuyo Case el vorte drberd  estar constituido Fxtius,vamente  pot
voiee e lon anos citados. deblendo colocarre en primer (émino 1a vendims
(mph-ada (onh maror proporean,

24~ Liner de anlidride suffurose: El Vino Fino no podvk ser librade al cone
G ceh un contentdo de anbidiido sulivioso tolald fupecrior 8 6D mp e s vinos
Lnios v tmrados Vode 2o0 mgloen los blancok,

25 - Libtant.eato al consumo: El Certiticade de Libre Clicviacioi, s ke sitonar§
G weueeGo cont lu replamentacion vigente, coincidentemente con r certilioncion, @
con pocterieriaad & elln. Eu este ultimn caso, en la solicitud de snalisls de Jdbre
ul o mon deb ta emisgnarse como antecedente el numero de analisis correspons
viniite a s cnticacion, A

CAPITULO 1V — DE LAS VARIEDADES

26 — Las valicd des de Vitls vinfera L. aptas purs elaborar Vino Fino, se
clusifican en:

a) Vailedades recomendadas: Bajo este agrupamiento se encuculran aquellon
copnies Que A Ltevés de sus Antecrdrnies exuanjeros y locales h.in manifese
tauo cudlidades definidas, es decir, que ton poseedores de caracicristicas que
los conlieret una indiscutids originaiidad. Ademis, son caproes de Uansferse
@ los vinos elaborados con sus uvas. y en circunsiancias muy particulares, we
aroma y gusto muy peculiar, que bace facil para el degustador reconocer M
proced nela varietal,

bi Vark dades neeptadas: Compiende el copjunio de variedides que Inlcgian ol
vificaw nacional y que alguna ver, o en la actualidad, han sido utliisadss por
Ia industrim enologica para la elaboracién de Vino Fine, exceptunndo 8 aguées
Nas tradiclonalmente acreditadas como finas.

27. — Apiudbanse y declaranse aptas para elaborar Vino Fuae las variedadeq
que se indican a continuaciéon, como recomendadas o aceptadas, para cada una de
las provincias o zonas vitivinicolas. Podran eliminarse ¢ sgregarse varicdades 3 los
lixtaaos correspondicntes, o bien cambinrse au clasficacion, previo esludio técniovg
sobre la wptitud enologico-culiura; en Ia provincia o zona vitivinicola respecliva.

A — Prosinels de Mendosa

ar Zuna I - Depertamentos con menos de 2200 grados dias (8an Carlos, Tunuy
Tapungrto, San Rafael, General Alvear, Luyan, Maipy, Junin y Got.oy Crus

VARIEDADES RECOMENDADAS

Crepajes Tintos
Alnlee

Mrrlet

Cibornet snuvignon
Pine 1 negro

Svrah

Cepajes Blancos
Chisdotiiay
Chemn

Sawtrnon

S mtlitn

Tocai fruulano
Rir:hine Practicamente Incxistente. Por errof, figuran €o-
mo tal las variedodes Tocal friulano y Bylvunery
Cy it~ Rosadon
Geowutzitamner Sinonimo: Traminer,
VARIEDADES ACEPTADAS

Cepajes Tinton
Cuteonet llane Practicamente inexistente. Por ervor, figura come
tal la variedad Cabernet sauvignon.

1k Lo vto nero

Caiard .
ot wris Pracicametite Inextstente. Por error, figura comg
1al W variedad Csnari.

Por error, a veces tigurs como tal 1a variedad
Lambrusco Maestr!,

Iuexistente en el pais, Por error, figuran ©come
tal otras varicdaues.

P:tiedn

N+« bhic jo
Tuninut

Bonntda

Lambtusco Maestri
Birbera

Cabenna

Cepxjes Blancos
Torrentés riojano
Torruniés sanjusnine
Pedro Glmeéney

Baint Jeannet
Mracato bianco Sinénimos: Moscato Canelll, Moscalo D'Astl,
Miwcatel de Alejandris Binonimos: Moacate] blanco: Moscatel sanjuaningy
Upni blane )
Ricthna INTA C.G. 30049,

) Zona 11 — Drpartamentos con mas de 3200 grados dias (Rivadavic, San Mare
tn, Santa Rosa, La Par. Lo Heras, Lavalle y Guasymalién),

VARI§DADES RECOMENDADAS

C.G. 14892

Conocido en Mendora como Mnecstel tomane,

Cepajes Tinlos
Enrbora

Munlbee

Crpajes Riancos
Chenin

Ugnt blane

Miaeatn bianco
Torrontéa rici9no
Moscate! de Alrfandria

Rinénimor: Monrcato Canelll; Morcatc D'Astl,
Kinenimos: Moncatel blapco, Moscatel saunjuaniog
YARIEDADES ACKPTADASR

Cepajrv Tinten
Cabeinet sauvignon

Maortot

Pinot negro

Eyrah

Rrirvco Por errar, & veces figura como tal ia variedsd
Lambrusoo Maestri.

Coboinet frane Praciicamente inexistente. Par efror suele figurag

como tal Ila variedad Cabernet sauvignon, .
Delectto nwero
Canarl
Pinat cris Pricticamente inexistente, Por error, figura comd
ia) la variednd Canart.
‘hiie o Muestr}
io Inexistente en el paix. Por error figuran como ial

otras variedsdes.

| HTRIFYIEY
Cnbarinta
Crpajes Hiancon
Chardohnay
Rireling

€.G. 14802

cticamente inexir‘ente, Por error figursn oaed
al Ik varirdader Tocai friulane y Rvivaner.
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1 Coménee

1 . fs sENjuaLIinoe
- 1w nnel

3 v INTA

1 u-i~ Rusuden
oot aminer

- Provincia de Ram Jus:

Conoeida en Aendern tomo Moststa 1emano,
C.G. 58039,

Sinonhmoe: Tiaminer,

VARIEDADES RECOMENDADAS

Cipe jey Thites
Baiwrn
Cowiiiry sauvignon
Mutisee

Pt negre
Byiah

Mot

Copa s Blanews
Cuaalt:anay

[ SRTRTHT)

Ruriing

Ui mans

Mu-vatrl de Alejandris
Muomute Bianco
Jarrontés sanjuanine
Poaro Ginénes

b s non

Brm:iton

Torrnutes [fojano
Ten <t 1Yiulano

€ pujes Ronados
Qewarziramner

Practicamoente inexistente. Por errer, figuran co-
mo tal las vaneaades Tocm Litulane y sylvaner,

Binonimos: Moscatel blanco, Mostail sanjuanine,
Bintnmos: Moscaty D Ast; Moscato Cunellf.

Conocido en San Juan come Malvesia.

8inoufino: Traminer,

VARIEDADES ACEPTADAS

Crpajes Tintos
Cubitist frane

Dolte v nero
Lambiusco Maestr]
Cannri

Pinnt gris

Retoseo

‘bblole

RIEAT Y
1]
ST Y

.y » Ill.uu‘ﬂ!

ln lv.\lnnt
erling 1v1A

Prugs Kocadon

reen

- r..,\hum de Rio Negre

Practicumente ineaistente. Potr error, sucle figu-
Far como tal Ja variedad Cabernet sauvipnon,

Practicamente toexistenle, Por enor, figura como
tal In varicdad Cansri,

Por error, & veees DRUrR como Rl la variedad
Lammbrusco Maesird,

Inextstente el pals, Pur error, figwran como

tal oiras veriedades,

C. Q. 14892

C. O. 38y

(Ewepto las Jocalidades comprendidas en g Zo-
na del Altn Colorado)

VARIEDADES RECOMENDADAS .

".h 'Imlm
Wttt .uungnon
erlot

nibee

TRk

not peetn

pas Blincss
‘millon
LIS
BArduLGNY

oem D, dlene
[LGENC NS 1. ]
lealing

B Busie

Pricticamente inexistente, Por errur, figuran oo-
mo tal lss varicdades Toest f+1lsnv y Sylvaner.

* PAAE 1Y

E — Frovincla de La Rioga

VARIEDADES RECOMENDADAS
Cepajes Tinloa
Moawe
koot
Ca et sauvignon
Bl
1

L

1ogro
Hiwra

Cepazes Blancos

- R
Torrontes riojanc
UVyni blang

Cheinn

S anitlon

Moteaio bianco Sinénimos: Moscato Canclh, Moscato D'Astd,

Rucltng Piacucamichie Inexialente. B error, figuran o
cmo 1al lax variedades Tocal frulano y Bylvalu.
ner.

Chardoannay

Sauy:gnen

Tocad triuluno

VARIEDADES ACEPTADAS

[ fp.qn Tlnlc-

Cuberint m-nc Practicanunte incxistente. Por error, sutle fighm
shr como tal Ja variedad Cabernel sauvignon,
Divc o nero
Tannat
Grignnlino Por eiror, & veces [igums cumo tal Ja variedsd
Grecy nero,

Grucu Neyo

Nrloseo

ESangiovere

Lombuwe Por crror, & veces JIgura como tal Ia varictad Satm
BlOvese,

N burdo Luexitonte en el pais. Por error, figursn eomo ﬂ

o ; olias \arjcdades,

SLNar

Qo g8 Practcamente iexistente. Por error, figura m
B tal ja varicdad Canars
cnhda

Cabwrinta C. U. 14882,
(.rp.uﬂ- Blancos

Pv. dro dlméiwr

Moseptel do Alejandria Binonimos: Muoscatsl blanco y Moscatel aanjuss

nino.
Torientés sanjuaninoe
B.ont Jeapnst !
Rucsline INTA C. G 35049, v
F. (Excepto 1as locsmildndes conprendidas on Ja song

cla dr (. n(nmmca

Ge Jos Vollen Calchaguies),

VARIEDADES KECOMENDADAS
Lat pusinas gque para la Peaninem de La Rioja,

VARIEDADES ACEFTADAS
Las anisinus que para 1a Provincla de La Hiof,

O -~ Zvon de los Valles Cal-
chaghies

VARIEDADFSY RECOMENDADAS
Cepnjes Tinlon

Balbera

Caveinet sauttgnon
Maluer

Merior

it negro

nyrah

VT

Cepages Blunces

('Imrﬂnnlmy
Chentn

sdro Giménea Rio Coloradn
awvignon Bio Coloradn
VARIEDADES ACRPTADAS

rpa)en Tintes

et frane Practicam nte sneistente. Por error, suel- figurar
como tal la variedad Cabernet sauvignom,

wlaaa

et o il

ot o Por etror, figura como {al In variedad Pinol Jou-
vertin,

Rabi Joy

MLt

MIgit o ove

Mnhiteo Por error, & veces [igura comn tal in vatiedad San-

vese,

at erdot rxistenie en el pais. Por ritor, Dguteh come
tal iar vartedades Malbec y Per,

el v nere

pber s C. Q. jasm,

Ppujes Blanees

n-rmm:-; m;umn!no

o ¢imenee

berte s T A € O M

oyt i ades

ewurrhrannes Stnonma: Traminey,

b= Fruvineln de Neugqouén

VARIEDADES RECOMENDADAS
A8 Mitmars que para ls Provinela de Rio Nemro.

VARIEDADES ACEPTADAS
Ah yismas or Dara Ja Provincis de Rio Negve,

Riwling

Upni blane

Miscuto hanco
Bemillon

Toess 1ulano
Totrontés rinjane
Moscatel ue Alefnndriy

Cepajre Ruoandom
Qemuiziraminer

Cepajen Tintoa
Cabeinet l.rnTw.

Ddcare e
Lambeuen

angloyowe
Curuny
Pinct aris

Rete sen

Lamuiuieo Maestrd
Nobhelo

Tmm n'
Ciboren

( Tpagee Blances

l‘ e u«mﬁnu
Torronten sanjusning
Bain{ Yeannet
e hinn INTA

Pricticamente thexistente. Por rrror, figuran n conwd
taiey lus variedades Tocal friulano y ayhlnn.

Bintnimns: Moscato Canelli; Moseato DAstd,
. Bt

Bindnimox: M
m::o.) o oscale]l blanco y Moscetel AR

Sinénimo: Traminer,

VARIEDADES ACEPTADAS

Pricticamente jnexistente. Por error,
rsr como tal la varirdad Cabrrnet -m?:n‘:n.m

Pur errar, a veces {igu;
iy gura cuino tal la variedsd

b

Prictiumente iexistente. Por ervor, figura sens
tal 1a vartedad Canari " i )

Pir vtrer, n veres figure cono tal Lambruses
M.n-n:

Iucuntente en el pax, figuren eoms
tal ctrac variedades, Por vrrer, a

C. Q. 1492

C Q. Ine,
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