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TMINISTERIO
DE SALUD Y ACCION SOCIAL

CODIGO ALIMENTARIO
ARGENTINO

Modificase en o referente a que-
sos reslaborados y aditivos all-
mentarlos. f

RESOLUCION

By As, 127788

VIBTO ¢! Expedients N* 2020.19.801'84-§
del flmatprto de Secretaria de B+
ua; y
CONSIDERANDO:

Que ¢l Codigo Allmentario Argentine
Jegiala on U Artloulo 841 sobre Quee
804 reelaboredos, y en su Artkcwe
1108 sobre aditivos slimentarios:
Que resulta convenienls aregurar lg
tnhibicién de desarrollo de clostridia
on quezoa reslaborados;
Que Tesulta necesario corteglr log
orTores qus 8¢ han dealizado en |a
transcripeidn de Jas oarscteristicas de
identidad y pureva de la pimarict
as! ovmo de su ordenamiente en
Articulo 1.398:
?uc la Comlsitn Naclonal del C6d
imsntario Argentino sn la Reuntdn
P.eoarta realizadn dursante los a4
84 y 88 d» Noviemhre de 1083
aprobado ) proveciaa de modifioa.
0161 rerpeciioa, seglin oconsta sa
Acia N B0,
Qo a0 actda sn virtud ds tas fascule
tadee conferiden el Articulo 29,
ino. h) npartalo 1) del Decrete pile
mero 10t.68;

- Por ollo,
£ Minlstre
do Balud y Acclén Secral
Resueive
Articule 1* — Bustitiyense los textos
de loa Arts. 841 y 1.398, inc. 107.1 e Ine

oorporese ol nc. 100.1, los ouales Quedss
thn redaciados de .a siguiente forma:

“Art, 041, ~ Cuh la denominacidm
de Quaso Pundido 0 Reslaborado 89
entiende o producto obienido por fde
sion mediante el calor de quesos doge
oortezados aplos para el consumo hue

mano.
m?-u sy elaborscién queda permie
o:

’

1. Bl uso de sales fundentes (ctle

’ tratos, taviratos, fosfatos aloe
Inos) en cantidsd de Lasta of
30 pcr clento. Podran utilizare
8¢ otras sustancias qQue prrvige
mente sean autoricadas &
mismo efecto por la autorid
sanitaria nacional; .

$. X1 agregado de: Crema, mautee
ca, leche 0 Jeche en poivo; '

.
8. La adicién de gelificantes
mitidos en uns proporcién
mayor de 0.3 por ciento, stem,
Que »0 oonsigne en e rétuo |

leyenda “con gelificante permtle
tido” en Jugar y con caractere§
bien visibles;

4. Kl agregado de nixina como inhfe
Lidor de desarrollo de cloatrid
en cantidad no superior a 12,
mg'kg; '

8. I1 agregado de productos alfe
mentictoa diverson  autorizadod
por el presente Codigo. ;

L1os queson fundidos o reelaboredog
deberan mantenerse en fibrica dese
pués de elaborddos y hasta su exe
Lendio & una temperatura inferio d:
J0°C. Be admitirt en los meses
Verano, al final de la diatribuclén,,
uns temperatura no mayar de 13°0,

Deberan cumplimentar ias sigulene
fes condiclones: .

&) Paste: Compacta, fina, cerrada,’
;‘ da, de adecute
[Y .

b) Babor y aroma: Serk el correse
pondiente al queso o quesos d¢
Qe  proviene (aunque menod
pronunclados, o sl de lus alfe
gxcnbo. ¥i0 especiag Incorporte

AR
Color: Serd semejante a quens
t.quem de Origrn, pudiendo ene
© tar modificados de acuerdo a log
roductos alimenticios agrega-
o8;

d} Presentacién: En envolturas yio

envisss aprobados a
ridad sanitarta mcg:ll;

9) Deberdn responder sigul
g: -numcolp?n o dos 0

Agua . MR 50BN

Orasss ’
(Bextr, sooo) .. Min #0080 %

€) En los quesos fundides -
tar se admitird un oonl?n::ou:Q
:oqun de hasta el 80,0 por clem-

§) Para ol examen microbioldxlos
tomsrin cuando ssa posible
rés Mmuestras por triplicado de
a4 mlma partida, stempre
se hubleran manlenido en
irmas oondicionss de tempers-
ra (laferior & 10°C),

B¢ conaldererin como aceptables

ando cumplimentando jaa sxigencias

onnrales extahlecidas on ¢l presente
1g0 contengan;

Tatefilococos roagulana lvat
Bnteflococos mmﬁln pum:
g‘? ml: de 5.000, ginedio de Batrd-

rker
Mohos y'o levaduras mas
no de 1,
Coliformes totales o 1000

no mis de

Coliformes feeales (E. Coll) W‘

aurencia en 10 @,

h) Los Ingredientes agregados on

Ia_elabaracidn @e quesos fune

g!dm deborin someterne @ trae

amienios previos adecusdos de

saneam'ento, compatibles oon lae

nlg:'. cing  establecidan. En 1a

elaboracidn ds quesos fundidos
Quedn prohibido:

D Ly adirién de cualquier mme-
fancla que no se encuentre
expresaments permitkia;

5) La utilizacion de quesns ne
aptos para ot consumo hu.
mano y adlo se admitirén
Qe preacnten fallan morfol
aloas o de presentagitn 0oe
merotal, sterpre quo ne aloe.
Soa 8l preducte terminade. .
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Para log quesos fundidos ¢ reelas
borados 88 admitirdn; .

-1) De un solo tipo: Corresponde & -

Jus que en au formulacion se n-
cluya un sclo tipo de qucso o
::.u un minimo de 750 por clens

Esie producto se rotulard: Queso
fundido (o reelaborado) 0 queso
fundido (o reelaborado) para une
tar tsegin corresponda). Eu el
yotuln se consignarh cun Carac.
teres y en lugar blcn visibic ia
leyenda “Manténgase en helsde~
m”, din y mcs de elaboracion,

§) De dos o més tipos: Correspon.
de a los gque en su formulacion
intervengan dos o mds tipos de

uesos.

gmu producto se rotulard: Queso
fundido (o reelgborade)  mixto
o queso fundido (o reelaborado
mixto para untar (segin cotres-
ponda). En el rétulo se consignaid
eon caracteres y en lugar bien
visible Is Jeyenda: “Manténgs.
#se en heladera”, dia y mes de
elaboracién.

%) Queno fundido con sgregados:

cnnnPoMe al producto resultane .
te de Ia

fustin de uno o mis ti-
pos de quesos con el agregmdo
de divers:a productos alimenti.
elos contemplados en el pre-

sente Codigo.

Estos productos se rotulardn:

Queso fundido ¢
40 reelaborado) om ....ieeee

Queso fundido

(0 reelaborado) mixto eon .¢

Queso fundido (o reclaborado) *

Pars UDLAY COB ....coeverred

Queso fundido (o reelaborado) °
mixto pars untar €on ......s

Lienando en todos los casos el
espxeio en blanco con el nombre
de la niatancin agregada,

Xn e] rotulo del envase original
pe consignarh con caracteres y
en lugar blen virible lu leyenda
“Manténmmse en heladera” y en
Jos rétulos ind’v'4uales (cuando
correspondiered  dia y mes de
elaboracion,

Art. 1,308,

100.1 — Nisina: Antibidtico cons.
tiuido Por ur:ngm 2 de antibloticos
gﬁlpépt dos ncidos por cepas de

eptococcus isctis, pertenecientes ai
grupo N - Lancefield.

Pérmuls ampiriea aproximadas
C143H228037N4 87

Caracteristica: Polvo hlanco m'ero.
nirado, obtenido por seculdo

“rprey’,

Boluhilidad:

8) Nisina purificads (40.000 unidae
des mg)
Bolvente Unidades ml

Agus (s PH 28) ..., 4B8x108
Agus (a8 pH 8) .. ..., 18x10¢
Metanol acidificado con dduido
Clorhidrico
hesta pH 28 ...... 33 =108
© Belventen
no polares ,.,,,.., insoluble
») Concentrado de Nixing  tminte
mo $00 unidadesmg)
En agua forma una suspenxién
turbts (rot In presencla de proe
teinag desnaturalizmdas
Pérdida  por  desecacih . AIAX,
30 % (102.103°CH
Plomo (como Pb); MéAx. 30

mp kg
Arvénico (como As): Méx. 10

me kn

Rertricoibn  de uno:  Exclustva-
mente en quesca rerlia sdos
en  cantidad no superior &
128 mg'Rg

Antibidtico, conservador

FAO —Nutrition Meeting Serles
N* 16 A (1909),

Art, 1308,

. 107.1 « Pimaricina, Nombre comer.
ois! Natamicina,

Antibi6tico fungicida del grupo ma-
erolido pol'dnico, productdo por el
Streptomyces natalenata,

Pormula quimica: Cyy Hyy NOj3

Pezo molecular: 66874

Caracteristican:  Polvo  criataiing
blanco s blanen cremosn. enst Inaf-
&l,do e inodoro. Titulu: P30 por e'en.

eomo minimao de Cyy Hyy NOyy,
enlenlado cen referencin & Ia sustan-

seen,

Bolubitidad: Prictieamente insolu.
$le Fn AgUR ¥ PN RCPiLen gTRZOS O M.
nerales:  Hyeramente soluble en mee
fannt; soluble en Acido acético glae
¢ial 3 en dimetiformamida,

e e

Reacclones de toloracién: Agregan.
do unos cristhles a una gota de scido
curhidrice woncentrado, en placa de
toque, se desarrolla eolor mrui; con
dcido  fosforico concentrado e dea
sarrolla colcr verde que cambly &
rujo palido en poces minutcs.

Abroretdn  ultravioleta: Una rolu.
¢i6n al 0.0003 por clento pv en me-
tanol « dctdo acetleo 99 4 1) twne
masimos de wbsoretén alrededor de
290, 303 y 8 nanometros, una e
flexion alrededor de 280 nancmetros
y minimes ahededor de 250, 2955 ¥
311 nanometros,

pPH: Entre 55 y 75 (solucién al 1
pur clento pv en una mezcla previa.
mente neutralizada de 20 partes de
2lmrl)ll!ormm dda y 80 partes de
gun

Pérdida por secado: no més de 8.0
por ciento, por secado & peso cons=
tante & O*C sbve pentdxidn de {6a-
foro a una presion no mayor de 8
milimetros de m:reurio.

Rotac!én ¢specifica: 4. 250 a 4.
295° tsolucién al 1 por clento p¥
en Acido acético glacial & 20°C y cal-
culads con relerencla a Ia sustancia

Brcn),

Cenizas sulfatadas: No més de 08
por clento.

Metales pesados (ecomo Pb): No
mas de 30 g ke.

Valorscién: Afétodo blolégico con
Baccharomyces cerevirize,

Reatricciones de uso: la primari.
¢ina pucde scr empleada para el tra.
tamiento de céscaras de quesce de

asta dura o0 semidura o de rus cue

erias protectorss y de las enveltu.
ras de embutidcs secos que deban su-
frir un proceso de madurscion.

La concentracién residual en Ia
superficle de lan cAscarss o envcltu.
TAS N0 deberd rer mayor de 1 mg dm3
de superficie de queso o embutido,
no debiendo detectarse la presencia
del antiblético en el interior del rro-
ducto & una profundidad mayor de
2 milimetres.

Asimismo debrrd ger declarsdo cla.
ramente en ¢! 10tulo de los produce
tos que lo contienen.

ANTIBIOTICO - CONSERVADOR -
ANTIMICOTICO

FAO FOOD AND NUTRITION
PAPER N°® 4, Pig. 137-143 (1978)

Art. 2¢ — Acuérdase s las em

precas
comprendidas ¢n los aleances de esta
Resoluclén un plazn de noventa /90 dias
& partir de xu notificactén en »] Boletin
C’icial dentro de Ins cusles deberdn zer
modificadas o ajustadas & estar normss
lax situaciones existentes al tiempo de
su_entrada en vigeneia,

Art, 3* — Regiztiese, publiquese. déze

8 1a Direceién Naclonal del Registro Ofle
cial. Comuniquese y archivere,

Nerd
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