Secretaria de Politicas, Regulacion e Institutos

y
Secretaria de Agricultura, Ganaderia, Pesca y Alimentos

CODIGO ALIMENTARIO ARGENTINO
Resolucion Conjunta 92/2008 y 355/2008
Modificacion.

Bs. As., 5/5/2008

VISTO la Ley 18.284, el Decreto 2126/71 y el Expediente N° 1-0047-2110-6485-06-8 del Registro
de la Administracion Nacional de Medicamentos, Alimentos y Tecnologia Médica; y

CONSIDERANDO:

Que las presentes se inician con una nota remitida por la Secretaria de Comercio, Industria y
Promocién del Ministerio de Produccion y Empleo de la Provincia de Salta, referida a la solicitud
de tratamiento de la modificacion de los Articulos 874 y 1233 del Codigo Alimentario Argentino
(C.A.A)) en la reunion de la Comision Nacional de Alimentos (CONAL) que se realizara en el mes
de setiembre.

Que la mencionada Secretaria considera insuficientes los requerimientos actuales del Articulo 1233
del citado Cddigo que denomina "pimiento para pimenton o paprika al producto de la molienda de
los frutos seleccionados y desecados de diversas variedades rojas del género Capsicum" para poder
clasificar al producto y brindar al consumidor la posibilidad de eleccion de pimentdn genuino.

Que asimismo destaca la necesidad de incorporar el control del color a través de los grados ASTA
siendo imprescindible que el minimo para la clasificacion de la menor categoria sea 70 (setenta).

Que se debe tener en cuenta como antecedentes la Resolucion SAGPyA N° 76/06 sobre el
"Reglamento Técnico sobre Identidad y Calidad de Frutos del Pimentéon" y el esquema 1-
5562:2002 definido por el INTA-IRAM.

Que por Expediente N° 0091/05 del Honorable Senado de la Nacion, los Senadores Lopez Arias,
Marcelo Eduardo; Miranda, Julio Antonio; Pinchetti de Sierra Morales, Delia presentaron un
proyecto de ley por el cual proponen la modificacion de los Articulos 874 (definicion de pimiento)
y 1233 (definicion de pimenton o paprika) del C.A.A.

Que segun refiere el fundamento del proyecto de ley que propone la modificacion de los citados
articulos del C.A.A. se ha detectado el ingreso de pimiento adulterado de terceros paises que
compiten en forma desleal con nuestra produccion, y esta iniciativa pretende establecer normas
precisas sobre las caracteristicas que deben tener los frutos seleccionados, desecados o
deshidratados de diversas variedades y cultivares rojos de Capsicum annuun L., los que deben
conservar todas las caracteristicas naturales de los frutos que sélo han sufrido un proceso natural o
artificial para eliminar el agua de constitucidén a los que previamente no se les haya extraido el
constituyente natural del color: oleorresina.

Que el pimiento agotado se emplea para producir un pimenton de baja calidad que genera pérdidas a
las economias regionales.



Que en los Articulos 874 y 1233 del C.A.A. que definen el pimiento y el pimenton respectivamente,
no se encuentran contempladas las caracteristicas que debe tener el pimiento para pimenton.

Que el Acta N° 71 correspondiente a la Reunidon Plenaria de los dias 13, 14 y 15 de setiembre de
2006 de la Comision Nacional de Alimentos (CONAL) expresa que se acordo elaborar un proyecto
que contemple la inclusion de la definicion de pimiento para pimentoén en el Articulo 874 y la
coloracion minima en grados ASTA para el pimenton o paprika en el Articulo 1233 del C.A.A.

Que en virtud de lo expuesto resulta necesario sustituir los Articulos 874 y 1233 del Codigo
Alimentario Argentino.

Que la Comision Nacional de Alimentos ha intervenido, expidiéndose favorablemente.

Que los Servicios Juridicos Permanentes de los organismos involucrados han tomado Ila
intervencion de su competencia.

Que se actiia en virtud de las facultades conferidas por el Decreto 815/99.

Por ello,

EL SECRETARIO DE POLITICAS, REGULACION E INSTITUTOS

Y

EL SECRETARIO DE AGRICULTURA, GANADERIA, PESCA Y ALIMENTOS

RESUELVEN:

Articulo 1° — Sustitiiyese el Articulo 874 del Capitulo XI referido a "Alimentos Vegetales" del
Codigo Alimentario Argentino, el que quedard redactado de la siguiente manera: "Articulo 874:
Con el nombre de Pimiento, se entienden los frutos de muchas variedades del género Capsicum

annuum L.

Se distinguen las variedades dulces (redondeados o cuadrados, llamados morrones) y las picantes
(alargados o ajies, llamados también chiles y guindillas).

Con el nombre de Pimiento para pimenton, se entienden los frutos seleccionados, desecados o
deshidratados de diversas variedades y cultivares rojos de Capsicum annuum L., que han sido
expuestos unicamente a un proceso de secado natural o artificial para eliminar parcialmente su agua
de constitucion".

Art. 2° — Sustituyese el Articulo 1233 del Capitulo X VI referido a "Correctivos y Coadyuvantes"
del Cddigo Alimentario Argentino, el que quedara redactado de la siguiente manera: "Articulo
1233: Con la denominacion genérica de Pimenton o Paprika, se entiende el producto obtenido de la
molienda de los frutos de Pimiento para pimenton.

El pimenton debera expenderse en sus envases originales, con la indicacion del origen (Argentino,
Espafiol, Hungaro, etc.), quedando prohibido fraccionar los envases para su venta al detalle.

Los pimentones, de acuerdo a su composicion, se clasifican en:



Extra Seleccionado Comun
Porcentajes maximos
Agua a 50 °C y al vacio 12,0 12,0 12,0

Cenizas a 500-550°C, s/ 8,0 8,5 9,0
Sustancia seca

Cenizas insolubles en HCI 10% 1,0 1,0 1,0
Extracto etéreo, s/Sustancia seca 15 18 20
Fibra bruta, s/ Sustancia seca 23 26 31
Color ASTA Minimo 120 Minimo 90 Minimo 70

Debe encontrarse libre de agregados de aditivos o sustancias extrafias.

El agregado de aceites vegetales en una proporcion maxima de hasta 2%, debera estar indicado en
el envase.

Queda expresamente prohibido el agregado, en cualquier proporcion, de productos o subproductos
provenientes de procesos de extraccion del Capsicum annuum L".

Art. 3° — La presente Resolucion entrara en vigencia a partir del dia siguiente al de su publicacion
en el Boletin Oficial.

Art. 4° — Otorgase a las empresas un plazo de sesenta (60) dias a los efectos de su adecuacion.

Art. 5° — Registrese. Dése a la Direccion Nacional de Registro Oficial para su publicacion,
comuniquese a las autoridades provinciales y al Gobierno Autonomo de la Ciudad de Buenos Aires.
Cumplido. Archivese. — Carlos A. Soratti. — Javier M. de Urquiza.



