Secretaria de Politicas, Regulacion e Institutos

y

Secretaria de Agricultura, Ganaderia, Pesca y Alimentos
CODIGO ALIMENTARIO ARGENTINO

Resolucion Conjunta 86/2009 y 711/2009

Modificacion.

Bs. As., 23/9/2009

VISTO el Expediente N° 1-0047-2110-2037-04-1 del Registro de la Administracion Nacional
de Medicamentos, Alimentos y Tecnologia Médica; y

CONSIDERANDO:

Que se solicitd la incorporacion al Codigo Alimentario Argentino (C.A.A.) del producto Harina
Parcialmente Desgrasada de Chia.

Que el C.A.A. regula las harinas comestibles en el Capitulo XIX "Harinas, Concentrados,
Aislados y Derivados Proteinicos".

Que el articulo 1407 del C.A.A. define las harinas proteinicas de origen vegetal.

Que resulta necesario establecer las especificaciones correspondientes a la Harina de Chia a los
efectos de su autorizacion.

Que se recomienda la inclusion del articulo 1407 bis al C.A.A. a fin de incorporar la Harina de
Chia a dicho Cédigo.

Que la Comision Nacional de Alimentos ha intervenido, expidiéndose favorablemente.

Que los Servicios Juridicos Permanentes de los organismos involucrados han tomado la
intervencion de su competencia.

Que se actiia en virtud de las facultades conferidas por el Decreto 815/99.

Por ello,

EL SECRETARIO DE POLITICAS, REGULACION E INSTITUTOS

Y

EL SECRETARIO DE AGRICULTURA, GANADERIA, PESCA Y ALIMENTOS
RESUELVEN:

Articulo 1° — Incorpérase al Codigo Alimentario Argentino el Articulo 1407 bis el que

quedara redactado de la siguiente manera: Articulo 1407 bis: "Con la denominacién de Harina
de Chia, se entiende el producto proveniente de la molienda de la semilla de chia (Salvia



hispana L.) debiendo presentar esta ultima, caracteristicas de semillas sanas, limpias y bien
conservadas, que han sido sometidas a prensado para la remocion parcial o practicamente total
del aceite que contienen.

Los diversos tipos de Harina de Chia que se consideran responderan a las siguientes
caracteristicas:

Harina de Chia
Parcialmente Desgrasada Desgrasada
Por ciento
Humedad (100-105° C) max. 9 5
Proteina (N x 6.25) min. 20 29
Grasa (extracto etéreo) max. 18 7
Fibra Total max. 35 52
Cenizas (500-550° C) max. 5 6

Granulometria: 0.5 - 1 mm.
Color: marrén grisaceo.
Sabor y aroma: suave, agradable, propio de la semilla.

Los limites maximos de tolerancia de contaminantes inorganicos seran los establecidos en el
presente Codigo.

Criterios microbiologicos:

Coliformes Totales, max. 100 UFC/g
Coliformes Fecales (E. coli) Ausenciaen 1g
Salmonella sp. Ausencia en 25g
Clostridium, sp. (Sulfito reductores) Ausenciaen 1g
Staphilococcus sp. Ausenciaen 1g
Recuento total de hongos y levaduras, max. 100 UFC/g
Aflatoxinas max. 0,03 pg/kg

La denominacion de venta sera Harina de Chia Desgrasada o Harina de Chia Parcialmente
Desgrasada, segun corresponda."

Art. 2° — Registrese, comuniquese a quienes corresponda. Dése a la Direccion Nacional del
Registro Oficial para su publicacion. Cumplido, archivese. — Fernando Avellaneda. — Carlos
A. Cheppi.



