401, Verordnung des Bundesministers fiir
Gesundbeit, Sport wnd Koosumentenschuts

iiber das Inverkehrbringen von Fleisch von
Hauskaninchen (Kaninchenfleisch-Verord-
nung)

Aul Grund des § 1 Abs. 8, des § 1 Abs. 2 und
des § 35 Abs. 9 des Fleischuntersuchungsgesetzes,
BGEL Nr. 52271982, zuletzt geindert durch das
Bundesgesetz BGBL Nr. 118/1994, wird verord-
fieét:

Anwendungsbereich
§ 1. Diese Verordnuag gilt fur das Inverkehr-
hriagan wan Fleiseh van Hauskaninchen.

Schlachtticr- und Fleischuntersuchung
§ 2. Die Hauskaninchen sind vor der Schlach-

wing  einer  Schlachmisruntersuchung

Anhang Kapitel 1 und nach der Schlachtung emner

gem?ﬂz

Fleischunersuchung gemall Anhang Kapiel 2
wntarziohen, Blievon avggenmenemsn sind Sehlach.

wngen gemill § 7 Abs. 2.

Kennzeichnung wnd Veterinirhescheinigungen

§ 3. (1] Hauskaninchen, bei denen anlaBlich Jo
Schlachrier- und Fleischuntersuchung keine Ver-
dnderungen  festgeseelle  wurden, sind  gemaf
Aohang Kapitel 3 als tauglich zu keonzeichnen.
Dies gilt auch fie Tiere. bel denen ledighch kuez
vor der Schlachtung erlittene Verletzung ader
begrenzte Miflbildungen oder andere Abweichuas
gen vom Normalzustand vorliegen, sofern diese

Vevinderungen eindeutiy  abgegrenzt sind  und
voljstandig entfernt wurden.

(1) Das Fleischuntersuchungsorgan hat gegehe-
nenfalls auch die Bescheinigungen gemifl Anhaag
Kapitel 1 Z 3, die Sichtvermerke gemifl § 4 Abs. 2
und die sonstigen erforderdichen Veterinarbeschei-
nigungen auszustellen.

Transport

§ 4. (1) Der Transport des Fleisches ist gemil
Anhang Kapitel 4 durchzufithren.

(2) Beim Transport zu Betrieben, die dem
Fleischuntersuchungsgesetz  unterliegen, 51 ein
Dokument nach § 14 Abs. 7 der Frischfleisch-
Hygieneverordnung, BGBl Nr 32671994, in cer
jeweils geltenden Fassung mitzufiibren und wom
Empfinger gemifl dieser Besummung aufzubewah-
ren.

Untaugliches Fleisch

€ 5. Untaugliches Fleisch und Schlachabfille
sind gemifl dem 7. Abschniw der Fleischuntersu-
chungsverordoung, BGBL Nr. 393/19%4, in der
jeweils gelteaden Fassung zu beseitigen.

Sonstige Hygienevorschriften

§ 6. (1) Die Besummungen des Fleischuntersu-
chungsgesetzes — einschlieflich die §§ (9 bis 25
-~ gind auf Mauskaninchen anzuwenden, soweit in
dieser Verordnung michts anderes festgelegt ist.

(2) Soweir im Anbang zu cieser Verordnung
nichts anderes festgelege ist, gelten fir die
Gewinnung, die Bearbeitung, dic Lagerung und
den Transport von Fleisch gemiff §1 die
Bestimmungen der Geflogelfleisch-Hygienevero:d-
nung, BGBlL  Ne 403/1994, In der jewals
geltenden Fassung.

(3 Die Tiere mussen wn  Herkunfisherreb
regelmiflig einer Kontrolle durch den Amtstierarzt
oder Fleischuntersuchungstierarzt hinsichdich Tier-
seuchen, Zoonosen und Rickstinde unterzogen
werden. Dime Kupuulleu sind wenigstons cinraal
jahrlich durchzufithren.



Landwirtschaftliche Betriebe

§ 7. {1) Werden durch landwirtschafiliche
Betriebe an einer bestimmten Schlachustine jghe-
lich von den Landwirten oder in deren Aufreag
msgesamt weniger als 5 000 Tiere

1. dirakr. ab Taof an den Tarrreerhraocher

(Konsumem) oder
2, unter  der  Deklaration Laus  baverlicher
Schlachtung® unter namentlicher Anfithrung
des Produzenten entweder auf Mirkien ocer
durch hiezu befugte Gewerberreibende direkt
an den Letzeverbraucher abgegeben,
so sind hiebel §6 Abs. 3, §7 Abs. 2 und anstan
der ibngen Besummungen dieser Verordnung die
Redingungen dee §17 Abe 70 3, 8 und & der
Gefligelfleisch-Hygieneverordnung einzuhalen,

{2y Kaninchenfleiseh darf nur dann nach Abs. 1
ohne Schlachitier- und Fleischuntersuchung abge-
8’!“"'!?7'?’\ wm‘d?ﬂ, WA

1. durch den Betriebsinhaber festgestellt wurde,

dafl weder vor noch nach der Schlachag am
Tier bezichungsweise Tierkorper Anzeichzan
einer Krankheit oder Erscheinungen vorlie-
gen, die das Flesch zum mensehlichen Genul
ungeeigner machen, und

2. unzulassige Ruckstinde gemil § 26 des

Fleischuntersuchungsgesetzes nicht 2u erwar-
rerr sind, 1rad

3. bei der letzten Kontrolle gemilf § 6 Abs. 3

keine  Tierseuchen oder Zoonosen  ader
Riickstinde festgestellt wurden.

(33 DHe Betriebe pach Abe 1 sind vom Fleisch-
untersuchungstierarze  im  Sinne  des § 17 des
Plewschuntersuchungsgesetzes  eegelmifip,  minde
stens aber einmal jihrlich, zu kontwroiliersn. Der
Betriebsinhaber hat dem Fleischuntersuchungsier-

arzt che tur die Kontrolluiugkeir erdorderliche
Hilfe zu leisten und diesem die fiir dic Kentrollen
notigen Informationen ru geben,

Indoraftireten

§ 8. Diese Verordoung it mir 1. Jull 1994 in
Kraft.

K wisunar

ANHANG

Kgpil‘f*] i
Sctlacherisruntersuchung

1. Die Tiere missen vor der Schlachwng ginet
Schlachuieruntersuchung durch das Fleisch-
untersuchungsorgan gemift § 4 dey Fleisch-
untersuchungsgesetzes unterzogen werden.
Iiese  Schlachmieruntersuchung  darf  wvor
Versendung der Tiere im landwirtschart-
Lichen Hearkunfisbeteieb durchgefithr wer
den,

2. Wurde die Schlachtigruntersuchung schon

gemill 7 1 im Merkunfisbetrieh varpenam.
men, so darf die Untersuchung der lebenden
Tiere im Schlachtberriel auf die Festsrellung
von wihrend des Transports  erlittenen
Veretzungen  beschriinkt werden,  sofern
die  Ranmmnchen  innethald  der  letzien
24 Seunden oo Heckunftshetrieb untersuche
und  fir gesund befunden wurden. Ba
Ankunfi im Schiachibetrieb ist die Identii
der Tipes n:]ﬂhi!ll“'ﬁi.ﬁt"ﬁ.

. Werden  die  Schlachmigrumersuchang  im

Herkunfrsbewrieb und  die  darauffolgende

Untersuchung  dec  lebenden  Tiere im

Schlachtbatrieh nicht vom selben Fleisch.

untersechupgsorgan durchgefithrr, so st fis

die Schlachrtiere eine Bescheinigung anszu-
stellen, it der folgende Angaben enthalten
sind:

a) Name des ausstellenden Organs und
dessen Nummer gemifl § 35 Abs. 2 des
Fleischuntersuchungsgesetzes;

b) Identifizierung der Schlachetiers (Tierart,
Anzahl und Kennzeichen der Tiace);

¢y Herbuntabhetrieh der Tiere:

d) Bestimmungsort der Tiers (Schiachibe.
rieb) und Transporunittel;

¢) Bestitigung  der  ordnungsgemifBer
Lhurchtithrung  der  Schlachtusruntersu-
chung, Zenpunkt dieser Untersuchung
und deren Ergebnis.

. e Bescheinigung gemil Z 3 st beim

Transport muizuftihren und dem Fleisch-
untersuchungsorgan antafinch der Untersu.
chung im Schlachthof vorzulegen.

5, Wurde die Schlachwieruntersuchung nich:

im  HMerkunftsbetrieb  vorgenommen, so
missen die zur Schlachtung  besumumten
Kaninchen innerhalh von 24 Swnden nach
ihrer Ankunft im Schlachthof der Schlacht-
terwnenyucliung umeceugen waonden, Diese
Untersuchung  ist  unmitelbar  var  der
Sehlachiung zu wiederholen, wenn seit der
Vornahme der  Schiachtieruntersuchung
mehr als 24 Stnden vergangen sind.

. Jedes Tier oder jede Sendung von zur

Schlachtung bestmmien Tieren muf mic
einer  Kennzeichnung  versehen sein, auf
Cirund  weleher  die  Idenricic  der  Tiere
hinsichtlich ijhrer Herkunft eindeutig fest-
gestellt werden kano.

. Die Schlachederuntersuchung mufi bei aus-

reichender Belruchming vorgenommen wer.
den,

3. Bei der Untersuchung ist festzustellen, ob

a) die Tiere von einer auf Menschen oder
Tiere ubertrogharen FRrankhen (Zoo
nose) befallen sind oder ob bestimmte



1G.

1.

Anzeichen oder das Allgemeinbefinden
der Tiere den Ausbruch einer soichen
Krankhen befiirchren lassen;

by die Tiere Anzeichen einer Krankheit
oder Stérungen des Allgemeinbefindens
erkennen lassen. die das Fleisch zum
menschlichen Genufl ungeeignet machen.

. Tiere, bei denen die unter Z 8 genannten

Anzeichen  oder Krankheiten  festgestelle
wurden, diiden nicht fiir den menschlichen
Genuf geschlacheer werden.

Die der Z 9 unterliegenden Tiere miissen
Srelich getrennt von anderen Tieven oder
nach der Schlachtung aller tibrigen liere
getsiet werden, Derartige Tlerkorper sind
gemifl dem 7. Abschnitt der Fleischuntersu-
chungsverordnung zu beseitigen.

Kapitel 2
Fleischuntersuchung

Geschlachrete Kaninchen sind sofort nach der
Schlachmung vom Fleischuntersuchungsorgan
gemifl § 4 des Fleischuntersuchungsgeseees
zu untersuchen.

. Die Fleischuntersuchung ist sorgfiliig und bei

mindestens 540 Lux  Beleuchtungsstirke
durchzuflihren. Hieflir muff ein ausreichen-
der Zeitraum zur Verfigung stehen, Eine
Ferson darf in emer Stunde nicht mebe als
600 Tierkorper und pro Tag nicht mehr als
nsgesame ¢4 200 Tierkorper  untersuchen.
Nach jeweils einer Stunde Untersuchungszeit
151 wing Ruhepause TS TH Huindesuensy
15 Minuten einzuhalten.

. Bei der Fleischuntersuchung sind insbesonde-

re folgende Untersuchungen vorzanchmen:

a) Besichtigung des geschlachteten Tieres;

b) Durchtasien und  erfordedichenfalls
Anschneiden von Lunge, Leber, Milz,
Nieren sowie gegebenenfalls der verin-
derten Teile des Tierkdrpers;

¢) Prifung auf Abweichungen von der zu
srwartenden Konsistenz, Farbe, vom zu
erwartendett Geruch und gegebenenfalls
Geschmack;

dy erforderlichentalls geeignere Hilfsuntersu-
chungen, insbesondere Uintersuchungen in
Laboratorien,

Dhas gesames Fleisch st als untaughich »o

beurteilen, wenn einer der folgenden Umstin-

de vorliege:

1) auf Menschen oder Tiere tbertrapgbare
Krankheiten;

b) bosartige oder mehriache Tumore oder
mehrfache Abszesse;

1.

[ 23

o) ausgedehnter Pacasitenbefall des Unrer-
haut- uder Mushelgmwebes,

d) Rickstinde gemif § 26 Abs 1 des
Fleischuncersuchungsgesetzes, die verbo-
ten oder in Konzentrationen iber dic
ruldssigen Hochsrwerte hinzus vorhanden
sind;

2} Vergmfung,

fy umfangreiche Verletzungen oder grofi-
flichige, siarke, insbesondere  bluuge
Durchirankung des Gewebey;

g) deutliche Abweichungen von der Ublichen

Farbe, dem ublichen Geruch oder
Geschmack;
hy deutliche  Abweichungen von  der zu

erwartenden Konsisienz, insbesondere bel
Odemen oder starker Abmageruny,

. Teile von geschlachteten Tieren, die srilich

begrenzte  Verletzungen oder Veruneein-
gungen aufweisen, sind untauglich; dies gl
auch dann, wenn das ibrige Fleisch tauglich
ist.

. Die Ergebnisse der Schlachuieruntersuchung

und der Fleischunmtersuchung sind  vom
Fleischuntersuchungsorgan gemifl § 45 des
Fleischumersuchungsgesetzes avfzuzeichnen.
In jenen Fillen, in denen Krankheiten
gemafl Kapitel 1 Z § lit. a pder unzulissige
Riickstinde festgestellt wurden, har das
Fleischuntersuchungsorgan hisvon den Toha-
ber des Herstellungsbetriebes und die fur
diesen  Betrich zustindige Bezirksverwal-
wngsbehdede zu verstindigen.

Kapitel 3
Tauglichkeitskennzeichnung

Fir die Taugiichkenskennzeichnuag st das

Fleischuntersuchungsorgan  verantwordich.

Das Fleischuntersuchungsorgan  hat  hiefiir

tolgende Gegenstinde zu verwahren:

a) die fir die Kennzeichnung des Fleisches
bestimmiten  Gerdte; diese  dirfen  dem
Hilfspersonal erst zum Zeitpunkt der
Kennzeichnung und nur fiir die dazu
erforderliche Zeit ubergeben werden;

b) die Plomben, Etiketen und Umhtillungen,
wenn diese bereits mit einem Kennzeichen
gemifl Z 2 versehen sind; die Etiketten,
mhiillungen und Dlamben Aiivfen dem
Hilfspersonal nur in einer dem Bedarf
ensprechenden Anzahl und  erst zum
Zeitpunkt der Kennzeichnung Ubergeben
werden.

Die Tauglchkenskennzechnung har gemif

§35 Abs. 1 Z 1 oder 2 des Fleischuniersu-

chungsgesetzes zu erfolgen. Die Stempelab-

driicke diirfen jedach auch kleiner sein, als
cie in 3 35 Abs. 1 £ 1 und 7 vorgeschrietes
nen Stempel, Die Buchstaben und Ziffern



milssen aber jedenfalls deutdich lesbar und
mindestens 0,2 em hoch sein. Ber Kenn-
zeichen auf Sammelpackungen miissen die
Buchstaben mindestens 0.8 cm  und die
Ziffern mindestens 1,1 cm hoch sein.

3. Die Kennzeichnung darf nwr dann gemif!
§35 Abs. | Z | des Fleischuntersuchungs-
BrESELZES Er{-’)‘LB,F_'T\‘ wenn dze Flewsch
a} nichr aus Gebieten stammt, die veterinir-
behéardlichen Beschrinkungen unterliegen,
und

b) in Beuwrieben gewonnen wurde, die der
Getllgeitleisch-Hygieneverordnung  ent-
sprechen und keine Ausnahmen gemifl
dem 8. oder 9. Haupustick oder gemifl
§ 2C Abs. 1 der Gefliigelfleisch-Hygiene-

verordnung in J'-\nspruch nehmen.

4. Die zur Kennzeichnung verwendeten Mitrel
miissen den lebensmittelrechilichen Vorschrif-
ten entsprechen.

5. Die Kennzeichnung gemifi Z 2 ist auf

folgende Weise anzubringen:

a) auf unumhillten Tierkdrpern mittels eines
Stempelabdruckes oder

By auf oder deudich sichitbar unter Unaliil-
lungen oder auf Verpackungen von
abgepackren Tierkdrpern oder

c} auf oder deutlich sichitbar unter Umhil-
lungen ader Verpackungen von Tierkde-
pericilen oder von in kleinen Mengen
verpackien Nebenprodukien der Schlach-
wng.

6. Erfolet die Kennzeichnung der Tauglichkest
auf der Umhiillung oder Verpackung, so sind
hiebei nachstehende Bedingungen einzuhal-
ten:

a) Die Kennzeichnung mufl so angebracht
sein, daff sie beim Offnen der Umhullung
oder Verpackung vernichtet wird, oder

by die Umhillung oder Verpackung muf se
versiegelt sein, dafl deren Wiederverwer-
wng nach dem Offnen unmoglich ist.

7. Bei Sammelpackungen ist es zulissig, die
Kennzeichnung nur auf der Verpackung
anzubringen, wenn das Fleisch fiir Betriebe
bestimmr ist, die dem Fleischuntersuchungs-
gesetz unterliegen, und wenn die Kennzeich-
nung so angebracht wird, dafl sie beim
Offnen der Verpackung zerstdrt wird.

Kapitel 4
Transport

Kaninchenfleisch ist unter Beriicksichtigung der
Transportdauer, der Transportbedingungen und
der eingesetzten Transportmittel so zu befdrdern,
dafl ecine hygienisch bedenkliche Beeintriichtigung
der Sendung ausgeschlossen ist. Insbesondere
mitzscn die fir den Transpert verwendeten Tali-
zeuge so ausgestattet sein dafl die vorgeschriebe-
nen Temperaturen nicht Gberschritten werden.



