195. Verordoung des Bundesministers fiir
Land- und Forstwirtschaft iiber Qualitits-
klassen Hir Rinderschlachtkdrper

Auf Grund §2 Abs 1, §3 Abs 3, §4 Abs 1
und 2 i a, §5, 57 Abs. 3, § 9 Abs. 5 und 6 und
§26a  des  Ouabuitsklassengesetzes,  BGBRIL
Nr. 161/1967, in der Fassung der Bundesgesetze
BGRI. Ne 46871971, 51971987, 38271991 und
904/1993 wird im Finvernehmen mit dem Bundes-
miister filr Gesundben, Sport und Konsumenten-
sthiute und dem Buondesminisier far wirschafiiche
Angelegenheiten verordnet:

§ 1, (1) Schlachitkorper im Sinne dieser Verord-
nung sind ganze Korper von geschlachteren und
nach den fleischuntersuchungsrechilichen  %ur-
schriften  wuglich bewrtellten Rindern aus  den
Unterpummern 9291 19 und 0202 10 des Zoll-
tarifs gemafl Zollarifgesetz 1988, BGBI. Ne. 155/
1987, in der Fassung des Bundesgesetzes BGRL
Nr. 692/1991, die in frischem, gekuhliem oder
gefrorenem Zustand in Verkehr geserzt werden
und den Zurichtungskriterien gemifl §2 Z 1 der
Zurnichwungsnormen-Yerordnung, BGBIL Nr. 644/
1991, entsprechen.

{(2) Bchlachtkdrper im Sinne dieser Verordnung
sind auch  Schlachtkorper gemifl Abs 1, die
entlang einer symmettischen Trennlinie, die in der
Mitte jedes Halse, Kicken- und Lendenwithels
sowie in der Mime des Kreuzbeins und des
Brustbeins sowie der Symphysis pubica durchgehe,
gespalten sind (Schlachtkarperhilfre).

(3 Dieser Verordnung unterhegen  auch
Schlachtkdrper, die an Verarbeitungsbetriebe ab-
gegeben werden.

§ 2. (1) Schlachikdrper sind in nachstehende
Kategorien zu unterteilen:

1. Kateporie ,JR™: Schlachtkérper von - mche
ausgewachsenen minnlichen oder weiblichen
Tieren wir einem Zweihiilfiengewicht von
mehr als 150 Sy (Jungoiody,

2 Kawegorie A" Schlachtkdrper von ausge-
wachsenen juogen minnlichen nicht kastrier-
ten Tieren, bel denen die knorpeligen Enden
der Dornfonsicze der vier vorderen Brust-
witbel nicht  mehr als  Anzeichen einer
Verknocherung und die Dornforisitze  des
fiinfren bis neunten Brustwirbels noch keine
wesentliche  Verknocherung  aufweisen
(Jungstier),

3. Kategorie ,B*: Schlachtkdrper von anderen
ausgewachsenen mannlichen nicht kastrierten
Tieren (Stier),

4. Kawegone ,C": Schlachtkérper von ausge-
wachsenen  mannlichen  kastrierten  Tieren
(Orchs),

B Karegore 13 Schlachtkdrper von ausge-
wachsenen weiblichen Tieren, die bereus
gekalbt haben (Kuh) und

6. Kateporie ,E®: Schlachtkdrper von anderen
ausgewachsenen weiblichen Tieren (Kalbin}.

(2) Als ausgewachsene Rinder gelten Tiere mu
einem Lebendgewicht von mehr als 300 kg,

§ 3. (1} Die Einstufung der Schlachtkorper i
Qualitdsklassen gerwdl Ake 2 und 3 har durch
Bewettung

1. der Fleischigkeit gemaft Anlage 1 und

2. des Feugewebes gemafl Anlage 2
zu erfolgen.

(2) Qualitatsklassen nach Fleischighett (Flei
schigkeitsklassen) sind:

Klasse B, LKlasse U, LKlasse R*, ,Klasse O"
und ,Klnsse I Ansalle der genannten Klaseanbe.
zeichnungen konnen auch die Bezeichnungen ,E*,
LU RS L0 und WP verwender werden.

(3) Qualitdtsklassen nach Feugewebe (Feu-
gowebeltasien) ained :

JKlasse 1%, JKlasse 2%, ,Klasse 3%, Klasse 4" und
JKlasse 57 Anstelle der genannten Klassenbezeich-
nungen konnen auch die Bezeichnungen , 1%, 2%
w3y wt und W 5Y verwondee worden.



§ 4. Die Feststellung der Qualitir von Schlachs-
korpern gemall § 3 st vom Verfugungsberechtigien
oder dessen Beaufrragren unmitelbar nach der
Schiachwung vorzunehmen,

§ 5. {1) Dne Feststellung des Warmgewichtes bat
spitestents 30 Minuten nach dem Auswewdén zu
erfolgen. Sic iws duvch Messung des Zweihalfien-
gewichtes vorzunehmen.

(2} Das Zweihilengewicht ist das Gewiche dey
ungetellien oder lingsgeteilten  Schlachtkarpers
geraill § 1 Abs. 1 oder 2.

§ 6. (1) Unverziiglich nach der Ermiglung der
Oualicdr gemifl § 3 und des Gewichtes pemifl § 8
st fir  jeden einzelnen  Schiachikdrper vom
Yerfigungsberechtigten odee dessen Beaunfuragten
#in Protokoll zu erstellen.

(2} Das Protokoll hat mindestens zu enthalten:
. e fordaufende Schlachtnummer,

Angaben zur Idenufizierung des Lieferanten,
die Fleischigkeis- und Fettgewebeklasse,

die Kategorie,

dus Gewichn gerad § 9,

den Schlachetag und

i Fall gemaft § 8 den Namen oder das
Kennzeichen des Klassiizierers.
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(31 [2as Protokoll 5t vom Verfigungsherechtig-
ten oder dessen Beauftragten mindestens drei
Maonare lang geordnec aufzubewahren,

§7. (1) Jeder Scblachtkéuper 1wt auf der
Anfienserte vom  Verligungsberechtigien  oder
dessen Beauftragren deutlich sichthar miv unver-
wischbarer  und  kochechter, auf Grund  des
Lebensminelgesetzes 1975, BGBl. Nr. 86, in der
Fassung des Bundesgesewees BOBL N 75671042,
zugelassener  Farbe unmitelbar nach der Fest-
stellung van Qualitit, Kawgorie und Gewichr,

spitestens eine Stunde nach Beginn der Schlach-
ung, wie fulgr zu kennzeichnen:

{. Herkunft gemifl den fleischunteesuchungs-
rechdichen  Voesehrfren, bel aoslindischer
Ware auch das Hepkunfesland,

2. Fleischigkerts- und Fergewebeklasse,

. Kategorie und
4. fordaufende Schlachtmummer.

[

(2} Die Keanzeichnung gemifl Abs. 1 Z 2 und 3
hat mitv eingm Stempel zu erfolgen. Die Buchstaben
und Ziffern mitssen eine Grofie von mindestens
zwel Zentimeter aufwelsen,

(2 Der Swempelaufdruck gemdd Abs. 2 ise aul
dem Hinterviertet ara Beirted in Hohe des wierten
Lendenwichels und auf dem Vorderviertel an der
Brustspitze ungefihr zehn bis dreilig Zenumerer
vomt Brusthein eqtfernt anzubringen.

{4) Abs. 1 bis 3 gehen niche fiir Schlachtbetriebe,
die selbst alle anfallenden Schlachtkamper endbei-
nen,

§ 8. Erfolgt die Schlach[ung in Schlachtherrie-
ben, in denen m Jahresdurchschnut mehr als 30
Rinder wochendich geschlachtet werden, hat die
Teswsicllung  der Qualicie gewdll §3 wind  dles
Gewichtes gemifl § 5, die Erstellung des Proto-
kalls gemal § 6 sowie die Kennzeichnung gemafl
§7 Abs. 1 Z2 und 3 durch vom Schlachtbetrieb

rechuzeitig zu versiindigende Klassifizierer gemil
§ 25 a des Qualivitsklassengesetzes zu erfolgen.

§ 9. Diese Verordnung tice sechs Monate nach
threr Kundmachung in Kraft,

Fischler

Anlage 1

Bewertung der Flowehigkeit (Entwickluny des Profile der Schlachikdeper wnd inshesondece threr
wesentlichen Teile) gemil § 3 Abs. 1 Z 1

FIcislflt;isg,;teitsw ll Bescheeibung Erginzende Bestimmungen
E Alle Profile Knapfel: stack ausgeprigt
vorziiglich konvex bis supeckonvex; Ricken: breit und sehe gewslbt, bis in Schulter-
anflergewshnliche Muoskelfiille hithe
Schuiter: stark ausgeprigt
Oberschale  trice stark  dber die Beckenfuge

(Symphisis pelvis) hinaus.

i Hiifte stark ausgeprigr.




Fletschigheits-

Wasee Betchraibung Erginzonde Bactimmungen
U Profile insgesamt Knopfel: ausgeprigt
sehr gut konvex; sehe gute Muskelfiille Ricken: brewc und gewdlbt, bis in Schuliechihe
Schulter: ausgeprigt
Oberschale wnwe Gber die Beckenfuge (Symphisis
pelvis) hinaus.
Hufre ausgeprigt
R Profile insgesamt Knopfel: put entwickelt
gut geradlinig; gute Muskelfulle Ricken: noch gewdlbr, aber weniger breit in
Schulierhéhe
Schulter: ziemlich gut entwickelt
Oberschale und Hifre sind leicht ausgepriigr,
O Prolile Knopfel: miuelmalig enuwickeir
mittel geradlinig bis konkav; Riicken: mitteimiillig entwickel
durchschmitthche Muskelfille Schuleer: mittelmifig entwickelt bis fasc flach
Hiifte geradlinig,
P Alle Profile Knopfel: schwach encwickelt
gering konkav bis sehr konkav; Riicken: schraal mit hervortretenden Knochen

geringe Muskelfiille

Schulter: flach miv hervortretenden Knochen

Anlage 2

Bewertung des Fettgewebes (Dlcke der Fettschicht anf der AuBenseite des Schlachtk@rpers und auf der
Innenseite der Brusthihle) gemdilt § 3 Abs. 1 £ 2

Fengewebeklasse

Beschreibung

Erginzende Bestmmungen

|
sehr gering

Keine bis sehr geringe Fewrabcek-
kung

Kein Fettansatz in der Brusthohle.

2 Leichte Fettabdeckung; In der Brusthishle ist die Muskulawur zwischen
gering Muskulawr fast uberalt sichtbar den Rippen deutlich gichtbar.

3 Muskalatur  mit Ausnahme von | In der Brusthohle st die Muskulatur wwischen
mittel Knapfel und Schulter fast tiberall | den Rippen noch sichibar.

mit Fett abgedecks;
leichte Femansicze o der Broste
hahle




Fergewebekiasse

Beschreibung

Ergiinzende Bestimmungen

stark

i Muskulatur mit Fert abgedeckt, an

Knopfel und Schulter jedoch noch
teilwelse sichebar:

emnige deutliche Ferransitze in der
Bruschohle

Feusrednge des Knopfels hervorvetend, In der
Brusthohle kann die Muskulatur zwischen den
Rippen von Fert durchzopen sein,

3

sehr suark

Schlachikdrper gane mic Feut abe
gedeckt;

starke Fertansitze in der Brast-

hishle

Das Knopfel ist fast vollstiindig min einer dicken
Ferschiche Gberzogen, so dal die Feustringe
nicht mehr sichtbar sind.

In der Brosthohle st die Muskulaur zwischen
den Rippen von Feur durchzegen,




