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178. Verordnung: Grolimarkt-Fleischverordnung

178. Verordnung der Bundesministerin fir Frauenangelegenheiten und Verbraucher-
schutz Uber besondere Hygienebedingungen fiir GroBmarkte, in denen frisches Fleisch
oder Fleischerzeugnisse in Verkehr gebracht werden (Grof3markt-Fleischverordnung)

Auf Grund des § 17 Abs. 3, des § 35 Abs. 9, des §38 Abs. 2 und 3 und des § 45 Abs. 6 des
Fleischuntersuchungsgesetzes, BGBI. Nr. 522/1982, zuletzt gedndert durch die Bundesgesetze BGBI.
Nr. 118/1994 und BGBI. I Nr. 21/1997, wird verordnet:

Anwendungsbereich

§ 1.(1) Diese Verordnung gilt fur Betriebe, die

1. der Frischfleisch-Hygieneverordnung, BGBI. Nr. 396/1994, oder

2. der Geflugelfleisch-Hygieneverordnung, BGBI. Nr. 403/1994, oder

3. der Fleischverarbeitungsbetriebe-Hygieneverordnung, BGBI. Nr. 397/1994,
unterliegen und in einem Grof3markt gelegen sind.

(2) Diese Verordnung gilt nicht

1. fir Betriebe gemalR 88 15a und 17 der Frischfleisch-Hygieneverordnung,

2. fur Betriebe gemaf 8§ 15, 16a und 17 der Geflugelfleisch-Hygieneverordnung und

3. fur Betriebe gemaR § 10 Abs. 1 Z 1 und 8§ 11 Abs. 2 der Fleischverarbeitungsbetriebe-Hygiene-
verordnung.

Begriffsbestimmungen

§ 2. (1) ,GroBmarkt* ist eine Einrichtung von zwei oder mehreren Betrieben gemal § 1 oder von
Zusammenschllissen derartiger Betriebe in abgeschlossenen Gebaudekomplexen (einschliellich Frei-
flachen), die Raume und Einrichtungsgegenstande gemeinsam benutzen kénnen und in denen frisches
Fleisch (einschlieRlich Geflugelfleisch) zerlegt, gelagert, feilgehalten und in den Verkehr gebracht wird
oder in denen Fleischerzeugnisse oder andere Erzeugnisse tierischen Ursprungs hergestellt, gelagert,
feilgehalten und in Verkehr gebracht werden.

(2) Die Begriffsbestimmungen gemaf § 2 der Frischfleisch-Hygieneverordnung, § 2 der Gefligel-
fleisch-Hygieneverordnung und § 2 der Fleischverarbeitungsbetriebe-Hygieneverordnung sind auch
Begriffsbestimmungen im Sinne dieser Verordnung.

Hygienebestimmungen

8§ 3. (1) In GroRBmaéarkten, in denen Betriebe gemall § 1 Abs.1 Z 1 frisches Fleisch in Verkehr
bringen, mussen die Anforderungen nacthang 1 erfullt werden.

(2) In GroRBmarkten, in denen Betriebe gemafll 8 1 Abs. 1 Z 2 frisches Geflugelfleisch in Verkehr
bringen, mussen die Anforderungen nacthang 2 erfullt werden.

(3) In GroRBmarkten, in denen Betriecbe gemall 8 1 Abs.1 Z 3 Fleischerzeugnisse oder andere
Erzeugnisse tierischen Ursprungs in Verkehr bringen, missen die Anforderungéinhanly 3 erfullt
werden.

Innergemeinschaftlicher Handel

§ 4. Die Feststellung und Kundmachung der Eignung der Betriebe zum innergemeinschatftlichen

Handel sowie eines spéter allenfalls eintretenden Wegfalls dieser Eignung durch den Bundeskanzler hat

1. bei den in 81 Abs. 1 Z 1 genannten Betrieben gemal? § 20 Abs. 6 der Frischfleisch-Hygiene-
verordnung,
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2.bei den in 81 Abs.1 Z2 genannten Betrieben gemal3 § 20 Abs.4 der Gefllugelfleisch-
Hygieneverordnung und
3. bei den in 81 Abs. 1 Z 3 genannten Betrieben gemal § 13 Abs. 5 der Fleischverarbeitungs-
betriebe-Hygieneverordung
zu erfolgen.

Behordliche Kontrolle

8§ 5. (1) Der Bundeskanzler hat jedem dieser Verordnung unterliegenden Betrieb unter den
Voraussetzungen und Bedingungen des § 44 Abs. 1 des Fleischuntersuchungsgesetzes eine Veterinar-
kontrollnummer zuzuordnen.

(2) Die behdrdliche Kontrolle der Betriebe gemall 8 1 hat nach 8§ 29 der Fleischuntersuchungs-
verordnung, BGBI. Nr. 395/1994, zu erfolgen. Die Malnahmen des § 29 Z 9 der Fleischuntersuchungs-
verordnung kdnnen unabhangig fir jeden Einzelbetrieb innerhalb des GroRBmarktes erfolgen.

Verweisungen

§ 6. Soweit in dieser Verordnung auf Bundesgesetze oder -verordnungen verwiesen wird, sind diese
in ihrer jeweils geltenden Fassung anzuwenden.

Inkrafttreten

§ 7. (1) Diese Verordnung tritt mit dem ersten Tag des dritten auf die Kundmachung folgenden
Monats in Kraft.

(2) Die Ubergangsbestimmungen der in § 2 Abs. 2 zitierten Verordnungen gelten jeweils auch fur
alle jene Betriebe, die dieser Verordnung unterliegen.

Prammer

Anhang 1

Bedingungen fir Betriebe gemaR 8 1 Abs. 1 Z 1 (Inverkehrbringen von Frischfleisch)

1. Die Betriebe muissen die Bedingungen der 88 3 und 5 der Frischfleisch-Hygieneverordnung erftillen.
Ausnahmeregelungen zu § 3 Z 1, 3, 7, 9 und 10 bis 18 sowie zu § 5 der Frischfleisch-Hygieneverordnung
sind nur insoweit zulédssig, als gestattet werden darf, dal3 die dort genannten Raume, Platze, Einrich-
tungen, Vorrichtungen und Anlagen von zwei oder mehreren Betrieben gemeinschaftlich genutzt werden
durfen. Der in 83 Z 14 der Frischfleisch-Hygieneverordnung genannte Raum fur den tierarztlichen
Dienst muf3 erforderlichenfalls um weitere Raume erganzt werden, wobei sich der genannte Raum (bzw.
die genannten Raume) in einem anderen Teil des GrolRmarktes befinden dirfen.

2. Fur die nach 8 5 Z 1 der Frischfleisch-Hygieneverordnung hinaus bestehenden gekuhlten Lagerraume
gelten die Bedingungen des 8 6 der Frischfleisch-Hygieneverordnung.

3. Tierkorper, Tierkorperhalften, Tierkorperviertel oder sonstige Fleischteilstlicke sowie Nebenprodukte
der Schlachtung, die zur Auswahl oder zum Verkauf feilgehalten werden, sind unter den Temperaturen
gemal § 11 Abs. 1 bzw. § 12 Abs. 4 der Frischfleisch-Hygieneverordnung zu lagern. Erforderlichenfalls
sind Anschauungskihlraume bzw. Ausstellungskihlboxen einzurichten.

4. Die Hygienebestimmungen gemaR 8 7, 8 8 Abs. 8, 8 9 Abs. 1 bis 7, § 10 und § 14 Abs. 1 bis 6 der

Frischfleisch-Hygieneverordnung sind einzuhalten. Weiters missen auch alle erforderlichen MalRnhahmen

ergriffen werden, daf? sonstige Personen, die zu den Bereichen Zutritt haben, in denen Fleisch gehandelt,
behandelt oder feilgehalten wird, den Hygieneanforderungen des § 7 Abs. 1 Z 1 und des § 7 Abs. 8 der
Frischfleisch-Hygieneverordnung entsprechen.

5. Die Kennzeichnung des Fleisches ist gemaf3 88 35 bis 37 des Fleischuntersuchungsgesetzes und gemani
8§ 27a und 27b der Fleischuntersuchungsverordnung durchzufihren.

6. Bei Betriebszusammenschlissen ist jeder der Betriebsinhaber fir die Einhaltung der Bestimmungen
dieser Verordnung verantwortlich. Die vom ZusammenschlufR3 betroffenen Betriebsinhaber haben ge-
meinsam eine geeignete Person zu beauftragen, die verpflichtet ist, die betriebliche Hygiene hinsichtlich
der Produktionsbedingungen in den zusammengeschlossenen Betrieben regelméafig nach § 18 der Frisch-
fleisch-Hygieneverordnung zu kontrollieren. Name und Wohnsitz der beauftragten Person miissen der
Bezirksverwaltungsbehoérde bekannt gegeben werden.

7. Bei Fleischtransporten ist § 14 Abs. 7 der Frischfleisch-Hygieneverordnung einzuhalten.
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Anhang 2

Bedingungen flr Betriebe gemal § 1 Abs. 1 Z 2 (Inverkehrbringen von Gefligelfleisch)

1. Die Betriebe mussen die Bedingungen der 88 3 und 5 der Gefllgelfleisch-Hygieneverordnung erfiillen.
Ausnahmeregelungen zu 83 Z 1, 3, 7, 9 und 10 bis 18 sowie zu 8 5 der Gefligelfleisch-Hygiene-
verordnung sind nur insoweit zuldssig, als gestattet werden darf, daf? die dort genannten Raume, Platze,
Einrichtungen, Vorrichtungen und Anlagen von zwei oder mehreren Betrieben gemeinschaftlich genutzt
werden durfen. Der in § 3 Z 14 der Geflugelfleisch-Hygieneverordnung genannte Raum fir den tier-
arztlichen Dienst mul3 erforderlichenfalls um weitere RAume erganzt werden, wobei sich der genannte
Raum (bzw. die genannten Raume) in einem anderen Teil des GroBmarktes befinden dirfen.

2. Fur die nach 85 Z 1 der Geflugelfleisch-Hygieneverordnung hinaus bestehenden gekuhlten Lager-
raume gelten die Bedingungen des § 6 der Geflugelfleisch-Hygieneverordnung.

3. Tierkdrper oder zerlegtes Gefliigelfleisch sowie Nebenprodukte der Schlachtung, die zur Auswahl oder
zum Verkauf feilgehalten werden, sind unter den Temperaturen gemafl 8 11 bzw. § 12 Abs. 1 der
Geflugelfleisch-Hygieneverordnung zu lagern. Erforderlichenfalls sind Anschauungskihlrdume bzw.
Ausstellungskiihlboxen einzurichten.

4. Die Hygienebestimmungen gemaf 8§ 7, § 8 Abs. 2 Z 6, 8 9 Abs. 1 bis 7, § 10 und 8§ 14 Abs. 1 bis 5 der
Geflugelfleisch-Hygieneverordnung sind einzuhalten. Weiters mussen auch alle erforderlichen Malf3-
nahmen ergriffen werden, daf sonstige Personen, die zu den Bereichen Zutritt haben, in denen Fleisch
gehandelt, behandelt oder feilgehalten wird, den Hygieneanforderungen des 8§ 7 Abs. 1 Z 1 und des § 7
Abs. 8 der Gefliigelfleisch-Hygieneverordnung entsprechen.

5. Die Kennzeichnung des Fleisches ist gemaf 88 35 bis 37 des Fleischuntersuchungsgesetzes und gemani
8§ 27a und 27b der Fleischuntersuchungsverordnung durchzufihren.

6. Bei Betriebszusammenschliissen ist jeder der Betriebsinhaber fir die Einhaltung der Bestimmungen
dieser Verordnung verantwortlich. Die vom Zusammenschlu3 betroffenen Betriebsinhaber haben
gemeinsam eine geeignete Person zu beauftragen, die verpflichtet ist, die betriebliche Hygiene hin-
sichtlich der Produktionsbedingungen in den zusammengeschlossenen Betrieben regelmallig nach § 18
der Geflugelfleisch-Hygieneverordnung zu kontrollieren. Name und Wohnsitz der beauftragten Person
mussen der Bezirksverwaltungsbehdrde bekannt gegeben werden.

7. Bei Geflugelfleischtransporten ist § 14 Abs. 6 der Geflugelfleisch-Hygieneverordnung einzuhalten.

Anhang 3

Bedingungen fir Betriebe gemaR 8 1 Abs. 1 Z 3 (Inverkehrbringen von Fleischerzeugnissen)

1. Die Betriebe missen die Bedingungen des Anhanges A Z 1 bis 15a der Fleischverarbeitungsbetriebe-
Hygieneverordnung erfiillen. Ausnahmeregelungen zu den Z 1, 3 bis 6 und 9a bis 15 sind nur insoweit
zulassig, als gestattet werden darf, daf’ die dort genannten Radume, Bereiche, Vorrichtungen und Anlagen
von zwei oder mehreren Betrieben gemeinschaftlich genutzt werden dirfen. Der in Z 13 genannte Raum
fur den tierarztlichen Dienst muf3 erforderlichenfalls um weitere Raume ergénzt werden, wobei sich der
genannte Raum (bzw. die genannten Raume) in einem anderen Teil des Gro3marktes befinden durfen.

2. Je nach Art der hergestellten Erzeugnisse und je nach Art der durchgefuihrten Arbeiten miissen von den
Betrieben auch die jeweiligen Bedingungen gemaR Anhang B der Fleischverarbeitungsbetriebe-Hygiene-
verordnung erfillt werden.

3. Die Erzeugnisse mussen unter den Bedingungen gemafl Anhang B Kapitel 6 Z 1 bis 4 der Fleisch-
verarbeitungsbetriebe-Hygieneverordnung gelagert und transportiert werden. Erforderlichenfalls sind
Anschauungskuhlraume bzw. Ausstellungskiihlboxen einzurichten.

4. Die Hygienebestimmungen gemaf Anhang A Z 16 und 17 sowie gemaf Anhang B Kapitel 1 Z 3 bis 6,

Kapitel 2 und Kapitel 4 der Fleischverarbeitungsbetriebe-Hygieneverordnung sind einzuhalten. Weiters

missen auch alle erforderlichen MalRBhahmen ergriffen werden, dal3 sonstige Personen, die zu den
Bereichen Zutritt haben, in denen die Erzeugnisse hergestellt, gelagert oder feilgehalten werden, den
Hygieneanforderungen des Anhanges A Z 17 der Fleischverarbeitungsbetriebe-Hygieneverordnung

entsprechen.
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5. Die behdrdliche Kontrolle ist gemafld Anhang B Kapitel 3 der Fleischverarbeitungsbetriebe-Hygiene-
verordnung und die Genuftauglichkeitskennzeichnung ist nach § 35 bis 37 des Fleischuntersuchungsge-
setzes sowie gemal §§ 27a und 27b der Fleischuntersuchungsverordnung und nach Anhang B Kapitel 5
der Fleischverarbeitungsbetriebe-Hygieneverordnung durchzufiihren.

6. Bei Betriebszusammenschliissen ist jeder der Betriebsinhaber fir die Einhaltung der Bestimmungen
dieser Verordnung verantwortlich. Die vom ZusammenschluR betroffenen Betriebsinhaber haben ge-
meinsam eine geeignete Person zu beauftragen, die verpflichtet ist, die betriebliche Hygiene hinsichtlich
der Produktionsbedingungen in den zusammengeschlossenen Betrieben regelmaRig nach § 9 der Fleisch-
verarbeitungsbetriebe-Hygieneverordnung zu kontrollieren. Name und Wohnsitz der beauftragten Person
miissen der Bezirksverwaltungsbehoérde bekannt gegeben werden.

7. Beim Transport der Erzeugnisse sind die Bestimmungen des Anhanges B Kapitel 6 Z 5 der Fleisch-
verarbeitungsbetriebe-Hygieneverordnung einzuhalten.

Verzeichnis
haufig in Rechtsvorschriften verwendeter Abkirzungen

ABGB Allgemeines birgerliches Gesetzbuch HGB Handelsgesetzbuch
Abs. Absatz idF in der Fassung
AktG Aktiengesetz JGG Jugendgerichtsgesetz
AO Ausgleichsordnung JIN Jurisdiktionsnorm
ArbVG Arbeitsverfassungsgesetz KDV Kraftfahrgesetz-Durchfiihrungs-
Art. Artikel verordnung
ASVG Allgemeines Sozialversicherungsgesetz KFG Kraftfahrgesetz
AVG Allgemeines Verwaltungsverfahrens- KO Konkursordnung

gesetz LGBI. Landesgesetzblatt
BAO Bundesabgabenordnung lit. litera (= Buchstabe)
BDG Beamten-Dienstrechtsgesetz MRG Mietrechtsgesetz
BGBI. Bundesgesetzblatt Nr. Nummer
B-VG Bundes-Verfassungsgesetz PatG Patentgesetz
bzw. beziehungsweise RGBI. Reichsgesetzblatt
dal. dergleichen S Seite, Schilling
DRAnz. Deutscher Reichsanzeiger und Preul3i- StGB Strafgesetzbuch

scher Staatsanzeiger StGBI. Staatsgesetzblatt
dRGBI.  deutsches Reichsgesetzblatt StPO StrafprozefRordnung
DSG Datenschutzgesetz StvO StralRenverkehrsordnung
DVG Dienstrechtsverfahrensgesetz ua. und andere, unter anderem
EG... Einflhrungsgesetz . . . UStG Umsatzsteuergesetz
EGVG Einfiihrungsgesetz zu den Verwaltungs- VStG Verwaltungsstrafgesetz

verfahrensgesetzen \AY% verkirztes Verfahren
EO Exekutionsordnung VVG Verwaltungsvollstreckungsgesetz
EStG Einkommensteuergesetz vH vom Hundert (= Prozent)
FinStrG  Finanzstrafgesetz vT vom Tausend (= Promille)
F-VG Finanz-Verfassungsgesetz WEG Wohnungseigentumsgesetz
GBG Grundbuchgesetz WGG Wohnungsgemeinnitzigkeitsgesetz
GBIO Gesetzblatt fiir das Land Osterreich WRG Wasserrechtsgesetz
gem. geman z Zahl, Ziffer
GesmbH Gesellschaft mit beschrankter Haftung zB zum Beispiel
GewO Gewerbeordnung ZPO ZivilprozeRRordnung
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