AZORBAYCAN RESPUBLIKASININ
STANDARTLASDIRMA, METROLOGIYA VO PATENT UZRO
DOVLOT KOMITOSININ KOLLEGIYASI

QO RAR Ne150111500009
Baki gohari “27” oktyabr 2015-ci il

Dévlat standartlarinin va tasnifatin tasdiq edilmasi haqqinda

“Dovlat xidmatlorinin gostarilmasinde soffafligin artirilmasi, yasayis
yeri  lizro  qeydiyyat ve  lisenziyalasdirma  prosedurlarinin
elektronlagdirilmas1 sahesinde bezi tedbirlor haqqinda” Azasrbaycan
Respublikas:1 Prezidentinin 31 avqust 2015-ci il tarixli 588 nomrali
Formaninin 7-ci bandinin icrasmni tomin etmok, “Mexaniki naqliyyat
vasitalerinin ve onlarin qosqularinin miisyysn edilmis qaydada dovlet
geydiyyatindan kegirilmasi ve dovlet geydiyyati iizrs ugota almmasi
haqqinda Osasnamanin ve Naqliyyat vasitesinin 6zgeninkilagdirilmasi va
girov qoyulmas: qaydasmin tasdiq edilmasi barads” Azesrbaycan
Respublikas:1 Nazirlor Kabinetinin 1999-cu il 15 mart tarixli 39 nomrali
gorarinda doyisikliklor edilmasi haqqinda” Azerbaycan Respublikasi
Nazirlor Kabinetinin 20 avqust 2015-ci il tarixli 286 nomrali Qerarinin
telablarinin icrasini tomin etmak, “Rosmi statistika haqqinda” Azerbaycan
Respublikasi Qanununun 12-ci maddasins, “Standartlasdirma haqqmnda”
Azarbaycan Respublikast Qanununun 6-c1 maddaesinin 9-cu hissesina
uygun olaraqiqtisadi ve sosial informasiya tesnifati xarakterli statistik
tosnifatinin  tesdiq edilmesi maqgsadils, Azsrbaycan Respublikasi
Prezidentinin 2009-cu il 31 avqust tarixli 155 nomrali Fermam ils tesdiq
edilmis “Azarbaycan Respublikas: Standartlasdirma, Metrologiya va Patent
tizra Dovlet Komitasi hagqinda” 9sasnamanin 8.11, 8.12 ve 8.45-ci bandlorini
vo Azarbaycan Respublikasi Prezidentinin 22 noyabr 1998-ci il tarixli 26
nomrali Formanu ilo tosdiq edilmis “Beynoalxalq (regional) ve dovlastlorarasi
standartlarin, normalarm, qaydalarin ve tovsiyalerin Azesrbaycan
Respublikasi arazisinde taninmasi ve totbiq edilmasi Qaydalari”nin 2, 3, 6
va 7-ci bandlarini ve rahber tutaraq qarara alinir:

1. Asagidaki dovlat standartlar1 ve tasnifat tesdiq edilsin.

1.1. AZS 425-2015 “Sernisin stansiya qurgular1 ve avtomobillori” (1 nomrali
olava)



1.2. AZS 599-2015 “Naqliyyat vasitalori ve onlarin qosqularmmn dovlst
geydiyyat nisanlar1. Tiplari ve asas Olgtilari. Texniki talablor” (2 nomrali alave);

1.3. AZS 848-2015 (ISO 22000-2005) “Qida tahliikasizliyi idareetma sistemlari -
Qida zoncirindo istirak edan tagkilatlar ti¢lin talablor.” (3 nomrali alavo);

1.4. AZS 853-2015 (QOST R 50838-95) “Qaz kemorlori {igiin polietilen
borular.Texniki sortlor” (4 nomrali alavo);

1.5. AZS 854-2015 (EN 13476-3+A1) “Tazyiqsiz yeralt1 drenaj vo cirkab sulari
tigiin plastik boru sistemlari. Daxili sathleri hamar ve xarici sathlari profilli B tipli
borular, birlesdirici hissalar ve sistem tiglin xiisusiyyatlor (5 ndmrali alavo);

1.6. AZT 049-2015 “Boladiyyolorin statistik arazi tasnifat1” (6 nomrali alava).

2. “AZS 425-2010” Sernigin stansiya qurgulari ve avtomobillari” dovlet
standartinin tesdiq edilmoesi barads” Komitonin 06 dekabr 2010-cu il tarixli 163
nomrali eamri ve “AZS 559-2011" Nagqliyyat vasitelori ve onlarm qosqularinin dovlet
geydiyyat nisanlari. Tiplari ve asas Olciilori. Texniki talsbler” dovlst standartinin
tosdiq edilmasi barade” Komitanin 04 iyul 2011-ci il tarixli 106 nomrali emri lagv
olunsun.

3. Qanunvericilik vo hiiquq ekspertizas1 sobasina (R.Valiyev) tapsirilsin ki, bu
Qorarin 1-ci bandi ils tesdiq edilmis dovlst standartlarinin ve tesnifatin Azarbaycan
Respublikasinin Hiiquqgi Aktlarin Dovlat Reyestrine daxil edilmasi ti¢iin 3 giindan
gec olmayaraq Azerbaycan Respublikasmin Odliyys Nazirliyine gonderilmasini
tomin etsin.

4. Texniki tenzimloms ve standartlagsdirma sobasine (N. Tagiyev) tapsirilsin ki,
bu Qsrarin 1-ci bendi ilo tesdiq edilmis dovlst standartlarmin ve tasnifatin
geydiyyata alinmasini tomin etsin.

5. Azerbaycan Standartlasdirma ve  Sertifikatlasdirma Institutuna
(S.Abdullayev) tapsirilsin ki, bu Qoararin 1-ci bandi ilo tesdiq edilmis dovleat
standartlarmin vo tosnifatin texniki tonzimloms vo standartlasdirma tizro texniki
normativ hiiquqi aktlarin dovlat fonduna daxil edilmasini tomin etsin.

6. Umumi sobayos (X.Hesenovaya) tapsirilsin ki, aidiyyeti struktur bélmalarini
bu Qorarla tanis etsin.

7. Bu Qararin icrasma nazarasti 6z tizerimda saxlayiram.

Kollegiyanin sadri,
Azarbaycan Respublikasi Standartlagdirma,
Metrologiya vo Patent iizro Dovlat Komitasinin

sadri Ramiz Hasanov



Azarbaycan Respublikas1 Standartlasdirma,
Metrologiya ve Patent {izre Dovlst Komitasinin
27 oktyabr 2015-ci il tarixli 150111500009

nomrali Qarari ils tesdiq edilmisdir.

AZORBAYCAN RESPUBLIKASININ
DOVLOT STANDARTI

QiDA TOHLUKOSIZLiYI IDAROETMO
SISTEMLORI - QIDA ZONCIRIND®S ISTIRAK
EDON TOSKILATLAR UCUN TOLOBLOR

AZS 848-2015
(ISO 22000-2005)

MUQODDIMO

1. “Akkreditasiya sahasinde standartlasdirma” tizre Texniki Komito (TK 08)
torafindan islenib hazirlanib vas teqdim edilib.

2. Bu standart 1SO 22000-2005 “Food safety management systems — Requirements for
any organization in the food chain” beynalxalq standartinin autentik torctimasi asasinda

hazirlanib.



3. 11k dafo tatbiq edilir.

4. Dovlet standartinda miisyyan edilon talsblarin beynslxalq standartlara, norma,
qayda va tovsiyealara ve diger dovletlorin miivafiq miiteraqqi milli standartlarina, elm,
texnika vo texnologiyanin miiasir nailiyyetlorine asaslanmasmi miioyyon etmok {i¢lin
standartin ilkin yoxlama miiddati 2020-ci il, d6vrii yoxlama miiddati 5 ilden birdir.

AZORBAYCAN RESPUBLIKASININ DOVLOT STANDARTI

QiDA TOHLUKOSIZLiYI IDARSETMO
SISTEMLORI- QiDA ZONCIRINDO ISTIRAK
EDON TOSKILATLAR UCUN TOLOBLOR.
AZS 848-2015

(iSO 22000-2005)
FOOD SAFETY MANAGEMENT SYSTEMS-
REQUIREMENTS FOR ANY ORGANIZATION
IN THE FOOD CHAIN

Giris

Qida moahsullar1 zencirinds yem istehsals, ilkin istehsal, gida mahsullarinin bilavasite
istehsali, dasinmas: ve saxlanmasi ilo masgul olan teskilatlar, hamginin gida mahsullarinin
porakenda ticaratini hayata keciran ve satis mantagalarine xidmsat gosteran subpodryadgilar
istirak edir.

Bundan basqa qgida moahsullar1 zencirine qgida mohsullar1 {iglin avadanlhgq,
gablagdirma materiallari, tomizlayici maddaler, slavelor ve inqrediyentlor istehsal eden
toskilatlar dolayisiyla aid edilir; bu kimi tegkilatlara hem de servis xidmatlarini aid etmak
lazimdr.

Qida tohliikesizliyi idareetma sistemi qida zenciri boyunca qgida mohsullarinin
yaradilmasindan tutmus onun yemokds son istifadesine qadar Qida tohliikasizliyin tomin
edilmasine imkan versn hami tarafinden gebul olunmus asagidak: asas elementlari 6ziinda
oks etdirir:

- interaktiv malumat miibadilssi;

- idaresetmsa sistemi;



- ilkin sartlar proqrami;

- HACCP prinsipleri.

Qida zencirinin har morhslesinde hoyata kegirilon molumat miibadilesi gida
tohliikasizliyine tasir gosteren tehliikalerinin eynilagsdirilmasi ve onlara nazarst edilmasi
ticlin ¢ox vacibdir. Bu, gida zencirinin biitiin marhalslarinds faaliyyst gosteren tagkilatlar
arasinda melumat miibadilasini nazards tutur.

Tohliikolorin eynilosdirilmasi vo idaresetma sortlori ilo bagh istehlakgilar vo
todariikciilor arasinda molumat miibadiloesi, istehlak¢i vo todariik¢iilorin tolablarinin
(masalon, onlarin vacibliyi ve yerine yetirilmoesinin qiymotlondirilmasi, hemginin
eynilagdirilmis tshliikslerin tasirlorinin miisyyen edilmasi ve son mshsulun istehsalinin
idars edilmasi tizro sartlor) aydinlasdirilmasina imkan verir.

Tagkilatin gida zencirindaki rolu ve movqeyi son istehlakciya tahliikesiz qida
mohsullarinin ¢atdirmas: maqsadile gida zancirinin biitiin marhalaslorinds effektiv malumat
miibadilesinin tomin olunmasma shomiyyatli deraceds tesir edir. Qida zencirinde istirak
edan maraql teraflar arasindaki melumat miibadilesi kanallarina dair niimunalar sakil 1-de
gostarilmisdir. Qida tahliikesizliyi n tomin edilmasinin an effektiv sistemlari miiassisanin
strukturlasmis idaroetmo sistemi g¢orgivesinde islonib hazirlanan, tetbiq edilon ve
aktuallagdirilan, sonra ise homin miiessisenin {imumi idarsetmo faaliyyotine inteqrasiya
olunan sistemlardir. Bu, tagkilat ve maraql teraflar tigiin maksimum faydani temin edir.

Bu beynslxalq standart, iki standartin bir-birine uygunlasdirilmasini artirmaq
magsadilo ISO 9001-0 uygun veaziyyeta gotirilmisdir. Bu beynalxalq standartla ISO 9001
arasindaki ¢arpaz istinadlar alave A-da gostorilmisdir. Bu standart digoer idareetmo sistemi
standartlarindan asili olmayaraq tatbiq edils biler. Bu standartin talsblarins asaslanan sistem
artiq totbiq edilen idarsetms sisteminin talsblari nazers alinmaqla ve ya ona inteqrasiya
olunmagqla hayata kegirils bilor. Bu standartin talsblerine cavab veren Qida tohliikesizliyi n
idaroetma sistemini totbiq etmok f{igilin toskilatlar eyni zamanda movcud idarsetmo
sistemindan va ya sistemlarinden istifads eds bilarlar.

Bu standart tshliikslerin analizi va kritik neazarst noqtelerinin miisyysn edilmasi
(HACCP) vo homin sistemin tatbiqi ilo bagli Kodeks Alimentarius Komissiyasi terafinden
islonib hazirlanmis sortloro osaslanan prinsiplori birlesdirir. Audit vasitesi ilo yerine
yetirilmasi yoxlanila bilan bu standartin taleblari HACCP plani ile ilkin gartler programlarinm
birlagdirir. Tohliikelorin analizi Qida tehliikesizliyi n idareetma sistemlarinin ssmaraliliyinin
artirilmasinda asas rol oynayir, ¢iinki, onun hayata kegirilmasi idarsetms tizrs effektiv sortlor
kombinasiyasini isloyib hazirlanmasi {igiin telob olunan biliklorin alde edilmasine imkan
verir. Bu standart, proses tipi ilo va istifads edilon resurslarla bagh tshliikaler daxil olmagqla,
gida zencirinde gozlenilan biitiin tehliikslerin eynilagdirilmasini ve qgiymsatlandirmaesini
nazards tutur.

Belolikls, standart eynilosdirilmis miioyyan tohliikeloro konkret toskilat tarafinden
noazarat edilorken, hamin tshliikalore digerleri terafindan ns tigiin nazarst edils bilmadiyini
toyin etmak ve bu vaziyystin senadlesdirilmis qeydiyyatim1 aparmaq {igiin lazimdir.
Tohliikalarin analizi prosesinda togkilat ilkin vacib sartler proqrami kombinasiyasinin, ilkin



vacib sortlorin amaliyyat programinin ve HACCP planinin komoyi ile tohliikslars nazarati
tomin etmak iiglin istifads olunan strategiyani miiayyon edir.

Kodeks Alimentarius Komissiyasi terafinden islenib hazirlanmig HACCP prinsiplari
vo totbiq pillalari (bax qaynaq [11]) ilo bu beynoalxalq standart arasindaki garpaz istinadlar
alave B-da gosterilmisdir. Bu standart auditin kecirilmasi zamani tatbiq edils bilar. Lakin her
bir tegkilat, bu standartin tsleblorine uygunlugu temin etmoys imkan versn lazimh
metodlar1 vo yanagmalar: se¢cmoakdoe sarbostdir.

Bu beynolxalq standartin hor bir teskilatda totbiq olunmasma yardim etmak {igiin
tovsiyalar

ISO/TS 22004-ds gosterilmisdir. Bu standart yalniz qida moahsullarinin tehliikasizlik
aspektlorine samil olunur. Bu standartin totbiqi tegkilata (meselen, kigik vo/ve ya az inkisaf
etmis toskilatlar) xarici toskilatlar torofinden islonib hazirlanmis idarsetmo tizro sortlor
kombinasiyasinin hoyata kegirilmasinde komoek eda bilar. Bu standartin maqsedi qida
zancirinds faaliyyet gostoran togkilatlar tiglin Qida tohliikasizliyi n idare edilmasine dair
teloblorin global saviyyades harmonizasiya olunmasini temin etmakdaen ibaratdir.

Bu standart gida mohsullarinin idare edilmasinin ixtisaslagdirilmis, ardicil ve
inteqrasiya olunmus sistemlorini totbiq etmoays c¢alisan togkilatlar {i¢lin nazerde
tutulmusdur. Qida tehliikasizliyi n idaresetms sistemi togkilatlar torafinden qanunvericilikls
miisyyan olunmus qida mohsullarmin tehliikesizlik tslsblarine uygunlugunun temin

edilmasins yonalib.
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vo miistorilor arasindaki birbasa qarsiligh aktiv melumat miibadilasini aks etdirmir.
Sekil 1. Qida zancirinde malumat miibadilssinin hayata kegirilmasina dair niimunas

1 TOTBiQ SAHOSI

Bu standart qida zencirinds istirak edsn bir tegkilatda, gidanin istehlaki zaman1 onun
tohliikesiz olmasini temin etmoak va qida tahliikasizliyine yonslik tshdidlere nazarest etmak
qabiliyyatini niimayis etdirmak {i¢lin zaruri olan gida tahliikesizliyinin idarsetmsa sistemina
aid teleblori miiayyen edir.

Bu standart, qida zancirinds har hansi bir fealiyysti hayata keciran va sistemi totbiq
etmakle gida mahsullarinin tehliikssiz gokilde buraxilmasmi temin etmok isteyan biitiin
togkilatlar {i¢lin nazards tutulur. Bu standartin taleblorine uygunluq daxili ve/ve ya xarici
resurslarin komayi ilo tamin edils bilor. Bu standart bir teskilatin malik olmas1 vacib olan
asagidaki talablori shato edir:

a) nazards tutulan teyinatina uygun olaraq istehlak¢inin istifadesi {igiin tohliikasiz
mohsullarin  buraxilmasina yoneslik o6ziintin Qida tehliikesizliyi idarsetmos sistemini



planlasdirmaga, isloyib hazirlamaga, tetbiq etmays, islok vaziyyetds saxlamaga ve
aktuallagdirmaga;

b) Qida tahliikesizliyi n qanunverici ve normativ talsblars uygunlugunu niimayis
etdirmayo;

c) mdisgtori teloblorini giymsatlondirmays, hamginin istehlakgi memnuniyyatini
artirmaq ticlin qida tehliikasizliyi ilo bagli istehlak¢i talsblari ilo qarsiligh uzlagsmanin
oldugunu niimayis etdirmaya;

d) qida zencirinde istirak edean tachizatci, istehlak¢i vo miivafiq maraqh teroflorls
gida mahsullarmin tahliikesizliyi masalalari ilo bagh effektiv malumat miibadilesini hayata
kecirmayso;

e) toskilatin faaliyyastinin onun bayan etdiyi gida mahsullarmin tehliikesizliyi
siyasatine uygunluguna zemanot vermoys;

f) bu uygunlugu diger maraqh teraflars niimayis etdirmays;

g) oziiniin gida tohliikasizliyini idareetms sisteminin bir xarici qurulus terafinden
sertifikatlasdirilmas1 ve/ve ya qgeydiyyati ilo baghh miiraciat etmays vo ya bu standarta
uygunlugunu bayan etmays ya da 6ziinii giymatlandirmeys imkan verir.

Bu standartin biitiin taloblari asasdir ve Ol¢iisiindon vo ixtisaslasma daracasindan asili
olmayaraq qida zencirinde istirak eden biitlin teskilatlar iiclin tetbiq olunmasi nezearde
tutulur. Bura hamginin gida zencirinin bir ve ya bir ne¢s morhalasinds bilavasite ve ya
dolayisiyla istirak eden tegkilatlar da daxildir.

Bu faaliyyoto bilavasito colb olunmus taskilatlara (her¢ond diger variantlar da
miimkiindiir); yem istehsalgilari, mahsul yigimini hayata kegiran operatorlar, fermerlar, gida
komponenti istehsalcilari, qida istehsalcilari, parakenda saticilar, qida servislori, hazir yemak
firmalari, tomizlik ve sanitar xidmeatlari gostaren taskilatlar, dasinma, saxlama ve paylama ile
moasgul olan togkilatlar: aiddir.

Bu faaliyyote dolayisiyla calb olunmus teskilatlara (har¢end diger variantlar da
miimkiindiir) ise avadanlhq istehsal eden togkilatlar, temizlik ve sanitar agentlori,
qablasdirma ve qida mohsullar ils temasda olan digsr elementlari istehsal edan teskilatlar
aiddir.

Bu standart kigik ve/ve ya az inkisaf etmis toskilatlarin (maselon kicik fermer
tosarriifatlar1 ,qida moehsullarinin qgablagdirilmasi1 ve paylanmas: iloe mesgul olan kigik
toskilatlar, perakends satis ve ya gida xidmsatlari ilo masgul olan kigik teskilatlar) xarici
togkilat torafinden islonib hazirlanmis idarsetmo iizre sortlor proqramim tetbiq etmasine
imkan verir.

Qeyd - Bu standartin tatbiq edilmasi tizra rahbarlik ISO/TS 22004-da verilmisdir.

2 NORMATIV ISTINADLAR
Bu standartda asagida gosterilon standarta istinad edilmisdir: AZS ISO
9000:2012 Keyfiyyoti idaroetma sistemlari. Osas miiddsalar vo liiget.
Tarixi gosterilon istinadlarda daha sonra edilan dayisiklik va taftislar totbiq edilmir.

Tarixi gostorilmayan istinadlarla slagadar standartin an son nasrinden istifads edils bilar.



3 TERMIN VO TORIFLOR

Bu standartin maqsadleri tigiin AZS ISO 9000:2012 standartinda verilon asagidaki
termin vo toriflorden istifade edilmisdir. Istifadagilorin bu beynoxalq standartdan rahat
istifade etmasi {iclin AZS ISO 9000:2012-daki bazii teriflar yalniz xiisusi veziyystlardas tetbiq
etmok tigiin geydler alave olunaraq dirnag isarasi igarisinds gostorilmisdir.

Qeyd — Terminlor normal liiget moenalar1 istifade edilorak toyin olunmamuigsdir.
Tariflorde qara harflore gosterilon ifadsler eyni maddada teyin olunan digar terminlori
gostorir vo bu termin {i¢lin maddenin ndmrasi moterize igarisinds gostarilmisdir.

3.1 Qida tohliikasizliyi

Qidanin nazards tutulan toyinatina asasen hazirlanmas: vo/ve ya yemokda istifadasi
zamani istehlakc¢iya zorar vermoamasi konsepsiyast.

Qeyd 1 - Torifin uygunlasdirilmis matni manbe 11-do miieyyen edilmisdir.

Qeyd 2 - Qida tohliikesizliyi, gida mahsullar: tahliikalorinin yaranmasi ilo alagedardir
(madds 3.3) vo zaif gidalanma kimi insan orqanizmi {iigiin tohliikali olan digar aspektlari
ehtiva etmir.

3.2 Qida zanciri

Qidanin va inqrediyentlorin ilkin istehsalindan istehlakina gadar olan, istehsal, emal,
paylama, saxlama vo hazirlama kimi bir-birini izloyen marhsls vo amaliyyatlar ardicillig.

Qeyd 1 - Ilkin istehsal, gida istehsalinda ham 6zii gida istehsal eden vo ham do gida
moahsullar1 kimi nazarde tutulan heyvanlarin baslenmasi {iciin istifads edilan yemlari shats
edar.

Qeyd 2 - Qida zonciri eyni zamanda qgida vo ya xammal ilo temasda olan
materiallarin istehsalin1 da ehtiva edir.

3.3 Qida tohliikasi

Qida moahsulunun terkibinds olan bioloji, kimyavi va ya fiziki maddalar, hamg¢inin
insan saglamligina potensial olaraq manfi tesir gosterilmasini sertlondirs bilecok qida
moahsulunun vaziyyati.

Qeyd 1 - Tarifin uygunlasdirilmis matni menbe 11-ds miiayyen edilmisdir.

Qeyd 2 - “Toahliike” termini “risk” termini ilo qarigdirilmamalidir, qida
mohsullarinin  tohliikesizliyi kontekstinde risk miisayyan bir tohliikeye meruz qalma
vaziyyetinds, saglamliga monfi tesir gosterms ehtimali (masslon xastalonmays gatirib
¢ixaran tosir) vo bu tesirin siddatini (6liim, xastoxanada miialice alma, faaliyyet gostarmanin
mimkiin olmamasi) ifads edir.

“Risk” termini ISO/IEC 51 Rahberlik senadinds “zarar vurma ehtimali va bu zererin
siddatinin kombinasiyas1” kimi tayin olunmusdur.

Qeyd 3 — Qida mahsullari tehliikaleri allergenlari ds 6ziinds ehtiva edir.

Qeyd 4 - Qida moahsullar {i¢lin tahliike yaradan yem ve ya yem inqrediyentloari va/va
ya tohliikalor homin yemlarden istifade edon heyvan otinin istehlaki naticesinde qgida
mohsullarina otiirtiler ve bununla da potensial olaraq insan saglamligina manfi tesir eds
bilar.

Yem vo gida mohsullar1 ilo birbasa tomasda olanlardan basqa diger operatorlar

(masalan, gablagsdirma materiallarinin istehsalgilari, tomizlayici vasitelorin istehsalgilar1 v s)



kontekstinds qida msohsullar1 {iclin miivafiq tehliikaler gondarilon msahsullarin nazards
tutulan istifadesi vo/ve ya xidmaetlorin hoyata kegirilmasi naticesinde bilavasite ve ya
dolayisi ile gida mehsullarma o6tiiriilar ve bununla da potensial olaraq insan saglamligina
manfi tasir eda bilar.

3.4 Qida tohliikeasizliyi sahasinda siyasat

Qida tahliikesizliyi ilo bagli (madds 3.1) ali rahbarlik tersfinden rasmi olaraq ifads
edilen togkilatin iimumi niyyeti ve istiqamati.

3.5 Son mahsul

Togkilat torafinden sonradan heg bir emala va yenidan islonmaye moruz qalmayan
mohsul

Qeyd — Digor tagkilat torafinden sonradan emala ve yenidan islonmays moruz qalan
mohsul, birinci togkilat kontekstinde son mahsul, ikinci togkilat kontekstindo xammal vo ya

ingrediyent olaraq qebul edilacak.

3.6 Blok sxem

Marhalalarin ardicil ve bir-biri ile qarsiligh salagesinin sistematik ve sxematik tosviri.

3.7 Nozarot todbirlari

Qida mahsullar: tohliikalarinin qarsisinin alinmasi ve ya aradan qaldirilmasi ve gobul
oluna bilen saviyyeaya qodar azaldilmas1 magsadils Qida tahliikesizliyinin (maddas 3.3) temin
edilmasi iizra har hansi tadbirlar va fealiyyatler.

Qeyd - Torifin uygunlasdirilmis matni manba 11-do miioyyen edilmisdir.

3.8 Tlkin sartlar programi

Qida tahliikesizliyi qida zanciri (madds 3.2) boyunca son mehsulun (madds 3.5)
hazirlanmasi ile bagh miinasib gigiyenik saraitin tomin edilmasi tiglin lazim olan ve insanin
istifadasi liglin nazerds tutulan tahliikesiz gqida mahsullarinin taqdim olunmasi maqgsadile
asas sortlar vo faaliyyet novlari.

Qeyd - Ilkin vacib sertlor programi tagkilatin qida zencirinde faaliyyet gdstordiyi
yerden, hamginin teskilatin tipinden asilidir (bax ©lave C). Ekvivalent terminlarin
niimunslari; gqabaqcil kand tesarriifat tocriibasi (GAP); qabaqcil baytarliq tacriibasi (GVP);
qabaqcil istehsal foealiyyati tocriibasi (GMP); qabaqcil sanitar-gigiyenik tacriibe (GHP);
qabaqcil istehsalat tacriibasi (GPP); qabaqcl distribiitor tacriibasi (GDP); qabaqcil ticarest
tacriibasi (GTP).

3.9 ilkin sartlarin amaliyyat proqrami (ISOP)

Qida tohliikesizliyi (madde 3.3), gida moahsullarinda ehtimal olunan tshliikalarin
meydana galmasi, qida mahsullarinin ¢irklonmesi ve ya tehliikelerin yayilmasi ve onlarin
istehsal olundugu miihitds tehliikslerin analizinin kdmayi ilo miisyyenlasdiran ilkin gertler
programi (madda 3.8 ).

3.10 Kritik nazarat noqtasi (KNN)

Qida tahliikslarinin (3.3) qarsisinin alinmasi, aradan galdirilmasi ve ya onun geabul
olunan saviyyeaya qadar endirilmasi {igiin nazarat edilon marhala.

Qeyd - Torifin uygunlasdirilmis matni manba 11-do miiayyen edilmisdir.

3.11 Kritik limit



Qsbul oluna bilen saviyyanin gebul olunmayan seviyyaden ayiran meyar.

Qeyd 1 - Tarifin uygunlasdirilmis matni manba 11-do miiayyen edilmisdir.

Qeyd 2 — Kritik limit KNN-nin (maddes 3.10) nezarst altindan olub-olmadigimni
miiayyon etmok {licilin istifade edilir. ©gor kritik limitlor saviyyeni asibsa, onda olagali

mohsulun tehliikali oldugu gabul edilir.

3.12 Monitorinq

Miigahida vo Olgmoloari hayata kecirmakls noazarat
todbirlarinin (madds 3.7) planlasdirilmis ardicilligla fealiyyst ~ gosterib ~ gostermadiyini
miisayyan etmak.

3.13 Korreksiya (Diizalis)

Tasbit olunan uygunsuzlugu aradan qaldirmagq {iciin hayata kegirilon fealiyyat (AZS
ISO 9000:2012, madds 3.6.6).

Qeyd 1 - Bu standartda korreksiya potensial tohliikali msahsullarla bagh
omoliyyatlara aid edilir vo ona gora de korreksiyaedici fealiyyastls (madds 3.14) birlikda
hayata kegirils bilar.

Qeyd 2 — Korreksiya yeniden isloms, sonraki emal va/ve ya uygunsuzluglarin manfi
noaticalarinin aradan qaldirilmas: (basqa bir maqsadls istifade etmok {iglin vo ya xiisusi
markalama kimi) seklinda tatbiq oluna bilar.

3.14 Korreksiyaedici faaliyyat (Diizaldici faaliyyat)

Tosbit olunan uygunsuzlugun ve ya digor arzu olunmaz vaziyyetlorin sebablarini
aradan qaldirmagq tiglin hoyata kegirilon faaliyyoat.

Qeyd 1 - Uygunsuzlugun bir nege sababi ola bilar (AZS ISO 9000:2012, madds 3.6.5).

Qeyd 2 - Korreksiyaedici faaliyyet sebablorin analizini 6ziinde ehtiva edir ve
uygunsuzluglarin tokrarlanmasinin qarsisini almagq ti¢iin hayata kegirilir.

3.15 Validasiya

HACCP plan1 vailkin gartlorin emaliyyat proqramina (madds 3.9) uygun olaraq qida
mohsullarinin  tahliikesizliyi ile baghh nezarst tedbirlerinin (madde 3.7) effektiv
(semaraliliyinin miiayyan edilmasi) ola bilacayini tesdiq edan dalillarin alds olunmasi.

Qeyd - Bu terif menba 11-o asaslanir ve qida tohliikesizliyi (madde 3.1)
baximimdan AZS ISO 9000:2012-das verilan tarifden daha magbuldur.

3.16 Verifikasiya

Obyektiv dalillorin taqdim edilmasi vasitasilo miiayyen olunmus tslablarin yerino
yetirilmasinin tasdiglonmasi (AZS ISO 9000:2012, madds 3.8.4).

3.17 Aktuallagdirma

©n son melumatin tatbiqini temin edan, derhal hayata kegirilen ve ya planlagdirilan
foaliyyat.

4 QIDA TOHLUKOSIZLiYi IDAROETMO SISTEMI
4.1 Umumi talablor



Tagkilat gida tehliikesizliyinin idars edilmasinin effektiv sistemini isloyib hazirlamals,
sonadlasdirmali, tatbiq etmali va islok vaziyystde saxlamali, hamg¢inin lazim olduqgda onu bu
standartin telablorine uygun olaraq aktuallagsdirmalidir.

Togkilat qida tohliikesizliyinin idarsetms sisteminin totbiq sahasini miiayyen
etmoalidir. Tatbiq sahasine gida tahliikasizlik sistemi tarafinden shate olunan moahsullar ve ya
mohsul kateqoriyalari, proseslar vo istehsal sahalori daxil edilmalidir.

Taskilat:

a) Oziinlin sistemi daxilinde eyniloesdirilon, qgiymsatlondirilon ve idare edilon
mohsullarda ola bilscek qida tehliikelerinin, birbasa ve ya dolayisiyla istehlakciya zerer
vurmayacagima zomanat vermolidir;

b) 6z mahsullarinin tahliikassizliyi ile bagl qida zanciri boyunca diizgiin meslumatlar
vermoslidir;

¢) bu standartin taleblorine uygun olaraq Qida tohliikasizliyi n tomin edilmasi iiglin
zoruri olan qida tohliikesizliyinin idaroetmo sisteminin togkilat c¢orgivesinde islenib
hazirlanmasi, tatbiqi ve aktuallagdirilmasi ils bagl biitiin personala malumat verilmolidir;

d) sistemin tagkilatin fealiyyatlarini aks etdirdiyini ve qida mahsullar1 tahliikslerinin
idaro edilmoasi ilo bagli an son moalumatlar1 daxil etdiyini gostormok {iglin qida
tohliikesizliyini idaresetmo sistemi vaxtasiri olaraq giymotlondirilmsli ve lazim olduqda
aktuallagmalidir.

Ogor tegkilat son mahsulun uygunlugunu tesir edsa bilocek har hansi bir prosesi
podratgiya hoavale edirss, o zaman hamin teskilat bu proseslora nazarast edildiyine zomanst
vermolidir.

Podratg terafindan yerine yetirilon proseslar Qida tehliikasizliyi n idarsetms sistemi
gorcivasinda eynilagdirilmali ve senadlesdirilmalidir.

4.2 Sanadlasmaya olan talablar

4.2.1 Umumi miiddaalar

Qida tohliikesizliyi idarsetms sisteminin sonadlesdirilmesi asagidakilar1 ehtiva
etmolidir:

a) qida tohliikesizliyi siyaseti vo teskilatin miivafiq maqgsadleri ilo bagh
sonadlasdirilmis bayanat (madds 5.2);

b) bu standarta asasen taleb olunan senadlesdirilmis prosedur ve geydlar;

c) qgida tehliikesizliyi idarsetma sisteminin effektiv islonib hazirlanmasi, tatbigi ve
aktuallagdirilmasi ti¢lin togkilata lazim olan senadlar;

4.2.2 Sonadlarin idars edilmasi

Qida tohliikesizliyi idareetmoa sistemi ¢orgivesinde istifade olunan senadlaer lazimi
qaydada idars edilmalidir. Qeydlar sanadlerin xiisusi tipidir ve maddes 4.2.3-do verilon
toloblara uygun olaraq idars edilmalidir.

Idareetma toqdim edilon biitiin dayisikliklorin, qida tehliikesizliyi ve gqida
tohliikessizliyini idarsetms sistemina yekun tasirlarini miisyyenlasdirmak maqsadile onlarin
totbigine qadar analiz olunmasini temin etmalidir.

Senadloesdirilmis prosedur:

a) nagr olunmamisdan avval sanadlarin adekvatliligini tosdiglomak;



b) lazim oldugu halda senadleri arasdirmaq ve aktuallasdirmaq, hamginin onlari
tokrar tosdiqlomak,

c) edilon doyisikliklorin vo senadlars yenidon baxilmasmnin cari statusunun
eynilagdirilmasins zomanot vermok;

d) istifade edilon senadlerin miivafiq versiyalarinin yerlards slcatan olacagina
zoamanat vermoak;

e) sanadlorin daqiq vo asan eynilasdirile bilon olmasina zomanat vermok;

f) miivafiq xarici senadlorin eynilosdirilocoyine vo nazarst altinda paylanacagina
zoamanat vermoak;

g) kohnalmis senadlorin sohven istifade edilmasinin qarsisim1 almaq ve ager bu
sanadlar har hansi bir maqsedls saxlanilirsa, onlarin miivafiq gakilda eynilesdirilmasina
zomanoat vermok kimi zaruri idaresetmsa sortlorini miisyyonlasdirmak {i¢iin hazirlanmalidir.

4.2.3 Qeydlarin idars edilmasi

Qeydlar gida tehliikasizliyi idarsetmsa sisteminin talablors uygunlugunu ve effektiv
fealiyyat gosterdiyini siibut etmok iiglin yaradilmali ve miivafiq saviyyads saxlanilmalidir.
Qeydler daqiq ve asan eyniloasdirila ve barpa edile bilon olmalidir. Eynilesdirms, saxlama,
goruma, geri alma, saxlama miiddati vo geydlarden istifade olunmasi masalalarinds lazim

olan noazarati miisayyan etmak ticiin sanadlasdirilmis prosedur yaradilmalidir.

5 ROHBORLIYIN MOSULIYYOTI

5.1 Rahborliyin 6hdaliyi

Ali rohborlik gida tohliikasizliyi idarsetma sisteminin islonib hazirlanmasi ve tatbiqi,
hamginin onun semeorsliliyinin davaml yaxsilasdirilmas: ils bagli ©hdsliklerin yerins
yetirilmasi baradas dsliller taqdim etmslidir. Bunun tigiin:

a) qgida tehliikesizliyinin temin edilmasinin tegkilatin prioritet maqgsadi oldugu
niimayis etdirmali;

b) gida tehliikesizliyinin bu standartin teleblarins, qanunverici ve normativ telablars,
hamgcinin miigtari taleblarine uygunlugunun vacibliyi barads tagkilatin personalina mslumat
verilmoli;

c) gida tohliikasizliyi sahasinda siyaset miiayyen edilmali;

d) rehberlik terafindan tehlil aparilmals,

e) zaruri resurslarla tomin etmalidir.

5.2 Qida tohliikasizliyi sahasinda siyasat

Ali rahborlik gida tehliikasizliyi sahasinda siyaseti miiayyan etmali, sonadlasdirmali
va teblig etmalidir.

Ali rehborlik gida tahliikssizliyi sahasinds siyasatinin:

a) togkilatin gqida zancirindaki roluna uygun olmasina;

b) qanunverici vo normativ taleblors, hamg¢inin qida mahsullarmin tohliikasizliyine
aid olan miistarilarls qarsiligh razilagdirilmis talsblars uygun olmasina;

c) tagkilatin biitiin saviyyslerinds tatbiq olunmas: ve miivafiq saviyyeds saxlanilmasi

ilo bagli personalin malumatlandirilmasina;



d) davamli yararliligin miisyyen edilmesi magsadils analizin kegirilmasine (maddas
5.8);

e) moalumat miibadilasinin adekvat olmasina (madds 5.6);

f) olctils bilon maqsoadlarle dastoklonmasini tomin etmalidir.

5.3 Qida tohliikasizliyi idarsetms sisteminin planlasdirilmasi

Ali rahborlik:

a) gida tohliikesizliyi sisteminin madde 4.1- do verilon taloblerine ve taskilatin
magqsadlarine uygun yerins yetirilmosinin planlasdirilmasina;

b) qida tehliikesizliyini idarsetme sisteminin planlagdirilmast ve bu sistems
dayisikliklerin edilmasi zamani onun biitovliiyiiniin saxlanmasina zemanat vermalidir.

5.4 Masuliyyat va salahiyyat

Ali rehberlik gida tahliikesizliyi idarsetma sisteminin semorali faaliyyat gostermasi
va islok voziyyatde saxlanmasi maqsadile toskilatda selahiyyeat ve masuliyyatlori miiayyen
etmoli vo bununla bagh personala malumat vermolidir.

Biitiin personal qida tehliikssizliyini idaresetma sisteminin problemlori barade
miivafiq soxslarin malumatlandirilmas: ile bagli masuliyyst dagimalidir. Tayin olunmus
soxslorin fealiyyato baslama vo geydlerin aparilmas: ilo bagli salahiyyst ve masuliyyati
miiayyan edilmalidir.

5.5 Qida tahliikasizliyi qrupunun rahboari

Ali rahbarlik diger vazifslerinden asili olmayaraq qida tehliikesizliyi iizra asagida
gostorilon talablerin yerine yetirilmasi iizre cavabdeh bir naferi qrup rahbari toyin
etmoalidir.

a) qida tehliikesizliyi qrupuna rehberlik etma (maddas 7.3.2) ve qrupun iginin togkili;

b) gida tahliikssizliyi qrupu iizvlerinin miivafiq qaydada hazirlanmasi ve telim
ke¢masinin tomin edilmasi (madds 6.2.1);

c) gida tohliikasizliyini idarsetmo sisteminin islonib hazirlanmasi, tetbiqi, islok
vaziyyatda saxlanilmasi ve aktuallagdirilmasinin temin edilmasi;

d) qida tshliikasizliyini idareetme sisteminin semarsliliyi ve yararligi barade ali
rohberliye malumat verilmasi.

Qeyd - Qida tohliikesizliyi qrupunun rohbari Qida tohliikasizliyi idarsetmo
moasalalari ilo bagh xarici teraflarle malumat miibadilssinin aparilmasma gore moesuliyyat
dagrya bilar.

5.6 Malumat miibadilasi

5.6.1 Xarici (kanar) malumat miibadilasi

Qida tohliikesizliyi hagqinda melumatlarin lazimi hacmda alda
olunmasini temin etmak iiglin tagkilat gida zencirinds istirak eden:

a) todartikgiilor vo podratgilar;

b) miistariler vo ya istehlakgilar, xiisusilo do bu mahsul barade malumatni (tatbiq
tizro tolimatlar, saxlanmaya dair xiisusi teleblor ve istifade miiddati do daxil olmaqla)
nozords tutan sorgu, kontrakt ve sifarislorin islonmoesi, o ctimladen dayisiklikler vo

miistarilar ilo aks alaqe, hamginin miistori sikayatlori;



€) gqanunverici va tonzimlayici orqanlar;d) Qida tehliikesizliyi idareetms sisteminin
somorali fealiyyetine ve aktuallasdirilmasina tesir gosteren diger togkilatlar ilo malumat
miibadilesinin effektiv sxemini yaratmali, totbiq etmali vo islok voziyystdes saxlamalidir.

Belo malumat miibadilssi togkilatda istehsal olunan gida mehsullariin tahliikasizliyi
ilo bagh malumatlar: taqdim etmslidir ki, bu da gida zancirinds istirak edan digar tagkilatlar
tiglin faydal1 ola bilar.

Bu, xiisusilo gida zencirindoki diger toskilatlar terafinden nozarst edilmesi zeruri
olan gida mohsullarinin malum tohliikelorine qarsi totbiq oluna biler. Informasiya
miibadilesine dair qgeydlori miivafiq qaydada aparmaq lazimdir. Qida mohsullarinin
tohliikesizliyi ilo bagli qanunverici ve tanzimlayici orqanlarin ve miistorilorin talablori
alcatan olmalidir. Teyin olunmus gaxslarin qida mahsullarinin tahliikasizliyi ilo bagh xarici
togkilatlarla hor hansi bir sokilde moalumat miibadilasi aparmasi tiglin masuliyyst vo
salahiyyatlari miiayyen edilmsalidir.

Xarici malumat mibadilssindan slda edilon malumatlari sistemin aktuallagsdirilmasi
(madda 8.5.2) vo rohborlik torafinden analizin hayata kegirilmasi (madde 5.8.2) {i¢iin giris
moalumatlar1 olaraq istifads etmak lazimdr.

5.6.2 Daxili malumat miibadilssi

Toskilat gida mahsullarinin tohliikesizliyins tasir gosteran masslalers dair personal
ilo. malumat miibadilesinin effektiv sortlorini isloyib hazirlamali, totbiq etmsali vo islak
vaziyyotds saxlamalidir. Qida tehliikasizliyi idareetms sisteminin effektiv faaliyyet
gostormasi liciin togkilat qida tehliikesizliyine dair, yalniz asagidakilarla mahdudlasmayan
doyisikliklorin hayata kegirilmasi deo daxil olmaqgla qida tohliikesizliyi qrupunun
moalumatlandirilmasimi toamin etmalidir:

a) moahsullar ve ya yeni mohsullar;

b) xammallar, inqrediyentlar ve xidmeatlar;

c) istehsal vo avadanliq sistemlori;

d) istehsal infrastrukturu, avadanhigin yerlasdirilmasi, atraf miihit sortlori;

e) toamizlik va sanitar-gigiyenik proqramlar;

f) gablasdirma, saxlama ve paylama sistemlori;

g) personalin ixtisas saviyyasi va/va ya masuliyyat va salahiyyatlorin boltisdiiriilmasi;

h) qanunverici va tenzimlayici teleblor;

i) gida tehliikelari v onlara nazarst tedbirlari ils bagli mslumatlar;

j) toskilatin riayat etdiyi istehlakgi toloblari vo diger telablar;

k) xarici maraql toraflorin miivafiq arasdirmalars;

1) mahsuldaki gida tahliikalari ils bagh sikaystlar;

m) qida tehliikesizliyins tesir gosteran digar sertlor.

Qida tahliikesizliyi tizra qrup yuxarida gostarilon malumatlarin gida tehliikesizliyini
idaroetmo sisteminin (madde 8.5.2) aktuallasdirilmasi zamani nazore alinmasini temin
etmolidir.

Ali rahbarlik bu malumatnin rahbarlik tersfinden analiz (maddas 5.8.2) zamani giris
moalumatlar1 kimi istifade olunmasini temin etmolidir.

5.7 Fovqalada vaziyyatlars hazirliq va onlara miidaxils



Ali rahbarlik gida tehliikesizliyins tasir eds bilacak potensial fovqalads veziyyaetlarin
va goza hallarinin idare edilmasi prosedurlarini teskilatin gida zencirindaki roluna uygun
olaraq isloyib hazirlamali, totbiq etmali va islok voziyyatds saxlamalidir.

5.8 Rahborlik tarafindan tahlil

5.8.1 Umumi miiddoaalar

Ali rohborlik toskilatin Qida tohliikasizliyi idarsetma sisteminin daimi yararhigini,
adekvathigini vo effektivliyini tomin etmok moaqsadilo homin sistemi planlasdirilmis
miiddatlerda tehlil etmsalidir.Bu tahlil qida tehliikssizliyi siyassti do daxil olmagqla, gida
tohliikesizliyini  idarsetms sisteminds =zeruri olan dayisikliklorin ve  sistemin
tokmillogdirilmasi imkanlarmin giymetlondirilmesini 6ziinds ehtiva etmsolidir. Reahbarlik
torofindon analizin kegirilmasi ilo bagli geydlar islok veziyyotde saxlanilmalidir (madde
4.2.3).

5.8.2 Tahlil ii¢iin giris malumatlar1

Roahbarlik tarafinden tahlilin kegirilmasi {iglin lazim olan giris mealumatlar1 asagidak:
moalumatni ehtiva etmsali, ancaq bununla mshdudlasmamalidir:

a) rohbarlik torafinden kegirilmis avvolki tohlilin naticalari tizre faaliyyatlor;

b) verifikasiya faaliyyatlorinin naticolorinin analizi (madds 8.4.3);

c) qida tahliikasizliyins tesir edas bilacak dayisan sartlor (madds 5.6.2);

d) Fovqalads vaziyystlori, badbext hadisslor (madds 5.7) ve mohsulun geri
cagirilmasi (madds 7.10.4);

e) sistemin aktuallagdirilmasi {izrs fealiyyetlorin analizinin naticalari (madda 8.5.2);

f) miistori ilo aks alagenin hayata kecirilmasi do daxil olmaqla, malumat miibadilasi
tizra faaliyyatlarin analizi (madds 5.6.1);

g) xarici audit ve ya inspeksiya nazarati.

Qeyd — “Mbohsulun geri ¢okilmasi” termini moahsulun “geri ¢agirilmasi” m1 da
oziindo ehtiva edir.

Maslumatlar ali rshbarliyin bu mslumatn1 qida tshliikesizliyi idareetms sisteminin
miioyyonlosdirilmis moagqgsadlori ilo miiqayise etmasine imkan veracok sokilde toqdim
olunmalidir.

5.8.3 Tohlil ii¢iin ¢ix1s malumatlar:

Rohbarlik  terafinden  tohlilin  kegirilmasi  {igin  lazim  olan  ¢xis
molumatlar1 asagidakilarla bagh garar ve faaliyyetlori ehtiva etmalidir:

a) gida tohliikesizliyinin tomin edilmosi (madda 4.1),

b) gida tshliikesizliyini idarsetme sisteminin ssmorsliliyinin artirilmasmi (madds
8.5),

¢) resurslara olan telabat (maddo 6.1),

d) teskilatin qgida tohliikesizliyi siyasetinin ve togkilatin miivafiq moaqsadlarinin
yeniden nazarden kegirilmasi (madda 5.2).

6 RESURSLARIN iDARO EDILMOSI
6.1 Resurslarin tomin edilmasi



Togkilat gida tohliikasizliyi idareetma sisteminin islonib hazirlanmasi, tatbiqi, islok
vaziyyetdas saxlanilmasi ve aktuallagdirilmas: {igiin miivafiq resurslarla tomin edilmalidir.

6.2 Insan resurslar1

6.2.1 Umumi miiddaalar

Qida tohliikesizliyi tizra qrup ve qgida tehliikesizliyine tasir gostoran fealiyyatlori
yerina yetiron diger personal seristali olmali ve miivafiq tohsils, pesekar bacariq ve
tocriibays malik olmalidir.

Ogor qida tohliikesizliyi idarsetms sisteminin islonib hazirlanmasi, tatbiqi, islodilmasi
va ya qiymatlondirilmasi tigiin xarici miitaxassislor calb edilarss, o halda miiassisode homin
ekspertlarin salahiyyat ve masuliyyetlerinin miisyyan edildiyi miiqavils ve ya razilagsmalar
barads geydlor moévcud olmalidir.

6.2.2 Saristalilik, malumatli olma va talim

Tagkilat:

a) qgida tohliikesizliyine tesir gostoran faaliyyetlori hayata kegiron personal iigiin
lazimi seristslilik saviyyasini miiayyen etmali;

b) personalin laziml saristsliliye malik olmasini temin edan talimlarin tagkilini ve
digar faaliyyotlori hayata kegirmali;

c) qida tohliikesizliyini idaresetma sistemi tiizre monitoring, korreksiya vea
korreksiyaedici faaliyyatlars cavabdeh personalin miivafiq talim ke¢masini tomin etmali;

d) a, b ve c bandlarinde gosterilon fealiyyatlerin tatbiqini ve onun semaraliliyini
giymoatlondirmali;

e) gida tohliikesizliyinin tomin edilmosi ilo bagli personalin fordi fealiyyatinin
ohamiyyoetli olmasi barade onun malumatlandirilmasini tomin etmsli;

f) fealiyyeti gida moahsullarmin tahliikssizliyine tesir gostaran personal ils effektiv
moalumat miibadilesinin (madds 5.6) hoyata kegirilmasi dair taleblorinin hamin personal
torafindan basa diisiilmasina zemanat vermali;

g) b va c bandlarinda gosterilen talim ve yerins yetirilon foaliyyatlorls bagh miivafiq
geydlar aparmalidir.

6.3 Infrastruktur

Togkilat bu standartin taleblarine uygun olaraq infrastrukturun yaradilmas: va islok
vaziyyatda saxlanilmasi ticiin lazimi resurslar1 temin etmslidir.

6.4 Is miihiti

Togkilat bu standartin teloblorine uygun olaraq is miihitinin yaradilmasi ve islak

vaziyyetdas saxlanilmasi {i¢iin lazimi resurslar1 tomin etmalidir.

7 TOHLUKOSIZ MOHSULUN PLANLASDIRILMASI VO REALLASDIRILMASI
7.1 Umumi miiddsalar
Togkilat tohliikesiz mohsullarin reallagdirilmas: {i¢iin zoruri olan proseslori
planlasdirmali ve inkisaf etdirmalidir.
Taskilat planlasdirilan faaliyystlarin ve bu faaliyyetlordeski har hansi bir dayisikliyin

totbigins, isladilmasine ve onun samaraliliyinin tomin olunmasima zemanat vermalidir. Bu



fealiyyetilkin vacib sgortlor programi ile yanasi ilkin vacib sgortlerin emsaliyyat
proqgramini va/ve ya HACCP planini ehtiva etmalidir.

7.2 Tlkin gartlar proqrami

7.2.1

Toskilat asagidakilarin idars edilmasine imkan veren ilkin sartlor proqramini islayib
hazirlamaly, tatbiq etmali vo islok veziyyetds saxlamalidir:

a) is miihiti vasitasilo qida mahsullarina tohliike yarada bilocok ehtimallar;

b) moahsullar arasinda carpaz cirklonme ds daxil olmagla, mahsullarmn bioloji,
kimyovi vo fiziki ¢irklonmasi;

c) mahsulda ve mahsulun istehsal edildiyi miihitds tehliiks seviyyalari.

7.2.2

flkin gortlor programi (ISP):

a) qida tehliikesizliyi nazars alinmagqla tagkilatin ehtiyaclarina uygun olmals;

b) istehsal va/ve ya emal edilon mahsullarin 6l¢iisiine ve isloms tipine ve xarakterino
uygun olmals,

) biitiin istehsalat sistemi ¢orgivesinda, biitovliikde vo ya konkret mohsul vo ya
texnoloji xatt tiglin proqram kimi tatbiq oluna bilar;

d) gida tahliikesizliyi qrupu terafindan tesdiglonmalidir.

Togkilat yuxaridaki maddslers aid olan qanunverici ve normativ telableri miisyyan
etmolidir.

7.2.3

[lkin gortlor programimmn segilmasi vo/ve ya hoyata kegirilmosi zamani miivafiq
moalumatlar nazardan kegirilmali ve tagkilat bu melumatlardan faydalanmalidir (qanunverici
va normativ tolobloer, miistori toloblari, rasmi telimatlar, Kodeks Alimentarius Komissiyasi
torafindan islenib hazirlanmis prinsipler ve tetbiq qaydalari, hamginin milli, beynalxalq vo
ya saho standartlarr).

Qeyd — oOlave C-do Kodeks Alimentarius Komissiyasinin nasrlerinin siyahisi
gostarilmisdir.

Tagkilat bu proqramlari islayib hazirlayarken asagidaki masalalori nozars almalidir:

a) binalar v tikililer, slaqali komakgi tasisler;

b) is yeri va is avadanli1 da daxil olmagla binalarin yeri;

¢) su, hava, enerji vo digar ehtiyaclarin tomin edilmasi;

d) tullant1 vo kanalizasiya sistemi daxil olmaqla komokgi xidmatlarin yaradilmasi;

e) avadanhigin yararl veziyystds olmasi ve onun temizlenmasi, texniki ve praktiki
xidmat liglin al¢atan olmasi;

f) satin alman materiallarin (masalon xammal, inqrediyentlar, kimyoavi maddalor vo
gablagdirma materiallar1), ehtiyatlarin (masalon su, hava, buxar ve buz), tullantilarin (bark
tullantilar vo girkab sular1), mahsullarin igsladilmasinin (saxlama va dagima) idars olunmasy;

g) carpaz ¢irklonmanin garsisinin alinmasi tizre todbirlar;

h) tomizlik ve sanitar-gigiyenik sortlor;

i) zararvericilora nazarat;



j) personalin gigiyenasi;
k) uygun olan diger aspektlor.

flkin sortlor proqraminin verifikasiyasi planlagdirilmali (madde 7.8) ve lazimh
olduqda ona dayisiklik edilmslidir (madds 7.7). Verifikasiya ve dayisiklikler iizro geydler
islok vaziyyatda saxlanilmalidir.

Senadlerds ilkin gartler proqramina daxil edilen faaliyystlarin nece icra edildiyi
gostarilmalidir.

7.3 Tohliikalarin analizinin aparilmasi ii¢iin ilkin todbirlar

7.3.1 Umumi miiddealar

Toahliikalerin analizini aparilmasi iiglin zeruri olan biitiin malumatlar toplanmals,
islok voziyyotdo saxlanmali, aktuallasdirilmali ve senadlasdirilmslidir. Qeydlar islak
vaziyyetda saxlanilmalidir.

7.3.2 Qida tahliikasizliyi qrupu

Qida tahliikasizliyi qrupu yaradilmalidir.

Qida tohliikesizliyi qrupu, qida tehliikesizliyi idarsetme sisteminin iglanib
hazirlanmasi vo tatbigi sahasinde tocriibe vo kompleks biliye malik olmalidir. Bu bilikler
gida tohliikesizliyi idarsetma sistemi baximindan tegkilatin msahsullarimni, proseslarini,
avadanlhqlarmi  ve qida tahliikelerini ehtiva etmsali, lakin tekca bununla
moahdudlagsmamalidir.

Qida tahliikesizliyi qrupunun zaruri bilik va tacriiboys (maddas 6.2.2) malik olmasini
gostaran geydlar islok voziyyatde saxlanilmalidir.

7.3.3 Mahsulun xarakteristikalar:

7.3.3.1 Xammal, inqrediyentlar vo mahsul ilo toamasda olan materiallar

Biitlin xammal, inqrediyentlor vo mohsul ilo tomasda olan materiallar tohliikalarin
analizinin yerino yetirilmasi {i¢iin lazzim olan hacmds senadlorde tesvir olunmali, ager
miimkiindiirss asagidaki melumatlar: ehtiva etmalidir:

a) bioloji, kimyavi ve fiziki xarakteristikalar;

b) alavalar va texnoloji alavaler do daxil olmagla, inqrediyentlarin tarkibi;

C) mangayi;

d) istehsal metodu;

e) qablagdirma va paylama metodlari;

f) saxlama sortlori vo istifade miiddati;

g) istifada vo ya amaliyyatdan avval hazirlama va/va ya isloms;

h) istifads teyinatina uygun olaraq satin alinan materiallarin ve inqrediyentlarin qida
tohliikessizliyi ile bagh gabul meyarlar1 ve ya spesifikasiyalar:.

Taskilat yuxarida sadalanan gida mahsullarimin tehliikesizliyine dair qanunverici vo
normativ taleblori miiayyen etmalidir.

Tesvirlar lazimi vaziyystlarde madds 7.7-ye miivafiq olaraq aktuallagdirilmalidir.

7.3.3.2 Son (hazir) mahsulun xarakteristikalar



Son mahsulun xarakteristikalari tehliikesloerin analizinin (madds 7.4) yerine yetirilmasi
ticlin lazzim olan hacmde senadlerde tesvir olunmali, ager miimkiindiirse asagidaki
moalumatlar1 ehtiva etmalidir:

a) moahsulun ad1 ve ya uygun eynilasdirilmasi;

b) torkibi;

¢) gida tohliikasizliyi ilo bagli bioloji, kimyavi ve fiziki xarakteristikalari;

d) nazoardo tutulan istifade miiddati vo saxlama sortlori;

e) qablasdirma;

f) qida tehliikesizliyi va/ve ya dasima, hazirlama vo istifads etma tolimatlari ilo baglh
markalama;

g) paylama metodlari.

Toskilat yuxarida sadalanan gida mahsullarmin tehliikesizliyine dair qanunverici vo
normativ talablari miiayyen etmalidir.

Tesvirlar lazimi vaziyystlorde maddae 7.7-ye miivafiq olaraq aktuallagdirilmalidir.

7.3.4 Tayinat1 iizrs istifada

Son moahsulun teyinati iizra gozlenilen istifadasi ve tayinati {izrs goézlenilen pis ve
yanlis istifadesi nazers almmali ve bunlar tohliikelorin analizinin (madde 7.4) yerine
yetirilmasi {i¢lin lazim olan hacmda senadlardas tosvir edilmalidir.

Har bir mahsul iigiin istifadagi qruplar1 ve uygun vaziyyetlards istehlak¢i qruplar
miiayyen olunmali ve spesifik qida mahsullar1 tahliikalerine qars1 hassas olan istehlakci
qruplar1 nazars alinmalhdir.

Tesvirlar lazimi vaziyystlorde maddae 7.7-ye miivafiq olaraq aktuallagdirilmalidir.

7.3.5 Blok sxemlar, proses marhalalari va nazarat tadbirlari

7.3.5.1 Blok sxemlar

Blok sxemlor, qgida tohliikasizliyi idarsetma sisteminin shato etdiyi moahsul ve ya
proses kateqoriyalar1 ii¢iin hazirlanmalidir. Blok sxemlar gida moehsullarinda miimkiin
tohliikslerin yaranmasi, artimi ve ya qida mshsullarina daxil olmasi hallarmin
giymatlandirilmasi {i¢iin asas1 temin etmalidir.

Blok sxemlar aydin, daqiq ve kifayat goder atrafli olmalidir. Blok sxemlar uygun
formada asagidakilar1 ehtiva etmalidir:

a) amoliyyatlarin biitiin marhalalarinin ardicilligi ve qarsiliqh slagasini;

b) autsors proseslar vo tadariikgiilor torafindon tomin edilon xidmatlar;

¢) xammallarin, inqrediyentlorin vo yarimfabrikatlarin prosese daxil oldugu yerlori;

d) yeniden isloma va ya tokrar emalin hayata kegirildiyi yerlari;

e) son mohsullarin, yarimfabrikatlarin, yan mohsullarin ve tullantilarin sarbast
buraxildig1 ve ya mahv edildiyi yerlari.

Qida tohliikasizliyi qrupu 7.8 maddasine uygun olaraq yoxlama zamani blok sxemin
daqigliyini yerinda tosdiqlomalidir.

Tesdiglanan axis sxemlarine dair gqeydlar saxlanilmalidir.

7.3.5.2 Proses addimlarinin va nazarst tadbirlarinin tasviri

Moveud noazarat todbirleri, proses parametrlori va/va ya bunlarin hayata

kecirilmasinda gostarilon Soy Vo ya qida tohliikasizliyine tasir eds



bilacak proseduralar, tahliikslsrin analizinin (madds 7.4) yerine yetirilmasi ii¢lin lazim olan
hacmda tesvir edilmalidir.

Nozarot todbirlarinin se¢imins vo hassasliq deracasins tasir eds bilocok xarici taloblar
(masalen, tanzimlayici orqanlar ve ya miistarilor) do hamginin tasvir edilmalidir.

Tesvirlar lazimi vaziyystlorde maddae 7.7-ye miivafiq olaraq aktuallagdirilmalidir.

7.4 Tohliikalorin analizi

7.4.1 Umumi miiddealar

Qida tehliikesizliyi qrupu hansi tahliikslerin idars edilmasinin zaruri oldugunu, gida
tohliikesizliyini tomin etmak ti¢iin idarsetms soviyyesinin neco olmasini ve hansi idarsetma
todbirlorinden ve ya onlarin kombinasiyasindan istifads edilmasini miisyyean etmak
maqsadile tohliikelorin analizini hayata kegirmalidir.

7.4.2. Tahliikalarin miiayyanlasdirilmasi ve qabul edils bilan saviyysalarin toyin
edilmosi

7.4.2.1 Mbhsul tipi, proses novii vo real texnoloji avadanligla bagl yarana bilacok
biitiin qgida tshliiksleri miiayyenlesdirilmali ve geyd edilmalidir. Miisyyenlasdirilme
asagidakilara asaslanmalidir:

a) madds 7.3-2 gore toplanmus ilkin melumatlar ve melumata;

b) is tocriibasinog;

c) epidemioloji ve avvalki marhalalards alds edilan digar faktiki malumatlar da daxil
olmagla xarici malumata;

d) son mohsul, yarimfabrikat ve istehlak moarhoalosindoki mohsullarin qida
tohliikasizliyi tiglin vacib olan gida zenciri marhalslerinds slde edilmis tahliikalor barade
moalumatlara.

Qida tahliikasinin yarana bilacayi biitiin marhalslar (xammalin
goebulundan istehsal vo paylamaya qadar) gostarilmalidir.

7.4.2.2 Tohliikalarin miisyyenlesdirilmasi zamani asagidakilara diqget yetirilmalidir:

a) gostorilon emsliyyatdan avvalki ve sonraki marhalalar;

b) proses avadanligi, komakg¢i qurgular/xidmatlor ve miihit faktorlars,

¢) gida zancirindaki avvalki vo sonraki marhalalor.

7.4.2.3 Miiayyenlasdirilmis har bir gida tehliikesi {iciin son  mahsuldaki gebul edils
bilen gida moehsullarmin tshliike saviyyssi miimkiin oldugu gadesr miisyyen edilmalidir.
Miiayyen edilon limit mévcud qanunverici vo normativ telablari, qida tehliikesizliyine dair
miistori toloblarini, miistori torafinden hamin moahsullarin teyinati tizrs istifadasini ve diger
alagedar malumatlar1 nazere almalidir.

Limitlarin miisyyean olunma sabasblari ve naticelari sanadlesdirilmslidir.

7.4.3 Tahliikalarin qiymatlandirmasi

Miiayyenloasdirilmis har bir gida tehliikesinin (madds 7.4.2) giymatlondirilmasi,
tohliikesiz qida mahsullarinin istehsali tiglin shamiyyetli olan istisnalarin vs ya onlarm gebul
edils bilen saviyyays qadar azaldilmasmi va gabul edilen saviyyays nail olmagq tigiin zaruri
noazarati tomin etmak maqsadils aparilir.



Hoer bir qida tshliikesi onun insan saglamligina ciddi zererli tesiri ve yaranma
ehtimali nazars alinmagla giymatlondirilmolidir. Istifade edilon metodologiya tesvir edilmali
vo gida moahsullari tehliikslorinin qiymatlondirilmesinin naticalori sonadlosdirilmalidir.

7.4.4 Nozarot todbirlarinin se¢ilmasi vo qiymatlandirilmasi

7.4.3 maddasinde miiayyon edilmis tohliikalorin giymatlondirmasins asaslanaraqg, bu
tohliikalorin qarsisinin alinmasi, istisna edilmoasi ve ya gebul edils bilon saviyysye qoder
azaldilmasmi temin eds bilacek nazarst tadbirleri ve ya bunlarin uygun kombinasiyasi
secilmolidir.

Bu se¢im zamami har bir nezarst todbiri 7.3.5.2 maddesine uygun olaraq
eynilosdirilmis gida tehliikesine qarst onun effektivliyi baximindan nazardan kegirilmalidir.

Secilan nazarat tadbirlari ilkin vacib sartlarin amaliyyat proqrami ve ya HACCP plamn
¢orgivoasinda idare edilmo ehtiyaclarina gore tosnif edilmolidir.

Nozarat todbirlarinin secilmasi va tosnif edilmasi asagidakilarin giymatlondirilmaesini
ehtiva eden mantiqi yanasmadan istifade etmakls yerine yetirilmalidir:

a) macburi totbiq ile bagl eynilesdirilmis gida tehliikesine gostardiyi tesirlar;

b) monitoring {iciin istifade edilme miimkiinliiyi (mesalon, tocili diizeldici
fealiyyoatlori yerina yetirmak iiglin vaxtinda monitoringi hayata kegirma);

c) idarsetms tizra digor sortlor sistemi ¢orgivasindaki yeri;

d) shamiyyatli proses dayisikliklari ve ya nazarest tadbirinin funksionallig: ils bagh
ehtimal olunan sohvlor;

e) totbiqi ilo bagli sohvlar sebebinden yarana bilacok natico/naticalorin ciddiliyi;

f) nazarat tadbirlorinin, tohliike vaya tahliikelorin saviyyasini shamiyystli deracads
azaltmaq ve ya tahliikeni aradan qaldirmagq tigiin haqgigsten da islenib hazirlandigini va
totbiq olunub-olunmadigini;

g) sinergetik effektlor (mosalen, iki vo ya daha g¢ox tadbir arasinda, har birinin
tosirinin cominden daha ¢ox tasire sebab olacaq qarsiliql: tasir).

HACCP plani1 garcivesinds tasnif edilon tedbirler 7.6 maddasine uygun olaraq yerina
yetirilmalidir. Diger nozaret tadbirleri 7.5 maddesine uygun olaraqilkin vacib gortlarin
amoliyyat proqramai ¢arcivasinds tetbiq edilmalidir.

Tosnif etmo dglin istifade edilon tisul ve parametrlor tosvir edilmali,
giymatlandirmenin naticslari ilo bagh qeydler sanadlesdirilmalidir.

7.5 Ilkin gartlorin amaliyyat proqraminin islanib hazirlanmasi

flkin gortlorin amaliyyat proqrami sanadlagdirilmali ve her bir programa asagidaki
moalumatlar daxil edilmalidir:

a) program terafindan idare edilan gida tahliikelori (maddas 7.4.4);

b) nazarat todbirlori (madds 7.4.4),

¢) ilkin sartlorin amaliyyat proqraminin totbiq olundugunu gostaran monitoring
prosedurlari;

d) monitoring fealiyystlari ilkin sertlerin amsliyyat proqramina nezarst olunmasini
tomin etmadiyini gostordiyi hallarda heyata kegirilocok korreksiya ve Kkorreksiyaedici
faaliyyatlor (madds 7.10.1 ve madda 7.10.2);

e) solahiyyot vo masuliyyotlor;



f) monitoringls bagh geydlar.

7.6 HACCP planinin islanib hazirlanmasi

7.6.1 HACCP plan1

Miiayyonlosdirilmis hor bir kritik nezarst noqtesi (KNN) {igiin HACCP plam
sonadlasdirilmali ve asagidaki malumatlar1 6ziinds ehtiva etmalidir:

a) KNN- do nozarat edilon qida mahsullar: tohliikasini/tohliikelorini (madds 7.4.4);

b) nazarat todbiri/todbirlarini (maddo 7.4.4);

¢) kritik limiti/limitlori (madds 7.6.3);

d) monitorinq prosedurunu/prosedurlarini (madda 7.6.4);

e) kritik limitlorden kenara c¢xma hallarinda tetbiq olunacaq diizaldici
foaliyyoti/faaliyyatlori (maddas 7.6.5);

f) masuliyyat vo salahiyyatlori,

g) monitoringls baglh qeyd/qeydlari.

7.6.2 Kritik nazarat néqtelarinin (KNN) toyin edilmasi

HACCP planina asasen nazarat edilacak har bir tahliiks ii¢lin miiayyonlagdirilmis
nazarat tadbirlerine aid KNN miiayyan edilmalidir.

7.6.3 KNN iiciin kritik limitlarin miisyyanlasdirilmasi

Har bir KNN-ni izlomak tigiin kritik limit/limitlor miiayyen edilmalidir.

Kritik limitler son mahsuldaki (madds 7.4.2) qida mahsullar: tahliikesinin qebul edils
bilen eynilasdirilmis seviyyasini temin etmok tigiin yaradilmalidir.

Kritik limitlor 6lgtils bilon olmalidir.

Kritik limitlorin segilmasine dair asaslandirmalar sanadlasdirilmalidir.

Subyektiv malumatlara asaslanan kritik limitler (mshsulun, prosesin, paylanmanin
vizual yoxlanmasi ve s.) telimatlar ve spesifikasiyalar ve/ve ya tohsil ve talim il
dasteklonilmalidir.

7.6.4 KNN-nin monitorinq sistemi

Har bir KNN iigiin bu KNN-in idare edilmasini niimayis etdirsn monitoring sistemi
yaradilmalidir. Sistem kritik limit/limitlore aid olan biitiin planlasdirilmig 6lgms va ya
miisahidalari ehtiva etmalidir.

Monitoring sistemi asagidaki miivafiq prosedur, geyd ve talimatlari shato etmalidir:

a) mieyyen bir zaman ¢orgivesinde naticalerin alde edilmasine imkan veran
miisahidas ve ya 6l¢gmalar;

b) istifads edilon monitorinq cihazlari;

¢) tatbiq oluna bilon kalibrlomas metodlars;

d) monitoringin aparilmasi tezliyi;

e) monitoring ve bunun naticalarinin giymstlendirilmasi ilo bagl masuliyyest ve
solahiyyatlar;

f) geydlara dair telablar ve onlarin aparilmasi metodlar:.

Monitorinq metodlar1 ve onun aparilmas: tezliyi moehsulun istifade ve ya
istehlakindan avveal tocrid edilmasini tomin eds bilacok kritik limitlorden kenara ¢ixma
hallarinin vaxtinda miisyyen edilmasine imkan vermalidir.



7.6.5 Monitorinq naticalarinin kritik limitlarden kanara ¢ixmasi hallarinda yerina
yetirilocak faaliyyatlor

HACCP planinda gostarilan kritik limitlerdan kenara ¢Ixma
hallarinda planlasdirilmis korreksiyalar vo korreksiyaedici foaliyyatlor hoyata kegirilir.
Bu faaliyystlar uygunsuzlugun ssbeblarininmiisyyenlagdirilmasini, KNN-
da nazarat edilon parametrlorin tokrar nazarast altina
qaytarilmasimni, uygunsuzlugun tokrarlanmasinin qarsisinin alinmasimni tomin
etmoalidir (maddas 7.10.2).

Potensial tohliikali mohsullarin buraxilmasma qgoader onlarin giymatlondirilmasini
tomin eden sanadlasdirilmis prosedurlar islonib hazirlanmali ve islok veziyyeatds
saxlanilmalidir (madds 7.10.3).

7.7 1lkin sartlar programinda va HACCP planinda miiayyan edilan ilkin malumat
va sanadlarin aktuallasdirilmasi

flkin sortlorin amaliyyat proqrami (madds 7.5) vo/ve ya HACCP planinin (madda
7.6) hazirlanmasindan sonra teskilat eger lazim olarsa asagidaki moelumatlar:
aktuallagdirmalidir:

a) mahsulun xarakteristikalarini (madds 7.3.3);

b) toyinat tlizre istifadeni (maddas 7.3.4);

¢) blok sxemlari (madds 7.3.5.1);

d) proses marhalslarini (madda 7.3.5.2);

e) nazarat todbirlarini (maddas 7.3.5.2).

Ogor zoruri olarasa, HACCP plam1 (madds 7.6.1) vo ilkin sortlorin amsaliyyat
programini (madds 7.5) miisyyen eden prosedurlar ve telimatlar dayisiklik edilarak
aktuallagmalidir.

7.8 Verifikasiyanin planlasdirilmas:

Verifikasiyanin planlasdirilmasi zamani verifikasiya tizro moaqgsadlor, metodlar vo
fealiyyatlorin hoyata kecirilma tezliyi, hamginin onlarin yerine yetirilmosi ilo bagl
moasuliyyetlar miisyyesn edilmalidir. Verifikasiya faaliyyetlari asagidakilar tasdiq etmalidir:

a) ilkin sartler proqraminin tatbiqini;

b) tohliikelorin analizi (madde 7.3) {gln giris moalumatlarmin davamh
aktuallagdirildiging;

c) ilkin gartlarin emsaliyyat programimin ve HACCP plani elementlarinin yerina
yetirildiyini ve samarali oldugunu;

d) tehliike saviyyalarinin gebul edils bilon ¢argivedas oldugunu;

e) toskilat {iciin zaruri olan diger prosedurlarmn yerins yetirildiyini ve semarali
oldugunu.

Bu planlasdirmanin ¢ixis malumatlar: tagkilatin is metodlarina uygun bir formada
olmalidur.

Verifikasiyanin naticsleri barads qeydlsr aparilmali ve qida tehliikesizliyi qrupuna
bununla bagli melumat verilmslidir. Verifikasiyanin naticalari verifikasiya foaaliyystloari {izrs

noaticalarin analizinin (maddas 8.4.3) aparilmasini tomin etmalidir.



ogor verifikasiya
sistemi son mahsul niimunslarinin test edilmasine asaslanirsa, bu niimunslarin gida
moahsullar1 tohliikslorinin gebul edilo
bilen saviyyalerins uygunsuzlugu halinda, niimunslerinaid oldugu biitiin partiya 7.10.3 mad
dasine uygun olaraq potensial tohliikali mahsul olaraq giymotlondirilmsalidir.

7.9 1zlana bilma sistemi

Togkilat moahsul partiyalarmin ve bu partiyalarla bagli xammal materiallarinin
proseslorin vo paylama geydlorinin eynilogdirilmasini tomin eds bilocok bir izlena bilmae
sistemini isloyib hazirlamali ve tatbiq etmalidir.

[zlono bilmo sistemi bilavasite todariikciidon daxil olan materiallarin vo son
mohsulun ilkin paylanmasi marsurutunun eynilasdirilmasini tomin etmalidir.

izlona bilma ilo bagh geydlor potensial tohliikali mohsullara nezarat edilmasi vo
mohsulun geri c¢agirilmasi halinda sistemin qgiymsatlondirmesi {i¢iin bir miiddat
saxlanmalidir.

Qeydler ganunverici ve normativ tsleblere ve miistari telablerine uygun olmali va
masalan, son mahsul partiyasinin eynilegdirilmesine asaslanmalidir.

7.10 Uygunsuzluqlarin idars edilmasi

7.10.1 Korreksiyalar

Togkilat KNN-da kritik limitlarin kenara ¢ixmasi (madds 7.6.5) ve ya ilkin vacib
sortlorin amaliyyat proqrami ¢ercivesinde idareetmanin itirilmesi halinda bu tesire moaruz
galan mahsullarin buraxilmasi va istifadesi nazere alinmagla onlarin eynilosdirilmasini vo
miivafiq olaraq idars edilmasini tomin etmalidir.

Asagidakilar1 miiayyen edan senadlesdirilmis prosedur islenib hazirlanmali va islak
vaziyyatda saxlanilmalidir:

a) tesira moruz galmis son mohsulun eynilesdirilmasi ve giymsatlondirilmasi, bu
moahsuldan neco istifade olunmasi;

b) yerins yetirilon korreksiyalarin analizi.

Kritik limitlerden kenara ¢ixma hallarinda hazirlanan mahsullar potensial tahliikali
mohsullar sayilir, onlardan 7.10.3 maddasine uygun olaraq istifads edilmalidir.

flkin vacib sertlorin amaliyyat programina uygun olmayan goraitde istehsal edilen
mohsullar
uygunsuzlugun sabableri ve bunun natica ve shamiyystins uygun olaraq qiymatlandirilmali,
lazim olduqda 7.10.3 maddasina gors istifads edilmalidir.

Qiymatlondirma naticalarinin qeydiyyati aparilmalidir.

Biitiin koreksiyalar cavabdeh soxs/soxslor torafinden tasdiglonmali, uygun olmayan
partiyalarin izlens bilmasi maqsadi ilo uygunsuzlugun xarakterini, ssbablerini, naticesini
ehtiva edon malumatlar da daxil olmaqla qeyd edilmalidir.

7.10.2 Korreksiyaedici faaliyyatlar

[lkin vacib sortlorin emoliyyat programi ve KNN-nin monitoringi vasitesilo alda
edilon malumatlar korreksiyaedici fealiyystlari baglamaq tigiin kifayst qader bilik (madds

6.2) vo salahiyyata (madda 5.4) malik olan personal torafinden giymatlondirilmalidir.



Korreksiyaedici faaliyyatlor kritik limitlorden kenara ¢ixma (madds 7.6.5) ve ya ilkin
vacib sertlerin emaliyyat proqramina uygunsuzluq hallarinda yerins yetirilmolidir.

Toskilat uygunsuzluglarin tokrarlanmasi hallarinin qarsisinin  alinmasi, prosesin
uygunsuzluq miisyyen edildikden sonra idarsetmes vaziyyetine qaytarilmasi,
uygunsuzlugun eynilosdirilmasi ve aradan qaldirilmas: tizro faaliyystlori ehtiva edan
miivafiq prosedurlar hazirlamali ve tatbiq etmalidir. Bu fealiyystlar asagidakilar1 ehtiva edir:

a) uygunsuzluglarin nazarden kegirilmasi (mtistori sikayatlori do daxil olmagqla);

b) idareetmenin itirilmasi ils bagli monitorinqg naticelarindaki tendensiyalarin
nazardan

kecirilmasi;

¢) uygunsuzluglarin sebablarinin miisyyen olunmasi;

d) uygunsuzluglarin tokrar yaranmasimn qarsisini almaq tiglin zeruri fealiyyatlora
olan ehtiyacin

giymatlondirilmasi;

e) zoaruri fealiyyatlarin miisyyan edilmasi va yerine yetirilmasi;

f) reallasdirilan korreksiyaedici faaliyyat naticalarinin qeyd edilmasi;

g) yerina yetirilon korreksiyaedici foaliyyetlorin effektivliyinin nazarden kegirilmasi.

korreksiyaedici faaliyystlarin geydiyyati aparilmalidir.

7.10.3 Potensial tohliikali mahsullarin idars edilmasi

7.10.3.1 Umumi miiddoalar

Togkilat toloblors uygun olmayan mahsullarin qida zencirina daxil olmasinin garsisin
almaq ti¢lin bu mohsullarin idaro edilmasi maqsadile asagidaki fealiyyatlori hoyata
kecirmolidir:

a) olagadar gida mohsullar1 tshliikasinin/tahliikalarinin miisyyenlasdirilmis gebul
edils bilen saviyya qodar azaldilmasi;

b) olagedar qida tohliikalorinin qida zencirine daxil olmadan avval
miiayyanlagdirilmis gebul

edils bilen saviyyeys (madds 7.4.2) gedar azaldilmasi va ya;

¢) uygunsuzluga baxmayaraq mohsulun qida mohsullar1 tohliikesinin
miiayyenlasdirilmis gebul edils bilen seviyyasinde saxlanilmas:.

Uygunsuzlugun tasirine moeruz qalan biitiin mohsul partiyalari, onlar
giymotlandirilona gadar teskilat terafinden idare edilmalidir.

Ogor golocokdo mohsullar idareetmadon kenarda qalarsa ve hemin msahsullarin
tohliikali oldugu miiayyen edilorss, o halda taskilat bununla bagh maraqli toraflors malumat
vermoli vo mahsulun geri ¢agirilmasi (madds 7.10.4) amsliyyatin1 hayata kegirmalidir.

Qeyd - "Mahsulun geri ¢okilmasi" termini, "Mahsulun geri ¢agirilmasi'ni ehtiva edir.

Nozarat sortlori vo miivafiq reaksiya vo potensial tohliiksli gida mohsullariils bagh
foaliyyatlor

sanadlagdirilmalidir.

7.10.3.2 Mahsulun sarbast buraxilmasi/realizasiyasi ii¢iin qiymatlondirilmasi

Uygunsuzlugun tesirine meruz qalan her bir moahsul partiyasi ancaq asagidaki

sortlorden har hansi biri tatbiq olundugu halda tehliikesiz mahsul olaraq buraxila biler:



a) monitorinq sisteminden forqli olan diger dslillorin neazarst {izre todbirlarin
somoarali oldugunumgodstormasi;

b) dalillorin konkret mohsul {i¢lin nezarst tizro tedbirlorin birlosdirilmis tosirini
nazards tutan performansa uygun oldugunu gostarmesi (masslan, 7.4.2 maddasine uygun
olaraq miiayyenlasdirilmis qobul edils bilon saviyyo);

¢) niimuna gotiirms, analiz ve/ve ya digar verifikasiya fealiyyetlori {izra naticalarin
mohsul partiyasinin gida mohsullar1 tohliikesinin miieyyenlasdirilmis qgebul edilo bilon
saviyyesina uygun oldugunu gostarmasi.

7.10.3.3 Uygun olmayan mahsullarin tanzimlomasi

Qiymoatlondirmadan sonra ager mohsul partiyasi buraxilma {iigiin magbul hesab
edilmazss, o halda asagidaki faaliyyastlardan biri yerina yetirilmalidir:

a) togkilat ¢argivesinde ve ya onun xaricinde gqida mohsullar: tohliikesinin aradan
qaldirilmas: ve ya gebul edils bilon saviyyaye qoder azaldilmas: tigiin tokrar emal vo ya
olavo isloms;

b) mahv etma va/va ya tullant1 olaraq utillagdirma.

7.10.4 Geri ¢agirilma

Tohliikoali olaraq miiayyan edilmis son mahsul partiyalarinin tamamils vo zamaninda
geri ¢agirilmasini tomin etmak va asanlasdirmagq tigiin:

a) ali rehbarlik mahsulun geri ¢agirilmasi salahiyystine malik personali ve onun
yerine yetirilmasina cavabdeh olan personali teyin etmalidir;

b) toskilat asagidakilar ilo bagli senadlesdirilmis prosedur isloyib hazirlamali ve
hoyata kegirmalidir:

1) miivafiq maraql teraflare bildirilmasi {iciin (massalen, qanunverici ve tanzimlayici
orqanlara, Istehlak¢1 vo/va ya miistorilora);

2) geri ¢agirilan moahsullarin tokrar islonmasi, hamginin anbarlardaki uygun olmayan
mohsul partiyalarina totbiq olunacaq emsliyyatlar;

3) hayata kegirilacok fealiyyatlor ardicillig:.

Geri
¢agirilan moahsullar mahv edilons, avvelcadon hazirlanmus istifade magsadindan forqli bir m
agsadlo istifadasins, hazirlanmis va ya basqa bir istifads {i¢iin etibarli oldugu miisyyean
edilona vo  yaetibarli hala gatirilocek tokrar islomays gadar, onlara ~ zemenat = vermak
tciin tacrid edilmali vo nazarat altinda saxlanilmalidir.

Geri ¢agirilmanin sebablori, hacmi ve naticalori sonadlagdirilmali va rohbarlik torafin
dan analiz aparilmasi tigiin giris malumatlari kimi ali rohbarliys malumat verilmalidir.

Tagkilat miivafiq metodlardan istifada etmak  yolu ila (masalen, praktik ve
ya manevr saklindaki geri cagirma) geri ¢agirilma faaliyyetinin verifikasiyasini
va geydiyyatin1 hoyata kegirmalidir.

8 QIDA TOHLUKOSIZLiYI IDARODETMO SISTEMININ VALIDASIYAS],

VERIFIKASIYASI VO YAXSILASDIRILMASI
8.1 Umumi miiddealar
Qida tohliikasizliyi qrupu nazaret tizro todbirlorin ve/ve ya nazarat iizre todbirler

kombinasiyanin validasiyasi, homginin qida tohliikesizliyini idarsetma sisteminin



verifikasiyas: ve yaxsilasdirilmas: ilo bagl zaruri olan proseslsri planlasdirmali ve yerine
yetirmalidir.

8.2 Nozarat iizra tadbirlor kombinasiyasinin validasiyas1

flkin vacib sartlorin amoliyyat programinin vo HACCP plani corgivesinde nezarat
tizro todbirlorin yerins yetirilmasine goader ve bununla bagli her hansi bir dayisiklik
edildikden (madds 8.5.2) sonra toskilat asagidakilar: validasiya etmalidir:

a) secilon nozarot {izro tadbirlorin nozerds tutulan gqida moahsullan
tohliikasinin/tehliikalarinin maqsad qoyulmus nazarstini tomin etmaye yetarli olmasi;

b) noazarat tizro tadbirlerin biitiin hallarda, an ¢ox miiayyenlosdirilmis qabul
edilo bilon seviyysalords tohliike dasiyan son mohsulla slagasini tomin etmak tiglin gida
mohsullarinin tahliikesina/tohliikelorine nozarst edilmasi ilo bagh effektiv olmasi.

Ogor validasiya noaticalori yuxaridaki elementlorden bir vo ya bir negasini tosdiq
etmazss, o halda nazaret iizro todbirlor va/ve ya nazarst iizrs tedbirler kombinasiyasi
modifikasiya edilmsali ve tokrar qiymatlondirmslidir (maddas 7.4.4).

Modifikasiyalar nazaret {izrs tadbirlordaki (masalen, proses parametrlori, riayot etma
ciddiliyi ve/ve ya onlarin kombinasiyas1) va/ve ya xammaldaki, istehsal {isullarindaki, son
mohsul xarakteristikalarindaki, paylama metodlarindaki vo/ve ya son mahsulun nazards
tutulan istifadesindoki dayisikliyi/dayisikliklori ehtiva eda bilar.

8.3 Monitorinq va 6l¢ma cihazlarinin idars edilmasi

Togkilat toyin olunmus monitoring ve 6l¢gma metodlarinin, hamginin avadanhgm
monitoring va 6l¢ma proseduralarinin yerins yetirilmosi {i¢lin miivafiq veziyystde olmasina
dair dalillari tomin etmalidir.

Etibarli naticalarin alde edilmesina zarurst yarandiqda istifads edilon metodlar ve
olgma avadanhgqlari:

a) tayin olunan miiddatlorde ve ya istifadeden ovval izlenile bilon milli ve ya
beynoalxalq standartlara gore kalibrloma hoyata kegirilmali vo ya validasiya edilmalidir.
Standartlarin olmamasi halinda kalibrlome ve ya validasiyanin ssaslandirilmasi ile bagh
geydiyyat aparilmalidir;

b) zoruri oldugu hallarda nizamlanmalidur;

¢) kalibrloma statusunun miioyyon edilmasine imkan veran eynilosdirmo hayata
kegirilmolidir;

d) dogru olmayan 0lgii naticalsrinin alds edilmasine sebsb olan nizamlamalara qarsi
gorunmalidir;

e) vaziyyatin pislosmosi va itkilors qarst qorunmalidir .

Verifikasiya va kalibrloma naticsleri barade qeydlar miivafiq qaydada aparilmalidir.

Bundan bagsqa avadanligin ve ya prosesin talablars uygun olmamasi halinda tagkilat
avvalki Ol¢malerin naticaloerini giymatlondirmolidir. Oger 6l¢gme avadanhigmin tslablora
uygun olmadigl miioyyen edilorss, o halda teskilat avadanhq va tasire maruz qalan her
mohsul {iciin miivafiq faaliyystleri yerine yetirmolidir. Bu kimi giymstlandirme ve hayata
kegirilan faaliyyatlarin naticelari barads qeydler miivafiq qaydada aparilmalidir.

Monitoring ve Ol¢gme zamani miisyyan olunan moagqgsadlori temin etmoak {igiin

kompiiter proqramlarindan istifade edilmasi halinda, onlarin uygun olub olmadig:



tosdiqlonmalidir. Bels bir tesdiqlonma kompiiter proqramlarindan istifads edilmesinden
avval hayata kecirilmsli vo lazim olduqda tekrar tesdiqlonmalidir.

8.4 Qida tohliikasizliyi idaraetms sisteminin verifikasiyasi

8.4.1 Daxili audit

Tosgkilat planlagdirilmis miiddatlords gida tohliikasizliyini idareetmsa sisteminin:

a) planlasdirilmis sortloro ve toskilat torafinden islonib hazirlanmis qida
tohliikesizliyini idarsetmo sisteminin teloblorine vo bu standartin tsleblarine uygun olub
olmadiginy;

b) gida tahliikesizliyini idarsetma sisteminin effektiv sakilds totbiq olundugunu va
aktuallasdirildigin1 miisyyen etmak tiglin hoyata kegirmalidir.

Audit proqrami yoxlanilan proseslerin ve istehsal sahalarinin vaciblik daracasi,
hamginin oavvalki auditlorin noticaleri tizro yerina yetirilmis hoar hansi bir faaliyyatin
aktuallagdirilmasi nazars almagla planlasdirilmalidir (madds 8.5.2 vo 5.8.2).

Auditin meyarlar;, maqsedi, totbiq sahasi, tezliyi vo metodlar1 miisyyen
edilmalidir. Auditorlarin segilmesi va auditin kegirilmasi, obyektiv olmali ve qerezsizlik
tomin edilmalidir. Auditorlar 6z iglerini yoxlamamalidir.

MBasuliyyatlor vo auditlorin planlasdirilmas: ve kegirilmasino dair teleblar, hamginin
audit naticalori ilo bagl hesabatlar veo geydlerin aparilmasi senadlosdirilmis prosedurda
miiayyan olunmahdir.

Auditin kegirilmasine moasul olan ali rehberlik tesbit edilon uygunsuzluglarin ve
onlarin sebablarinin aradan galdirilmasini tomin edacak foaliyyatlari liizumsuz yubanmalara
yol vermoaden hoayata kecgirmalidir. Sonraki faaliyyastlor hoyata kegirilon igslarin
verifikasiyasini ve onun naticaleri barades hesabati ehtiva etmalidir.

8.4.2 Verifikasiya naticalarinin qiymatlandirilmasi

Qida tohliikesizliyi qrupu planlasdirilmis verifikasiya foaliyyatlorinin naticelorini
sistematik olaraq gqiymatlondirmsalidir (madda 7.8).

Ogor verifikasiya zamani planlasdirilmis sertlarle bagli uygunsuzluq miisyyen
edilarse, tagkilat taleb olunan uygunlugun temin edilmasi tiglin lazimli faaliyyetlari yerina
yetirmalidir. Bu, asagidakilarla mehdudlasmayan miivafiq fealiyyatlorin analizini ehtiva
etmsalidir:

a) movcud prosedurlar ve malumat miibadilasi kanallarin1 (madds 5.6 ve 7.7);

b) tohliikalarin analizi (madde 7.4) tizre gerarlari, miisyyen olunmus ilkin vacib
sortlorin amaliyyat proqrami (maddas 7.5) vo HACCP planini (maddas 7.6.1);

¢) ilkin vacib sortlor proqramini (madda 7.2);

d) insan resurslarinin idare edilmasi va talim fealiyyatlorinin semaraliliyini (madds
6.2).

8.4.3 Verifikasiya faaliyyatlarinin naticalarinin tohlili

Qida tehliikesizliyi qrupu daxili ve xarici audit naticelarini (madds 8.4.1) ehtiva edon
verifikasiya foealiyyati naticelorini tohlil etmalidir. Analiz asagidaki maqgsadlar iiglin hayata
kegirilmalidir:



a) sistemin timumi faaliyystinin planlasdirilmis sartlora vo tagkilat terafinden islonib
hazirlanmis qida tshliikasizliyini idareetme sisteminin teleblarine uygulugunun tasdiq
edilmasi;

b) gida tohliikesizliyini idareetma sisteminin aktuallasdirilmas: ve yaxsilagdirilmasi
ticlin ehtiyaclarin miisyyen edilmosi;

c) potensial tahliiksli gida mahsullarinin artmasini gostaran tendensiyalarin miisyyan
edilmasi,

d) yoxlanilan faaliyyat sahslorinin statusu ve vaciblik daracasi ilo bagl daxili audit
programinin planlagdirilmasi ti¢iin malumatnin miisyyen edilmasi;

e) yerine yetirilon her hansi bir korreksiya va ya korreksiyaedici fealiyystin semarali
olduguna dair dslilin tomin edilmasi.

Tohlilin naticalori ve sonraki fealiyyatlorin rohborlik terafinden teohlil edilmasi {i¢iin
(madda 5.8.2) onlar giris malumatlar1 olaraq geydiyyata alinmali ve miivafiq formada ali
rohbarliys toqdim olunmalidir. Bu malumatlar qgida tohliikesizliyini idareetms sisteminin
aktuallasdirilmasinda (maddo 8.5.2) giris malumatlar1 kimi istifade edilmalidir.

8.5 Yaxsilasdirma

8.5.1 Davaml1 yaxsilasdirma

Ali rohbarlik malumat miibadilasi (madda 5.6) rahbarlik terafindan tahlil (madds 5.8),
daxili audit (madde 8.4.1), verifikasiya naticelorinin qiymotlondirilmasi (madds 8.4.2),
verifikasiya faaliyyatlorinin naticalorinin tehlili (madds 8.4.3), nazarat tadbirlerinin ve
onlarin kombinasiyasmin validasiyast (madde 8.2), korreksiyaedici foaliyyotlor (madde
7.10.2) vo qgida tahliikasizliyini idarsetma sisteminin aktuallagsdirilmasindan (madds 8.5.2)
istifade etmakls tagkilatin gida tehliikesizliyini idaresetms sisteminin faaliyystinin davaml
yaxsilagdirilmasini temin etmalidir.

Qeyd - ISO 9001 keyfiyyoti idarsetms sisteminin semaraliliyinin davaml
yaxsilasdirilmasimna yonalib. ISO 9004 ISO 9001-de gosterilonlorden basqa keyfiyysti
idarsetma sisteminin effektivliyinin ve samarsliliyinin davamli yaxsilasdirilmasi ile bagli
tovsiyelari 6zlinds ehtiva edir.

8.5.2 Qida tahliikasizliyini idaraetms sisteminin aktuallasdirilmasi

Ali rohbarlik gida tehliikasizliyini idarsetma sisteminin davamli aktuallasdirilmasin
tomin etmalidir.

Buna nail olmaq ticlin qida tohliikesizliyi qrupu qida tshliikasizliyini idareetma
sistemini planlasdirilmis miiddatlords giymetlondirmslidir. Bundan sora gida tohliikesizliyi
qrupu tohliike analizlerinin, totbiq olunan ilkin vacib sortlorin emsliyyat proqramini ve
HACCP planini lazim olub olmadigimi diqgatls nazarden kegirmslidir. Qiymatlandirma ve
aktuallagdirma faaliyyatlori asagidakilara asaslanmalidir:

a) 5.6 maddasinda gostarildiyi kimi daxili ve xarici manbalarle malumat miibadilasi
aparmagla alds edilon giris malumatlarina;

b) qgida tehliikssizliyini idarsetms sisteminin uygunlugu, yaraliligi ve semarsliliyi ils
bagl diger malumatlardan slds edilen giris malumatlarina;

c) verifikasiya {izro foaliyyat naticalorinin analizlorinin ¢ixis malumatlarma (maddae
8.4.3);



d) rahborlik terafindon analizin ¢ixis malumatlarina (madds 8.5.2).

Sistemin aktuallagdirilmasi {izra faaliyyetlorin rahbarlik tarafinden analiz tiglin giris

moalumatlar1 kimi geydiyyati aparilmali ve rehbarliye miivafiq formada hesabat teqdim

olunmalidir (maddas 5.8.2).

Olave A

(Mbalumat tigiin)

ISO 22000:2005 va ISO 9001:2000 arasindaki ¢arpaz istinadlar

Cadval A. 1 -ISO 22000:2005 va ISO 9001:2000 arasindaki ¢arpaz istinadlar

1SO 22000:2005 1SO 9001:2000
Giris 0 Giris
0.1 Umumi miiddealar
0.2 Proses yanagmasi
0.3 ISO 9004-1s slage
0.4 Digoer menecment sistemlori ilo
uygunluq
Tatbiq sahasi 1 1 Tatbiq sahasi
1.1 Umumi miiddealar
1.2 Totbiq
Normativ istinadlar 2 2 Normativ istinadlar
Termin va tariflar 3 3 Termin va toriflar
Qida tohliikasizliyi idarosetms | 4 4 Keyfiyyoti idaroetma sistemi
sistemi
Umumi taloblar 4.1 4.1 Umumi talablor
Senadlosmayo olan talablor 42 42 Senadlosmaya olan talablar
Umumi miiddealar 421 421 Umumi miiddealar
Senadlerin idara edilmasi 422 423 Senadlerin idare edilmasi
Qeydlorin idare edilmasi 4.2.3 4.2.4 Qeydlorin idare edilmasi
Rahboarliyin masuliyyati 5 5 Rahborliyin masuliyyati
Rahbarliyin chdsliyi 5.1 5.1 Roahbarliyin 6hdsliyi
Qida  tohliikesizliyi  sahesinde | 5.2 5.3 Keyfiyyot sahasinda siyasat
siyasot
Qida tohliikesizliyini idarsetma | 5.3 5.4.2 Keyfiyyati idarsetma sisteminin
sisteminin planlasdirilmasi planlasdirilmas:
Masuliyyaet vo salahiyyat 5.4 5.5.1 Masuliyyoet vo salahiyyat
Qida  tohliikesizliyi  qrupunun | 5.5 5.5.2 Rahborliyin niimayandasi
rohbori
Informasiya miibadilasi 5.6 5.5 Masuliyyat, salahiyyat vo malumat
miibadilesi
Xarici malumat miibadilasi 5.6.1 721 Mshsula dair telsblerin miisyyen
edilmasi
7.2.3 Miistori ilo alaqo




Daxili malumat miibadilasi 5.6.2 55.3 Daxili malumat miibadilasi
7.3.7 Layihalondirma ve islonmao ilo baglh
doyisikliklorinin idare edilmasi
Fovqalads vaziyyaetlerine hazirhq ve | 5.7 5.2 Miistariys yonalma
onlara miidaxils edilmasi
8.5.3 Onloyici faaliyyot
Roahbarlik tarafindan analiz 5.8 5.6 Roahbarlik tarafindan analiz
Umumi miiddealar 5.8.1 5.6.1 Umumi miiddealar
Analiz {igiin giris malumatlar1 5.8.2 5.6.2 Analiz {igiin giris malumatlar1
Analiz i¢tin ¢ixis malumatlari 5.8.3 5.6.3 Analiz ti¢lin ¢ixis malumatlar1
Resurslarin idars edilmasi 6 6 Resurslarin idars edilmasi
Resurslarin tamin edilmasi 6.1 6.1 Resurslarin tamin edilmasi
Insan resurslar: 6.2 6.2 Insan resurslar:
Umumi miiddealar 6.2.1 6.2.1 Umumi miiddosalar
Seristalilik, malumath olma vo talim | 6.2.2 6.2.2 Seristalilik, malumathh olma vo
tolim
Infrastruktur 6.3 6.3 Infrastruktur
Is miihiti 6.4 6.4 Is miihiti
Tahliikasiz moahsulun | 7 7 Mbahsulun reallagdirilmasi
planlasdirilmasi vo reallasdirilmasi
Umumi miiddealar 7.1 7.1 Mbohsulun reallagdirilmasinin
planlasdirilmas:
flkin sortlor programi 7.2 6.3 Infrastruktur
721 |64 Is miihiti
722 751 Istehsal ve xidmatin idars edilmasi
723 |853 | Onlayici faaliyyet
7.5.5 Mohsulun miihafizasi
Tohliikeslorin analizinin aparilmasi | 7.3 7.3 Layihslondirms va iglonma
uciin ilkin tadbirler
Umumi miiddealar 7.3.1
Qida tahliikssizliyi qrupu 7.3.2
MBbahsulun xarakteristikalar1 7.3.3 7.4.2 Satinalma tizra malumat
Tayinat tizre istifads 7.34 7.2.1 Mohsula dair tsleblarin miisyyen
edilmasi
Blok sxemlar, proses marholalari ve | 7.3.5 7.2.1 Mohsula dair tsleblaerin miisyyen
noazarat todbirlori edilmasi
Toahliikelarin analizi 7.4 7.3.1 Layihslondirma ve islonmenin
planlasdirilmas:
Umumi miiddealar 741
Tohliikslorin  miisyyanlesdirilmesi | 7.4.2
vo qgobul edile bilan seviyyslarin
miiayyanlagdirilmaesi
Tohliikalarin giymatlondirmasi 743
Nozarat todbirlorinin segilmosi vo | 7.4.4

giymotlondirilmasi




[lkin sertlorin amoliyyat | 7.5 7.3.2 Layihoslondirms ve islonma {igiin
proqraminin yaradilmasi giris malumatlar:
HACCP planmin islonib | 7.6 7.3.3 Layihalondirma ve islonma {igiin
hazirlanmasi ¢ixig malumatlar:
7.6.1 7.5.1 Istehsal vo xidmatin idars edilmasi
HACCP plan1 7.6.2
KNN-nin toyin edilmasi 7.6.3
KNN  dc¢lin  kritik  limitlorin
miiayyenlosdirilmasi 7.64 8.2.3 Proseslarin monitoringi \E)
KNN-nin monitorinq sistemi 7.6.5 8.3 Ol¢tilmasi
Monitorinq  naticalerinin  kritik Uygun olmayan mohsulun idare
limitlordon konara ¢ixmasi edilmosi
hallarinda yerino yetirilocok
foaliyyotlor
[lkin sortlor programinda ve | 7.7 423 Senadlarin idars edilmasi
HACCP planinda miiayyen edilon
ilkin  msalumat ve  senadlarin
aktuallasdirilmasi
Verifikasiyanin planlagdirilmasi 7.8 7.3.5 Layihslondirma va  islenmanin
verifikasiyasi
[zlonils bilma sistemi 7.9 7.5.3 Eynilasdirma ve izlenils bilma
Uygunsuzluglarin idars edilmasi 7.10 8.3 Uygun olmayan moshsulun idars
Korreksiyalar 7101 (83 edilmasi
Korreksiyaedici fealiyyatlor 7.10.2 852 | Uygun olmayan moahsulun idare
Potensial ~ tohliikali ~msahsullarin | 7.10.3 | 8.3 edilmasi
idars edilmasi Korreksiyaedici faaliyyetlor
Geri cagirma 7104 (83 Uygun olmayan moshsulun idars
edilmasi
Uygun olmayan mohsulun idare
edilmasi
Qida tohliikasizliyi idarsetms | 8 8 Ol¢ma, analiz va yaxsilagdirma
sisteminin validasiyasi,
verifikasiyasi vo yaxsilagdirilmasi
Umumi miiddealar 8.1 8.1 Umumi miiddsalar
Nozarat tizra todbirlar | 8.2 8.4 Molumatlarin analizi
kombinasiyasmin validasiyasi
7.3.6 Layihslondirma  ve  iglomanin
7.5.2 validasiyas1
Istehsal ve xidmet proseslarinin
validasiyasi
Monitorinq ve Ol¢ma cihazlarinin | 8.3 7.6 Monitoring ve Olgma cihazlarinin
idars edilmasi idars edilmasi
Qida tohliikesizliyi idareetmo | 8.4 8.2 Monitoring ve 6l¢gma
sisteminin verifikasiyasi
Daxili audit 8.4.1 8.2.2 Daxili audit




Verifikasiya naticelorinin | 8.4.2 734 Layihslondirmas ve islenmanin
giymaotlondirilmasi analizi
8.2.3

Verifikasiya fealiyyatlori | 8.4.3 8.4 Proseslarin monitoringi Vo
naticalorinin analizi Ol¢iilmosi

Moalumatlarin analizi
Yaxsilasdirma 8.5 8.5 Yaxsilasdirma
Daimi yaxsilagdirma 8.5.1 8.5.1 Daimi yaxsilagdirma
Qida tohliikasizliyini idarsetmsa | 8.5.2 7.3.4 Layihoalondirma  ve  islomanin

sisteminin aktuallasdirilmast

analizi

Cadval A.2 - ISO 9001:2000 va ISO 22000:2005 arasindaki carpaz istinadlar

1SO 9001:2000 ISO 22000:2005

Giris 0 Giris

Umumi miiddealar 0.1

Proses yanagsmasi 0.2

ISO 9004-1s slage 0.3

Digor menecment sistemlori ilo | 0.4

uygunluq

Tatbiq sahasi 1 1 Tatbiq sahasi

Umumi miiddealar 1.1

Totbiq 1.2

Normativ istinadlar 2 2 Normativ istinadlar

Termin va toriflor 3 3 Termin va toriflor

Keyfiyyoti idaroetms sistemi 4 4 Qida tohliikasizliyi idarsetma
sistemi

Umumi toloblor 4.1 4.1 Umumi toloblor

Senadlagmaye olan talebler 4.2 4.2 Senadlagmaye olan taleblar

Umumi miiddealar 421 421 Umumi miiddealar

Keyfiyyat tizra rohbarlik 422

Senadlerin idara edilmasi 423 422 Senadlorin idara edilmasi

7.7 Tlkin sortlor programinda \C)

HACCP planinda miisyysn edilon
ilkin ~ moelumat ve  senadlarin
aktuallasdirilmast

Qeydlorin idare edilmasi 424 423 Qeydlorin idare edilmasi

Rahbarliyin masuliyyati 5 5 Rahbarliyin masuliyyati

Roahborliyin chdaliyi 5.1 5.1 Roahborliyin 6hdaliyi

Miistariye yonalme 52 5.7 Fovqalads vaziyystlarine hazirliq ve
onlara miidaxils edilmasi

Keyfiyyat sahasinds siyaset 5.3 5.2 Qida  tohliikesizliyi ~ sahasinda
siyasot

Planlasdirma 5.4




Keytiyyat sahasinds maqgsadler 54.1
Keyfiyyoti idaresetme sisteminin | 54.2 |5.3 Qida tohliikesizliyini idaresetma
planlasdirilmast sisteminin planlasdirilmasi
8.5.2 Qida tohliikesizliyini idareetma
sisteminin aktuallasdirilmast
MBosuliyyat, salahiyyst vo malumat | 5.5 5.6 Informasiya miibadilasi
miibadilasi
Mosuliyyat v solahiyyat 551 |54 Masuliyyet va salahiyyat
Roahbarliyin niimayendasi 552 |55 Qida  tehliikesizliyi ~ qrupunun
Daxili malumat miibadilasi 553 |56.2 |rohbori
Daxili malumat miibadilasi
Rahborlik terafindon analiz 5.6 5.8 Roahborlik terafindon analiz
Umumi miiddoalar 56.1 |5.8.1 | Umumimiiddsalar
Analiz tiglin giris malumatlar: 5.6.2 |5.8.2 [ Analiz tigiin giris malumatlar:
Analiz ti¢lin ¢ixis malumatlari 5.6.3 |5.8.3 | Analiz ti¢lin ¢ixis malumatlari
Resurslarin idara edilmasi 6 6 Resurslarin idars edilmasi
Resurslarin tomin edilmasi 6.1 6.1 Resurslarin tomin edilmasi
Insan resurslar1 6.2 6.2 Insan resurslari
Umumi miiddoalar 6.2.1 [6.2.1 [Umumimiiddsalar
Seristalilik, malumatli olma voa | 6.2.2 |6.2.2 | Soristalilik, malumatli olma va
talim talim
Infrastruktur 6.3 6.3 Infrastruktur
7.2 [lkin gartlar programi
Is miihiti 6.4 6.4 Is miihiti
7.2 [lkin gortlor programi
Mbohsulun reallagsdirilmasi 7 7 Tahliikasiz mohsulun
planlasdirilmasi \C)
reallagsdirilmasi
Mbshsulun  reallagdirilmasmin | 7.1 7.1 Umumi miiddoalar
planlasdirilmas:
Miistari il bagh proseslor 7.2
Moahsula dair toloblorin | 7.2.1 | 7.3.4 | Toyinat tizra istifada
miiayyan edilmasi 7.3.5 | Blok sxemloar, proses morhalalari
vo idaraetma tizrs todbirlor
5.6.1 Xarici malumat miibadilasi
722
Mohsula dair tolablorin analizi 723 |56.1 | Xarici malumat miibadilasi
Miistari ilo alage
Layihalandirma vo islonma 7.3 7.3 Toahliikalarin analizinin

Layihalondirma va isloanmanin

aparilmasi tigtin ilkin todbirler




planlasdirilmas: 731 |74 Tohliikolorin analizi
Layihalandirms va islanma tiglin
giris molumatlari 732 |75 Tlkin sortlorin amoaliyyat
Layihalondirma ve islonmo {igiin programinin yaradilmasi
¢ix1$ molumatlari 733 |76 HACCP planinin yaradilmasi
Layihalondirma ve isloamanin
analizi 734 |[84.2 | Verifikasiya naticalorinin
giymotlondirilmasi
8.5.2 | Qida tehliikesizliyini idareetma
sisteminin aktuallasdirilmasi
Layiholondirme ve iglomenin | 735 |[7.8 Verifikasiyanin planlagdirilmasi
verifikasiyasi 73.6 |82 Nozarat izro todbirlor
Layiholondirme ve igloamenin kombinasiyasinin validasiyasi
validasiyasi
73.7 [5.6.2 | Daxili malumat miibadilosi
Layihalondirme va islonmadaki
doayisikliklarin idare edilmasi
Satmalma 7.4
Satmalma prosesi 7.4.1
Satmalmalar tizrs mslumat 742 |[7.3.3 | Mahsulun xarakteristikalar:
Satin alman moahsulun | 7.4.3
verifikasiyasi
Istehsal vo xidmat 7.5
Istehsal ve xidmetin idare |7.51 |7.2 [lkin gortlor progranmi
edilmasi 7.6.1 | HACCP plani
752 |82 Nozarst tizro todbirlar
Istehsal vo xidmat proseslorinin kombinasiyasmin validasiyasi
validasiyast 753 |79 Izlanils bilma sistemi
Eynilasdirms ve izlenils bilma 754
Miistari miilkiyyati 755 |72 [lkin gartlar proqrami
Msahsulun uygunlugunun
saxlanmasi
Monitorinq \C olema | 7.6 8.3 Monitoring ve 6l¢gma cihazlarinin
cihazlariin idare edilmasi idara edilmasi
Ol¢ms, analiz ve yaxsilasdirma | 8 8 Qida tohliikasizliyi idarsetma
sisteminin validasiyasi,
verifikasiyasi \CJ
yaxsilagsdirilmasi
Umumi miiddsalar 8.1 8.1 Umumi miiddsalar
Monitoring va 6lgma 8.2 8.4 Qida  tehliikesizliyi idareetmsa

sisteminin verifikasiyasi




Miigtori memnuniyyoti 8.2.1
Daxili audit 822 |84.1 |Daxiliaudit
Proseslorin ~ monitorinqgi  ve |82.3 |7.64 | KNN-nin monitorinq sistemi
Ol¢tilmasi 8.4.2 | Verifikasiya naticalorinin
giymetlandirilmaesi
8.2.4
Mshsulun ~ monitoringi  ve
Ol¢tilmasi
Uygun olmayan moahsulun idars | 8.3 7.6.5 | Monitorinq naticelerinin kritik
edilmasi limitlorden  kenara  ¢ixmasi
hallarinda  yerine  yetirilacek
tealiyyatlor
7.10
Uygunsuzluglarin idare edilmasi
Mslumatlarin analizi 8.4 8.2 Nozarot uzrs todbirlar
kombinasiyasmin validasiyasi
8.4.3 | Verifikasiya taaliyyotlori
naticalorinin analizi
Yaxsilasdirma 8.5 8.5 Yaxsilasdirma
Daimi yaxsilasdirma 85.1 |[8.5.1 | Daimi yaxsilasdirma
Korreksiyaedici faaliyyatlor 8.5.2 |7.10.2 | Korreksiyaedici faaliyyatlor
Onlayici faaliyyatlar 853 |57 Fovqalada vaziyyatlorine hazirlq
va onlara miidaxile edilmasi
7.2 [lkin vacib gortler programi

Olavo B

(Mbalumat tigtin)

HACCP ve ISO 22000:2005 arasindaki ¢arpaz istinadlar

Cadval B.1 —-HACCP prinsiplori ve totbiq morhalalori ilo ISO 22000:2005

arasmdaki carpaz istinadlar

HACCP prinsipleri | HACCP-1n tatbiq | ISO 22000:2005
morholoalori
HACCP Marhals | 7.3.2 | Qida tahliikesizliyi qrupu
qrupunun 1
formalasdirilmasi
Mbohsulun tosviri | Morholo | 7.3.3 | Moahsulun xarakteristikalar:
2 Proses addimlarinin ve nazarot todbirlorinin tosviri
7.35.2
Toyinat tzra | Moarhale | 7.3.4 | Toyinat tizro istifads




istifadenin 3
muoyyean
edilmasi
Blok  sxemlarin | Marhals | 7.3.5.1 | Blok sxemlar
yaradilmas 4
Blok sxemlarin | Marhoalo
yerinda 5
tosdiqlonmasi
Prinsip 1: Biitiin potensial Marhals | 7.4 Toahliikalarin analizi
Tohliikalarin tohliikalorin 6
analizi miioyyen edilmasi
Tohliiks 7.4.2 | Tahliikalarin eynilas-dirilmasi vo qobul edi-la
analizlarinin bilon saviyyslorinmiiayyenlasdirilmasi
kecirilmasi Tohliikalaringiymatlondirmasi
Nozarat todbirlorinin secilmosi Vo
7.4.3 giymaotlondirilmaesi
Nozarat uzra 744
todbirlarin
muayyan
edilmasi
Prinsip 2: KNN-nin Marhals | 7.6.2 | Kritik nazaratnoqtalarinineynilasdirilmasi
KNN-nin miiayyon 7
mioyyen edilmoasi | odilmaosi
Prinsip 3: Har bir KNN [ Morhals | 7.6.3 | KNN {igiin kritiklimitlarinmiisyyenlesdirilmasi
Kritik limitlarin iiciin kritik | 8
miivyyon edilmasi | [imitlorin
muayyon
edilmasi
Prinsip 4: Hor bir KNN figtin | Marhals | 7.6.4 | KNN-nin monitoring sistemi
KNN-ns nazaret | monitorinq 9
edilmosi tcilin | sisteminin
monitoring miiayyan edilmasi
sisteminin
miiayyan edilmasi
Prinsip 5: Korreksiyaedici | Marhala | 7.6.5 | Monitorinq naticelorinin kritik limitloarden
Monitoringin tealiyyatlarin 10 kenara ¢ixmasi hallarinda yerine yetirilacok
miiayyen bir miioyyen foaliyyatlor
KNN-nin  nazarst | ,Jiimasi

altinda
olmadigini
gOstormasi
halinda
olunacaq
korreksiyaedici

totbiq




fealiyyetlorin
miioyyen edilmasi

Prinsip 6:

HACCP sisteminin
effektiv  foaliyyot
gostardiyini
tosdiglomak tiglin
verifikasiya
prosedurlarinin
miioyyon edilmasi

Verifikasiya

prosedurlarinin

muayyen
edilmasi

Morhslos
11

7.8

Verifikasiyanin planlasdirilmas:

Prinsip 7:

Bu prinsiplore vo
bunlarin totbiq
olunmasimna

uygun biitiin
prosedurlar

va geydlarls bagh
sonadlasdirma
iglorinin ~ hayata
kecirilmasi

Sonadlarin
geydlarin
muayyen
edilmesi

Vo

Morhslos

4.2

7.7

Senadlesmaya olan talabler
[lkin vacib sertlor programinda veo HACCP
planinda miisyyan edilon ilkin malumat ve
sonadlarin aktuallasdirilmasi

Olavs C

(Malumat tigiin)

flkin sortlar proqram1 da daxil olmagla nazarat tadbirlarins niimunalari

tomin edoan voe bunlarin secilmasi va istifads edilmasi ilo bagl

Kodeks Alimentarius Komissiyasinin sanadlari

C. 1 Qaydalar va talimatlar
C. 1.1 Umumi
CAC/RCP 1-1969 (Rev.4-2003), Recommended International Code of Practice-General
Principles of Food Hygiene; incorporetes Hazard Analysis and Critical Control Point

(HACCP) system and guidelines for its application

Guidelines for the Validation of Food Hygiene Control Measures

Principles for the Application of Traceability/Product Tracing with respect to Food

Inspection and Certification Commodity Specific Codes and Guidelines
C.1.2 Yem
CAC/RCP 45-1997, Code of Practice for the Reduction of Aflatoxin Bl in Raw

Materials and Supplemental Feeding Stuffs for Milk Producing Animals
CAC/RCP 54-2004, Code of Practice for Good Animal Feeding
C.1.3 Xiisusi istifada ii¢iin nazardas tutulan qida mahsullar
CAC/RCP 21-1979, Code of Hygienic Practice for Foods For Infants and Children




CAC/GL 08-1991, Guidelines on Formulated Supplementary Foods for Older Infants
and Young Children

C.1.4 Xiisusi istehsal olunan qida mahsullar1

CAC/RCP 8-1976 (Rev.2-1983), Code of Hygienic Practise for the Processing and
Handling of Quick Frozen Foods

CAC/RCP 23-1979 (rev.2-1993), Recommended International Code of Hygienic
Practice for Low and

Acidified Low Acid Canned Foods

CAC/RCP 46-1999, Code of Hygienic Practise for Refrigerated Packaged Foods with
Extended Shelf Life

C.1.5 Qida mahsullarn ii¢iin inqrediyentlar

CAC/RCP 42-1995, Code of Hygienic Practice for Spices and Dried Aromatic Plants

C.1.6 Meyvo va torovez

CAC/RCP 22-1979, Code of Hygienic Practice for Groundnuts (Peanuts)

CAC/RCP 2-1969, Code of Hygienic Practice for Canned Fruit and Vegetables
Products

CAC/RCP 3-1969, Code of Hygienic Practice for Dried Fruit

CAC/RCP 4-1971, Code of Hygienic Practice for Desiccated Coconut

CAC/RCP 5-1971, Code of Hygienic Practice for Dehydrated Fruits and Vegetables,
including Edible Fungi

CAC/RCP 6-1972, Code of Hygienic Practice for Tree Nuts

CAC/RCP 53-2003, Code of Hygienic Practice for Fresh Fruits and Vegetables

C.1.7 Ot va ot mahsullan

CAC/RCP 41-1993, Code for Ante-mortem and Post-mortem Inspection for Slaughter
Animals and for Antemortem and Post-mortem Judgement of Slaughter Animals and Meat

CAC/RCP 29-1983, Rev.1 (1993), Code of Hygienic Practice for Game

CAC/RCP 30-1983, Code of Hygienic Practice for the Processing of Frog Legs

CAC/RCP 11-1976, Rev.1 (1993), Code of Hygienic Practice for Fresh Meat

CAC/RCP 13-1976, Rev.1 (1985), Code of Hygienic Practice for Processed Meat and
Poultry Products

CAC/RCP 14-1976, Code of Hygienic Practice for Poultry Processing

CAC/GL 52-2003, General Principles of Meat Hygiene

Code of Hygienic Practice for Meat

C.1.8 Siid va siid mahsullar1

CAC/RCP 57-2004, Code of Hygienic Practice for Milk and Milk Products

Revision of the Guidelines for the Establishment of a Regulatory Proramme for the
Control of Veterinary

Drug Residues in Foods Prevention and Control of Drug Residues in Milk and Milk
Products (including milk and milk products)

C.1.9 Yumurta vo yumurta mahsullar

CAC/RCP 16-1976, Code of Hygienic Practice for Egg Products (amended 1978,1985)

Revision of Code of Hygienic Practice for Egg Products



C.1.10 Baliq va baliq¢iliq mahsullar1

CAC/RCP 37-1989, Code of Hygienic Practice for Cephalopods

CAC/RCP 35-1985, Code of Hygienic Practice for Frozen Battered and/or Breaded
Fishery products

CAC/RCP 28-1983, Code of Hygienic Practice for Crabs

CAC/RCP 24-1979, Code of Hygienic Practice for Lobsters

CAC/RCP 25-1979, Code of Hygienic Practice for Smoked Fish

CAC/RCP 26-1979, Code of Hygienic Practice for Salted Fish

CAC/RCP 17-1978, Code of Hygienic Practice for Shrimps or Prawns

CAC/RCP 18-1978, Code of Hygienic Practice for Molluscan Shellfish

CAC/RCP 52-2003, Code of Practice for Fish and Fishery Products

Code of Practice for Fish and Fishery Products (aquaculture)

C.1.11 Sular

CAC/RCP 33-1985, Code of Hygienic Practice for Collection, Processing and
Marketing of Natural Mineral Waters

CAC/RCP 48-2001, Code of Hygienic Practice for Bottled/Packaged Drinking Waters
(Other than Natural Mineral Waters)

C.1.12 Dasima

CAC/RCP 47-2001, Code of Hygienic Practice for the transport of Food in Bulk and
Semi-packed Food

CAC/RCP 36-1987 (Rev.1-1999), Code of Practice for the Storage and Transport of
Edible Oils and Fats in Bulk

CAC/RCP 44-1995, Code of Practice for Packaging and Transport of Tropical Fresh
Fruit and Vegetables

C.1.13 Parakanda satis

CAC/RCP 43-1997, Code of Hygienic Practice for Precooked and Cooked Foods and
Sale of Street

(Regional Code-Latin America and the Caribbean)

CAC/RCP 39-1993, Code of Hygienic Practice for Precooked and Cooked Foods in
Mass Catering

CAC/GL 22-1997 (Rev.1-1999), Guidelines for the Design of Control Measures for
Street-Vended Foods in Africa

C.2 Qida tohliikasizliyins dair qaydalar va talimatlar

CAC/RCP 38-1993, Code of Practice for Control of the Use of Veterinary Drugs

CAC/RCP 50-2003, Code of Practice for the Prevention of Patulin Contamination in
Apple Juice and Apple Juice Ingredients in Other Beverages

CAC/RCP 51-2003, Code of Practice for the Prevention of mycotoxin Contamination
in Cereals, icluding

Annexes on Ochratoxin A, Zearelenone, Fumonisin and Trichothecenes

CAC/RCP 55-2004, Code of Practice for the Prevention and Reduction of Aflatoxin
Contamination in

Peanuts



CAC/RCP 56-2004, Code of Practice for the Prevention and Reduction of Lead
Contamination in Foods

Guidelines for the Control of Listeria monocytogenes in Foods

Code of Practice for the Prevention and Reduction of Inorganic Tin Contamination in
Canned Foods

Code of Practice to Minimize and Contain Microbial Resistance

Code of Practice for the Prevention and Reduction of Aflatoxin Contamination in
Treenuts

C.3 Nozarat todbirlari tadbiri - spesifik qaydalar v tolimatlar

CAC/RCP 19-1979 (rev.1-1983), Code of Practice for the Operation of Irradiation
Facilities Used for the

Treatment of Foods

CAC/RCP 40-1993, Code of Hygienic Practice for Aseptically Processed and Packaged
Low-acid Foods

CAC/RCP 49-2001, Code of Practice for Source Directed Measures to Reduce
Contamination of Food with Chemicals

CAC/GL 13-1991, Guidelines for the Preservation of Raw Milk by Use of the
Lactoperoxidase System

CAC/STAN 106-1983 (Rev.1-2003), General Standard for Irradiated Foods
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