AZORBAYCAN RESPUBLIKASININ
STANDARTLASDIRMA, METROLOGIYA VO PATENT UZRO
DOVLOT KOMITOSININ KOLLEGIYASI

QO RAR Ne150111500002
Bak: sahari “13” may 2015-ci il
Dévlat standartinin tosdiq edilmasi haqqinda

Azarbaycan Respublikas: Prezidentinin 2009-cu il 31 avqust tarixli
155 nomrsli Formamu ilo tesdiq edilmis “Azerbaycan Respublikasi
Standartlagdirma, Metrologiya ve Patent {izro Dovlst Komitesi haqqinda”

Osasnamanin 8.12 ve 8.45-ci bandlarini rehbar tutaraq qerara alinir:

1. AZS 804-2015 “Ictimai iage xidmetlori ve ohaliys realizasiya olunan
kulinariya mahsullar. Umumi texniki sartlor” dévlet standarti tesdiq edilsin (olave
olunur).

2. Qanunvericilik vo hiiquq ekspertizasi sobasina (R.Valiyev) tapsirilsin ki, bu
Qararim 1-ci bandi ile tesdiq edilmis dovlst standartinin Azarbaycan Respublikasinin
Hiiquqgi Aktlarin Dovlet Reyestrine daxil edilmasi {iglin 3 giinden gec olmayaraq
Azarbaycan Respublikasinin Odliyys Nazirliyine gondarilmasini tomin etsin.

3. Texniki tonzimloma ve standartlasdirma sébasine (N. Tagiyev) tapsirilsin
ki, bu Qerarin 1-ci bandi ils tesdiq edilmis dovlst standartinin geydiyyata alinmasini
tomin etsin.

4. Azarbaycan Standartlasdirma Vo Sertifikatlasdirma
Institutuna (S.Abdullayev) tapsirilsin ki, bu Qorarin 1-ci bandi ilo tesdiq edilmis
dovlat standartinin texniki tonzimlomo ve standartlasdirma iizra texniki normativ
hiiquqi aktlarin dovlat fonduna daxil edilmasini tomin etsin.

5. Umumi sdbaya (X.Hasanovaya) tapsirilsin ki, aidiyyati struktur bolmalerini
bu Qararla tanis etsin.

6. Bu Qoararin icrasina nazarati 6z tizerimda saxlayiram.

Kollegiyanin sadri,

Azarbaycan Respublikasi Standartlagdirma,

Metrologiya va  Patent iizre  Dovlat

Komitasinin

sodri Ramiz Hasanov



Azarbaycan Respublikas: Standartlasdirma,
Metrologiya ve Patent {izro Dovlat
Komitesinin Kollegiyasinin “13” may 2015-
ci il tarixli 150111500002 nomrali Qorar ilo
tosdiq edilmisdir.

AZORBAYCAN RESPUBLIKASININ
DOVLOT STANDARTI

ICTIMAI iIAS© XIDMOTLORI VO
OHALIYO REALIZASIYA OLUNAN
KULINARIYA MOHSULLARI
Umumi texniki sartlor

AZS 804-2015

MUQODDIMO

1. “Qida moahsullarinin standartlasdirilmasi tizra” Texniki Komite (TK 07)
torafindan islonib hazirlanib ve taqdim edilib.

2. Tlk dafo totbiq edilir.

3. Dovlet standartinda miisyyan edilen teloblarin beynoalxalq standartlara,
norma, qayda ve tovsiyelora ve diger dovlstlorin miivafiq miiteraqqi milli
standartlarina, elm, texnika vo texnologiyanin miiasir nailiyyatlorine asaslanmasini



milayyan etmak {iglin standartin ilkin yoxlama miiddati 2020-ci il, dovrii yoxlama
miiddati 5 ildir.

AZORBAYCAN RESPUBLIKASININ DOVLOT STANDARTI

Ictimai iags xidmatlari v ahaliya
realizasiya olunan kulinariya mahsullari.
Umumi texniki sartlor
AZS 804-2015
Public catering and culinary
products for use of population.
General specification

1. TOTBiQ SAHOSI

Bu standart insanlarin hayat ve saglamliginin, straf miihitin tehliikasizliyinin
tomin edilmasi ti¢lin kulinariya mahsullarmin keyfiyyot vo tohliikasizliyins, onlarin
gobul gaydalarina, nazarat metodlarina, gablasdirma, nisanlanmasina ve hamginin
ictimai iage xidmatlarinin realizasine dair taleblari miiayyan edir.

Bu standartin miiddealar1 iase xidmsatlori gosteran subyektlors, hamginin
istehsal olunan ictimai iaso mohsullarina samil edilir.

Bu Standart homginin ictimai iase xidmatlarinin vo kulinariya mahsullarmnin
sertifikatlasdirilmasi {igiin istifads olunmalidir.

2. NORMATIV ISTINADLAR

Bu standartda asagidaki sanadlers istinad olunmusdur:

I'OCT 3624-92 Siid va stid mahsullari. Tursulugun titirloms tisulu ile miiayyen
edilmasi.

I'OCT 3626-73 Siid va siid moahsullart. Nomliyin ve quru maddanin tayini
tsullar:.

I'OCT 3627-81 Siid voe siid mahsullar1. Natrium xlorun teyini tisullari.

I'OCT 3628-78 Siid mahsullar1. $ekerin toyini tisullar:.

I'OCT 4288-76 Dogranilmis otdon hazirlanan kulinar memulat veo
yarimfabrikatlar. Qabul qaydalar1 ve sinaq tisullari.



I'OCT 5668-68 Corak ve ¢orak-bulka memulatlari. Yagin kiitle paymin tayini
usullari.

I'OCT 5670-96 Corak-bulka memulatlari. Tursulugun teyini tisullari.

I'OCT 5672-68 Corak va ¢orak-bulka memulatlari. Sakerin kiitle payimnin tayini
usullari.

I'OCT 5867-90 Siid va siid mehsullar1. Yagin toyini tisullar:.

I'OCT 5899-85 Qannadi1 mamulatlar1. Yagn kiitls paymin teyini tisullar:.

I'OCT 5903-89 Qoennadi mamulatlari. Sekerin tayini tisullar:.

I'OCT 7269-79 Ot. Nimunoenin segilmasi tisullar1 ve orqganoleptik iisulla
tozaliyin miisyyan edilmasi.

I'OCT 7636-85 Balig, deniz mamalilari, deniz onurgasizlar1 ve onlarin emal
mohsullari. Sinaq tisullar:.

IOCT 7702.0-74 Qus oti. Nimunenin secilmasi tisulu. Keyfiyystin
orqanoleptik tisulla giymatlondirilmasi.

I'OCT 7702.2.2-93 Qus ati ve onun sub moahsullari, yarimfabrikatlari. Bagirsaq
¢opleri qrupundan olan bakteriyalarin (Escherichia, Citrobacteria, Enterobacteria,
Klebsiella, Serratia) sayinin miiayyan edilmasi ve askarlanmasi tisullari.

ITOCT 7702.2.3-93 Qus oti vo onun sub mohsullari, yarimfabrikatlar:.
Salmonellanin agkarlanmasi tisullari.

I'OCT 7702.2.4-93 Qus oti ve onun sub moshsullari, yarimfabrikatlar.
Staphylococcus aureus sayimnin askarlanmasi ve miiayyan edilmasi tisullar.

IOCT 7702.25-93 (ITOCT P 51921- Qus oti vo onun sub moahsullari,
yarimfabrikatlari. Listerell saymin agkarlanmasi ve miisyyen edilmosi iisullari.

IroCT 7702.2.6-93 Qus oti Vo onun sub mohsullari,
yarimfabrikatlari. Sulfitreduksiyaedici  klostridilerin  saymin agkarlanmasi  ve
miiayyan edilmasi tisullar.

I'OCT 8756.21-89 Meyve-toravaz emali mahsullari. Yagin toyini iisullar1.

I'OCT 9225-84 Siid va stid mahsullari. Bakterioloji analiz tisullari.

I'OCT 9957-73 Kolbasa memulatlar1 ve mal, qoyun, donuz msohsullar.
Natrium xlorun toyini tisullar.

I'OCT 9958-81 Kolbasa memulatlar1 ve at mohsullari. Bakterioloji analiz
tisullar.

I'OCT 15113.4-77 Qida Konsentratlari. Nemliyin teyini tisullar.

I'OCT 15113.9-77 Qida konsentratlari. Yagin toyini tisullar1.

I'OCT 15113.6-77 Qida konsentratlar1. Saxarozanin toyini tisullari.

I'OCT 19496-93 ot. Histoloji tedqiqat tisullar1.

I'OCT 21094-75 Corak vo ¢orok-bulka mamulatlari. Nemliyin toyini tisullari.

I'OCT 23042-86 Ot vo ot mahsullar1. Yagin toyini tisullari.

I'OCT 23392-78 ©t. Kimyavi ve mikroskopik analiz tisulu ils tezaliyin toyini.

I'OCT 26668-85 Qida mahsullar1 ve tamli mallar. Mikrobioloji analiz ticiin
niimunanin se¢ilmasi tisulu.



I'OCT 26669-85 Qida mahsullar1 ve tamli mallar. Mikrobioloji analiz ticiin
niimunanin hazirlanmasi.

I'OCT 26808-86 Baliq ve deniz mahsullarinin konservlari. Quru maddanin
toyini tisullar1.

I'OCT 26972-86 Usaq qidas1 liglin taxil, yarma, un, yulaf unu mohsullar:.
Mikrobioloji analiz tisullari.

TOCT 27082-89 Baliq vo deniz mehsullar1 konservleri vo preservleri. Umumi
tursulugun teyini tisullar1.

I'OCT 27207-87 Baliq ve deniz mohsullar1 konservlari ve preservleri. Siifre
duzunun tayini tisullari.

I'OCT 28972-91 Konservlar, baliq ve geyri baliq mahsullarin senayesi. Aktiv
tursulugun teyini tisullar1 (pH).

I'OCT 30519-97 / TOCT P 50480-93 Qida mohsullari. Salmonella monsali
bakteriyalarin agskar olunmasi iisulu.

T'OCT 30602-97 / TOCT P 50647-94 ictimai iaso. Termin vo Tariflar.

CanllnH 42-123-4117-86 Sanitar qaydalar. Tez xarab olan mohsullarin
saxlanma miiddati vo goraiti.

CanlluH 42-123-5777-91 Ictimai iage miiassisalari, o ciimladen gennadi sexlari
va yumsaq dondurma istehsal eden miiassisalar ticiin sanitar qaydalar.

CanlInH 1923-78 Qida alavalarinin tetbiqi iizrs sanitar qaydalar.

MBT 5061-89 (CanlluH 2.3.2.1078-2001) Tibbi-bioloji tsleblor ve arzaq
xammallarmin va gida mahsullarinin keyfiyyotina sanitar normalar.

3. TORIFLOR

3.1. Bu standartda asagidaki terminlar, miivafiq tariflorden istifads olunur:

3.1.1. Ictimai iage moahsulu-Kulinariya mahsullari, ¢érok-bulka, unlu gennadi
moamulatlarinin macmusu.

Qeyd: ictimai iase mahsullar: tez xarab olan mahsullar qrupuna aid edilir.

Qeyd: unlu kulinar mamulatlarina aiddir: milli ve xarici matbax mamulatlar:
olan piroqlar, pirojki, pizza, diisbers, qutab, ¢ebureki, manti, xacapuri, kruasan,
blingik, pongik, oladi.

3.1.2. Kulinariya msahsullari-Xoraklsr, kulinariya memulatlar1 ve kulinar
yarimfabrikatlarm macmusu.

3.1.3. Unlu kulinar mamulati-xemirden hazirlanmis miixtslif formali, giymsali
va ya qiymesiz hazirlanan kulinar memulatlardir.

3.1.4. Kulinar mamulat-bir vo ya bir ne¢o qida gesidlerinin kulinar hazirliga
catdirilmasidar.

3.1.5. Xorak-porsiyalara boliinmiis, badii tortibat olunmus kulinar mamulat.

3.1.6. Yiiksak hazirhiq vaziyyetina ¢atdirilmis kulinar yarimfabrikati-minimal
(1 vo ya 2) lazzmi texnoloji emsaliyyat naticesinde kulinar memulat ve ya
x0rak hazirlanmasi tiglin nazards tutulmus kulinar yarimfabrikati.



3.1.7. Kulinar yarimfabrikati- bir ve ya bir ne¢s kulinar emal marhalssi ke¢mis,
lakin hazir veziyyate catdirilmamis qida mahsulu.

3.1.8. Ictimai jass mohsullarinin texnoloji telimat- Istehsal prosesinin
ardiciligini, yarimfabrikatlarin ve hazir x6raklarin saxlanmasi, daginmasi qaydalarinm
(catdirilmasini) 6ziinds ehtiva edon texniki sonad.

3.1.9. Ictimai iags mahsullarinin texnoloji xaritesi-Reseptlor toplusu iizra
xOraklerin va ya yeni hazirlanmis kulinariya mamulatlarinin, ¢orek-bulka ve xemir
gennadi mamulatlarinin hazirlanmasinda istifade olunan xammallarin keyfiyyatina
toloblori, yarimfabrikat ve hazir xorekloerin ¢ixig miqdarini, istehsalatda texnoloji
prosesin tosvirini, mahsulun keyfiyyat vo tohliikasizlik gostaricilorini, realizasiyasini
vo saxlanilmasi qaydalarini, hamginin ictimai iase mohsullarimin gida ve enerji
dayarini 6ziinds ehtiva edan texniki sanad.

3.1.10. Kulinariya mahsullarmin keyfiyysti-Kulinariya mahsullarinin sonrak:
emala vo (vo ya) gidalanmaya yararligini, istehlakcilarin saglamligr {iciin
tohliikasizliyini, istehlak xiisusiyyatlarini va terkibini sartlondiran xarakteristikalarin
macmusu.

3.1.11. Tahliikasizlik-Zarar vurulmasinin mimkinliiyti ilo bagh icaze
verilmayan risklarin olmamasi.

3.1.12. Oftraf miihitin qorunmasi-Mahsullarin, proseslerin ve xidmatlerin
icazs verilmayen tosirlerinden atraf miihitin qorunmas.

4. KULINARIYA MOHSULLARININ TOSNIFATI

4.1. Kulinariya mohsullar1 yarimfabrikatlar, kulinar mamulatlar ve xorakler
formasinda hazirlanir.

4.2. Xoroklor, yarimfabrikatlar ve kulinar moemulatlar1 asagidaki osas
alamatlarina gora forqlondirirlor:

- istifade olunan xammallara - kartof, teravez ve gobealoklarden, meyve vo
gilomeyvolorden, yarma, paxla ve makaron memulatlarindan, yumurta va
kasmikdan, baliq, deniz mahsullar1 ve xar¢anglardan, at ve ot mahsullarindan, qus vo
ov atindan hazirlanmasina gors;

- kulinar emalin noviine gore - qaynadilmis, portladilmis, qizardilmais, bisirilib
sousla siralenmis, bisirilmis, xemirin i¢ine qoyularaq bisirilmis;

- istehlak xarakterina gore - golyanaltilar, buterbrotlar, salatlar, asas xoraklar,
sorbalar, igkilar, sirin xoraklar, kokteyl, unlu mamulatlar, sehar yemaklari, nahar va
sam yemaoklari.;

- funksiyonal toyinatma (istifade sahasine gors) gore - xoreklar, istifadasi
imumilesdirilmis kulinar memulat ve yarimfabrikatlar, pehriz, moktobli vo
moktobagadar usaqlar ti¢iin nazards tutulmus qida mahsullar.

- termiki voziyyetine gore - soyuq, qaynar , soyudulmus, dondurulmus
xOroklar, kulinar mamulat ve yarimfabrikatlar.

- konsistensiyasina gors - maye, yarimmaye, qati, piire formal, 6zlii, denavar.



5. ICTIMAI IAS© MOHSULLARININ KEYFIYYOT VO
TOHLUKOSIZLIYIN® UMUMI TOLOBLOR

5.1. Ictimai iage mohsullar1 aidiyysti dévlet standartlarinin, sahe
standartlarinin, miiossiso standartlarimin tolobloarino, xOroklorin, kulinar
moamulatlarin, ¢orak-bulka ve unlu gennadi memulatlarimin resepturalarina, texniki
sortlorin toloblorine uygun olmalidir ve ictimai iase miiassisalori li¢lin sanitar
normalara(CanlTuH 42-123-5777) amal olunmagqla texnoloji telimat ve texnoloji
xoritalar tizre hazirlanmalidir.

5.2. Ictimai iaso moahsullar: saxlanma miiddati arzinds tahliikesiz olmalidir.

5.3. Ictimai iags mohsullarinin keyfiyyat vo tohliikesizliyine onlarin
orqganoleptik, fiziki-kimyevi ve mikrobioloji gostaricilerine gore nazarat olunur.

5.4. Ictimai iase mohsullarma texnoloji noazarati istehsalg1 torafinden har bir
mohsul partiyasi tizra se¢mo tisulu il toamin edilmalidir.

5.5. Ictimai iase mohsullarmin hazirlanmasi iiciin istifade olunan xammal,
mohsul va yarimfabrikatlar normativ senadlerin tslsblarins, sanitar normalara ve
tibbi- bioloji talablara cavab vermsli ve uygunluq sertifikatina malik olmalidir.

5.6. Ictimai iagse mohsullarinin istehsalinda istifade olunan arzaq
xammallarinin ve gida mahsullarinin markalanmas: qiivveds olan texniki normativ
hiiquqi aktlarin talablarine uygun olmalidir.

5.7. Ictimai iags mohsullarmin istehsalinda baytarliq seshadetnamasi olmayan
heyvandarliq mahsullari, yararliliq (saxlanma) miiddati bitmis mahsullar, hamg¢inin
ictimai iagse miiassiselarinda istifadesine qadaga qoyulmus mohsullardan istifada
olunmasina icaza verilmir (CaunlInH 42-123-5777).

5.8. Ictimai iase mohsullarinin hazirlanmasinda istifade olunan xammallarda
vo arzaq moahsullarinda saglamliq tiglin potensial tohliikali kimyavi va bioloji tobiatli
maddbalorin  (toksiki elementlorin, antibiotiklorin, hormonal preparatlarin,
mikrotoksinlarin, nitrozaminlarin, pestisidlsrin, gigiyenik gostaricili, patoloji ve sorti
patoloji mikroorganizmlarin) miqdar1 gida mohsullar1 ve erzaq xammalarmm
keyfiyyotino tibbi-bioloji talablor ve gigiyenik normalarla toyin olunmus
normalardan artiq olmamalidir. Miixtalif qruplardan olan xammallarda kimyovi va
bioloji tebiatli ¢irklonmalarin nazarst olunan gostaricileri bu standartin A slavesinde
verilmisdir.

5.9. Termiki oksidlosma doaracesi 1%-i ke¢mis frityur yaglarimin istifades
olunmas1 qadagan olunur.

5.10. Ictimai iags mohsullarinin hazirlanma prosesinin texnoloji ardicilligs,
orzaq xammallarinin mexaniki vo termiki emal rejimlori, temperatur rejimlari,
mohsullarin qarsiliqli avezolunmasi sanitar gqaydalarm, texnoloji telimat vo
kartalarin, normativ senadlorin habelo moahsullarin resepturalarin talablarine
uygun olmahdir.

5.11. Matbax I'OCT 30389 talablarine uygun olmalidar.



5.12. Kulinariya mahsulu ve onun hazirlanmasida istifade olunan tez xarab
olan mohsullar qiivvede olan standartlarin teleblorine emsal olunmagla
soyuducularda saxlanmalidir.

5.13. Ictimai iags mohsullarimin hazirlanmasinda dovlst sanitar-gigiyena
orqanlar: terafinden istifadasine icaze verilmoayan qida alavelerinin istifadesi
gqadagandir.

5.14. Ictimai iage mohsullarinin hazirlanmasinda istifade olunan avadanliq,
inventarlar dovlst sanitar gigiyena orqanlarmin icazs verdiyi materiallardan
hazirlanmali, gablasdirilmasi ve biikiilmasinda istifade olunan komak¢i materiallar
iso uygunluq ve gigiyenik sertifikatlarina malik olmalidur.

5.15. Ictimai iage mohsullarinin qida ve enerji deyeri haqqinda malumatlar
miixtalif novlii reklamlarla, hamg¢inin menyuda, nisanlanma etiketindo vo
gablasdirma materialinin tizerinds gostorilmokls istehlakgilara ¢atdirilir.

5.16. Ictimai iags moahsullarinin gida deyeri mshsulun 100 qram yeyils bilon
hissesinds ziilallarm, yaglarm, sekerlarin, vitaminlarin, mineral maddslarin miqdar:
ilo xarakteriza olunur.

5.17. Yarimfabrikatlarin keyfiyyotinin orqanoleptik giymatlondirilmasi xarici
goriiniistine, rongina va iyine gors, kulinar mamulatlar1 xarici goriintisiine, rangins,
iyine va konsistensiyasina gors, xorakler ise xarici gortiniisiing, rengins ve iyine gore
hayata kegirilir.

5.18. Ictimai iase mohsullarmnin keyfiyyatinin fiziki-kimyavi gostaricilorine
gora giymatlondirilmasi —yagin, sekarlarin, xorok duzunun, namliyin ve ya quru
maddoslorin kiitle payimnin, timumi (titrlonen) tursulugun, gslaviliyin, tezsliyin
toyinini Oziinds birlasdirir. Fiziki-kimyevi gostariciler ictimai iase mshsullarinin
gidaliliq dayerini, onun kompanent tarkibini, x0roklarin resepturalarina omsal
olunmasini xarakterizs edirlor. Normativ sanadleri hazirlayarken onlara daxil edilen,
mohsullarin normalagdirilmig fiziki-kimyevi gostericilarinin siyahisi ictimai iage
mohsullarmnm har bir qrupu {igiin miiayyen edilmisdir (standartin B slavasi).

5.19. Ictimai iage mohsullarinin mikrobioloji gostaricilori onlarm istehsali
zamani texnoloji vo sanitar gigiyenik toloblors, saxlanma soraiti ve realizasiyaya,
dasinmaya riayat olunmasmi xarakterize edir ve ii¢ qrupa aid mikroorqanizmlarla
qiymatlendirilir:

I - sanitar gostaricililor: mezofil aerob va fakultativ aneorob mikroorqanizmlar
(KOE/qr) ve bagirsaq ¢oplari qrupundan olan bakterialar (koliformlar);

IT - patensial patogen mikroorqanizmlar: bagirsaq ¢opleri (E.coli), miisbat
kooqulyasiyali stafilokokklar (S.aureus) veo proteya (Proteus) noviinden olan
bakteriyalar;

I1I - patogen mikroorqganizmlar, o climladen salmonelalar.

520. Yiiksek miqdarda mezofil aerob ve fakultativ aneorob
mikroorqanizmlarin miisyyen olunmas: dolayist ile ictimai iase mohsullarmin
hazirlanmasinda ve ya saxlanmasinda temperatur rejiminin pozulmasini,
istehsalatda geyri gonaatboxs sanitar veziyyatin olmasini gostarir.



Bagirsaq ¢opleri qrupundan olan bakteriyalarin (koliform), hamg¢inin E.coli,
miisbat kooqulyasiyal1 stafilokooklarin (S.aureus) olmasi onu hazirlayarken geyri-
genastboexs sanitar garaitin olmasini ve ya onun ikincili yoluxmasini (avadanhqdan,
is¢ilarin allarindan ve burun-bogazindan, sanitar geyimlordan ) gostarir.

Proteus noviindan olan bakteriyalarin tayin olunmas1 ham xammallarin, heam
do hazir mahsullarin saxlanma seraitinin ve miiddstinin pozulmasini, istehsalatin
sanitar-gigiyenik rejiminin geyri-qenastbexs olmasini gostarir.

5.21. Sanitar gostaricili, potensial patogen ve patogen mikroorqanizmlerin
miqdar1 biitiin  xOraklerde ve kulinar memulatlarda teyin edilir. Miisbat
kooqulyasiyali stafilokokklar1 qaynar sorbalar (bors, si, rassolnik (duzlu xiyar
sorbasi), xargo, duzlu gobalakli sorbalar, kartoflu-teravazli sorbalar,bulyonlar) istisna
olunmagla xoraklards tayin edilir.

Reseptura tizra daxilinde spesifik mikroflorast olan xoreklorde (tursuya
goyulmus toravaz, duza qoyulmus kalom vo xiyardan hazirlanmis salatlarda, kvas va
kefirds hazirlanmis otli ve teravazli dogramaclarda, kesmikds, xamada, botvinyada -
kvas teravez ve baligdan hazirlanmis soyuq sorba, cugundur sorbasnda ve
s.) mezofil aerob va fakultativ aneorob mikroorqanizmlsrin miqdar: toyin edilmir.

5.22. Xoraklerin va kulinariya memulatlarinin isti veziyyetde qapaql
funksional tutumlara, flaglara, termoslara va diger istehlak taralarina, habels onlarin
novbati dafe izotermik qablasdirilmasi xiisusi avadanliqlarla tochiz olunmus ayrica
bolmada hayata kegirilmalidir. Isti yemoklorin qablasdirilmasi zamani tempratur
85°C-don asag1 olmamalidir. Soyudulmus vaziyyetde olan xdraklar va kulinariya
moamulatlarinin  gqablasdirilmas: xtisusi avadanhqlarla techiz olunmus ayrica
bolmads hayata Kkegirilmalidir. Soyudulmus xoreklarin biikiilmesi ve ya
gablasdirilmas: zamani mahsulun daxilinda tempratur 8 °C-dan yuxar1 olmamalidir.

5.23. Isti emaldan kecirilmis vo miivoqgeti saxlanilmasi ii¢iin nozerda
tutulmus xoOrakler ve diger kulinariya memulatlar1 1 saat arzinde xiisusi tachiz
edilmis soyuducuda tez soyutma tisulu ile tempraturu 65 °C-den 5°C-ys goder
soyudulmalidir. Soyuq golyanaltilarin, hazir xoraklerin porsiyalara boliinmasi
havanin tempraturu 16 °C-don yuxar1 olmayan ayrica bolmada sathi soyudulan isgi
masalarda heyata kecirilmslidir.

5.24. Ictimai iago mohsullarmin istehsal prosesinin tosviri, hazirlanmasi,
saxlanmasi, dasinmasi (catdirilmasi), realizasiyasi qiivveda olan texniki normativ
hiiquqi aktlarin talablarine uygun olmali va texnoloji sonadlaords gostarilmalidir.

5.25. Ictimai iaso mohsullarinin saxlanma miiddati ve seraiti qiivvada olan
texniki normativ hiiquqi aktlarin taleblarine uygun olmali ve istehsalg1 torafinden
miioyyenlasdirilmalidir.

6. ICTIMAI IASO MOHSULLARININ REALIZASIYASINA TOLOBLOR

6.1. Ictimai iase mohsullari ictimai iase miiassisasinin zalinda 6ziine xidmat,
sifroci vo ya barmen vasitasilo, istehlak¢i istoyi ilo  catdirilma



vasitesils, istehsalginin sifarisine asasen ticarat sebskalarinds bu magsadls ayrilmis
sahoalor vasitesile ve ya miiassisadon kenar yerlors ¢atdirilma vasitosils realize oluna
bilar.

6.2. Ictimai iase mohsullarinin realizasiyas1 zamani istehsal¢i torafinden
mohsullarin saxlanma soraiti ve miiddatlorine riayst edilmslidir. Saxlanma ve
realizasiya qaydalarii 6ziinds oks etdiran tolimat hazirlanmali, yarimfabrikatlar vo
hazir mahsullar ayrica saxlamlmalidir. ictimai iage mahsullarinin diger név gida
mohsullari, habels geyri-qida mahsullar1 ils birlikde saxlanilmasi yolverilmoazdir.
Saxlanilma {i¢lin nazords tutulmus ictimai iase mohsullar1 saxlanma soraiti vo
saxlanma miiddati haqqinda melumatlarla miisayst olunmalidir. Ictimai iage
mohsullar1 har partiyast ele miqdarda hazirlanmalidir ki, mahsulun saxlama
miiddeti arzinds realizo edilmasinin miimkiinliiyli temin olunsun. Istehlakgilarn
saglamhiginin  tohliikesizliyine cavab vermoayan kulinariya msahsullarmin
realizasiyasina icazo verilmir.

6.3. Isti sulu xdrokler realizo olunarken temperaturu 75°C-den, diger isti
xOrakler 65°C-den asagl, soyuq sorbalar, gelyanaltilar, soyuq sirin yemak ve igkilar
realize olunarkan ise temperaturu 14 °C-den yuxar1 olmamalidir.

6.4. Isti marmit, qaynar plitenin iizerinde veo ya iclikli qizdiricida olan
kulinariya memulatlarmim ve x0Oraklerin 65°C-den asag1 olmayan tempraturda
saxlanma miiddati onlarm istehsal olundugu andan 3 saat1 agsmamalidur.

Porsiyalara boliinmiis salatlar, vineqretlor, qastranomik mohsullar, ickiler,
digar soyuq xorak ve galyanaltilar soyudulan satis pistaxtalarinda saxlanmali vo an
¢oxulsaat miiddatinda realize olunmalidir.

6.5. Realizasiyas1 hayata kegirilon ictimai iage mahsullar1 qlivvads olan texniki
normativ hiiquqi aktlarin telablarine uygun olmalidir.

6.6. Ovvalki (6tan) giindon galmis asagida adlar1 sadalanan memulatlarin
realizasiyasima icaze verilmir:

- salatlar, vineqretlar, studni, souslu xoraklar ve basqa xiisusils tez xarab olan
soyuq xoroaklar;

- soyugq, sirin siidlii styiqlar, sorbalar, piirelar;

- sorba ticlin hisselara boliinmiis qaynadilmis at, atli ve kesmikli blingikler,
qus, baliq ve atden doyiilmiis memulatlar;

- souslar;

- qayqanaglar (omletlor);

- kartof piiresi, qaynadilmis makaron mamulatlars;

- Ozuinlin hazirladig (ictimai iase miisssisasinde hazirlanan) kampotlar ve
ickilor.

6.7. Taso mohsullarinin istehsalinda ve dasmmasinda istirak eden personal
soxsi gigiyenaya amal etmoays, dovri olaraq faaliyyetde aid olan texniki normativ
hiiquqi aktlara miivafiq tibbi miiayinaden ke¢gmayo borcludur.

6.8. Ictimai iage miiassisasinda (matbexinda) calisan personal asagidaki
qaydalara amal etmalidir:



- tist geyimlorini va saxsi agyalarini qarderobda saxlamalidir;

- is9 baslamazdan avval allorini tomiz yumali, tomiz xalat vo slcok geyinmali,
basmi Ortmali ve saglarin1 Ortiiyiin altma yigmalidir;

- tualeto gedarken xiisusi ayrilmis yerdes xalatini soyunmali, sonra allarini
tomiz, dezifeksiyaedici yuyucu vasitslarle yumalidir;

- soyuq doymosi, made pozgunlugu, hemginin olinde kesikler, yaralar,
yaniqlar olduqda ictimai iage miiassisasinin rehbarliyine bu barads malumat vermsli
vo mualico olunmalidir;

- ailasinde mada bagirsaq epidemiyasi ilo slagadar olan biitiin xastslik hallar1
barada ictimai iage miiassisasinin rehbarliyine melumat vermalidir.

- istehsal miiassisasinda calisan personalin yemoak yemasi ve siqaret ¢okmasi
yalniz xiisusi ayrilmig yerlardes olmalidar.

6.9. Har giin isti vo soyuq yemsaklorin hazirlandig1 sahosloarin iscilorinin,
hamginin zalda faaliyyet gostaran siifracilorin badanlarinin agiq hissalorine (sifatine
vo oallorina) ictimai iago miiassisasinin adminstratoru torafinden baxis kegirilmali vo
baxisin naticelerinin bunun iiclin ayrilmis jurnalda qeydiyyati aparilmalidir.
Ollorinds irinli sizanaqlar, kasiyi, yamg1 olan, yuxar1 nofas yollari
epidemiyali xastalar bu sahalardas ise buraxilmamalidir.

7. OTRAF MUHITIN QORUNMASINA TOLOBLOR

7.1. Ictimai iage mohsullarinin istehsali vo qaliglarin utilizasiyasi zaman atraf
miihits ziyanmn qarsisin1 almaq {iglin atraf miihitin qorunmasi sahasinde normativ
hiiquqi aktlarin tslablerine, ictimai iags miiassissleri ticlin sanitar qaydalara ve
kulinariya moahsullarinin konkret novlarine aid olan standartin telsblorine emsal
olunmalidur.

7.2. Ictimai iags mohsullarinin istehsalimin texnoloji prosesi otraf miihiti
cirklondirmamsalidir.

7.3. Ictimai iage miiassisalorinin qab yuma sexinds yag tutuculari, kartof vo
toravez tomizlonan sexda kraxmal durulducu ¢onler, kulinariya sexlorinds ise tiistii
tutuculari, temizlayici filtri olan yerli sorucu havasoranlar qurasdirilmalidir.

7.4. Ictimai iaso miiossisosinin orazisi tomiz saxlanmalidir. Miiassisenin
orazisinda zibil gablarinin, qaliglarin yigildig1 konteynerlorin yerlosdirmasi tigiin
ayrica meydanga diizeldilmalidir.

7.5. Zibil qablar1 dovri olaragq, hacminin 2/3 hissesi doluncayadak
tomizlanmali ve igarisi har giin aktiv xlorla islonmalidir.

8. QOBUL QAYDALARI

8.1. Ictimai iago mohsullar1 bu standartn vo mohsullarin konkret ndviine aid
normativ sanadlarin talablarine uygunluguna gors yoxlanmalidir.



8.2. Ictimai iage mohsullar: partiyalarla gebul olunur. Istehsal tarixi ve istehsal
novbasi eyni olan, eyni soraitde vo eyni miiassisada istehsal olunan, eyni qaydada
biikiilmiis ve eyni daginma tarasinda olan, eyni novlii naqliyyatda dasman ve eyni
adli kulinariya mehsulunun istenilon miqdar: partiya hesab olunur.

8.3. Ictimai iaga mohsullarinin har partiyasini gebul ederken yoxlanilir:

- noqliyyat taralarinin miqdary;

- istehlakg1 va naqgliyyat taralarmin biitovliyii;

- naqliyyat ve istehlakgi taralarinda nisanlayici etiketlarin olmas;

- kulinariya mahsulunun faktiki brutto ¢okisinin nisanlanma etiketlarinda
gostarilonlors uygunlugu;

8.4. Istehlakg1 ve Naqliyyat taralarinin keyfiyystinin qiymatlondirilmasi vizual
metodla aparilir.

8.5. Ictimai iage mohsullarmin har partiyasina orqanoleptik baxis kegirilmali
vo bu barads brakeraj jurnalinda geydler aparilmalidir : xdraklar, kulinariya, ¢orok-
bulka ve unlu gennadi memulatlar1 - xarici goriiniisii, reng, iyi ve dadi tizrs;
yarimfabrikatlar- xarici gortintisti, qatiligy, iyi, rengi tizra.

8.6. Mbohsullar1 gebul edan subyekt daxil olmus ictimai iase mohsullar:
partiyasinin keyfiyyatine amin olmagq istadiyi halda fiziki-kimyevi ve mikrobioloji
gostaricilarine gore giymatlondirme aparilir. Mahsulun sinagi konkret mahsul novii
tiglin texniki normativ hiiquqi akta uygun olaraq heyata kegirilir.

8.7. Ictimai iaso mohsullarmin har bir partiyasini miiassisenin soyugq, kulinar
v sirniyyat bolmalarindan paylamagq ii¢iin gebul edarken yerins yetirilon tadbirlar:

- keyfiyyatin orqanoleptik qiymatlondirilmasi;

- ¢oki ila satilan mahsullarin ¢ekisinin tayin edilmasi;

- adadi mahsullarin sayca miqdarmin va bir adadin ¢okisinin tayin edilmasi.

9. NOZAROST METODLARI

9.1. Yarmmfabrikatlarn  keyfiyyastinin = orqanoleptik  qiymatlendirilmasi
aidiyyati texniki normativ hiiquqi aktlara uygun hoayata kegirilir.

9.2. Sec¢ilmis niimunalarin fiziki-kimyavi gostaricilar {izre sinaga hazirlanmas:
kulinariya mahsullarinin konkret noviins aid texniki normativ hiiquqi aktlarda qeyd
olunan qaydada heyata kecirilir.

9.3. Fiziki-kimyovi gostoricilor dovlat standartlarina osasen asagidaki
metodikalar tizra tayin edilir:

- quru maddanin va ya namliyin kiitls paymi1 I'OCT 4288, TOCT 3626, TOCT
7636, TOCT 15113.4, TOCT 21094, TOCT 26808 iizro;

- yagin kiitlo paymi I'OCT 5668, TOCT 5867, TOCT 5899, IOCT 15113.9, TOCT
8756.21, TOCT 23042 iizrs;

- x0rak duzunun kiitle paymi I'OCT 9957, TOCT 3627, TOCT 7636, TOCT
27207 uzrs;

- imumi (titrlonan) tursulugu T'OCT 4288, TOCT 3624, I'OCT 5670, ITOCT
27082, iizro;



- aktiv tursulugu I'OCT 3624, TOCT 28972 tizrs;

- sokorin kiitle paymi I'OCT 3628, TOCT 5668, TOCT 15113.6, TOCT 5903, tizrs;

- tozaliyi IOCT 7269, IT'OCT 7702.0, TOCT 7702.1, TOCT 7702.2.2- 7702.2.6,
I'OCT 23392, TOCT 19496 izro.

9.4. Ictimai iase mohsullarinin keyfiyyotinin mikrobioloji gostericilarini
giymatlondirmek  {iciin  sanitar-gigiyenik =~ ve  epidemioloji norma ve
qaydalarda-nazardas tutulmusmetodlarindan istifads edilir.

9.5. Niimunolarin secilmasi ve mikrobioloji tedqiqatlar {iciin analiza
hazirlanmasi TOCT 9225, TOCT 26668 vo I'OCT 26669 standartlarina uygun aparilir.

9.6. Turs siid mahsullarindan basqa biitiin mahsullarda mezofil aerob veo
fakultativ aneorob mikroorqanizmlarin, bagirsaq ¢oplari (koliform) qrupundan olan
bakteriyalarin, miisbat kooqulyasiyali stafilokokklarin miqdarmin teyini, patogen
mikroorqanizmlarin, o climlodan salmonellalarn va proteya nodviinden olan
bakteriyalarin toyini TOCT 9225, TOCT 9958, TOCT 30519/TOCT P 50480, I'OCT

26972 standartlarina uygun olaraq yerine yetirilir.
10. QABLASDIRMA VO NISANLANMA

10.1. Ictimai iage mohsullarinin hazirlandigi miiessisalorden hazir mohsul
miiassisasing, paylagdirma yemoekxanalarma, kulinariya magazalarina catdirilarken
vo istehlakgilar torafindon ictimai iase miiassisalorindon konarda reallasdirilarken
naqliyyat taralarinda gablasdirilir.

10.2. Istehlakcilar torofinden birbasa istehsalct miiassisada, kulinariya
sObalorinde ve sifaris stollarindan realizasiya olunan kulinar yarimfabrikatlar,
kulinar mamulatlar, soyudulmus ve dondurulmus xoraklar istehlak¢i taralarina
qablasdirilir.

10.3. Naqliyyat taras1 kimi uygunluq ve gigiyenik sertifikatlari olan gqapaql
funksional tutumlar, flaglar, termoslar, kip baglanan qapaql ¢oxdafalik taxta, metal
vo polimer yesiklar, polietilen materiallar istifads olunur.

10.4. Istehlak tarasi kimi uygunluq ve gigiyenik sertifikatlari olan paketlor,
yesiklar (qutular), salafan, perqamet, yarimperqamet, temperaturu saxlayan plyonka
vo basqa biikma materiallarindan istifads olunur.

10.5. Tara tomiz, mohkam, kenar iylorsiz olmal1 va nisanlanma etiketina-malik
olmalidir. Biikkmo materiallar1 kulinariya moahsullarinin orqanoleptik gostaricilorine
monfi tesir etmamolidir.

10.6. Cakilib gablasdirilmis mahsullar istehlak¢r ti¢iin biikme vahidlarinin
miqdarindan asili olaraq bir ne¢o corgoade {ist-iisto yerlasdirilir; adodi mallar
moamulat vahidinin miqdarindan asili olaraq bir coergads, ¢okilon mohsullar ise tomiz
¢okisi tizro qapaqli yesiklorde cargalarle yerlasdirirlor. Cakilon va ya adadi mallar:
yesiklorda yerlasdirarken yesiklorin dibi perqamet vo ya yarimperqametls ortiiliir.

10.7. Naqliyyat tarasinin har bir vahidinda eyni istehsal partiyasinin eyni adli
kulinariya mahsulu yerlasdirilir.



Taraya yerlasdirilon mahsulun kiitlesi, onun yerlasdirilme gqaydas1 konkret
mohsula aid texniki normativ hiiquqi akt asasinda toyin edilir.

10.8. Istehlak va nagliyyat taralari nisanlanmalidir.

10.9. Istehlak vo nagliyyat taralarmin her bir vahidine iizerinds asagidakilar
gostarilen etiketlor yapisdirilir:

- Istehsalcinin ad1 ve tinvany, oldugu halda amtaa nisany;

- kulinariya mahsulunun ady;

- moahsula dair texniki normativ hiiquqi aktin ads;

- mohsulun torkibi;

- mahsulun istifads sahasi ve qaydalars,

- kulinariya mahsulunun (netto) xalis ¢okisi;

- kulinariya moahsulunun adadls (porsiyalarla) miqdar1 ve bir adadin
(porsiyanin) kiitlasi;

- bitkma vahidinin say1 (¢okilib biikiilmiis mahsullar ii¢iin);

- istehsalin tarixi vo saati;

- yararliliqg miiddati;

- mahsulun saxlanma sartlori;

- partiyanin nomrasi;

- 100 gr mahsulun enerji va qgidaliliq dayeri hagqinda malumat;

10.10. Nisanlanma etiketinde moahsulun bir kilograminin, adadinin,
porsiyasinin giymati hagqinda malumat ola bilar.

10.11. Etiketds hamginin tohliikali (kimyeavi) maddenin icazs verilon miqdari,
agor onlar mahsulun istehsalinda istifade olunmugdursa gosterilir.

10.12. Etiket tomiz, biitov, sslige ile taranin {izerins yapisdirilmig olmalidir.

11. DASINMA VO SAXLANMA
11.1. Ictimai iago mohsullar1 tez xarab olan mehsullarin CanlTuH 42-123-5777
sonadinde nazards tutulmus daginma gaydalarma uygun olaraq daginmalidir.
11.2. Tez xarab olan moahsullar1 soyudulan vo ya sabit temperaturlu
avtomasinlarda CaunlInH 42-123-4117 senadine miivafiq olaraq dasinmalidir.
11.3. Tez xarab olan ictimai iage moahsullar1 soyuducularda CanllnH 42-123-
4117 senadine miivafiq olaraq saxlanmalidar.

OLAVO A
(malumat tigiin)
Cadval A.1 Miixtalif qrupdan olan xammallarda kimyavi ve bioloji tebiatli
cirklanmalarin nazarat olunan gostaricilori

Kimyavi ve bioloji tabiatli ¢irklonma gostaricilari




MBoahsul gruplari

Toksiki
elementlor

Miko
toksinlar

Anti
biotiklar

Hormonlar

Nitrozaminloar

Pestisidlor

Ot mahsullar:

ot va qus
toza,soyudulmus vo
dondurumus

Ot vo qusdan kolbasa va
kulinar mamulatlar

Ot vo qusdan konservlar
K/T heyvanlari va
quslarin icalat1

Yumur Yumurta,
yumurta tozu

+ + + 4+ +

+ + + +

+ + + 4+ o+

+ + +

+ o+ o+

Stid ve stid mahsullar::
Siid, turs siid moahsullari,
qatilasdirilmus siid,
bankalarda
sterillasdirilmis,quru siid,
stid mahsullar1

Taza, soyudulmus ve
dondurulmus baliglar;
baliq konservlari vo
preservlor

Kulinar mamulatlar
Molyuskalar ve
xar¢angkimilar

Tkralar

+ + o+

Corak-bulka ve yarma
moamulatlari:

Taxallar

Paxlalilar, yarmalar, un,
¢Orak-bulka mamulats,
¢Orak, baranka vo suxari
moamulatlari

Sakor tozu

Sekarli gennadi
moamulatlar:
Qoz-findiglar ( badam,
qoz, yerfindigy, fistiskalar,
boz kaliforniya qozu )
Konfetlar va oxsar
moamulatlar, kofe

Kakao, kakao tozu,
sokalad

Pegeniyelar




Torovaz, kartof, meyvalar,
liziim, toze gilomeyva
quru vo qatilasdirilmislar
Odviyyatlar

Cay

Quru vo tazo, siigo tarada
konservlasdirilmis
gobalaklor
Konservlagdirilmis
meyvo, gilomeyvs,
taravazlor

+ + o+ +

+ o+ o+ o+

Bitki yaglari, marqarin
Inak yagl, heyvan piylar

Mineral sular, ekstrakt ve
esensiya ickilari

Pivalar, sorab, araq vo
basqga spirtli ickilar

+ + |+ +

Pektin, jelatin, nisasta,
x0rok duzu
Bugda kopayi

Qeyd: Bu verilonlar 1 avqust 1989-cu ilda SSSR Sehiyys Nazirliyi torafinden tesdiq olunmus 5061-89
sayl1 “Yeyinti meahsullar1 ve arzaq xammallarinin keyfiyyastina tibbi-bioloji teleblar sanitar normalar”

senadindean gotiiriilmiisdiir.

sorti isaralar:

“+” —nazarat olunan va “-” —nazarat olunmayan gostaricilar

OLAVO B
(macburi)
Cadval B.1 Kulinariya meahsullarinin normalasdirilan fiziki-kimyevi gostoricilari

Umtursuluq | Qolavilik | Tazalik
Kiitls pay1

Nomlik | Yag | Sokar [ Xorak
Kulinariya mahsullarinin ady duzu
Yarimfabrikatlar:
kartof v tarevezdean + + - + + - -
yarmadan + + + - - - -
tvoroqdan + + + + + - -
baligdan + + - += - - +
atden - - - - - +
qus atindan - - - += - - +
tobii dogranmus st + - - - - - +
kiitlasinden + + - + - - +
at,balig,qus kotlet + + + += + + -
kiitlasinden + + - + - - -




undan
arzaq bulyonlarindan
qatilagdirilmis souslardan

kulinariya mahsullar::
kartof vo teravozdon
yarmadan

tvoroqdan

at, baliq, qus farsindan
at, qus, baligdan
undan

yumsaq dondurma

+ + o+

+ + o+

+ +

+ + +

Xoraklar:
qalyanaltilar

suplar

sirin suplar

baliq stindan kotletlor
ot farsindan

atin kotlt kiitlasinden
kartof va torovezden

+ 4+ + + + o+ o+

+ + +

Xorakler:

siidda yarma ve makoron
mamul-dan

siidsiiz yarma ve makoron
moam-dan

yumurtadan

kasmikdan

xomirlarden

tathlardan

manna yarmasinda
myuslilordan

+ + + + + o+ 4+

+ + + + + o+ 4+

+ + + +

=X0rak duzunun kiitls pay1 tasbit olunmus baliq yarimfabrikatlarinda, duz meahlulunda duzlanmais
qus otinden yarimfabrikatlarda, pelmenlarda tayin olunur

Qeyd: Kulinariya mahsullari frityurda hazirlanarken frityurun keyfiyyeti toyin olunur.
Hazirlanma prosesinda saglamliga ziyanl kimyevi maddslar istifads olunarken onlarin normalara
mileyyen edilir: sulfitlosdirilmis kartofda sulfit anhidridinin miqdar teyin edilir.

Hiss verilma yolu il hazirlanmis kulinariya mahsullarinda slave olaraq

nitritin miqdar1 normalagdirilir.

Bu verilonlar 1 avqust 1989-cu ilde SSSR Sahiyye Nazirliyi terafinden tesdiq olunmus 5061-89 sayli
“Yeyinti mahsullar1 ve arzaq xammallarinin keyfiyystina tibbi-bioloji talablar sanitar normalar”
sonadindean gotiiriilmiisdiir

Cadvel B.1 —in davami




Sorti igaralor:

“+” —nozareat olunan vo

“u o

—-noazarat olunmayan gostaricilar

OLAVO C
(malumat ti¢lin)

Kulinar
moahsul
qruplar:

1 qr-da
mezofil aerob
vo fakultativ
ane-ob mikro
orqanizmlarin
miqdari ¢ox
olmamalid1

Icarisinds olmasina icaze verilmayan mahsul kiitlasi

BCQB(koliform)

Stafilokokk

Proteus

Patogen
miksalmonell

Qeyd

Soussuz tebii
ot hissoalor-don
(qizardilmis,
gaynadilmis
mal, qoyun,
donuz, balig,
qus ati, icalat
mamulatlari)
kulinariya
mohsullari

1x10

1,0

1,0

0,1

25

Doytilmdiis
souslu atdan
kulinar
mohsullar, ici
otli vo
torovozli
blingiklar

2x10

1,0

1,0

01

25

Bisirilmis
terovozlardan
duzlu xiyar
olave
edilmamis vo
gatilmamis
salat ve vne-
retlar

10

1,0

1,0

0,1

25

Meyva alava
olunmagqla
tozo
toravozlorden

10

0,1

1,0

25

1,0qr-
daE.
Coliyo
icazo




salatlar verilmir
Kampotlar 5x10 1,0 - - 50 10 qr-
KISELLOR 5x10 1,0 - - 50 da
I¢timai iaso E.coli-
miassisa-do 5x10 1,0 - - 50 yoicaza
hazirlanan verilmir
ickilar

QEYD -Bu verilonlar 1 avqust 1989-cu ilde SSSR Sahiyye Nazirliyi terafinden tesdiq olunmus 5061-89
sayl1 “Yeyinti mohsullar1 ve arzaq xammallarinin keyfiyyaotina tibbi-bioloji teleblar sanitar normalar”
sonadinden gotiiriilmiisdiir.




