Arrété n° 424 MAFEP/D-CAB/SGM/DA/DP/CSRH/SA du 17 avril
2003, portant définition des conditions d’hygione & bord des piro-
gues de péche crevettiere.

L1 MINISTRE DE 1L AGRICUETURE, DE L ELEVAGE BT DI LA PRECHE

Vu la loi n° 90-032 du 11 décembre 1990, portant Constitution de la
République du Bénin ;

Vu la proclamation le 3 avril 200} par 1a Cour Constitutionnelle des
résultats définitifs de I’¢lection présidentielle du 22 mars 2001 ;

Vu la loi n° 84-009 du 15 mars 1984 sur le controle des denrées
alimentaires .

Vu la foi n® 87-016 du 21 septembre 1987, portant code de I’eau en
République Populaire du Bénin ,

Vu le déeret n® 85-243 du 14 juin' 1985, portant hygiéne de la produc-
tion et de la commercialisation des denrées alimentaires ;

Vu le décret n® 85-244 du 14 juin 1985, portant définition des condi-
tions de production et de commercialisation des denrées alimentaires
particulicres ;

Vu le décret n° 96-402 du 16 septembre 1996, fixant les structures de
la Présidence et des Ministéres ;

Vu le décret n® 2001-170 du -7 mai 2001, portant composition du
gouvernement et le décret n® 2002-082 du 20 (€vrier 2002 qui I'a modi-
fié s

Vu le décret n® 2001-364 du 18 septembre 2001, portant attributions
organisation et fonctionnement du Ministere de I’ Agriculture, de I’Ele-
vage et de-la Péche ;

Vi le décret n° 2003-114 du 9 avril 2003 portant assurance qualité
des produits de la Péche en République du Bénin ;

Vu Parrété n°® 1242/ MAEP/D-CAB/SGM/DA/CSRH/SA du 23 dé-
cembre 2002, portant attributions, organisation et fonctionnement de
la Dircction des Péches .

Sur proposition du Directeur des Péches ;

ARRETL

Article premier.- Aux fins du présent arrété, on entend par pirogue
de péche crevettiére, toute embarcation propulsée a la pagaie ou au
moteur hors-bord pour effectuer la péche ou la collecte des crevettes.

Art. 2.- Les conditions d’hygiéne a bord des pirogues de péche
crevettiére concernant fes parois internes de I'embarcation et les ma-
tériels devant entrer en contact avec les produits de la péche. Ces
éléments doivent étre lisses et faciles a nettoyer et a désinfecter.

Art. 3.- La glace utilisée pour la réfrigération des creveties doit éte
en paillette et fabriquée avec de 1’eau potable. Elle doit ére de quan-
tité suffisante et entreposée dans des conditions d’hygiene appro-
priées pour permettre de maintenir & ceeur du produit au débarque-
ment, & la température de la glace fondante.

Art. 4.- Les péche s et les collecleurs de crevettes doivent obser-
ver les regles d’hygiene, de salubrité et d'interdiction de fumer.

Art. 5.- Les pirogues doivent étre ¢quipées d’un dispositif de con-
servation par le froid tels que les caisses isothermes ou les glacieres
de bord devant permettre de garder les crevettes d Pétat de fraicheur
requise.

Art. 6.- Tout collecteur de crevettes doit disposer d’un certificat
médical d'aptitude délivré par un médecin agréé.

Toute personne susceptible de contaminer les produits doit étre
isolée.

Art. 7.- Le Directeur des Péches est chargé de P'application du
présent arrété.

Art. 8.- Le présent arrété qui prend effet pour compter de sa date
de signature, sera enregistré, publié et communiqué partout ol
besoin sera.

Fait a Cotonou, le 17 avril 2003

Le Ministre de UAgriculture, de I'Elevage
et de la Péche

Théophile NATA.





