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FEDERALNO MINISTARSTVO POLJOPRIVREDE, VODOPRIVREDE |
SUMARSTVA
Na temelju ¢lanka 77. stavak 3. Zakona o veterinarstvu ("Sluzbene novine Federacije BiH", broj 46/00),

federalni ministar poljoprivrede, vodoprivrede i Sumarstva donosi

PRAVILNIK
O MIKROBIOLOSKIM KRITERIJIMA HRANE
ZIVOTINJSKOG PODRIJETLA

Podrucje primjene

1)

Clanak 1.

Ovim se Pravilnikom utvrduju mikrobioloSki kriteriji za odredene mikroorganizme te pravila kojih se
subjekti u poslovanju s hranom (u daljnjem tekstu: SPH) moraju pridrzavati pri provedbi opéih i posebnih
zahtjeva koji se odnose na higijenu radi zastite javnog zdravlja ljudi, monitoring program sustavnog
pracenja rezidua i drugih po ljudsko zdravlje Skodljivih zagadiva¢a, u proizvodima Zivotinjskog podrijetla
koji su namijenjeni ishrani ljudi (u daljnjem tekstu: hrana). SluZbeni veterinar mjerodavan za provedbu
inspekcije kontrolira sukladnost pravila i kriterija odredenih ovim Pravilnikom sukladno posebnim
propisima o veterinarsko-zdravstvenom pregledu i kontroli koji se provode radi verifikacije postupanja
sukladno odredbama propisa o hrani i hrani za Zivotinje, te propisa o zdravlju i za&titi Zivotinja ne
dovodecdi u pitanje pravo veterinarske inspekcije na daljnje uzorkovanje i ispitivanje u svrhu dokazivanja
nazocnosti i odredivanja broja drugih mikroorganizama, njihovih toksina ili metabolita i to u smislu
verifikacije procesa ili za hranu za koju postoji sumnja da nije prikladna za uporabu ili u kontekstu
analize rizika.

2) Ovaj se Pravilnik primjenjuje ne dovodeéi u pitanje odredbe posebnih propisa za kontrolu
mikroorganizama, a posebno zdravstvene zahtjeve za hranu i vodu.
Pojmovnik

Clanak 2.

Za potrebe ovoga Pravilnika primjenjuju se sljedeéi pojmovi:

(a) "mikroorganizmi" su bakterije, virusi, kvasci, plijesni, alge, protozoarni paraziti, helminti te njihovi
toksini i metaboliti;

(b) "mikrobioloSki kriterij" je kriterij koji utvrduje prihvatljivost jednog proizvoda, serije proizvoda ili pro-
cesa, na temelju izo€nosti, nazocnosti ili broja mikroorganizama i/ili koli€ine njihovih
toksina/metabolita po jedinici mase, volumena, povrsine ili serije;

(c) ‘"kriterij sigurnosti hrane" je kriterij kojim se utvrduje prihvatljivost jednog proizvoda ili serije
proizvoda i primjenjuje se na proizvode stavljene na trziste;

(d) "kriterij higijene procesa" je kriterij koji ozna¢ava prihvatljivo funkcioniranje proizvodnog procesa.
Ovaj se kriterij ne odnosi na proizvode stavljene na trziSte. On postavlja indikativhu vrijednost
kontaminacije iznad koje su potrebite korektivne mjere kako bi se odrzala higijena procesa sukladno
odredbama propisa o hrani;

(e) "serija" je grupa ili skup proizvoda koji se mogu identificirati i koji su dobiveni odredenim
proizvodnim procesom pod odredenim gotovo identi€nim okolnostima te koji su proizvedeni na
odredenom mjestu unutar jednog definiranog proizvodnog razdoblja;

(f) '"rok trajanja” je ili rok koji odgovara roku koji prethodi "najbolje uporabiti do" ili "najbolje uporabiti do
kraja" kao Sto je propisano Pravilnikom o opéem deklariranju ili oznacavanju upakirane hrane
("Sluzbeni glasnik BiH", broj 77/08);

(g) "gotova hrana" je hrana koju je proizvodac ili preradiva¢ namijenio prehrani ljudi bez potrebe
kuhanja ili neke druge obrade kojom bi se mikroorganizmi uklonili ili smanijili na prihvatljivu razinu;

(h) "hrana za dojencad" je hrana posebno namijenjena za djecu do 12 mjeseci, kako je odredeno
posebnim propisom o poc¢etnoj i prijelaznoj hrani za dojencad;

(i) "hrana za posebne medicinske namjene" je dijetetska hrana za posebne medicinske namjene
sukladno posebnom propisu o dijetetskoj hrani za posebne medicinske namjene;

(j) "uzorak" je sastavljen od jedne ili nekoliko elementarnih jedinica, ili dijela tvari odabranih razli€itim
nacinima iz populacije ili iz zna€ajne koli¢ine tvari, a namijenjen je za dobivanje podataka o
odredenom obiljeZju prouavane populacije ili tvari te za dobivanje osnove za donoSenje odluke o
toj populaciji ili tvari, ili o procesu u kojem je proizveden;

(k) "reprezentativni uzorak" je uzorak koji odrzava obiljezja serije iz koje je uzet, a osobito u slu¢aju kod
nasumic¢nog uzorka kod kojeg svaka od elementarnih jedinica i/ili dijelova serije ima istu vjerojatnost
odabira u uzorak;

(I) "sukladnost s mikrobioloSkim kriteriima" je dobivanje zadovoljavajucih ili prihvatljivih rezultata
sukladno kriterijima navedenim u Privitku I. ovoga Pravilnika kod ispitivanja, u odnosu na navedene

1od4



""Sluzbene novine FBiH'"', broj 80/12, 101/12

kriterije uzimanjem uzoraka, provedbom ispitivanja te primjenom korektivnih mjera sukladno
odredbama propisa o hrani i zahtjevima mjerodavnog tijela za provedbu inspekcije;

(m) "Sluzbeni veterinar” je veterinar koji vrsi kontrolu i nadzor u SPH. U objektima za unutarnji promet to
je ovlasceni veterinar, a u izvoznim objektima veterinarski inspektor.

Opé¢i zahtjevi

1)

2)

Clanak 3.
SPH moraju osigurati sukladnost hrane s odgovarajuéim mikrobioloskim kriterijima navedenim u Privitku
I. ovoga Pravilnika. U tom cilju, SPH moraju u svakoj fazi proizvodnje, prerade i distribucije, ukljuCujuci
maloprodaju, poduzimati mjere, kao dio svojih postupaka temeljenih na nalelima sustava analize
opasnosti i kriticnih kontrolnih toCaka (u daljnjem tekstu: HACCP), zajedno s provedbom
dobre higijenske prakse kako bi osigurali:
(a) da se opskrba, rukovanje i obrada sirovina i hrane pod njihovom kontrolom provodi na nacin koji
zadovoljava kriterije higijene procesa;
(b) udovoljavanje kriterijima sigurnosti hrane sve do isteka roka trajanja, pod odgovarajuéim uvjetima
distribuiranja, skladistenja i uporabe.
Ako je potrebito, SPH, odgovorni za proizvodnju hrane, mogu provoditi istrazivanja sukladno Privitku .
ovoga Pravilnika kako bi utvrdili sukladnost s kriterijima do isteka roka trajanja proizvoda. To se
posebice odnosi na gotovu hranu koja pogoduje rastu i razvitku bakterija Listeria monocytogenes, koja
predstavlja opasnost za zdravlje ljudi. Subjekti u poslovanju s hranom mogu suradivati u provedbi
navedenih istrazivanja.

Ispitivanje prema mikrobioloskim kriterijima

Clanak 4.

1) SPH moraju osigurati provedbu odgovarajuéih ispitivanja prema mikrobioloSkim kriterijima navedenim u

2)

3)

Privitku 1. ovoga Pravilnika, tijekom validacije ili verifikacije ispravne provedbe postupaka temeljenih na
nacelima sustava HACCP-a i dobre higijenske prakse.

SPH moraju odrediti odgovarajucu ucestalost uzimanja uzoraka, osim u slu¢ajevima za koje je odredena
uCestalost uzimanja uzoraka sukladno Privitku |. ovoga Pravilnika i u tim slu¢ajevima ta u€estalost mora
biti najmanje kako je odredeno u navedenom Privitku. SPH donose odluku o ucestalosti uzimanja
uzoraka u okviru njihovih postupaka temeljenih na nacelima sustava HACCP-a i dobre higijenske prakse
uzimajuéi u obzir upute za uporabu hrane.

Ucestalost uzimanja uzoraka moze se prilagoditi vrsti i opsegu poslovanja s hranom, pod uvjetom da ne
utje€e na sigurnost hrane.

Specifi€na pravila za ispitivanje i uzimanje uzoraka

1)

2)

3)

4)

5)

Clanak 5.
Ispitne metode te planovi i metode uzimanja uzoraka navedeni u Privitku |. ovoga Pravilnika primjenjuju
se kao referentne metode.
Uzorci se uzimaju s proizvodnih povrsina i opreme koja se koristi za proizvodnju, kada je takvo uzimanje
uzoraka potrebito kako bi se utvrdilo da su kriteriji zadovoljeni, koriste¢i medunarodnu normu ISO 18593
ili odgovaraju¢u BAS normu kao referentnu metodu, i to:

- SPH koji proizvode gotovu hranu, a koja moze predstavljati opasnost za zdravlje ljudi zbog
nazocnosti bakterije Listeria monocytogenes, moraju kao dio svog plana uzimanja uzoraka, uzimati
uzorke s proizvodnih povrsina i opreme na provjeru nazo¢nosti bakterije Listeria monocytogenes.

- SPH koji proizvode dehidriranu hranu za dojencad ili dehidriranu hranu za specijalne medicinske
namjene, namijenjene djeci mladoj od 6 mjeseci, koja predstavlja opasnost za zdravlje zbog
nazocnosti bakterije Enterobacter sakazakii, moraju kao dio svog plana uzimanja uzoraka, uzimati
uzorke s proizvodnih povrsina i opreme na provjeru nazo¢nosti Enterobacteriaceae.

Broj elementarnih jedinica uzoraka u okviru plana uzimanja uzoraka navedenog u Privitku I. ovoga
Pravilnika moze se smanijiti, ukoliko SPH moze na temelju vodene dokumentacije dokazati da ima
djelotvorne postupke temeljene na nacelima sustava HACCP -a.

Ukoliko je cilj ispitivanja specificna procjena prihvatljivosti odredene serije hrane ili odredenog procesa,
planovi uzimanja uzoraka navedeni u Privitku I. ovoga Pravilnika moraju se postivati kao minimum.

SPH mogu koristiti i druge postupke uzimanja uzoraka i ispitivanja, ukoliko mjerodavnom tijelu i/ili
tijelima mjerodavnim za provedbu inspekcije1 dokazu da ti postupci daju najmanje jednaka jamstva. Ti
postupci mogu ukljucivati uzimanje uzoraka s drugih odgovarajuc¢ih mjesta te uporabu analize trenda.
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6) Ispitivanje u odnosu na alternativne mikroorganizme i s njima povezane grani¢ne vrijednosti te
ispitivanje u odnosu na neke druge elemente analize koji nisu mikrobioloski, dopusteno je samo za
kriterije higijene procesa.

7) Uporaba alternativnih ispitnih metoda moze se primijeniti ako su te metode validirane u odnosu na
referentnu metodu iz Privitka |I. ovoga Pravilnika i ukoliko se koristi metoda koju je potvrdila tre¢a strana
sukladno protokolu navedenim u normi BAS/ISO 16140 ili nekim drugim medunarodno prihvacenim
sliénim postupkom. 8) Ukoliko SPH Zele koristiti ispitne metode osim onih validiranih i potvrdenih iz
stavka 7. ovoga €lanka, te se metode moraju validirati prema medunarodno prihva¢enim protokolima, a
njihovu uporabu mora odobriti mjerodavno tijelo.

Zahtjevi za oznacavanje

Clanak 6.

1) Kada su ispunjeni zahtjevi koji se odnose na nazocnost bakterija roda Salmonella u mljevenom mesu,
mesnim pripravcima i mesnim proizvodima podrijetiom od svih Zivotinjskih vrsta navedenih u Privitku I.
ovoga Pravilnika, namijenjenim za uporabu nakon termic¢ke obrade proizvoda¢ mora jasno oznaditi serije
tih proizvoda stavljene na trziste kako bi obavijestio potroSace o potrebi odgovarajuce termicke obrade
prije konzumiranja.

2) Zahtjevi za oznadavanje iz stavka 1. ovoga Clanka ne odnose se na mljeveno meso, mesne pripravke i
mesne proizvode od mesa peradi.

Nezadovoljavajuci rezultati

Clanak 7.

1) Kada rezultati ispitivanja u odnosu na kriterije navedene u Privitku |. ovoga Pravilnika ne zadovoljavaju,
SPH moraju poduzeti mjere navedene u stavcima 3. do 6. ovoga €lanka, zajedno s drugim korektivnim
mjerama utvrdenim u njihovim postupcima temeljenim na naéelima sustava HACCP-a te druge mjere
potrebite za za&titu zdravlja potroSaca.

2) lznimno od stavka 1. ovoga ¢lanka SPH moraju poduzeti mjere za utvrdivanje uzroka nezadovoljavajucih
rezultata kako bi se sprijecilo ponovno pojavljivanje mikrobioloSke neispravnosti. Te mjere mogu
ukljucivati izmjene postupaka temeljenih na nacelima sustava HACCP-a ili drugih koriS¢enih mjera za
kontrolu higijene hrane.

3) Kada rezultati ispitivanja ne odgovaraju kriterijima iz Privitka I. ovoga Pravilnika, proizvod ili serija hrane
povlae se ili opozivaju sukladno ¢lanku 27. Zakona o hrani ("Sluzbeni glasnik BiH", broj 50/04).
Proizvodi stavljeni na trziSte koji jo$ nisu u maloprodaiji i koji ne zadovoljavaju kriterije sigurnosti hrane,
mogu biti podvrgnuti daljnjoj obradi postupcima kojima se uklanja predmetna opasnost. Postupke obrade
mogu provoditi samo SPH koji nisu na razini maloprodaje.

4) SPH mogu seriju iz stavka 3. ovoga ¢lanka uporabiti u svrhu razli€itu od prvobitne, pod uvjetom da takva
uporaba ne predstavlja rizik za zdravlje ljudi ili Zivotinja te pod uvjetom da je uporaba sukladna
postupcima temeljenim na nacelima sustava HACCP-a i dobre higijenske prakse i odobrena od strane
mjerodavnog tijela ili drugih tijela mjerodavnih za provedbu inspekcije.

5) Serija strojno otkostenog mesa (SOM) s nezadovoljavajué¢im rezultatima u odnosu na kriterij bakterija
roda Salmonella, moze se uporabiti u lancu prehrane samo za proizvodnju termicki obradenih mesnih
proizvoda u objektima koji su odobreni sukladno posebnim propisom 2,

6) U slucaju nezadovoljavajucih rezultata u odnosu na kriterije higijene procesa, poduzimaju se mjere
navedene u Privitku |. ovoga Pravilnika.

Analiza trendova
Clanak 8.
SPH moraju analizirati razvitak trendova rezultata ispitivanja. U sluaju razvitka trenda prema
nezadovoljavaju¢im rezultatima, moraju poduzeti odgovarajuée mjere bez odgadanja u cilju sprjeCavanja
pojave mikrobioloskih rizika.

Prijelazne i zavrSne odredbe

Clanak 9.
Privitci I. i Il. tiskani su u dodatku ovoga Pravilnika i njegov su sastavni dio.

Clanak 10.

Danom stupanja na snagu ovoga Pravilnika, prestaju vaziti odredbe Pravilnika o uvjetima u pogledu
mikrobioloSke ispravnosti kojima moraju odgovarati Zivotne namirnice u prometu ("Sluzbeni list SFRJ ", br.
45/83 i 43/89) u dijelu koji se odnose na proizvode zivotinjskog podrijetla i Pravilnika o metodama obavljanja
mikrobioloskih analiza i superanaliza ziveznih namirnica ("Sluzbeni list SFRJ ", boj:25/80)
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Clanak 11.
Ovaj Pravilnik stupa na snagu narednog dana od dana objave u "Sluzbenim novinama Federacije BiH".
SPH su duzni usuglasiti viastite planove kontrole sa propisanim kriterijima do 1. sije€nja 2013. godine.

Broj 10-02/1-1654-1/12
11. rujna 2012. godine Sarajevo Ministar Jerko Ivankovié-Lijanovié, v. r.
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