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Na osnovu €l. 16. i 17. stav 2. i €lana 72. Zakona o hrani ("Sluzbeni glasnik BiH", broj 50/04) i ¢lana 17.

Zakona o Vije¢u ministara Bosne i Hercegovine ("Sluzbeni glasnik BiH", br. 30/03, 42/03, 81/06, 76/07,
81/07, 94/07 i 24/08), Vije¢e ministara Bosne i Hercegovine, na prijedlog Agencije za sigurnost hrane Bosne
i Hercegovine u saradnji s nadleznim organima entiteta i Bréko Distrikta Bosne i Hercegovine, na 31. sjednici
odrzanoj 11. decembra 2012. godine, donijelo je

PRAVILNIK
O MIKROBIOLOSKIM KRITERIJIMA ZA HRANU

DIO PRVI - OPCE ODREDBE

(M

2

3)

Clan 1.

(Predmet)
Pravilnikom o mikrobioloSkim kriterijima za hranu (u daljnjem tekstu: Pravilnik) utvrduju se mikrobioloski
kriteriji za odredene mikroorganizme u hrani kao i provedbena pravila koje subjekti u poslovanju s
hranom moraju ispunjavati prilikom primjene opc¢ih i posebnih higijenskih zahtjeva u skladu s ¢lanom 5.
Pravilnika o higijeni hrane ("Sluzbeni glasnik BiH", broj 4/13).
Nadlezni organi utvrduju uskladenost s odredbama i kriterijima koji su propisani u ovom pravilniku u
skladu s Pravilnikom o sluzbenim kontrolama koje se provode radi verifikacije postupanja u skladu s
odredbama propisa o hrani i hrani za Zivotinje te propisa o zdravlju i dobrobiti Zivotinja ("Sluzbeni glasnik
BiH", broj 5/13), ne dovodedi u pitanje pravo nadleznih organa na preduzimanje dodatnog uzorkovanja i
ispitivanja u svrhu dokazivanja prisustva i odredivanja broja drugih mikroorganizama, njihovih toksina ili
metabolita, bilo u smislu verifikacije procesa, za hranu za koju postoji sumnja da nije sigurna, ili u
kontekstu analize rizika.
Ovaj Pravilnik primjenjuje se bez uticaja na druga specificna pravila kontrole mikroorganizama
propisanih u posebnim propisima, posebno bez uticaja na zdravstvene standarde za hranu definirane
Pravilnikom o higijeni hrane Zzivotinjskog porijekla ("Sluzbeni glasnik BiH", broj 103/12), pravila koje se
odnose na parazite utvrdene Pravilnikom o organizaciji sluzbenih kontrola proizvoda Zivotinjskog
porijekla namijenjenih ishrani ljudi ("Sluzbeni glasnik BiH", broj 103/12) i mikrobioloSke kriterije utvrdene
Pravilnikom o prirodnim mineralnim i prirodnim izvorskim vodama ("Sluzbeni glasnik BiH", br. 26/10 i
32/12).

Clan 2.
(Definicije)

U svrhu primjene ovog Pravilnika koriste se sljedeée definicije:

a) mikroorganizmi su: bakterije, virusi, kvasci, plijesni, alge, parazitske protozoe, mikroskopski
parazitski helminti te njihovi toksini i metaboliti;

b) mikrobioloski kriterij je kriterij na osnovu kojeg se definira prihvatljivost proizvoda, proizvodne
serije hrane ili procesa, zasnovan na odsustvu, prisustvu ili broju mikroorganizama, odnosno na
osnovu koli¢ine njihovih toksina, metabolita, po jedinici mase, zapremine, povrsine ili proizvodne
serije;

c) kriterij sigurnosti hrane je kriterij kojim se definira prihvatljivost nekog proizvoda ili proizvodne
serije proizvoda i primjenjuje se na proizvode stavljene na trziste;

d) kriterij higijene procesa je kriterij koji ozna¢ava prihvatljivo funkcioniranje proizvodnog procesa.
Takav kriterij nije primjenjiv na proizvode koji su stavljeni na trziSte. On postavlja indikativhe
vrijednosti kontaminacije za koje je u sluaju prekoracenja, neophodno preduzimanje korektivnih
mjera da bi se odrzala higijena procesa u skladu s propisima o hrani;

e) serija je grupa ili skup proizvoda koji su istog sastava, proizvedeni pod jednakim uslovima u jednom
proizvodnom procesu i na jednom mijestu, koji su oznageni jednom oznakom i koje je mogucée
identificirati;

f) rok trajanja je period koji odgovara periodu koji prethodi datumu sa naznakom "upotrebljivo do" ili
"minimalni rok trajanja", utvrdeno Pravilnikom o opéem deklariranju i ozna¢avanju upakovane hrane
("Sluzbeni glasnik BiH", broj 87/08);

g) gotova hrana oznaCava hranu koju je proizvodac ili preradiva¢ namijenio za ishranu ljudi bez
potrebe za termickom obradom ili nekom drugom vrstom obrade Ciji bi cilj bio da se eliminira ili
smanji broj mikroorganizama na prihvatljiv nivo bitan za sigurnost hrane;

h) hrana namijenjena za dojenéad je hrana posebno namijenjena za dojen¢ad, kako je to definirano
Pravilnikom o formulama za dojen€ad i formulama nakon dojenja ("Sluzbeni glasnik BiH", broj
105/12);

i) hrana namijenjena za posebne medicinske potrebe je dijetalna hrana za posebne medicinske
potrebe, kako je definirano Pravilnikom o dijetalnoj hrani za posebne medicinske potrebe ("Sluzbeni
glasnik BiH", broj 71/11);

1od4



""Sluzbeni glasnik BiH"', broj:11/13

j) uzorak je set sastavljen od jedne ili viSe elementarnih jedinica ili dijela tvari odabranih razli€itim
nacinima iz populacije ili iz znacajne koli€ine tvari, a namijenjen za dobivanje podataka o
odredenom obiljezju prou¢avane populacije ili tvari te za dobivanje osnove za donosenje odluke o
toj populaciji ili tvari, ili o procesu u kojem je proizveden;

k) reprezentativni uzorak je uzorak koji odrzava karakteristike serije iz kojih je uzet. To se posebno
odnosi na slu€ajeve kod jednostavnog sluajnog uzorka gdje svaka od elementarnih jedinica ili
dijelova serije ima jednaku moguénost odabira u uzorak;

) uskladenost s mikrobioloSkim kriterijima podrazumijeva dobivanje zadovoljavajucih ili
prihvatljivih rezultata ispitivanja u skladu s Aneksom |. ovog Pravilnika, dobivenih primjenom metoda
uzorkovanja i ispitivanja, provodenjem analiza i primjenom korektivnih mjera u skladu s propisima o
hrani i uputstvima nadleZnih organa.

Clan 3.
(Op¢i zahtjevi)

(1) Subjekti u poslovanju s hranom duzni su osigurati da hrana bude u skladu s relevantnim mikrobioloSkim
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kriterijima utvrdenim u Aneksu |. ovog Pravilnika. U tu svrhu, subjekti u poslovanju s hranom duzni su u

svakoj fazi proizvodnje, prerade i distribucije hrane, ukljucujuéi i maloprodaju, preduzimati mjere, kao dio

svojih postupaka zasnovanih na principima analize opasnosti kriti€nih kontrolnih tataka (u daljnjem

tekstu: HACCP), zajedno s provodenjem dobre higijenske prakse, kako bi osigurali sliedece:

a) da se nabavka, rukovanje i prerada sirovina i hrane pod njihovom kontrolom provodi na takav nacin
da budu zadovoljeni kriteriji higijene procesa;

b) da kriterij sigurnosti hrane, koji se odnosi na rok trajanja proizvoda, moze biti ispunjen pod realno
predvidivim uslovima distribucije, skladiStenja i upotrebe.

Ako je potrebno, subjekti u poslovanju s hranom, odgovorni za proizvodnju hrane, provode ispitivanja ili

studije u skladu s Aneksom Il. ovog Pravilnika, kako bi utvrdili uskladenost s kriterijima tokom roka

trajanja proizvoda. Ovo se posebno odnosi na gotovu hranu koja je pogodna sredina za rast Listeria

monocytogenes i koja zbog prisustva Listeria monocytogenes moze predstavljati rizik po javno zdravlje.

Subjekti u poslovanju s hranom mogu saradivati u provodenju ovih ispitivanja ili studija.

Smijernice za provodenje ovih studija mogu biti uklju€ene u smjernice za dobru higijensku praksu kao i

principa HACCP procedura, kako je definirano u €l. 8. i 9. Pravilnika o higijeni hrane.

Clan 4.

(Ispitivanja na osnovu utvrdenih kriterija)
Subjekti u poslovanju s hranom duzni su provoditi odgovarajucéa ispitivanja na osnovu mikrobioloskih
kriterija propisanih u Aneksu |. ovog Pravilnika, tokom validacije ili verifikacije ispravnog provodenja
svojih procedura zasnovanih na HACCP principima i dobroj higijenskoj praksi.
Subjekti u poslovanju s hranom odlu€uju o ucestalosti uzorkovanja, osim u slu€ajevima za koje su u
Aneksu |. ovog Pravilnika navedene specifiCne uCestalosti uzorkovanja i u tim slu€ajevima uCestalost
uzorkovanja treba biti najmanje jednaka ucestalosti uzorkovanja navedenoj u Aneksu |. ovog Pravilnika.
Subjekti u poslovanju s hranom donose odluku o uCestalosti uzorkovanja na osnovu svojih procedura
zasnovanih na HACCP principima i dobroj higijenskoj praksi, uzimajuci u obzir i uputstva za upotrebu
hrane.
Ucestalost uzorkovanja moZze se prilagoditi prirodi i obimu poslovanja s hranom, pod uslovom da neée
biti ugroZzena sigurnost hrane.

Clan 5.
(Posebna pravila za ispitivanje i uzorkovanje)

Analiti¢ke metode te planovi i metode uzorkovanja navedeni u Aneksu |. ovog Pravilnika primjenjuju se

kao referentne metode.

Uzorci se uzimaju s proizvodnog prostora i opreme koja se koristi u proizvodnji hrane, kada je takvo

uzorkovanje potrebno kako bi se osigurala ispunjenost postavljenih kriterija. Prilikom uzorkovanja, kao

referentna metoda, primjenjuje se metoda navedena u standardu BAS ISO 18593.

a) Subjekti u poslovanju s hranom koji proizvode gotovu hranu, koja moze predstavljati rizik po javno
zdravlje zbog prisustva Listeria monocytogenes, duzni su uzorke s proizvodnog prostora i opreme
radi ispitivanja prisustva Listeria monocytogenes uzimati kao dio svog redovnog plana uzorkovanja.

b) Subjekti u poslovanju s hranom koji proizvode dehidrirane formule za dojen¢ad ili dehidriranu hranu
za posebne medicinske potrebe, namijenjenu djeci mladoj od Sest mjeseci, koja moze da
predstavlja rizik zbog prisutva Enterobacter sakazakii, moraju kao dio svog plana uzorkovanja,
uzorkovati s proizvodnog prostora i opreme radi ispitivanja prisustva enterobakterija.

Broj elementarnih jedinica uzorka u okviru planova uzorkovanja propisanog u Aneksu I. ovog Pravilnika

moze se smanijiti ukoliko subjekti u poslovanju s hranom mogu da dokaZu, uz pomo¢ odgovarajuce

dokumentacije, da provode efikasne procedure zasnovane na HACCP principima.
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Ako je cilj ispitivanja specificna procjena prihvatljivosti odredene proizvodne serije hrane ili odredenog
procesa, planovi uzorkovanja propisani u Aneksu I. ovog Pravilnika moraju se postivati kao minimum.
Subjekti u poslovanju s hranom mogu primjenjivati i druge procedure uzorkovanja i ispitivanja ako mogu
dokazati nadleznom organu da primjena ovakvih procedura osigurava najmanje isti stepen sigurnosti.
Takve procedure mogu uklju€ivati upotrebu alternativnih mjesta uzorkovanja i upotrebu analiza
trendova.

a) Ispitivanje u odnosu na alternativne mikroorganizme i s njima povezane mikrobioloSke grani¢ne
vrijednosti, kao i ispitivanje drugih parametara osim mikrobioloSkih, dozvoljeno je samo za kriterije
higijene procesa.

b) Upotreba alternativnih analitickih metoda je prihvatljiva ako su one validirane u odnosu na
referentnu metodu navedenu u Aneksu |. ovog Pravilnika i ako se primjenjuje metoda koju je
certificiralo treée lice u skladu s protokolom propisanim u standardu BAS EN ISO 16140 ili nekim
drugim medunarodno prihvacenim sli€nim protokolima.

¢) Ako subjekat u poslovanju s hranom Zeli primijeniti neke druge analiticke metode osim onih koje su
validirane i certificirane kako je navedeno u tacki b) ovog stava, validacija tih metoda mora biti u
skladu s medunarodno prihvacenim protokolima, a dozvolu za njihovu primjenu mora odobriti
nadlezni organ.

Clan 6.
(Uslovi koji se odnose na deklariranje)

Kada su ispunjeni zahtjevi u pogledu prisustva salmonele u mljevenom mesu, mesnim preradevinama i
mesnim proizvodima dobivenim od svih vrsta Zivotinja, navedenih u Aneksu |. ovog Pravilnika, a koji su
namijenjeni da se konzumiraju kuhani, serije tih proizvoda koje se stavljaju u promet moraju biti jasno
oznaCene deklaracijom koju sastavlja proizvodal, kako bi potroSa¢ bio obavijeSten o tome da je
neophodno temeljito kuhanje (termi¢ka obrada) prije konzumiranja.

Zahtjevi za deklariranje iz stava (1) ovog ¢lana ne odnose se na mljeveno meso, mesne preradevine i
mesne proizvode od mesa peradi.

Clan 7.
(Nezadovoljavajuéi rezultati)

(1) Ako su rezultati ispitivanja na osnovu kriterija propisanih u Aneksu |. ovog Pravilnika nezadovoljavajuci,
subjekti u poslovanju s hranom moraju preduzimati mjere propisane u st. (2) do (5) ovog ¢lana, zajedno s
drugim korektivnim mjerama definiranim u njihovim postupcima zasnovanim na HACCP procedurama, kao i
ostale aktivnosti neophodne za zastitu zdravlja potrosaCa. Uz to moraju preduzeti mjere za utvrdivanje
uzroka nezadovoljavaju¢ih rezultata kako bi se sprijeCila ponovna pojava neprihvatljive mikrobioloske
kontaminacije. Te mjere mogu uklju€ivati izmjene postupaka zasnovanih na
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“)

)

HACCP procedurama ili drugih postojeéih mjera za kontrolu higijene hrane.

Kada se nakon ispitivanja na osnovu kriterija sigurnosti hrane propisanih u Poglavlju 1. Aneksa I. ovog
Pravilnika dobiju nezadovoljavajuci rezultati, proizvod ili proizvodna serija se povladi ili opoziva s trZista
u skladu s ¢lanom 15. Zakona o hrani ("Sluzbeni glasnik BiH", broj 50/04). Medutim, proizvodi koji su
stavljeni na trZiste, a koji jo$ nisu stigli u maloprodaju i koji ne ispunjavaju kriterije sigurnosti hrane,
mogu biti podvrgnuti daljnjoj preradi primjenom metoda kojima se eliminira utvrdena opasnost. Ove
metode provode isklju€ivo subjekti u poslovanju s hranom u bilo kojoj fazi, osim na nivou maloprodaje.
Subijekti u poslovanju s hranom mogu izmijeniti prvobitnu namjenu proizvodne serije za druge svrhe, pod
uslovom da takva upotreba ne predstavlja rizik po zdravlje ljudi ili zdravlje Zivotinja i pod uslovom da je
takvu upotrebu odobrio nadlezni organ, na osnovu procedura zasnovanih na HACCP principima i dobroj
higijenskoj praksi.

Serija mehanicki separiranog mesa (MSM), koje je proizvedeno pomocu tehnika navedenih u tacki d)
Poglavlja Ill. Odjeljak V. Prilog Ill. Pravilnika o higijeni hrane Zivotinjskog porijekla ("Sluzbeni glasnik
BiH", broj 103/12), s nezadovoljavaju¢im rezultatima u odnosu na kriterij bakterija roda Salmonella,
mozZe se koristiti u lancu ishrane samo za proizvodnju termi¢ki obradenih proizvoda od mesa i to u
objektima koji su odobreni u skladu s Pravilnikom o higijeni hrane Zivotinjskog porijekla.

U slu€aju nezadovoljavaju¢ih rezultata u odnosu na kriterije za higijenu procesa proizvodnje,
preduzimaju se mjere propisane u Poglavlju 2. Aneksa I. ovog Pravilnika.

DIO DRUGI - PRIJELAZNE | ZAVRSNE ODREDBE

Clan 8.
(Analiza trendova)

Subjekti u poslovanju s hranom analiziraju trendove rezultata ispitivanja. U slu€aju da postoji tendencija
nezadovoljavajucih rezultata, bez odgadanja preduzimaju odgovarajuée mjere s ciliem spreavanja pojave
mikrobioloskih rizika.
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Clan 9.
(Revizija)

Ovaj pravilnik podlijeze reviziji uzimaju¢i u obzir razvoj nauke, tehnologije i metodologije, pojave
patogenih mikroorganizama u hrani te informacije dobivene na osnovu procjene rizika. Posebno se revidiraju
kriteriji i uslovi koji se odnose na prisustvo salmonele kod trupova goveda, ovaca, koza, konja, svinja i peradi
s obzirom na promjene uocene u proSirenosti salmonele.

Clan 10.
(Prestanak vazenja odredbi)

Stupanjem na snagu Pravilnika o mikrobioloskim kriterijima za hranu prestaju da vaze odredbe Pravilnika o
uslovima u pogledu mikrobioloSke ispravnosti kojima moraju odgovarati zivotne namirnice u prometu
("Sluzbeni list SFRJ", br. 45/83, 43/89 i "Sluzbeni list RBiH", broj 2/92) i Pravilnika o metodama vr3enja
mikrobioloSkih analiza i superanaliza Zivotnih namirnica ("Sluzbeni list SFRJ", broj 25/80 i "Sluzbeni list
RBiH", broj 2/92).

Clan 11.

(Prijelazni period primjene propisa)

Prijelazni period za primjenu ovog Pravilnika i uskladivanje poslovanja za sve zainteresirane strane u
sistemu sigurnosti hrane je najduze 12 mjeseci od dana njegovog stupanja na snagu.

Clan 12.

(Aneksi)
Aneksi I. i Il. sastavni su dio ovog Pravilnika.

Clan 13.

(Stupanje na snagu)
Ovaj Pravilnik stupa na s nagu osmog dana od dana objavljivanja u "Sluzbenom glasniku BiH".

VM broj 259/12 Predsjedavajuéi Vije¢a ministara BiH Vjekoslav Bevanda, s. r.
11. decembra 2012. godine, Sarajevo
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