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Naosnovu ¢lana 19. stav 1. Zakona o Vladi Federacije Bosne
i Hercegovine (""Sluzbene novine Federacije BiH", br. 1/94, 8/95,
58/02, 19/03, 2/06 i 8/06), Vlada Federacije Bosne i Hercegovine,
na 17. sjednici odrzanoj 5. septembra 2011. godine, donosi

UREDBU

O KVALITETU SVJEZEG SIROVOG MLIJEKA I
NACINU UTVRPIVANJA CLJENE SVJEZEG SIROVOG
MLIJEKA

I. OSNOVNE ODREDBE
Clan 1.

Ovom Uredbom se propisuju uslovi koje u pogledu kvaliteta
mora ispunjavati svjeZe sirovo mlijeko (u daljnjem tekstu:
mlijeko) pri otkupu, nacin i postupak ispitivanja njegovog
kvaliteta, uslovi koje moraju ispunjavati ovlaStene laboratorije
zaispitivanje kvaliteta mlijeka i nac¢in utvrdivanjacijene mlijeka.

Clan 2.

Svi subjekti u poslovanju s mlijekom moraju se pridrzavati
nacela i sprovoditi principe ove Uredbe.

Otkupljivati se moZe mlijeko kojem je utvrden kvalitet.

Smatra se da je utvrden kvalitet mlijeka ako je ispitivanje
obavila ovlastena laboratorija (u daljnjem tekstu: laboratorija) na
propisanom broju uzoraka u skladu sa ¢lanom 18. stav 1. ove
Uredbe.

II. OSNOVNI USLOVI KVALITETA SIROVOG MLIJEKA
Clan 3.

Mlijeko je proizvod mlije¢ne Zlijezde, dobijeno muZom
jedne ili viSe zdravih muznih Zivotinja, identifikovanih ili
prijavljenih za identifikaciju, pravilno hranjenih i drzanih, koje
nije zagrijavano na temperaturi vec¢oj od 40°C ili nije izlagano
nikakvom tretmanu sa istim efektom.

Mlijeko mora poticati od muznih Zivotinja koje do poroda
imaju najmanje 30 dana ili je od poroda proslo viSe od 8 dana.

Mlijeko, zavisno od vrste muznih Zivotinja od kojih je
dobijeno, razvrstava se kao kravlje, ov¢ije i kozije mlijeko.

Clan 4.

Mlijeko mora imati svojstven izgled, boju, miris, okus i
konzistenciju.

U slucaju svakodnevnog sakupljanja sirovog mlijeka,
mlijeko mora odmah biti ohladeno do temperature ne vise od
80°C ili ne vise od 60°C ako se skupljanje sirovog mlijeka ne
obavlja svakodnevno.

Clan 5.

Kravlje mlijeko mora ispunjavati slijedece uslove kvaliteta:

—  dasadrZi najmanje 3,2% mlije¢ne masti;

— da sadrzi najmanje 2,8% bjelancevina;

—  dasadrZi najmanje 8,5% suhe materije bez masti;

— damu je gustoca od 1,028 do 1,034 g/cm na temperaturi
od 20°C;

— da mu je stepen kiselosti od 6,6 do 6,8°SH, a pH
vrijednost od 6,4 do 6,8;

— da mu tacka mrznjenja nije visa od -0,520°C;

— da mu je rezultat alkoholne probe sa 72% etilnim
alkoholom negativan.

Clan 6.

Ov¢ije mlijeko mora ispunjavati slijedece uslove kvaliteta:

—  da sadrzi najmanje 4,0% mlije¢ne masti;

— da sadrzi najmanje 3,8% bjelancevina;

— da sadrZi najmanje 9,5% suhe materije bez masti;

— damu je gusto¢a od 1,034 do 1,042 g/cm na temperaturi
od 20°C;

— da mu je stepen kiselosti od 8,0 do 12,0°SH, a pH
vrijednost od 6,5 do 6,8;

— damu tacka mrznjenja nije visa od -0,560°C.

Clan 7.

Kozije mlijeko mora ispunjavati slijedece uslove kvaliteta:

—  dasadrZi najmanje 2,8% mlije¢ne masti;

— da sadrzi najmanje 2,5% bjelancevina;

— da sadrzi najmanje 7,5% suhe materije bez masti;

— damu je gustoéa od 1,024 do 1,040 g/cm na temperaturi
od 20°C;

— da mu je stepen kiselosti od 6,5 do 8,0°SH, a pH
vrijednost od 6,4 do 6,7;

— da mu tacka mrZnjenja nije vi$a od -0,540°C.
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III. KRITERD ZA SIROVO MLIJEKO
Clan 8.

Subjekti u poslovanju s mlijekom moraju osigurati da sirovo
mlijeko zadovoljavakriterije navedene u Tabeli A. kako slijedi:

Tabela A.

Broj somatskih ¢elija
(u Iml)

< 400.000 (**)

Broj mikroorganizama na 30°C
(u 1ml)

< 100.000 (¥)
< 1.500.000 (*)

Vrsta mlijeka

kravlje

ov¢ije i kozije

(*) Geometrijski prosjek u toku dvomjesecnog perioda, s
najmanje dva uzorka mjesecno.

(**) Geometrijski prosjek u toku tromjese¢nog perioda, s
najmanje jednim uzorkom mjesecno, osim ako nadleZni organ ne
odredi neku drugu metodologiju koja ima u vidu sezonska
odstupanja u proizvodnim koli¢inama.

Sirovo mlijeko koje poti¢e od drugih vrsta Zivotinja, a ne od
krava, namijenjeno za proizvodnju proizvoda od sirovog
mlijeka, postupkom koji ne obuhvata bilo koju termic¢ku obradu,
a oznaCava se "proizvedeno od sirovog mlijeka", subjekti u
poslovanju s mlijekom moraju poduzeti mjere kako bi osigurali
da sirovo mlijeko koje se upotrebljava zadovoljava kriterije
navedene u Tabeli B. kako slijedi:

Tabela B.

HBroj mikroorganizama na 30°C (u 1 ml) < 500.000 (*) H

(*) Geometrijska sredina u toku dvomjese¢nog perioda, s
najmanje dva uzorka mjesecno.

Clan 9.

Kriterij u pogledu ukupnog broja mikroorganizama i
somatskih ¢elija sirovog mlijeka, navedenih u Tabeli A. i Tabeli
B. ¢lana 8. ove uredbe, primjenjuju se od 01.01.2014. godine.

Clan 10.

Ne dovode¢i u pitanje primjenu Odluke o prac¢enju rezidua
odredenih materija u Zivim Zivotinjama i u proizvodima Zivotinj-
skog porijekla ("Sluzbeni glasnik BiH", broj 1/04), subjekti u
poslovanju s mlijekom moraju primijeniti postupke kako bi
osigurali da sirovo mlijeko ne bude stavljeno na trziste ako:

a) sadrzi rezidue veterinarskih lijekova i pesticida propi-
sanih Pravilnikom o maksimalno dozvoljenim kolici-
nama veterinarskih lijekova i pesticida u proizvodima
zivotinjskog porijekla ("Sluzbeni glasnik BiH", broj
6/09),

b) sadrZi odredene kontaminante definisane Pravilnikom o
maksimalno dozvoljenim koli¢inama za odredene konta-
minante u hrani ("Sluzbeni glasnik BiH", broj 37/09).

Sirovo mlijeko ne smije sadrZavati mehanicku necistocu.

Sirovo mlijeko ne smije sadrZavati dodatu koli¢inu vode.

IV. UZIMANJE UZORAKA ZA ISPITIVANJE KVALITETA
SIROVOG MLIJEKA

Clan 11.

Uzimanje uzoraka za ispitivanje kvaliteta mlijeka (u
daljnjem tekstu: uzimanje uzoraka) obavlja za to osposobljeno
lice.

Osposobljavanje lica iz stava 1. ovog ¢lana provodi
ovlastena laboratorija.

Uzimanje uzoraka za ispitivanje prisustva rezidua moZze
obavljati osim osposobljenog lica iz stava 1. ovog ¢lana i
ovlasteno lice mljekare u prisustvu proizvodaca.

Clan 12.

Pri otvaranju posuda sa mlijekom, prvo se vrSi organo-
lepticka (senzorska) kontrola kojom se provjerava cistoca,
izgled, boja i miris mlijeka.

Nece se otkupljivati mlijeko ukoliko su uocene promjene
nastale kao posljedice bolesti vimena.

Clan 13.

U kanti iz koje ¢e se uzimati uzorak, mlijeko je potrebno
dobro promijeSati kutljaom koju donosi vlasnik mlijeka.
Mlijeko se mijeSa od povrSine prema dnu kante jer se mlije¢na
mast izdvaja na povrsinu.

Koli¢ina uzorka zavisi od veli¢ine kante za mlijeko, tako za
analizu jedne litre mlijeka uzima se 10 ml mlijeka za uzorak.

Uzeti uzorak iz prve kante zadrZi se u kutljaci, a ostatak
mlijeka ulijeva u mljekomjer za mjerenje koli¢ine mlijeka.

Nakon praznjenja kante sabira¢ vraca uzetu koli¢inu uzorka
u praznu kantu koja ¢e biti posuda za pripremu "velikog"
prosjecnog uzorka mlijeka. Kasnije sabira¢ na isti naCin uzima
uzorke iiz ostalih kanti, uzorak sipa u prvu kantu (veliki uzorak).

Po zavrSetku uzimanja mlijeka za uzorak iz zadnje
proizvodacke kante, formiran je veliki uzorak kojeg treba opet
dobro promijesati i uliti u bocicu za uzorak.

Clan 14.

Bocica se ne smije napuniti do vrha jer postoji mogucnost
izdvajanja mlijeCne masti na stjenkama i gumenom zatvaracu,
$to za posljedicu ima netac¢an rezultat ispitivanja uzorka mlijeka.

Pri otvaranju i zatvaranju bocice potrebno je pazljivo i
uredno rukovati gumenim zatvara¢em bocice kako bi se izbjegla
kontaminacija uzoraka mlijeka mikroorganizmima iz okoliSa
(zagadivanje uzoraka). Uzorak mlijeka mora biti dobro zatvoren
da u toku transporta, u slucaju okretanja kasete i bocice za
uzorak, ne dode do izlijevanja uzorka. Ukoliko se to dogodi,
uzorak ne moZe predstavljati cjelokupnu koli¢inu mlijeka iz koje
je uzet.

Svaka bocica (uzorak) mlijeka proizvodaca mora se oznaciti
bar-kod naljepnicom.

Sadrzaj uzorka u bocici potrebno je dobro promijesati
laganim okretanjem bocice u suprotnim smjeru sve dok se
cjelokupna koli¢ina konzervansa ne otopi.

Tokom uzimanja uzorka mlijeka sabira¢ popunjava potrebnu
dokumentaciju o predaji uzorka i prilaZe je u kasetu s uzorcima.
Na kaSetu s uzorcima stavlja naljepnicu s oznakom sabirnog
mjesta.

Clan 15.

Za novog proizvodaca mlijeka, sabira¢ mora popuniti
obrazac o prijavi i ukljucenju proizvodaca u proces isporuke
mlijeka. Obrazac mora zajedno s uzorcima u kaSeti poslati u
laboratoriju kako bi se za tog proizvodaca mogle Stampati
bar-kod naljepnice.

Clan 16.

Cjelokupan postupak i postivanje radne upute o uzimanju
uzoraka mlijeka trebaju kontrolirati i proizvodaci. U slucaju bilo
kakvih nejasnoca kao i nezadovoljstva korisnika usluga, duzni su
o tome informirati laboratoriju.

Po zavrSetku uzimanja uzoraka, uzorke mlijeka potrebno je
¢uvati na hladnom mjestu do dolaska vozila za otpremu uzoraka
do mljekare.

Dolaskom na prijemnu rampu mljekare vozac predaje uzorke
u kasetama s pripadaju¢om dokumentacijom na prijem mlijeka u
hladnjak na +4°C. Uzorci mlijeka trebaju se cuvati sve do
dolaska hladnjace za otpremu uzoraka do laboratorije.

Clan 17.

Na otkupnim mjestima mora biti stavljeno na vidno mjesto
obavjestenje o postupku uzimanja uzoraka mlijeka u skladu sa
odredbama ¢lana 12. do 16. ove Uredbe.
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Clan 18.

Uzimanje uzoraka mlijeka obavlja se svaki mjesec na
otkupnim mjestima, najmanje dva puta od svakog isporucioca
pojedinacno, metodom sluc¢ajnog izbora, i to:

— dva za utvrdivanje sadrzaja mlije¢ne masti;

— dva za utvrdivanje sadrZaja bjelancevina;

— dva za utvrdivanje ukupnog broja bakterija;

— jedan za utvrdivanje broja somatskih ¢elija;

— Jjedan za utvrdivanje tacke mrZnjenja.

Otkupljiva¢ mlijeka moze prilikom otkupa ispitivati i pojavu
rezidua u otkupljenom mlijeku, mjestima otkupa i kod
proizvodaca.

Ako se ispitivanjem utvrdi pojava rezidua u mlijeku prije
isporuke u mljekaru, otkupljiva¢ mlijeka uzet ée uzorak iz svih
rashladnih uredaja na otkupnim mjestima i farmama gdje je
mlijeko sabirano, te nakon toga kod svih proizvodaca koji su
isporudili mlijeko u rashladne uredaje u kojima je utvrdena
pozitivna reakcija na rezidue.

Clan 19.

Troskove analize mlijeka odreduje laboratorija uz prethodnu
saglasnost Federalnog ministarstva poljoprivrede, vodoprivrede
i Sumarstva (u daljnjem tekstu: Ministarstvo).

U troskove iz stava 1. ovog ¢lana ukljucene su slijedece
radnje: pripreme bocica za uzorkovanje sa konzervansom, stalci-
ma, ruénim friziderima (friz torbama) i bar-kod naljepnicama,
transporta uzoraka od mljekare do laboratorije, prijema uzoraka
u laboratoriju, vrSenja analize mlijeka i dostave rezultata
kontrole mljekarama, proizvodacima mlijeka, otkupljiva¢ima
mlijeka i Ministarstvu.

Poslove iz stava 2. ovog ¢lana organizuje laboratorija u
saradnji sa mljekarama i/ili organizatorima otkupa mlijeka.

Troskove analize mlijeka u laboratorijama snose podjednako
proizvodac i mljekara ukoliko se drugacije ne dogovore.

Uzimanje uzorka i postupak sa uzorkom mora biti usaglasen
s bosanskohercegovackom normom: Mlijeko 1 mlijecni
proizvodi - Uputstvo za uzorkovanje BAS EN ISO 707/2008.

V. ISPITIVANJE KVALITETA SIROVOG MLIJEKA
Clan 20.

Ispitni laboratoriji koji obavljaju analize sirovog mlijeka
moraju biti akreditirani prema zahtjevima standarda BAS EN
ISO/IEC 17025.

Clan 21.

Pojedinacni i prosjecni rezultati ispitivanja sadrzaja mlije¢ne
masti i bjelanc¢evina utvrduju se procentualnim vrijednostima od
dva decimalna mjesta.

Iz pojedinac¢nih rezultata dobivenih ispitivanjem izracunava
se za svaki mjesec, koriste¢i aritmeti¢ku sredinu, prosjecan
sadrzaj mlije¢ne masti i bjelancevina u mlijeku.

Iz pojedinaénih rezultata dobivenih ispitivanjem tokom
zadnja dva mjeseca izracunava se, koriste¢i geometrijsku
sredinu, prosjec¢an broj bakterija.

Iz pojedinacnih rezultata dobivenih ispitivanjem tokom
zadnja tri mjeseca izracunava se, koriste¢i geometrijsku sredinu,
prosjecan broj somatskih celija.

Tacka mrznjenja odreduje se vrijednos$cu koja se izrazava u
°C.

Clan 22.

Laboratorija je duzna da uradi analizu uzorka u roku od 48
sati od trenutka prijema uzorka i dostavi mljekari pojedinacne
rezultate ispitivanja u roku do pet dana nakon zavrSetka analize,

te rezultate oba ispitivanjaiprosjecne vrijednosti na kraju svakog
mjeseca dostaviti proizvodacu.

Clan 23.

Ako se ispitivanje zbog opravdanih razloga ne moZe obaviti
na broju uzoraka propisanih u ¢lanu 18. ove uredbe (kvar na

aparatu za analizu, neadekvatnost uzorka i sl.), prosjena
vrijednost izraunat ¢e se koriste¢i raspolozive podatke dva
prethodna ispitivanja.

Clan 24.

Ako se ispitivanjem broja bakterija i somatskih ¢elija utvrde
prosjecne vrijednosti vise od onih propisanih ¢lanom 27. ove
uredbe, laboratorija izvjeStava o tome proizvodacaiotkupljivaca
mlijeka, kao i nadleZznog veterinarskog inspektora.

Ako otkupljiva¢ ispitivanjem utvrdi pojavu rezidua, o tome
¢e obavijestiti laboratoriju, te joj dostaviti uzorke mlijeka za sve
proizvodace kod kojih je utvrdena pojava rezidua.

Laboratorija obavjeStava nadleZznu veterinarsku inspekciju
ukoliko utvrdi pojavu rezidua u mlijeku.

Mlijeko kod kojeg je utvrdena pojava rezidua ne smije se
dalje otkupljivati.

Proizvodacu ¢e biti dozvoljena ponovna isporuka mlijeka
kada potvrdom izdanom od nadlezne veterinarske inspekcije
dokaZe da mlijeko viSe ne sadrzi rezidue.

Clan 25.

Ako se ispitivanjem utvrdi da je mlijeku dodana voda,
otkupljivac ne smije vrsiti otkup takvog mlijeka.

Proizvodacu c¢e biti dozvoljena ponovna isporuka mlijeka
nakon 15 dana od dana kada je prestao otkup.

Clan 26.

Laboratorija je duzna da vodi evidenciju o datumima
uzimanja uzoraka, konzerviranja, metodi i datumu ispitivanja, te
o dobivenim rezultatima.

Evidencija iz stava 1. ovog ¢lana ¢uva se dvije godine, te se
na zahtjev nadleZnog organa mora dati na uvid.

VI. RAZVRSTAVANIJE SIROVOG MLIJEKA
Clan 27.

Laboratorija razvrstava mlijeko zavisno od prosje¢nog broja
bakterija i somatskih ¢elija u klase kako je prikazano u slijede¢im
tabelama i to:

Tabela 1.
lr?;:i?l?a Kravlje sirovo mlijeko g:(f:;l: :nl;:;::‘(lz
Klasa Broj sc'>'matskih ) Broj ) Bro'j

éelija/ml mikroorganizama/ml | mikroorganizama/ml

E <300.000 <50.000 -

I 300.001 - 400.000 50.001 - 100.000 <1.000.000

I - 100.001 - 400.000 |1.000.001-1.500.000

jiig - 400.001 - 800.000 >1.500.000

Prijelazni period prilagodavanja za primjenu navedenih
kriterija za sirovo mlijeko primjenjivat ¢e se slijedeci kriteriji
kako je navedeno u Tabeli 2. je do 31.12.2011. godine.

Tabela 2.

HX;S:;‘ Kravlje sirovo mlijeko g:j:;l: llnlf:‘;::‘(ls
Klasa Somatske Celije/ml Broj bakterija/ml Broj bakterija/ml
E <300.000 <200.000 <1.500.000
1 300.001 - 400.000 | 200.001 - 500.000 <2.000.000
11 - 500.001 - 800.000 <3.00.000
11 - 800.001 - 1.500.000 <6.000.000
yan Klase - > 1.500.000 >6.000.000

Drugi prelazni period prilagodavanja primjenjivat ¢e se od
1.01.2012. do 31.12.2013. godine sa slijede¢im kriterijima koji
su navedeni u Tabeli 3. kako slijedi:
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Tabela 3. Tabela 5.
V.r.sta Kravlje sirovo mlijeko chue ! k.t?zqe Kravlje sirovo mlijeko Ovéijei k.(?zue strovo Kor.e keija
mlijeka sirovo mlijeko mlijeko cijene
Klasa Somatske Celije/ml Broj bakterija/ml Broj bakterija/ml Klasa Somatske Broj Klasa Broj (stimulacija
E <300.000 <80.000 < 1.000.000 celije bakterija/ml bakterija/ml | mljekare)
I 300.001 - 400.000 80.001 - 200.000 <1.500.000 E <300.000 < 80.000 E do 1.000.000 |x 1,15 (+15%)
300.001 - 80.001 -
11 - 200.001 - 400.000 <2.000.000 1 400.000 200.000 1 do 1.5000.000 | x 1,05 (+5%)
111 - 400.001 - 800.000 <4.000.000 200.001 -
v » + 800.000 - 4.000.000 il - 400.000 I do 2.000.000 | x 1,00 (0%)
m 400001 -1 iy | 44.4.000.000 |x 0,90 (-10%
VIL UTVRBIVANJE CIJENE SIROVOG MLIJEKA - 800.000 0 4.000.000 |x 0.90 (-10%)
Clan 28. Van klase ) vise od :
ili razreda >800.000 | IV | 4000.000 |*O80(20%)

Osnovnu cijenu litre mlijeka zadovoljavajuceg kvaliteta iz
¢l. 5, 6.1 7. ove uredbe ugovaraju proizvoda¢ i mljekara na
osnovu novcéanih vrijednosti jedinica masti i bjelancevina.

Ukupna cijena mlijeka dobije se kad se osnovna cijena
uskladi s klasom iz ¢lana 27. ove uredbe.

Clan 29.

Obracun osnovne cijene mlijeka obavlja se na osnovu
procentualnog udjela mlije¢ne masti i bjelanc¢evina, te njihove
jedini¢ne novcane vrijednosti prema formuli:

OCM=Mxv)+Bxv,)

gdje je:

OCM = osnovna cijena sirovog mlijeka;

M = % masti u mlijeku;

B = % bjelancevina u mlijeku;

v, = nov¢ana vrijednost masne jedinice, koju ugovaraju
proizvodac i mljekara;

v, = nov¢ana vrijednost jedinice bjelancevina, koju
ugovaraju proizvodac i mljekara.

Clan 30.

Osnovna cijena mlijeka uskladuje se koriStenjem ispravke
vrijednosti za mlijeko zadovoljavajueg kvaliteta (3,6%
mlije¢ne masti i 3,0% bjelancevina za kravlje mlijeko; 6,0%
mlijecne masti i 4,0% bjelancevina za ov¢ije mlijeko, odnosno
3,5% mlije¢ne masti i 2,6% bjelanc¢evina za kozije mlijeko),
zavisno od klase u koju je razvrstano u pogledu broja bakterija, a
za kravlje mlijeko i na osnovu broja somatskih celija, kako je
navedeno u slijede¢im tabelama:

—  zaprviprelazni period prilagodavanja primjenjivat ¢e se

slijededi kriteriji kako je navedeno u Tabeli 4.

Tabela 4.

Kravlje sirovo mlijeko Ovdije i k.(?zue sirovo Kon."ekcua
mlijeko cijene
. Somatske Broj Broj (stimulacija
Klasa | " liie | bakterija/ml | < | bakterija/ml | mljekare)
E <300.000 | <200.000 E <1.500.000 |x 1,15 (+15%)
300.001 - 200.001 -
I 400.000 500.000 I <2.000.000 |x 1,05 (+5%)
500.001 -
I - 800.000 I <3.000.000 | x 1,00 (0%)
800.001 -
I - 1.500.000 I <6.000.000 |x 0,90 (-10%)
Van klase
e - > 1.500.000 v > 6.000.000 |x 0,80 (-20%)
ili razreda

—  zadrugi prelazni period prilagodavanja primjenjivat ¢e
se slijedeci kriteriji kako je navedeno u Tabeli 5.

Pri odredivanju ispravke vrijednosti mlijeko se razvrstava u
onu klasu kod koje je utvrdena niza vrijednost, odnosno veci broj
somatskih ¢elija ili bakterija.

Kod proizvodaca ¢ije mlijeko sadrzi vise od 400.000 somat-
skih ¢elija, laboratorij ¢e obavijestiti mljekaru i nadleZnu veteri-
narsku stanicu da se izvr$i pojedina¢no uzorkovanje svakog
muznog grla radi utvrdivanja bolesnog grla i poduzimanja
adekvatnih mjera.

Clan 31.

Ako kravlje mlijeko sadrzi vise od 4,3% mlijecne masti i 4%
bjelanc¢evina obrac¢unava se kao da ono ima 4,3% mlije¢ne masti i
4% bjelancevina.

Clan 32.

Mlijeko bez utvrdenih parametara kvalitetaiz ¢l. 5,6.17. ove
uredbe ne mozZe se otkupljivati.

Mljekare su duzne da vrse otkup, prijem i obracun cijene
mlijeka u skladu sa odredbama ove Uredbe i o tome svakom
proizvodacu izdaju obrac¢un. U obra¢unu moraju biti navedeni
svi utvrdeni parametri u mlijeku, te obracunata cijena mlijeka iz
koje se jasno vidi kako su pojedini parametri uc¢estvovali u cijeni
mlijeka.

Otkupljiva¢ ima pravo iskljuciti iz otkupa proizvodaca
mlijeka ukoliko mlijeko ne zadovoljava osnovne zahtjeve
kvaliteta iz ¢l. 5, 6.1 7. ove Uredbe.

Otkupljivac ima pravo da naplati nastalu Stetu od proizvodaca
mlijeka koji isporuci mlijeko suprotno ¢lanu 10. ove Uredbe.

VIIL. SLUZBENE KONTROLE I INSPEKCIJSKI NADZOR
Clan 33.

Nadzor nad provodenjem ove Uredbe vrse nadlezni organi u
skladu sa vaZe¢im zakonskim propisima.

Za utvrdivanje kvaliteta mlijeka koriste se vazece propisane
metode fizickih i hemijskih analiza za ispitivanje kvaliteta
mlijeka, kao i druge validirane i medunarodno priznate metode.

IX. PRUELAZNE ODREDBE
Clan 34.

Danom stupanja na snagu ove Uredbe prestaje vaziti Uredba
o kvalitetu svjeZeg sirovog mlijeka i na¢inu utvrdivanja cijena
svjezeg sirovog mlijeka ("Sluzbene novine Federacije BiH", br.
70/08 i 52/09).

X. ZAVRSNE ODREDBE
Clan 35.

Ova Uredba stupa na snagu narednog dana od dana objave u
"Sluzbenim novinama Federacije BiH".

V broj 882/11
5. septembra 2011. godine
Sarajevo

Premijer
Nermin Niksi¢, s. 1.



