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RESOLUCION ADMINISTRATIVA - SENASAG N°131/2015
Santisima Trinidad, 16 de octubre de 2015

VISTOS Y CONSIDERANDOS:

Que, la Ley N°2061, se crea el Servicio Nacional de Sanidad Agropecuaria
e Inocuidad Alimentaria “SENASAG”, como estructura operativa del ahora
Ministerio de Desarrollo Rural vy Tierras (MDRyT), encargado de
Administrar el Régimen de Sanidad Agropecuaria e Inocuidad Alimentaria,
y, mediante Decreto Supremo N°25729, 7 de abril del afio 2000, se establece
la organizacién y funcionamiento del "SENASAG" determinando, al mismo
tiempo, su misidén institucional y atribuciones.

Que, la referida Ley N°2061 en su Art. 2 incs. a), b) c) y e) establece
como Competencias del SENASAG: a) La proteccién sanitaria del patrimonio
agropecuario y forestal. b) La certificacién de la sanidad agropecuaria e
inocuidad alimentaria de productos de consumo nacional, de exportacién e
importacién. c¢) La acreditacidén de personas naturales o juridicas, iddneas
para la prestacién de servicios de sanidad agropecuaria e inocuidad
alimentaria. d) El control y garantia de la inocuidﬁd de los alimentos, en
los tramos productivos y de procesamiento que correspondan al sector
agropecuario

Que, mediante Decreto Supremo N°® 25729, de fecha| 07 de abril del arfio
2000, se establece 1la organizacidén vy funcionamiento del "SENASAG",
determinando al mismo tiempo su misién institucional, la cual es
administrar el régimen especifico de sanidad agropecuaria e inocuidad
alimentaria en todo el territorio nacional con atribuciones de preservar
la condicidén sanitaria del patrimonio productivo agropecuarioc y forestal,
el mejoramiento sanitario de la produccién animal y vegetal y garantizar
la inocuidad de los alimentos en 1los tramo| productivos y de
procesamiento que correspondan al Sector Agropecuarj;.

Que, el referido Decreto en su capitulo II Articjlo 7, le confiere al
SENASAG las ATRIBUCIONES, siendo algunas de ellas | las plasmadas en los
siguientes incisos: a) Administrar el régimen legal |especifico de Sanidad
Agropecuaria e Inocuidad Alimentaria; i) Reglamentar los procedimientos
para la fiscalizacién, control y seguimiento| para la inocuidad
alimentaria, en los tramos productivos y de procesamiento del
sector agropecuario; n) Autorizar y certificar el funcionamiento de
establecimientos agropecuarios y plantas industrializadoras de productos
agropecuarios, en materia sanitaria e inocuidad alimentaria; y, o) Emitir
las certificaciones sanitarias de exportacién e importacidn
correspondientes.

Que, mediante Ley N°2215, de 11 de junio de 2001, se declara de Interés y
Prioridad Nacional, el Programa Nacional de Erradicacién de la Fiebre
Aftosa "“PRONEFA”, dependiente del “SENASAG”. Asi también, establece la
realizacién de inspecciones sanitarias a los lugares destinados a faena,
expendio de carne y otros lugares, que tengan relacién directa o indirecta
con la produccién y comercializacién de animales, productos y subproductos
de origen pecuario. 2(]] 5
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enero de 2004, concedia un plazo de treinta (30) dias calendario para que
los propietarios de los mataderos de bovinos que no cuenten con el Registro
Sanitario, se apersonen ante el SENASAG a objeto de acogerse al
Procedimiento de Regularizacién de Registro Sanitarig de mataderos bovinos.

Que, en las normas en actual vigencia del SENASAG, se seflala que, la
adecuacién a los requisitos sanitarios por parte de todos los mataderos

|
existentes se hard en los plazos definidos por el “SENASAG”.

Que, la carne proveniente de mataderos sin Registro Sanitario, es carne gue
se expende, sin ningin control ni garantia sanitaria lo que conlleva a un
serio riesgo sanitario, a los consumidores en general y consiguientemente a
la salud publica.

Que, en base a los antecedentes enunciados y con el objeto de dar
cumplimiento a las normas sanitarias en vigencia, se hace necesario
establecer un plazo definitivo, para que todos los mataderos existentes a
la fecha en el pails, sin excepcidn, regularicen |su situacién ante el
“SENASAG”, de acuerdo a la norma sanitaria en vigencia.

Que, mediante Informe Técnico SENASAG/JNIA/N°043/2015, el Enc. Nal. De
Inspeccién y Certificacidén U.N.I.A considera que es de suma urgencia la
emisién de una resolucidén administrativa que apruebe el Procedimiento de
Regularizacién de Registro Sanitario de mataderos en todo el Pais y Plan de
Regularizacidén Sanitaria de Construccidén, concediéndose un plazo de
NOVENTA (90) dias calendario, computables a partir de la publicacidén de
dicha resolucidén, para que los propietarios de los mataderos que no cuenten
con el Registro Sanitario, se apersonen ante el VSENASAG” &a objeto de
acogerse a este procedimiento a través de la presentacién de una solicitud
de adecuacién.

POR TANTO:

El Director Nacional del Servicio Nacional de Sanidad Agropecuaria e
Inocuidad Alimentaria (SENASAG), en estricta atribucién conferida por el
Decreto Supremo No 25729 en su Art. 10 inc e).

RESUELVE:

ARTICULO PRIMERO.- ESTABLECER el Procedimiento de Regularizacién de
Registro Sanitario de Mataderos de animales de abasto y aves de corral en
todo el Pais, concediéndose el plazo de NOVENTA (90) dias calendario,
computables a partir de la publicacién de la presente Resolucién, para que
los propietarios de los mataderos que no cuenten con lel Registro Sanitario,
se apersonen ante el “SENASAG” a objetc de acogerse % este procedimiento a
través de la presentacién de una solicitud de adecuacién y mejora, en su
infraestructura, y posterior registro.

ARTICULO SEGUNDO.- Los mataderos que no se acojan al procedimiento de

Reqgularizacién de Registro Sanitario de Mataderos, no podran funcionar en
tanto no cuenten con el citado documento.

Los mataderos que se hayan acogido al Procedimiento de Regularizacién de
Registro Sanitario de Mataderos, seran sujetos a una

inspeccidén para una evaluacién de Infraestructura, Buenas 2()1 5
Practicas de Manufactura en Mataderos y evaluacidén
documental, sobre el cual el interesado debera elaborar un kg
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plan de adecuacidén, para su cumplimiento en el tiempo acordado, aquellos
que no cumplan con los requisitos minimos exigidos de acuerdo a norma para
cada categoria; no podréan funcionar.

ARTICULO TERCERO.- PROCEDER A LA CLAUSURA de mataderos de animales de
diversas especies que no se hayan acogido |al ©procedimiento de
regularizacién o que no cuenten con Registro Sanitario emitido por el
“SENASAG” como organismo oficial competente del Estado Plurinacional de
Bolivia en esta materia. Los infractores estardn|/ sujetos a sanciones

civiles, penales y otras que correspondieren de |conformidad a normas
legales wvigentes.

ARTICULO CUARTO.- NOTIFICAR a todos los mataderos de animales de abasto y
aves de corral, que se accjan a un Plan de Adecuacidédn, que el plazo maximo
contemplado en el plan de adecuacién del matadero, no podrd ser mayor a un
afno, el mismo que debe ser aprobado por el “SENASAG”. En caso de gque
durante el periodo de adecuacién, se venciera la vigencia del
Registro Sanitario del matadero beneficiario, este debera solicitar la
renovacién de registro para seguir desarrollando sus actividades, en 1la
misma categoria, con el mismo nivel de mercado, y sin cambiar categoria,
mientras no concluya con la adecuacidn aprobada.

El contenido minimo del plan de adecuacién y el |proceso de aprobacidn
deberéan ser de acuerdo a lo estipulado en el Anexo 1 de la presente
Resolucidén Administrativa.

En caso de observarse en la misma inspeccidén, cuatro (4) o més deficiencias
criticas, la Jefatura Distrital del “SENASAG”, procedera a suspender
temporalmente el Registro Sanitario del matadero hasta que se apruebe el
“Plan de adecuacién y mejora”, presentado por el interesado; mismo que debe
ser verificado en funcionamiento, aprobacidén que no podrd exceder de los
diez (10) dias habiles, desde la presentacidén de aquel.

ARTICULO QUINTO.- Se ABROGA la Resolucién Administrativa N° 012/2004, de
21 de enero de 2004.

ARTICULO SEXTO.- Se DEROGA los articulos Primero y Segundo de la R.A.
106/2006, de 30 de junio de 2006. '

ARTICULO SEPTIMO.- (Articulo Transitorio) Las Actas de Capacidad Maxima de
Faena, Infraestructura y Buenas Practicas de Manufactura en Mataderos, asi
como cualguier otro articulo que no se refiera al Procedimiento de
Regularizacién de Mataderos; quedan en vigencia entre tanto no se emita una
nueva normativa de animales de abasto y aves de corral.

ARTICULO OCTAVO.- La Jefatura Nacional de Inocuidad Alimentaria y las
Jefaturas Distritales del SENASAG quedan encargadas de la ejecucién vy
cumplimiento de la presente resolucidén Administrativa a partir de la fecha.

REGISTRESE, COMUNIQUESE, CUMPLASE Y ARCHIVESE.

Cc./ Arch.

DN/ Ing. Mauricio S. Ordofiez C.
UNIA/ Ing. Alejandro Mattos
UNAJ a.i./Kathia Antelo B.

2015
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PROCEDIMIENTO DE REGULARIZACION DE REGISTRO SANITARIO DE
MATADEROS DE ANIMALES DE ABASTO Y AVES DE CORRAL

ANEXO |
RESOLUCION ADMINISTRATIVA N° 131/2015

|. Dentro del plazo establecido en el articulo primero de la presente Resolucion
Administrativa, el representante legal del matadero, deberd apersonarse a la
oficina Distrital del “SENASAG”, donde se encuentra ubicado su matadero, a fin de,
presentar su solicitud de acogerse al presente procedimiento para Regularizacion,
para ello debera presentar:

a) Carta de Solicitud de Regularizacion Sanitaria de Construccion.

b) Tramite de Regularizacion Sanitaria de Construccion debiendo presentar todos y
cada uno de los planos exigidos en el Articulo 5° de la R.A. 089/2001,

c) Memoria descriptiva segun corresponda indicando la clasificacion de matadero a
la que pretenda pertenecer.

d) Fotocopia del documento ambiental aprobado por autoridades competentes o una
carta de la autoridad ambiental competente que certifique que éste esta en tramite.

e) Fotocopia del Numero de Identificacion Tributaria (NIT)

f) Fotocopia de Licencia Municipal.

Il. La Jefatura Distrital del “SENASAG”, mediante notificacion fijarad dia y hora de
Inspeccion Técnica, en un plazo no mayor a 10 dias habiles para aquellos mataderos
gue cumplan los requisitos sefialados en el parrafo anterior, para verificar, el
cumplimiento de los requisitos sanitarios vigentes y determinar su clasificacion,
conforme a R.A. 087/2001.

lll. Lainspeccion técnica al proceso de faena, seré realizada, conforme a los requisitos
establecidos en las Resoluciones Administrativas que correspondan, utilizando para
ello, el Acta de Inspeccion de Infraestructura, Acta de Inspeccion de Buenas Practicas
de Manufactura en el proceso de faena en Mataderos y el Acta para Determinacion de
la Capacidad de Faena sera realizada conforme a la Guia y Acta de Determinacion de
Capacidad Maxima de Faena de Mataderos.

Las inspecciones realizadas a los mataderos daran lugar a los siguientes dictamenes
o calificaciones:

a) Aprobado;
b) Susceptible de Adecuacion;
c) No susceptible de Adecuacion;

IV. Estos dictamenes, asi como la descripcion de las no conformidades evidenciadas,
en lo que respecta a infraestructura, de acuerdo a la categoria a la que el matadero
pretende pertenecer, serdn dadas a conocer por escrito a los responsables del
matadero en los siguientes 10 dias habiles, luego de realizada la inspeccion. Estos
dictimenes daran lugar a las siguientes acciones:



a) Aprobado: El interesado podra acceder al Registro Sanitario, de acuerdo a la
categoria a la que pertenece, resultado de la evaluacion realizada.

b) Susceptible de Adecuacion: El matadero puede adecuarse a las normas en
vigencia, y para ello el matadero debera realizar sus adecuaciones, de acuerdo a un
plan de adecuacién a objeto de subsanar las no conformidades de infraestructura
y de Buenas Préacticas de Manufactura en el proceso de faena, evidenciadas en la
inspeccién de verificacion.

Los mataderos susceptibles de adecuacién, mientras duren los trabajos de
adecuacion, podran seguir operando, siempre y cuando a criterio de la Unidad
Nacional de Inocuidad Alimentaria no comprometan seriamente las condiciones
higiénico-sanitarias de los productos.

c) No susceptible de Adecuacion: Se dispondra el cierre del matadero, de
acuerdo al procedimiento de cierre, en vigencia.

Un matadero no sera susceptible a adecuacion si:

* Los mataderos, estan situados en lugares no autorizados por las autoridades
competentes para tal fin.

* No cuentan con espacio suficiente dentro del establecimiento para que las
operaciones se realicen satisfactoriamente.

» Los mataderos estan conectados en forma directa con viviendas u otros ambientes
en los que se realicen actividades distintas que comprometen seriamente la calidad
sanitaria del producto por las condiciones imperantes.

V. En el caso de los dictaminados como Susceptible de Adecuacion, el Matadero en
respuesta al informe técnico deberé presentar en el plazo maximo de 15 dias, ante la
jefatura distrital, la propuesta de plan de adecuacion, detallando las observaciones
encontradas, la manera en que subsanaran las mismas, el responsable y el tiempo
previsto para el mismo, de acuerdo a los plazos establecidos.

VI. La Jefatura Distrital del SENASAG revisard la informacion remitida
verificando que esté completa y la remitira al Area Nacional de Registro y Certificacion
(ANRyC) de la Unidad Nacional de Inocuidad Alimentaria (UNIA), para su revision,
correccién y aprobacion, conforme sea necesario.

VII. En caso de que el ANRyC no tenga observaciones, procedera a aprobar el plan de
adecuacion, el mismo que no debera exceder de un (1) afio, para lo cual enviara una
nota de Funcionamiento a la Jefatura Distrital correspondiente quienes le haran llegar
copia al interesado.

VIII.LEn caso de que el ANRyC tuviera observaciones sobre el plan de adecuacion
presentado, éstas seran remitidas mediante un informe técnico a la Jefatura Distrital
correspondiente, la cual debera hacer llegar al interesado.



IX. Una vez que el interesado haya incluido en el plan de adecuacion las
observaciones sefialadas en el informe técnico, podra nuevamente solicitar la
aprobacion del plan de adecuacion, via la Jefatura Distrital, para lo cual tiene un plazo
maximo de 10 dias hébiles.

X. Los plazos de ejecucién aprobados en el plan de adecuacion, seran fiscalizados por
la Jefatura Distrital correspondiente y, estos se computan desde el dia que la Jefatura
Distrital notifica al interesado que el plan de adecuacion ha sido aprobado y son las
responsables de ejecutar las sanciones correspondientes.

XI. El incumplimiento de cualquiera de los plazos del cronograma de ejecucion
aprobado, dara lugar a las sanciones estipuladas y a la suspension de la orden de
funcionamiento.

XIl. Una vez concluido el plazo maximo, y no habiéndose cumplido el plan de
adecuacion, el matadero solicitante; no podra acceder a la obtencion del registro
sanitario.

Xlll. Una vez concluido el plazo total y si la empresa cumplié con el mismo, para optar
con el Registro Sanitario debera adjuntar los requisitos documentales estipulados en
normativa vigente para la obtencién y/o renovacion de Registro Sanitario, segun
corresponda.

XIV. Otorgado el Registro Sanitario, el matadero quedara sujeto a la fiscalizacion
periddica por parte de la Jefatura Distrital del “SENASAG”.



El

] ANEXO 2
RESOLUCION ADMINISTRATIVA N°. 131/2015

PLAN DE REGULARIZACION SANITARIA DE CONSTRUCCION.

interesado debe hacer llegar a la Jefatura Distrital correspondiente un

expediente con, al menos, la siguiente informacion:

1)

2)

3)

4)

5)

6)

7)

Plano de localizacion a escala 1:50 6 1:1500, sefialando vias de acceso, fuentes

de agua proximas y edificaciones vecinas.

Planos actuales y con las adecuaciones a realizarse detallados a escala 1:506

1:100 de arquitectura; estructura y obras civiles; red de abastecimiento de agua;

instalacion sanitaria, eléctrica y de vapor; ubicacion y disposicion, en planta,

de la maquinaria y equipos accesorios.

Memoria descriptiva que incluya lo siguiente:

v Materiales a usar en la construccion,

v Procesos previstos en cada local y etapa,

v Abastecimiento y consumo de energia eléctrica, de vapor de agua u otra forma
de energia que se contemple,

v Aprovisionamiento y consumo de agua potable, fria y caliente,

v Sistemas de tratamiento y eliminacion de aguas servidas,

v Caracteristicas técnicas de las maquinarias y equipos, d) Capacidad de faena
diaria,

v" Mercado destino objetivo,

v' Oftros que considere pertinente.

El cronograma de ejecucion del “Plan de adecuaciéon” sefalando el item a ser

adecuado, la solucion a ser implementada, fechas y tiempos de ejecucion para

cada item, detallando los resultados esperados en cada una de las etapas.

Un plan de mitigacién de riesgos, en caso de que la ejecucién de las obras civiles

implique un riesgo de contaminacion de la carne.

El Formato del Plan de Adecuacién y Mejora de Mataderos de Animales de

Abasto, debe ser tal cual al Acta de Inspeccion y Requisitos de Infraestructura y

Equipamiento, conforme a la Categoria a la que corresponda el Matadero, mismo

gue debera contemplar los Plazos o Tiempos que el Usuario considere prudente,

para subsanar una No Conformidad encontrada.

el plazo maximo contemplado en el plan de adecuacion del matadero, no podra

ser mayor a un afo, el mismo que debe ser aprobado por el “SENASAG”.



ANEXO 3

PLAZOS DE ADECUACION PARA MATADEROS AVICOLAS

Basado en el Reglamento para los requisitos sanitarios para el transporte de aves, infraestructura y categorizacion

de mataderos avicolas, proceso almacenamiento y transporte de carne de aves

REQUISITOS GENERALES DE INFRAESTRUCTURA Y EQUIPAMIENTO

1. INFRAESTRUCTURA

TIEMPO

icacién v ar ircundant
Si cumple, se
La ubicacién es considerada satisfactoria adecua
Las vias de acceso internas, son adecuadas, se encuentran en buen estado y son Hasta 1 afio

suficientes

Esta exenta de conexidn directa a viviendas o locales en los que se realicen otras
actividades

Si cumple, se
adecua

Existe limpieza y buena organizacion en el perimetro del matadero

Inmediato

Esta exenta de fuentes de contaminacion (ruidos, Inundaciones, humo, polvo, etc.)

Si cumple, se
adecua

Edificios

Las puertas y ventanas previenen la entrada de insectos, aves o animales

Hasta 3 meses

Las paredes estan construidas en materiales impermeables, durables, lisos, faciles de
limpiar y adecuados para las condiciones de proceso.

Hasta 3 meses

Los pisos son de materiales impermeables, durables, lisos, faciles de limpiar y adecuados
para las condiciones de procesamiento.

Hasta 3 meses

Los techos, estructuras suspendidas y escaleras han sido construidos y son mantenidos
para prevenir contaminacion.

Hasta 3 meses

Existe separacion entre la zona de procesamiento y recepcion de aves

Hasta 3 meses

Existe separacion fisica entre las diferentes zonas de proceso: zona sucia y limpia
(segunda categoria)

Hasta 3 meses

Existe salas diferenciadas entre productos comestibles, no comestibles y visceras

Hasta 3 meses

Se cuenta con instalaciones adecuadas para la recepcion y evacuacién de los
desperdicios y despojos que se generan en la faena

Hasta 3 meses




Cada sala cuenta con instalaciones (lavabos) para el lavado de manos, equipadas
adecuadamente con sistemas de secado adecuado y sus efluentes se encuentran
conectados al sistema de drenaje del matadero

Hasta 3 meses

Cada sala cuenta con instalaciones para la limpieza y desinfeccién de utensilios,
equipadas adecuadamente y sus efluentes se encuentran conectados al sistema de drenaje

Hasta 3 meses

Las puertas de las salas donde se procesan productos comestibles son solidas y
permanecen cerradas

Hasta 6 meses

Las ventanas de las zonas de faena cuentan con paneles de cristal y aquellas que se
abren cuentan con un paneles de tela metdlica facilmente desmontables para la limpieza

Hasta 6 meses

Inmediato
Las ventanas estan limpias y en buenas condiciones
lluminacion

3 meses

La iluminacion es apropiada para las operaciones de produccion e inspeccion

Las luminarias estan protegidas y no producen sombras o reflejo sobre el producto.

Hasta 3 meses

acion v |

La ventilacién es suficiente para facilitar intercambio de aire que prevenga
acumulacién inaceptable de vapor, condensacion o polvo y para remover aire contaminado

Hasta 3 meses




Instalaciones para personal

Hasta 6 meses
Las instalaciones para el personal (servicios higiénicos y vestidores) estan disefiadas y
se operan de forma que se minimiza el riesgo de contaminacién de productos.

Hasta 1 afio
Numero de servicios sanitarios suficientes

1 afio
Grupos sanitarios ubicados adecuadamente y construidos con materiales que permiten
una adecuada limpieza

Hasta 3 meses
Las puertas de ingreso a los grupos sanitarios garantizan un cierre adecuado

Hasta 3 meses
Numero de lavabos suficiente, tanto en los servicios sanitarios como en planta

Inmediato
Lavabos equipados adecuadamente
Inmediato
Basureros y papeleros suficientes
1 afo
Numero de duchas suficiente
Se cuenta con un area amoblada apropiadamente para la los implementos personales de 1 afio

los operarios




2. MAQUINARIA, EQUIPOS Y UTENSILIOS

Tiempo

Los equipos y utensilios han sido disefiados, construidos e instalados para cubrir
los requerimientos de los procesos relacionados con la inocuidad

Hasta 3 meses

Inmediato
El equipo de las salas de proceso se encuentra en perfecto estado de funcionamiento

Hasta 1 afio
El matadero cuenta con mobiliario adecuado para el almacenaje y clasificacién de
los utensilios

Hasta 1 afio
El matadero cuenta, al menos, con tanques de escaldado (Segunda Categoria)

Hasta 1 afio
El matadero cuenta, al menos, con una maquina de pelado (Segunda Categoria)

Hasta 1 afio
El matadero cuenta, al menos, con tanques de enfriamiento para la carcasa y para
las visceras, los cuales son independientes y exclusivos (Segunda Categoria)

Tiempo

3. AGUA

Hasta 1 afio
Cuenta con abastecimiento de agua en cantidad y presidn suficiente

Inmediato

El agua empleada es de calidad sanitaria adecuada

Los tanques y conductos de agua potable se encuentran protegidos para evitar
contaminacion y su acceso a la inspeccion y limpieza es facil

Hasta 6 meses

Inmediato
No existe conexidn cruzada entre el agua potable y no potable
4. ELIMINACION DE DESECHOS Y EFLUENTES Tiempo
Los desperdicios sélidos y liquidos se tratan por separado y sus sistemas de evacuacién Hasta 1 afio

no constituyen un riesgo de contaminacion de la carne

Los drenajes en los pisos son funcionales

Hasta 6 meses

Los drenajes estan cubiertos contra un posible reflujo

Hasta 6 meses

Los desperdicios son frecuentemente retirados, sanitariamente

Inmediato

Existen sistema adecuado para la recoleccion, colacién y eliminacién de efluentes
Aprobado por la Autoridad de Medio Ambiente

Hasta 6 meses

5. ALMACENAJES FRIGRORIFICOS Y CAMARAS FRIGORIFICAS

Tiempo

Existe playas de recepcién y despacho de mercaderia

Hasta 1 afio

Las camaras frigorificas cumplen con todos los requisitos establecidos para
evitar contaminacion del producto

Ver nota al final
de este anexo




Existe un control y registr6 adecuado de temperatura

Ver nota al final
de este anexo

Cuenta con un buen sistema de almacenaje de carne de ave y/o envasado

Ver nota al final
de este anexo

6. TRANSPORTE

Tiempo

Todos los vehiculos utilizados para el transporte de aves vivas, insumos Yy carne de
aves, deberan ser apropiados para su propésito y mantenerse en buenas e higiénicas
condiciones (De acuerdo al procedimiento de registro de vehiculos)

Ver nota al final
de este anexo

Se cuenta con instalaciones para el lavado y desinfeccion de vehiculos y canastillas

Hasta 1 afio

REQUISITOS ESPECIFICOS DE PRIMERA CATEGORIA

Tiempo

El matadero cuenta con tres zonas diferenciadas y separadas fisicamente, sucia,
intermedia y limpia

Hasta 6 meses

Los ingresos a la zona de faena y productos comestibles cuentan con cortinas de
aire o plastico

Hasta 6 meses

Cuenta con facilidades para el control del ingreso y salida de vehiculos Hasta 1 afio
Los ingresos de aves vivas y salida de carne de aves son totalmente independientes Hasta 1 afio
Cuenta con instalaciones para la generacion y distribucion de agua caliente Hasta 1 afio

Cuenta con un &rea de recepcion, dotada de una plataforma de recepcién de aves
vivas e instalaciones para el lavado de jaulas, separada del resto

Hasta 6 meses

Cuenta con un area de sacrificio donde se realiza el aturdido, separada del resto

Hasta 6 meses

Cuenta con un area especifica para el sangrado y desplumado, separada del resto

Hasta 6 meses

El escaldado deberd realizarse en instalaciones que cuenten con procesos de Hasta 1 afio
transporte mecéanicos en linea y con sistemas de limpieza de cadenas y de correas
Cuenta con equipo para el desplume mecéanico y con sistemas que eviten al Hasta 1 afio

maximo la dispersién de plumas y faciliten la evacuacion de las mismas

Cuenta con una zona de eviscerado y limpieza, dotada de conductos para la recepcién
y traslado de las visceras; con salidas que permitan diferenciar las partes comestibles de
las no comestibles

Hasta 6 meses

Cuenta con una zona de enfriamiento rapido

Ver nota al final
de este anexo

Cuenta con una zona de almacenamiento con camara frigorifica de capacidad mayor o igual
ala faena del dia, de condiciones y aislamiento adecuado asi como también sistemas
de control de la temperatura

Ver nota al final
de este anexo




Hasta 1 afio
Cuanta con una zona destinada para la incineracion y/o tratamiento de residuos,
equipada adecuadamente

Hasta 6 meses
El matadero cuenta con dependencias exclusivas para el almacenaje de carne bajo
sospecha, condenada y/o decomisada

Hasta 1 afio
El matadero cuenta con una zona para la distribucion y despacho; adecuadamente aislada

Hasta 6 meses
El matadero cuenta con una zona e instalaciones adecuadas para la limpieza y desinfeccion
de canastillos

Hasta 1 afio

Cuenta con filtros sanitarios en todos los ingresos a la zona de proceso

NOTA:

1. Bajo responsabilidad de los propietarios de los vehiculos de transporte, que seran sujetas
a verificacion por parte del SENASAG. Sin embargo los responsables de los mataderos
deberan coadyuvar a esta verificacion del vehiculo a objeto de que se asegure un
transporte adecuado de la carne.

2. Las exigencias para la implementacion de sistemas de frio dentro del matadero y para las
condiciones Unicas y exclusivas para el transporte de la carne, se adecuaran a las que
implementen los municipios en lo que respecta al expendio de carne, aspecto que el
SENASAG coordinara con estas instancias. Dicha condicion no es aplicable a la
Infraestructura de camaras frigorificas puesto que las cuales ya se encuentran definidas en
la normativa en actual vigencia.

3. Cuando se transporte carne a nivel interdepartamental o interprovincial, el SENASAG
verificard que las condiciones tanto dentro del matadero como de transporte aseguren el
cumplimiento de lo dispuesto en la norma aprobada por Resolucion Administrativa, para el
transporte de carne de aves.
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