MINISTERIO DA AGRICULTURA, PECUARIA E ABASTECIMENTO

GABINETE DO MINISTRO

INSTRUCAO NORMATIVA N° 11, DE 13 DE MARCO DE 2013

O MINISTRO DE ESTADO DA AGRICULTURA, PECUARIA E ABASTECIMENTO, no uso das
atribuicdes que lhe confere o art. 87, pardgrafo tnico, inciso II, da Constitui¢do, tendo em vista o disposto
na Lei n® 9.972, de 25 de maio de 2000, no Decreto no 6.268, de 22 de novembro de 2007, no Decreto n°
5.741, de 30 de marco de 2006, na Portaria MAPA n° 381, de 28 de maio de 2009, e o que consta do
Processo n° 21000.007548/2010-31, resolve:

Art. 1° Estabelecer o Regulamento Técnico do Malte de cevada, definindo o seu padrao oficial de
classificag@o, com os requisitos de identidade e qualidade, a amostragem, o modo de apresentagdo e a
marcacao ou rotulagem, nos aspectos referentes a classificacao do produto.

CAPITULO I

DAS DISPOSICOES PRELIMINARES

Art. 2° Para efeito deste Regulamento Técnico, considera-se:

I - malte de cevada ou cevada malteada: o produto resultante da germinacgéo forcada e controlada, sob
condi¢des especiais de umidade e temperatura da cevada do género Hordeum spp., e posterior secagem;

II - avariados: malte de cevada que apresenta alteracdes de suas partes constitutivas, tais como:

a) queimados: aqueles que apresentam alteracdes em sua colora¢do normal, causadas pela acio excessiva
do calor, apresentando- se totalmente carbonizados;

b) carunchados: aqueles perfurados ou danificados por insetos pragas de graos armazenados; e
¢) mofados: aqueles que apresentam contaminacdes fingicas (mofo ou bolor) visiveis a olho nu.

III - impurezas: todas as particulas oriundas da planta de cevada ou do proprio malte ou da cevada, a
exemplo das cascas, fragmentos do colmo ou folhas;

IV - malte de cevada quebrado: aquele que se encontra fragmentado por qualquer acdo mecanica, ndo
sendo considerado como matérias estranhas, impurezas ou avariados, sendo, portanto, considerado grao
normal;

V - matérias estranhas: os corpos ou detritos de qualquer natureza, estranhos ao produto, tais como graos
ou sementes de outras espécies vegetais, sujidades e insetos mortos.

VI - matérias macroscopicas: aquelas estranhas ao produto, que podem ser detectadas por observagao
direta, a olho nu, sem auxilio de instrumentos 6pticos e que estdo relacionadas ao risco a satide humana,
segundo legislacdo especifica;

VII - matérias microscopicas: aquelas estranhas ao produto, que somente podem ser detectadas com
auxilio de instrumentos Opticos e que estao relacionadas ao risco a saide humana, segundo legislacdao
especifica;

VIII - organismo geneticamente modificado (OGM): organismo cujo material genético (Acido
Desoxirribonucléico-ADN e Acido Ribonucléico-ARN) tenha sido modificado por qualquer técnica de

engenharia genética;

IX - peso do hectolitro ou peso hectolitrico: a massa de 100 litros (cem litros) do malte de cevada,



expressa em quilograma (kg), determinada em equipamento especifico;

X - substancias nocivas a satide: as substancias ou agentes estranhos, de origem bioldgica, quimica ou
fisica, que sejam nocivos a sadde, tais como: as micotoxinas, os residuos de produtos fitossanitarios ou
outros contaminantes, previstos em legislacio especifica, ndo sendo assim considerados aqueles cujo
valor se verifica dentro dos limites maximos previstos; e

XI - umidade: o percentual de d4gua encontrado na amostra do produto isenta de matérias estranhas e
impurezas, determinado por método oficial ou por aparelho que dé resultado equivalente.

CAPITULO I
DA CLASSIFICACAO E TOLERANCIAS

Art. 3° A classificacdo do malte de cevada € estabelecida em fun¢do dos seus requisitos de identidade e
qualidade.

Art. 4° O requisito de identidade do malte de cevada € definido pelo conceito do produto, na forma
disposta no inciso I do art. 2° desta Instru¢do Normativa.

Art. 5° Os requisitos de qualidade do malte de cevada sdo definidos em fun¢do da matéria prima da qual
se originou, do processo de malteacdo empregado e dos limites de tolerancias, estabelecidos no Anexo
desta Instru¢ao Normativa.

Art. 6° O malte de cevada sera classificado em Grupos e Tipos.

§ 1° O malte de cevada, segundo o processo de malteacdo empregado na sua obtencao sera classificado
nos grupos a seguir:

I - malte Pilsen: produto que durante o processo de malteacdo mantém a cor original do endosperma da
cevada, cabendo ao responsavel pelo produto prestar essa informacao; e

IT - malte Especial: qualquer malte que nao seja do grupo "Malte Pilsen", independente de sua
denominacio, cabendo ao responsdvel pelo produto prestar essa informacao.

§ 2° O malte de cevada ser classificado em "Tipo Unico" de acordo com os limites de tolerancias
estabelecidos no Anexo desta Instru¢do Normativa, podendo ainda ser enquadrado como Fora de Tipo ou
Desclassificado.

Art. 7° Sera considerado como Fora de Tipo o malte de cevada que ndo atender os limites de tolerancias
estabelecidos no Anexo desta Instru¢do Normativa.

§ 1° O malte de cevada enquadrado como Fora de Tipo por nao atender os limites de tolerancias
estabelecidos no Anexo desta Instru¢cdo Normativa para umidade ou peso do hectolitro podera ser:

I - comercializado como se apresenta ou utilizado para processamento, quando for o caso, desde que
identificado como "Fora de Tipo"; ou

IT - rebeneficiado, desdobrado ou recomposto para efeito de enquadramento em tipo.

§ 2° O malte de cevada enquadrado como Fora de Tipo por exceder o limite maximo para matéria
estranhas, impurezas e avariados estabelecido no Anexo desta Instrucao Normativa nao podera ser
comercializado como se apresenta, devendo ser rebeneficiado, desdobrado ou recomposto para efeito de
enquadramento em Tipo.

Art. 8° O malte de cevada que apresentar insetos vivos ou outras pragas de graos armazenados ndo podera
ser comercializado como se apresenta, devendo ser expurgado ou submetido a outra forma eficaz de



controle antes da sua comercializacio.

Art. 9° Sera desclassificado e proibida a sua comercializac@o e a sua entrada no pafs, o lote de malte de
cevada que apresentar uma ou mais das situag¢des indicadas a seguir:

I - mau estado de conservagao, incluindo aspecto generalizado de mofo ou fermentagao;
II - odor estranho, impréprio ao produto que inviabilize a sua utilizagdo para o uso proposto; ou
IIT - presenga de sementes tratadas ou sementes toxicas na carga ou no lote amostrado.

Art. 10. Ao ser constatada uma das caracteristicas desclassificantes do produto, a entidade credenciada
para a execucao da classificacao deverd emitir o correspondente Laudo de Classificacdo enquadrando o
produto como Desclassificado.

Paragrafo tinico. Na hipétese do caput deste artigo, deve ser informado o fato a Superintendéncia Federal
de Agricultura, Pecudria e Abastecimento - SFA, da Unidade da Federacdo onde o produto se encontra
estocado, para que sejam adotados os procedimentos de fiscalizagao.

Art. 11. Caberd a SFA da Unidade da Federacdo adotar as providéncias cabiveis quanto ao produto
desclassificado, podendo para isso articular-se, no que couber, com outros 6rgaos oficiais.

Art. 12. No caso do produto desclassificado poder ser utilizado para outros fins, que ndo seja o uso
proposto, a SFA da Unidade da Federag@o devera estabelecer os procedimentos necessarios ao
acompanhamento do produto até a sua completa descaracterizagcdo ou destrui¢ao, se for o caso, cabendo
ao proprietario do produto ou ao seu representante, além de arcar com os custos pertinentes a operacao,
ser o seu depositario.

Art. 13. O MAPA podera realizar andlises de substancias nocivas a saide, matérias macroscopicas,
microscopicas e microbioldgicas relacionadas ao risco a saide humana e anélise para detec¢do de OGM,
de acordo com a legislacao especifica, independentemente do resultado da classificagao do produto.

§ 1° O produto sera desclassificado quando se constatar a presencga de substancias de que trata o caput
deste artigo em limites superiores a0 maximo estabelecido na legislac@o especifica, ou, ainda, quando se
constatar a presenca de substancias ndo autorizadas para o produto.

§ 2° O 6nus das andlises a que se refere o caput deste artigo serd do responséavel pelo produto ou do seu
representante.

CAPITULO III
DA AMOSTRAGEM

Art. 14. As amostras coletadas, que servirao de base para a realizacdo da classificacdo, deverao conter os
dados necessarios a identifica¢@o do interessado na classificagdo do produto, bem como a informagao
relativa a identificacdo do lote ou volume do produto do qual se originaram.

Art. 15. Caberd ao proprietdrio, possuidor, detentor ou transportador propiciar a identificacdo e a
movimentacao do produto, independentemente da forma que se encontra, possibilitando a sua adequada
amostragem.

Art. 16. Responderd pela representatividade da amostra, em relacio ao lote ou volume do qual se
originou, a pessoa fisica ou juridica que a coletou, mediante a apresentacio do documento comprobatoério
correspondente.

Art. 17. Na classificacao do malte de cevada importado e na classificacdo de fiscalizacdo, o detentor da
mercadoria fiscalizada, seu representante legal, seu transportador ou seu armazenador devem propiciar as



condicdes necessdrias aos trabalhos de amostragem exigidos pela autoridade fiscalizadora.

Art. 18. A amostragem em meios de transporte rodovidrio, ferrovidrio e hidroviario devera obedecer a
seguinte metodologia:

I - deve ser feita em pontos do veiculo, uniformemente distribuidos, em profundidades que atinjam o ter¢o
superior, o meio e o terco inferior da carga a ser amostrada, em uma quantidade minima de 2 kg (dois
quilogramas) por coleta, observando o disposto na Tabela a seguir:

2)1;?&dade do produto que Nimero minimo de pontos a
titui o lote (toneladas) serem amostrados

até 15 toneladas 5

de 15 até 30 toneladas 8

mais que 30 toneladas 11

IT - O total do produto amostrado deverd ser homogeneizado, quarteado e reduzido em, no minimo, 4 Kg
(quatro quilogramas) para compor, no minimo, 4 (quatro) vias de amostras, constituidas de , no minimo, 1
Kg (um quilograma) cada, que serdo representativas do lote.

Art. 19. A amostragem em equipamentos de movimentag@o ou graos em movimento nos casos de carga,
descarga ou transilagem deverd obedecer a seguinte metodologia:

I - a coleta das amostras deve ser feita com equipamento apropriado, realizando-se coletas de 500g
(quinhentos gramas) nas correias transportadoras e extraindo-se, no minimo, 10 kg (dez quilogramas) de
produto para cada fracdo de, no maximo, 500 t (quinhentas toneladas) da carga a ser amostrada, em
intervalos regulares de tempos iguais, calculados em fun¢do da vazao de cada terminal;

IT - os 10 kg (dez quilogramas) extraidos de cada fracio de, no miximo, 500 t (quinhentas toneladas)
deverdo ser homogeneizados, quarteados e reservados para comporem a amostra que serd analisada a cada
5.000 t (cinco mil toneladas) do lote, no maximo; e

III - juntar as 10 (dez) amostras parciais que foram reservadas de cada 5.000 t (cinco mil toneladas),
conforme o inciso II deste artigo, que deverdo ser homogeneizadas, quarteadas e reduzidas em, no
minimo, 4 Kg (quatro quilogramas) para compor, no minimo, 4 (quatro) vias de amostras, constituidas de,
no minimo, 1 Kg (um quilograma) cada, que serdo representativas do lote.

Art. 20. A amostragem em armazém graneleiro e silo devera ser feita no sistema de recep¢ao ou
expedicdo da unidade armazenadora, procedendo-se segundo a metodologia para amostragem em
equipamentos de movimentagao.

Art. 21. A amostragem em armazém convencional no produto ensacado devera obedecer a seguinte
metodologia:

I - a coleta no lote serd feita ao acaso em, no minimo, 10% (dez por cento) dos sacos, devendo abranger
todas as faces da pilha; e

II - a quantidade minima de coleta serd de 30g (trinta gramas) por saco, até completar, no minimo, 10 kg
(dez quilogramas) do produto, que deverdo ser homogeneizados, quarteados e reduzidos em, no minimo,
4 Kg (quatro quilogramas) para compor, no minimo, 4 (quatro) vias de amostras, constituidas de, no
minimo, 1 Kg (um quilograma) cada, que serdo representativas do lote.

Art. 22. A amostragem em produto embalado deverd obedecer ao que segue:

I - o produto embalado, destinado diretamente a alimentagc@o humana, deve se apresentar homogéneo
quanto as suas especificagoes de identidade, qualidade e apresentacdo; e



II - a amostragem dos produtos embalados serd realizada retirando-se um ntimero de pacotes ou
embalagens suficientes para se obter, no minimo, 4 kg (quatro quilogramas), que deverao ser
homogeneizados, quarteados e reduzidos para compor, no minimo, 4 (quatro) vias de amostras,
constituidas de, no minimo, 1 kg (um quilograma) cada, que serdo representativas do lote.

Art. 23. As amostras para classificagdo do malte de cevada, extraidas conforme os procedimentos
descritos nos arts. 18 a 22 desta Instru¢do Normativa, deverdo ser devidamente acondicionadas, lacradas,
identificadas, autenticadas e terdo a seguinte destinacao:

I - uma amostra de trabalho para a realizacio da classificacao;

II - uma amostra que seré colocada a disposicao do interessado;

III - uma amostra para atender um eventual pedido de arbitragem;e

IV - uma amostra destinada ao controle interno de qualidade por parte da Entidade Credenciada.

Art. 24. Na classificacdo de fiscalizagdo, as amostras extraidas conforme os procedimentos descritos nos
arts. 18 a 22 desta Instru¢do Normativa deverdo ser devidamente acondicionadas, lacradas, identificadas,
autenticadas e terdo a seguinte destinacgao:

I - uma amostra de trabalho para a realizacao da classificag@o de fiscalizacdo;

IT - uma amostra que serd colocada a disposicao do fiscalizado;

III - uma amostra para atender um eventual pedido de contraprova;

e IV - uma amostra de seguranca, caso uma das vias seja inutilizada ou haja necessidade de andlises
complementares, com exce¢do de andlises que requerem uma metodologia de amostragem especifica.

Paréagrafo tinico. As amostras coletadas devem ser acondicionadas em embalagens utilizadas pelo 6rgao
de fiscalizagao.

Art. 25. Quando a amostra for coletada e enviada pelo interessado, deverdo ser observados os mesmos
critérios e procedimentos de amostragem previstos nesta Instrucio Normativa.

Art. 26. A quantidade remanescente do processo de amostragem, homogeneizag@o e quarteamento serd
recolocada no lote ou devolvida ao interessado no produto.

Art. 27. O classificador, a empresa ou entidade credenciada ou o 6rgédo de fiscalizag¢do nédo serdao
obrigados a recompor ou ressarcir o produto amostrado, que porventura foi danificado ou que teve sua
quantidade diminuida, em funcdo da realizacdo da amostragem e da classificagdo.

CAPITULO IV

DOS PROCEDIMENTOS OPERACIONAIS OU ROTEIRO PARA CLASSIFICACAO

Art. 28. Nos procedimentos operacionais ou roteiro para classificagdo do malte de cevada, deve ser
observado o que segue:

I - coletar a amostra conforme os critérios definidos no Capitulo III desta Instrucdo Normativa;
IT - antes da realizacdo da classificacdo, o Classificador deve verificar se a amostra apresenta qualquer

situacdo desclassificante, de acordo com o previsto no art. 9°, desta Instru¢do Normativa; e, na hipdtese de
constatacdo de qualquer situacao desclassificante, ele deve emitir o correspondente Laudo de



Classificacdo enquadrando o produto como Desclassificado e comunicar o fato a Superintendéncia
Federal de Agricultura, Pecudria e Abastecimento - SFA, da Unidade da Federacdo onde o produto se
encontra estocado, para que sejam adotados os procedimentos de fiscalizacgio;

III - constatada a presenca de insetos vivos, o Classificador deverd recomendar o expurgo do lote
amostrado e, apds esse procedimento, realizar nova coleta de amostra para classificacao;

IV - estando o produto em condicdes de ser classificado, homogeneizar a amostra de, no minimo, 1 kg
(um quilograma), reduzi- la pelo processo de quarteamento até a obtenc@o da amostra de trabalho de, no
minimo, 100 g (cem gramas), pesada em balanca previamente aferida, anotando-se o peso obtido para
efeito de célculos dos percentuais de tolerincia previstos no Anexo desta Instru¢do Normativa;

V - do restante da amostra de, no minimo, 1 Kg (um quilograma) destinada a classificac@o, deve-se obter
ainda pelo processo de quarteamento, uma subamostra destinada a determinagao da umidade, da qual
deverio ser retiradas manualmente as matérias estranhas e impurezas, observando-se as recomendacdes
do fabricante do equipamento utilizado; e verificada a umidade, deve-se anotar o valor encontrado no
Laudo de Classificacio;

VI - o peso do hectolitro do malte de cevada devera ser determinado em equipamento apropriado,
previamente calibrado, observando os procedimentos estabelecidos pelo fabricante do equipamento e
anotar o valor obtido no Laudo de Classificacio;

VII - de posse da amostra de trabalho de, no minimo, 100 g (cem gramas), separar manualmente as
matérias estranhas, impurezas e avariados, pesa-los conjuntamente, calcular o percentual e anotar o valor
encontrado no Laudo de Classificacio;

VIII - de posse dos resultados constantes do Laudo de Classificag@o, proceder o enquadramento do
produto, observando o previsto no Anexo desta Instru¢do Normativa;

IX - caso o malte de cevada seja considerado Fora de Tipo ou Desclassificado, fazer constar no Laudo de
Classificacdo os motivos que determinaram tais enquadramentos;

X - concluir o preenchimento do Laudo de Classificacio; e

XI - revisar, datar, carimbar e assinar o Laudo e o Documento de Classificagao.
CAPITULO V

DO MODO DE APRESENTACAO

Art. 29. O malte de cevada podera apresentar-se embalado ou a granel.

Art. 30. As embalagens utilizadas no acondicionamento do malte de cevada deverdo ser de materiais
apropriados.

Art. 31. As especificagdes quanto ao material, a confeccdo e a capacidade das embalagens utilizadas no
acondicionamento do malte de cevada devem estar de acordo com a legislacéo especifica.

CAPITULO VI
DA MARCACAO OU ROTULAGEM

Art. 32. As especificagdes de qualidade do malte de cevada referentes a marcacio ou rotulagem devem
estar em consonancia com o respectivo Documento de Classificacao.

Art. 33. No caso do malte de cevada embalado, destinado diretamente a alimentagdo humana, a marcacio
ou rotulagem, uma vez observada a legislac@o especifica, devera conter as seguintes informacdes:



I - relativas a classificagc@o do produto: tipo.
II - relativas ao produto e ao seu responsavel:

a) denominacdo de venda do produto (a expressdo "malte de cevada" seguida da marca comercial do
produto, quando houver);

b) identificacdo do lote, que cabera ao responsavel pelo produto;e

¢) nome empresarial, registro no Cadastro Nacional de Pessoa Juridica (CNPJ) ou no Cadastro Nacional
de Pessoa Fisica (CPF), o endereco da empresa embaladora ou do responsavel pelo produto.

Art. 34. A marcacio ou rotulagem do malte de cevada importado, embalado e destinado diretamente a
alimentacao humana, além das exigéncias contidas no inciso I e nas alineas "a" e "b" do inciso II do art.
33 desta Instru¢cdo Normativa, deverdo constar ainda as seguintes informagoes:

I - pais de origem; e

IT - nome empresarial, endereco e CNPJ ou CPF do importador.

Art. 35. As informacdes relativas a marcagdo ou rotulagem do malte de cevada importado, que nio seja
destinado diretamente a alimentagcdo humana, deverdo ser, no minimo, as previstas nos incisos I e II do
art. 34 desta Instru¢do Normativa e deverdo constar pelo menos no documento que acompanha o produto.
Art. 36. A marcagdo ou rotulagem do produto embalado deve ser de facil visualizacdo e de dificil
remocdo, assegurando informagdes corretas, claras, precisas, ostensivas e em lingua portuguesa,

cumprindo com as exigéncias previstas em legislacdo especifica.

Art. 37. A informacio relativa ao tipo deve ser grafada com a expressio "Tipo Unico", sendo que o
produto pode ainda ser rotulado como "Fora de Tipo", se for o caso.

Art. 38. A informacio relativa ao tipo deve ser grafada em caracteres do mesmo tamanho, segundo as
dimensdes especificadas para o peso liquido, conforme previsto em legislacio especifica.

CAPITULO VII

DAS DISPOSICOES FINAIS

Art. 39. As davidas surgidas na aplicacdo deste Regulamento Técnico serdo resolvidas pelo Ministério da
Agricultura, Pecudria e Abastecimento - MAPA.

Art. 40. Esta Instru¢do Normativa entra em vigor 120 (cento e vinte) dias apds a data de sua publicacao.

Art. 41. Ficam revogadas a Portaria MA n° 166, de 12 de abril de 1977, e a Portaria MAPA n° 350, de 13
de maio de 2010.

MENDES RIBEIRO FILJO
ANEXO

Limites de tolerancias

TIPO UNICO

PARAMETROS Malte Pilsen [Malte Especial
Umidade maxima (%) 8,0 6,0

Peso do Hectolitro minimo




(Kg/hl)

53,0

50,0

Miéximo de Impurezas, Matérias
Estranhas e Avariados ( %)

4,0

2,0
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