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M nisterio de Agricultura REGLAMENTA LEY N° 18. 455 QUE FI JA NORMAS SOBRE
PRODUCCI ON, ELABORACI ON Y COVERCI ALI ZACI ON DE ALCOHOLES ETI LI COS, BEBI DAS ALCOHOLI CAS
Y VI NAGRES

(Publicado en el "Diario Oficial"™ N 32.604, de 23 de octubre de 1986).

Santiago, 31 de Julio de 1986.- Hoy se decretd | o que sigue:

NOm 78.- Visto: El articulo 32°, N° 8 de la Constitucién Politica de
Est ado,

Decr et o:

TI TULO |
Di sposi ci ones General es

Articulo 1°.- Para los efectos de este reglanento y de |la Ley N° 18. 455 sobre
producci 6n, el aboraci én y conercializaci 6n de al coholes etilicos, bebidas
al cohélicas y vinagres, en adelante la ley, se definen | os siguientes térmnos:
1.- Aditivo: Sustancia de conposicion quimca conocida y grado alinentari o que se
incorpora a | os productos en canti dades suficientes para nantener o0 nejorar sus
caracteristicas organol épticas y conservar su estabilidad.

2.- Aguardiente: El destilado de vinos al cual no se | e han agregado aditivos
excepto azucares y agua.

3.- Azlcares: Son las sustancias reductoras y |la sacarosa.

4.- dery o Cooler: Es |a bebida al cohdlica el aborada sobre | a base de vino cono

mat eri a al cohdlica predoninante, con o sin anhidrido carbdnico, adicién de agua,
azlUcares y saborizantes en una proporcion tal que canbie el sabor franco del vino.
En su preparaci 6n, se pernite el uso de col orantes
Las etiquetas de sus envases no podran contener expresi ones propias de tipos

0 vari edades de uvas 0 Vi nos.

5.- Coctel: Bebida alcohélica obtenida por |Ia nezcla de uno o nas destil ados,
licores o bebidas al cohdlicas fernentadas a | as que se | es puede adicionar productos
anal cohdl i cos.

6.- Brandy: Es el aguardiente envejecido, en vasija de madera noble, coloreado o no
con caranel o natural y edul corado o no con azucares
7.- Chicha Cruda: Es |a bebida obtenida del nosto de uva fresca o asoleada de |a

especie Vitis vinifera, que se halla en proceso de fernentaci 6n. Cuando se |la
obtiene de nobsto coci do se denom na Chicha cocida

8.- Chicha de manzana: Es | a bebida al cohélica obtenida del zunp de | a nanzana que
se encuentra en proceso de fernentaci 6n al cohdli ca.
9.- Extracto seco de vino: Es el residuo que queda de | a evaporaci 6n efectuada a

100 grados centigrados o bien medido por densinmetria confornme al procediniento
establ eci do por el Servicio, nmediante Resol uci én, y expresado en granps por litro.
10.- Extracto seco reducido: Es el extracto seco de un vino al cual se le ha
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extraido
a) El exceso de azucar reductor sobre 1 gramp por litro.
b) El exceso de sulfato de potasio sobre 1 granp por litro.
c) El exceso de cloruro de sodio sobre 0,500 granp por litro.
d) El peso de cualquier otra materia extrafia que haya si do agregada al vino.

11.- G n: Es la bebida obtenida por aromatizaci 6n del al cohol rectificado de
materi as ami | &ceas, con adici 6n de maceraci ones, destilados, o aceites esencial es
de bayas de enebro.

12. - Graduaci 6n al coholica potencial: Es el grado al cohdlico Gay-Lussac que se
obtendria al fernmentar total mente |as sustanci as reductoras renmanentes en un
pr oduct o.

13.- Graduaci 6n alcohdlica real: Es |la proporci 6n de al cohol que contiene un
producto, medi do con un al coholinetro centesi mal Gay-Lussac a 20 grados Cel sius de
t enper at ur a.

14. - Graduaci 6n alcoholica total: Es |la suma de | as graduaci ones al cohélicas
potencial y real

15. - Bebi da Espirituosa de Orujo: Es |a bebida al cohdélica proveniente de |la
destilaci 6n de borras y orujos, de productos de vides hibridas o de vinos
al t er ados.

16. - Interesado: Los productores, envasadores, el aboradores, fabricantes,

i mport adores, exportadores, conerciantes, y en general, cual quier persona natural o
juridica que desarrolle una o mas de | as activi dades sefial adas en el inciso
prinero del articulo 1° de la Ley.

17.- Licor: Es el producto el aborado en base a al coholes etilicos potables,
desti | ados, bebi das al cohdlicas fernmentadas, nezclados o no entre si, y con o sin
extractos arométicos naturales o sintéticos.

Puede contener edul corantes, agua, colorantes o cualquier otro aditivo
permitido.

18.- Licores amargos: Son | os que contienen principios amargos de origen vegetal

19.- Licores anisados: Son |os aromati zados predoni nantenmente con senmillas de anis
0 con extractos o esencias de las m snas.

20.- Licores de frutas: Son |os preparados a base de zunos de frutas o partes de
éstas o con nmceraciones 0 esencias de | as ni snas.

21.- Materia prima: Cada una de | as sustanci as basi cas enpl eadas en |la
preparaci 6n de productos, que |le confieren sus caracteristicas propias.

22.- Mstela: Es |la bebida obtenida de un nosto de uva cuya fernentaci 6n se ha
deteni do por encabezami ento con al cohol de vino, alcohol de vino rectificado o
al cohol de subproductos de uva.

23.- Mosto concentrado: Producto que se obtiene al elimnar parcialnmente el agua de
nosto natural o apagado, nediante ebullicio6n, evaporaci 6n al vacio o
frigorizacion inpidiendo su fernmentaci 6n espont anea.

24.- Mosto nudo o apagado: Aquel cuya fernmentaci 6n al cohdlica ha sido evitada
nedi ante practicas enol 6gi cas autori zadas.

25.- Mosto natural: Zuno obtenido por presion de |a uva antes que haya conmenzado su
f er ment aci on.

26.- Mosto sulfitado: Msto que contiene anhidrido sul furoso cono inhibidor de |a
fernmentaci 6n al cohdl i ca.

27.- Ponche: Es |a bebida al cohdlica el aborada sobre | a base de vino conp materia
al cohél i ca predom nante con adici 6n de azucares, anhidrido carbonico y pul pas o
zunos de frutas, en una proporcion tal que canbie el sabor franco del vino. En su
preparaci 6n se pernite el uso de col orantes.

28.- Producto a granel: Aquel que no se encuentra envasado en uni dad de consuno.

29.- Producto apto: Es aquel producto que sonetido a analisis cunple con todos y
cada uno de los requisitos exigidos por la ley y este regl amento.

30.- Producto genuino: Es el elaborado de |as nmaterias primas y conforne a | os
nmét odos y practicas que autoriza la ley y este regl amento.

31.- Relaci6n al cohol -extracto de un vino: Es el cuociente entre el peso de
al cohol contenido en un litro y el peso de su extracto reduci do.

32.- Relleno: Operaci 6n destinada a suplir la nmerma ocurrida en el envase que
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contiene el producto a granel

33.- Sidra: Es |l a bebida alcohdlica obtenida de la fernentaci é6n del zunop de
nmanzana.

Cuando provenga de otra especi e debera nom narse sidra aconpafiada del nonbre

de la fruta de | a cual procede

34.- Sidra espunpsa: Sidra obtenida por fermentaci 6n natural, termnando su
el aboraci 6n en envases cerrados, produci endo anhidrido carboénico en base a jarabe
de azucar.

35.- Sidra gasificada: La sidra que habi endo conpl etado su proceso de el aboraci 6n
se |l e inpregna anhidrido carbénico en forma necanica. Se pernite |la adiciodn de
sacarosa con el solo fin de edul coraci én

36.- Suma al cohol - acido de un vino: La sunma que resulta de agregar al grado
al cohélico centesimal |a acidez total de titulacién por litro dismnuido del exceso
sobre un granp de acidez volatil, expresadas anbas en &cido sulfdrico

37.- Unidad de consunb: Es el envase en que el producto se ofrece para su expendio
directo al publico.

38.- Wa: Es el fruto de la especie Vitis vinifera L. Cuando el fruto provenga de
vi des de variedades hibridas debera denom narse uva hibrida.

39.- Vino acetificado: Es el vino enfernb que contiene mas de 1,5 granps de acidez
volatil por litro expresada en aci do acéti co.

40.- Vino enferno: Es aquel que ha sufrido una alteraci én bioquimca a causa de |la
acci 6n de m croorgani snbs que nodifican sus caracteristicas quimcas y
or ganol épti cas.

41.- Vodka: Es |a bebida obtenida de al coholes de materias anmil aceas con o sin
macer aci 6n de hi erbas.

42. - \Wisky: Es el destilado de |la fermentaci 6n al cohdlica de cal dos de cereal es
mal t eados o no, que es sonetido a procesos de envejecimento en vasijas de nadera,
col oreado o no con caranel o natural

43. - Ley: La Ley N 18.455.

44.- Servicio: El Servicio Agricola y Ganadero

45.- Borra: es el producto seniliquido obtenido de la fermentaci 6n del zunmo de uva
y de |l a el aboraci 6n del vino, constituido entre otros por sales de calcio y potasio
del acido tartrico, sustancias organicas, restos de tejido vegetal, |evaduras y
materia colorante. Su graduaci én al cohdlica nmaxi ma sera de cinco grados, e
extracto seco ninino de trescientos granos por litro y un contenido mnino de
veinte granps por litro de tartratos expresados en &cido tartrico

46.- Vinagre de Al cohol: es el obtenido exclusivamente por la fermentaci 6n acética
de al cohol etilico potable.

47.- Vinagre genuino: es el obtenido por |la fernentaci 6n acética de una sola
materia prinma basica de las indicadas en los articulos 22° y 23° de la |ey.

48.- Zuno fernmentado de uva hibrida: es el nonbre genérico del producto obtenido
de la fernmentaci 6n al coh6lica del zuno de ese fruto.

49. - Wa de Mesa: Es aquella que se conercializa habitual mente para su consunp
directo en estado fresco. En especial, se conprende |a que corresponde a |as
si gui entes vari edades: - Thonpson Seedl| ess-Fl ane Seedl ess- Ri bi er- Ruby Seedl ess- Bl ack
Seedl ess- Red Seedl ess- (Enperatri z) - Enperor - Superi or Seedl ess-Cardi nal - Al neri a- Red
G obe- Beauty Seedl ess- Queen- Fl anme Tokay- Royal Seedl ess- Exotic-Black Beauty y Early
G ant .

50.- Sour: Se NOTA 2dara este nonbre al coctel preparado a base de destilados o
licores adicionados de frutas acidas o saborizantes de | as m smas, pudi endo contener
aditivos pernitidos tales conb azUcares, estabilizantes, espesantes, enturbiantes y
colorantes. El nonbre del producto serd el destilado o licor enpleado seguido de |la
pal abra sour y de la fruta o saborizante utilizado, salvo en el caso del |inbn, en
que esta Ultinma menci 6n tendré caracter optativo.

51.- Cola de Mno: Es el coctel preparado a base de aguardiente, | eche de origen
animal, café y edul corantes, pudi endo contener aditivos tales conpo aronatizantes,
estabilizantes, espesantes, enturbiantes y col orantes.

Se pernmite el reenplazo de la | eche de origen animal por otras |eches o crenas
de origen vegetal, pero en tal caso |la rotulaci 6n debera indicar el conponente
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52.- Sangria: Es |a bebida el aborada con vino, aromati zada por |a adicién de
extractos o esencias naturales de citricos, con o sin jugos de estas frutas, y
event ual nente, edul corada con azuUcares, con adicion de especias y agregaci 6n de
anhidrido carbéni co.

53.- Cerveza Especial: Es |a bebida al cohdlica el aborada sobre | a base de cerveza a
| o nmenos en un 65% conp nmateria prinma predom nante, adicion de productos y extractos
naturales o artificiales idénticos a |los naturales, pernmtiéndose el uso de nmiel
frutos, zunpos de fruta y especies. Se prohibe |Ia adiciodn de productos estinul antes,
energi zantes o al uci négenos.

54.- Ron: Es el destilado proveniente de un al cohol etilico potable, que puede o no
soneterse a proceso de envejecimento en vasijas de nmadera, pudi endo ser col oreado
excl usi vanent e con caranel o natural

55. - Bebidas al cohdlicas el aboradas en base a Ajenjo: Son aquell as el aboradas con
Artem sia absinthiumL (A enjo) principalnente, u otras especies del msno género,
cuyo conteni do maxi no de Tujonas totales (Alfa y Beta) no podra ser superior a 35
nmligranos por litro.

56. Coctel de vino: Es |a bebida al cohdlica el aborada sobre | a base de vino conp
mat eri a al cohdlica predom nante, que puede o no contener anhidrido carbénico, a la
que se | e adicionan productos anal cohélicos, frutas y col orantes.

57. Cerveza de cereales: Es |a bebida al cohdlica el aborada en base a agua, | apul o,
| evadura, cebada nalteada y extractos fernentabl es provenientes de cereal es en un
porcentaje no inferior al 85% En el resto de |os extractos fernentables se incluye
el azdcar. El producto podréa denom narse cerveza segui do del nonbre del cerea
correspondi ente, cuando tenga una proporci 6n mayoritaria del cereal en la
conposici 6on final del producto, distinta de |a cebada

58. Barleyw ne: Cerveza de cebada nul teada de fernentaci 6n alta, que tiene una
graduaci 6n al cohélica real entre 8° y 12° G, constituyendo un producto de
caracteristicas organol épticas distintivas y propias, que podra ser objeto de
madur aci 6n en nader a.

59. Coctel de Cerveza: Es | a bebida al cohdlica el aborada sobre | a base de cerveza
conp nmateria al cohdlica predom nante y obtenida por |la nezcla de uno o nas
destilados, licores o bebidas al cohélicas fernentadas a | as que se | es puede
adi ci onar productos anal cohél i cos.

Articulo 2°.- En | a obtenci 6n y el aboraci 6n de bebi das al cohdli cas
fermentadas y vinagres no podréan aplicarse précticas, aditivos y demas sustancias
si no estén expresanente autorizadas por la ley o por este reglanento.

Asim snpb, en |la elaboraci 6n de | os demas productos se deberan utilizar |as
materias primas y aditivos sefial ados en la ley o en este reglanento, pudi endo
enpl earse |l as practicas de el aboraci 6n que no estén expresanente prohibidas.

Articulo 3°.- Para la aplicacion de lo dispuesto en la letra a) del articulo
8° de la ley, no se consideraran productos finales |os al cohol es que se encuentren
a granel en establ ecimentos que |os enplen conb materia prinma para el aborar bebidas
al cohdlicas en confornmidad a | as di sposiciones contenidas en la ley y este
regl amento, cono tanpoco aquell os al cohol es que estén siendo transportados hacia una
fébrica de bebidas al cohdlicas, |10os que se consideraran materia prina en
transito, sienpre que su traslado se haga con autorizaci 6n expresa y previa de
Servicio para garantizar el correcto uso y destino del producto.

Para | os efectos de | o sefialado en la letra b) del articulo 8° de la |ey,
seran consi derados productos en proceso de envase, aquellos que se encuentren en
uni dades de consunp, sea que estén abiertas o sin etiquetas. En la mi snma condici 6n
se incluyen |l os productos contenidos en el recipiente y en | os ductos que estén
abast eci endo |l a linea de Il enado.
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Articulo 4°.- Las nuestras se captaran en seis ejenplares cuando se trate de
bebi das fernentadas o vinagres y en tres en | os demés casos, quedando en poder de
i nteresado dos y uno respectivanente. Tal es nuestras podran captarse retirando
directanente | os envases, sienpre que el contenido de éstos no exceda de un litro de
producto. En caso contrario, o si el volunen del producto existente no al canza para
captar el nunero de ejenplares requeridos, |a nuestra se captara en receptacul os
de menor capacidad retirando |la cantidad que sea necesaria para efectuar |os
anélisis pertinentes. Tratéandose de productos envasados cuyo conteni do no al cance
para efectuar el analisis, se retiraran | as uni dades necesarias para conpletar e
vol unmen requeri do

Los i nspectores del Servicio dejaréan constancia de su actuaci 6n en acta que se
levantara en el lugar de la captacioéon y que sera firnmada por el duefio o
encargado. En caso de ausencia de éstos o que se negaren a firmar dicha acta, el o
| os i nspectores dejaran constancia de esta circunstancia en ese docunmento que sera
firmado por |la persona adulta a que se refiere el inciso segundo del articulo 9° de
la ley. Copia del acta quedara a disposicion del interesado.

Articulo 5°.- Los ejenplares de nuestra destinados al prinmer analisis de
fiscalizaci 6n seran analizados por el Servicio y sus resultados y calificacién
técni ca ef ectuada por el analista deberan constar en el certificado expedido por e
| aboratorio respectivo.

Di cha calificaci 6n debera ser refrendada por |as autoridades del Servicio que
designe el Director Nacional, en aquellos casos que el misno determ ne

En caso de pérdida de | os ejenplares de nuestra destinados a efectuar el segundo
analisis a que se refiere el articulo 10° de la ley, el Servicio se atendrd a |os
resul tados del primero. Lo misnmo ocurrird si |los resultados del segundo anélisis no
fueren presentados oportunanmente al Servicio dentro de |os plazos previstos en |la
nenci onada di sposi ci 6n | egal o cuando |a determ naci 6n analitica efectuada no
corresponda a | a observada. El tercer analisis no podréa efectuarlo el Servicio ni
| os | aboratorios que hubieren analizado el producto con anterioridad. Cuando |a
nmuestra se haya captado directanente de | os envases origi nales en que esta contenido
el producto, el interesado tendra un plazo de 20 dias contado desde |a fecha de
notificaci 6n que declara apto el producto, para retirar |os ejenplares de nuestras
sobrantes. Vencido ese plazo, el Servicio procederd a |a destrucci 6n de | os envases
y de su contenido, de | o cual quedara constancia en acta.

El costo del segundo andlisis de fiscalizacién sera de cargo del interesado
conp asimsno, el costo de |os analisis de inportaci6n y de exportaci én

El costo del tercer analisis serd de cargo del interesado cuando el resultado
del misno ratifique el obtenido en el primer analisis. En caso contrario sera de
cargo del Servicio.

Articulo 6°.- El aviso sobre plantacién, injertaci6on y arranque de vifas
referido en el articulo 13° de la ley, sera exigible a los propietarios o
tenedores de terrenos plantados con vides dentro de un m sno predi o, cuya superficie
en conjunto o separadanente, sea igual o superior a cinco ml netros cuadrados. Sin
perjuicio de lo anterior, el Servicio podra, en casos calificados y nediante
resol uci 6n publicada en el Diario OGicial, exigir el cunplimento de dicha
obligaci6n a los propietarios o tenedores a cualquier titulo de plantaciones de
vi des cuya superficie sea inferior al ninino indicado.

Di cho avi so podré darse por cartada certificada o entregada personal nente en | as
oficinas del Servicio y debera incluir |los siguientes antecedentes:
a) Nonbre, direccio6n y nunero de

Rol Unico Tributario del propietario del predio.
b) Regi 6n, Provincia, Conmuna y direccién

donde esta ubicado el predio.
c) Narmero del Rol de Aval Gos de Bi enes

Rai ces.
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d) Superficie total plantada, injertada
0 arrancada y superficie parcial por variedades.
e) Condici 6n de secano o riego,
i ndi cando cuando corresponda, si se trata de terrenos de vega.
f) Sistema de plantaci 6n, cuando corresponda.
g) Nunero de plantas por hectéarea
o distancia de pl antaci 6n.
El adquirente de un predio en el que exista una vifia debera conunicarlo a
Servicio dentro del afio cal endario en que se haya efectuado | a adqui sici 6n
acredi tando di cha operaci 6n con certificado de dom ni o vigente.

Articulo 7°.- Para |os efectos de | o dispuesto en el inciso segundo de
articulo 13° de la ley, |los productores, elaboradores, envasadores, inportadores,
exportadores, conerciantes de productos, y aquellas personas que utilicen al coho
etilico no desnaturalizado para fines distintos de | a bebida, deberan inscribirse
en el Servicio, presentado copia de |la correspondi ente declaraci 6n de inicio de
actividades ante el Servicio de Inpuestos Internos, o | os antecedentes que acrediten
que el interesado no se encuentre obligado | egal nente a efectuar tal decl araci6n
Tal inscripcién deberé efectuarse dentro del plazo de 30 dias contado desde |a
fecha de presentaci 6n de |a declaraci 6n jurada de iniciacion de actividades ante
el Servicio de |Inmpuestos Internos.

TI TULO | |
De | os alcoholes etilicos y bebidas al cohdlicas no fernentadas

Articulo 8°.- Para |os efectos de | o dispuesto en el inciso segundo de
articulo 14° de la ley, se entiende por:

1.- Al cohol es proveni entes
de uva, |os siguientes:

a) Al cohol de vino: el
proveniente de |la
destilaci 6n de vinos
genui nos realizada
medi ante procesos de
rectificaci 6n parci al
con una graduaci 6n
al cohdlica no superior a
75 grados Gay Lussac.

b) Al cohol de vino rectificado:
es el proveniente de la
destil aci 6n de vinos
genui nos, con una graduaci 6n
al cohdl i ca superior a 75
grados Gay Lussac.

2.- Al cohol de subproductos de uva:
el proveniente de la destilacion
de borras, orujos o de vinos
al t er ados.

3.- Al cohol proveniente de uvas
hi bridas: el obtenido de la
destil aci 6n del producto
resultante de |l a fernmentacién
del zuno de uvas de vari edades
hi bri das.

4.- Al cohol de residuos de |a fabricacién
de azucar: el proveniente de
residuos de |l a fabricaci 6n de
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nel azas de azlcar de betarraga o
de cafia de azucar, previanmente
fermentados y posteriornente
desti | ados.

5.- Alcohol de frutas: aquel en cuya
el aboraci 6n se enplea conp nateria
prima jugos de frutas fernentados,
exceptuando | a uva

6.- Alcohol de materias anil aceas:
aquel en cuya el aboraci 6n se ha
enpl eado conob nateria prima
cereal es, tubérculos o raices que
conti enen al m don, tales conb maiz,
cebada, papas, canotes

7.- Al cohol de sacarificacion de
mat eri as cel ul 6sicas: el obtenido
de materias primas derivadas de |la
celul osa que, sonetidas a procesos
de sacarificaci 6n, se transforman
en azucares fernentescibles.

8.- Alcohol de lejias sulfiticas: e
obt eni do de un subproducto de |la
fabricaci 6n del papel

9.- Alcohol sintético: el obtenido
por nmedi o de sintesis organica.

Articulo 9°.- Los alcoholes etilicos se clasifican segin su conposici 6n en

a) Al cohol potable: aquel cuyo conteni do de inpurezas no
excede | os naxi nbs establ eci dos en este regl ament o.

b) Al cohol no potable: aquel cuyo contenido de inpurezas
excede | os maxi nbos establ eci dos en este regl anment o.

c) Al cohol desnaturalizado: aquel al cual se ha
i ncorporado sustancias quimcas de dificil separacién
gue indican sensorial mente su incapaci dad de enpl eo
como al cohol potable.

d) Al cohol absoluto, deshidratado o anhidro: aquel que
medi ante | a acci 6n de agentes deshi dratantes al canza
una graduaci 6n al cohdlica minima de 99,5 grados.

e) Al cohol neutro: es aquel que en su proceso de
rectificaci 6n ha al canzado una graduaci 6n al cohdlica
ninima de 95 grados Gay Lussac y un naxi nb de
i mpurezas vol atiles total es de 0,500 granpbs por
litro a 100 grados Gay Lussac.

Articulo 10°.- Se consideraran inpurezas volatiles de | os al cohol es,
destilados, y licores, |las siguientes sustancias: acidos, aldehidos, furfural
al cohol netilico, alcoholes superiores y ésteres.

Los al cohol es potables, destilados y |licores que no estén sujetos a requisitos
especificos sobre la nateria podran contener |as siguientes inpurezas volatiles
parci al es méxi mas expresadas en granps por litro a 100 grados de al cohol
a) Acidos total es expresados en

aci do acético : 2,000
b) Al dehi dos expresados en

al dehi do acético : 1, 000
c) Furfural : 0, 080
d) Al cohol metilico : 1, 500
e) DEROGADA
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El 4cido cianhidrico se pernite sélo en al coholes y bebi das no fernentadas
nmacer adas con carozo en proporci on maxi ma de 0,040 granmps por litro a 100 grados de
al cohol

I NCl SO CUARTO DEROCGADO

Los al cohol es proveni entes de uvas y de sus subproductos que se destinen a la
el aboraci 6n de aguardi entes y bebida espirituosa de orujo, respectivanmente, deberan
contener un nmininmo de 1,500 granbs por litro de inmpurezas vol atiles totales a 100
grados Gay Lussac y deberan estar presentes en su totalidad en proporcion tal que
sea susceptible cuantificar cada una de ellas.

Articulo 11°.- Los productos que se indican a continuaci 6n deberéan tener un
conteni do maxi no de inpurezas vol atil es que se sefal an, expresadas en granpbs por
litro a 100 grados Gay Lussac:

a) Aguardientes de frutas y destil ados

de agaves

- Alcohol nmetilico : 4,000
b) Gn

- Inpurezas totales : 2,000
c) Vodka

- Inpurezas totales : 1, 000
d) DEROCGADA

| NCl SO SEGUNDO DEROGADO

El aguardiente y |l a bebida espirituosa de orujo deberan contener un nininp de
i mpurezas vol atiles totales de 1,500 granps por litro y un maxi no de 5 granobs por
litro de azlcares. Los aguardientes de frutas podran tener hasta un naxi no de 20
granos de azucares por litro.

Las inpurezas volatiles totales ninims para brandy seréan de 2,000 granos por
litro y un maxi no de 20 granps de azuUcares por litro. El whisky deberéa contener
conb mininmo 1,500 granps por litro de inpurezas vol atiles totales.

Tanto en el aguardiente y |a bebida espirituosa de orujo conp en el brandy, |os
al cohol es superiores deberan estar representados a | o nenos por |os al cohol es
propilico, isobutilico, isoanilico y amlico activo, sinulténeanente.

Las bebi das preparadas a base de destilados sujetos a un contenido mnino o
maxi no de inpurezas vol &tiles, deberan contenerlas, en la msma proporci 6n que e
destilado utilizado. Asim snpb, deberan cunplir con |l a presencia de |os al cohol es
superi ores cuando corresponda.

Articulo 12°.- dasificanse, seguln su conposicion genérica, |os destilados
y licores que a continuaci 6n se indican, |os que deberan tener |as graduaci ones
al cohdl i cas nini mas que se sefial an:

Grupo 1. Destil ados

a) Graduaci 6n ninima 30°: Aguardi ente, Aguardiente de frutas, bebida espirituosa
de orujo, y otros destilados no incluidos especificanmente en este grupo.

b) G aduaci én nininma 36°: Brandy.

c¢) Graduacion ninima 37,5°: Ron, Destilados de Agave, G n y Vodka

d) G aduaci 6n ninima 40°: Wi sky.

Grupo 2: Licores

Graduaci 6n ninima 16°

Grupo 3. Cocteles

Sin requisitos de graduaci 6n mni ma.
En todo caso, se permitira una tolerancia de hasta 0,5 grados nenor del ninino
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fijado para cada tipo de producto o del indicado en |a etiqueta.
Articul o 13°.- DEROGADO

Articulo 14°.- Los destil ados podréan ser adicionados de sustanci as natural es,
i ncluida el agua, cuando asi lo requiera |a bebida a obtener

Los aguardi entes obteni dos de |la destilaci 6n de zunpos fernmentados de otras
frutas distintas a |la uva deberan usar el nonbre del producto del cual provienen
pudi endo ||l evar, ademas, |a denoninaci én tipica enpleada en el pais de origen

Articulo 15°.- Cuando sea necesario regular el contenido de inpurezas
vol atiles para dar cunplinmento a | as exigencias establ ecidas en este reglanento, se
permtira |a mezcla de al cohol es, sienpre que éstos sean del misnop origen

Queda prohibida la adicion directa de inpurezas vol &tiles para regular su
cont eni do

Articulo 16°.- Los colorantes y sus nezclas asi cono | os demas aditivos que
se usen en |l a el aboraci 6n de bebi das al cohdlicas seran | os que autorice e
Regl amento Sanitario de los Alinmentos del Mnisterio de Sal ud.

Articulo 17°.- Los destilados y licores se considerarén

a) Falsificados: Los fabricados a base de materias. prinmas no autorizadas o con
al cohol es distintos a | os sefial ados por la ley o este reglanento para un detern nado
pr oduct o.

b) No potables: Los que no cunplan con el contenido de inpurezas vol atiles
exi gi das en este regl anento.

c) Adulterados: Los que contenga colorantes u otros aditivos que no estén
expresanent e aut ori zados, sienpre que tales elenmentos no sean utilizados conmp
materias primas, en cuyo caso el producto se considerard falsificado

Al terados: Los que presenten sedinentos y materias extrafias, asi conp | os que
se hayan contam nado con ol ores o sabores extrafios.

TITULO |11
De | as bebi das al cohdl i cas fernent adas

Articulo 18°.- En | as bebi das fernentadas se entendera por producci 6n, a
conjunto de operaci ones destinadas a transformar |as sustanci as azucaradas en al coho
etilico; y por elaboraci én, al conjunto de procesos tendientes a clarificar y
estabilizar fisica, quimca y bioldgi canente | a bebida obtenida de | a producci 6n

Para el caso del vino, los térm nos produccion y vinificaci6n podrén usarse
i ndi stintamente conmo vocabl os si néni nos.

En | a producci 6n y el aboraci 6n de chichas y sidras se consideraran permtidas
todas las practicas y nornmas autorizadas para el vino en su parte pertinente.

Los productores de uva de nesa que destinen o vendan este producto para
vi ni ficaci 6n deberan indicar en sus guias de despacho o facturas tal calidad y
destino. Asinisnpo, |os productores o el aboradores de vino que utilicen uva de nesa
deberan indicar en las facturas o guias de despacho que extiendan que se trata de
vino o nostos proveni entes de uva de nesa

Articulo 19°.- Son vinos especial es aquell os de conposici én particular, cuyas
caracteristicas organol épticas se derivan de la materia prina, de |la técnica de
el aboraci 6n o de practicas especificas.

Ser &n consi derados vi nos especial es | 0os siguientes:
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a) Vi no generoso: el vino cuya graduaci 6n al cohdlica mninm es de 14°,
al canzada por fermentaci 6n natural, sin adici én de npbsto concentrado.
b) Vi no gasificado: el vino definitivanente el aborado, inpregnado posteriornente en
forma necanica con anhidrido carbénico, y cuya presi 6n no puede ser inferior a 3
atnosferas a 20° Celsius de tenperatura
c) Vi no Licoroso: el vino encabezado con al cohol de vino, alcohol de vino
rectificado o al cohol de subproductos de uva, pudiendo ser edul corado con nosto
concentrado. Deberd fabricarse con un minino de 70 por ciento de vino y su
graduaci 6n al cohélica nmininma sera de 16 grados, con una tol erancia de hasta 0,5
grado. Entre estos vinos se incluye el afejo.
d) Vino aromatizado: vino licoroso al cual se han adici onado sustanci as vegetal es
amargas, arométicas o estinulantes inofensivas, sus extractos o esenci as.
Podra ser edul corado con sacarosa o nobsto concentrado, coloreado o no con

caranel o natural y encabezado con cual quier tipo de al cohol etilico potable.

Entre estos vinos se incluyen el Vermouth y el Quinado.
e) Vino cosecha tardia o late harvest: el vino obtenido de uvas sobrenaduras con
una graduaci 6n al cohélica de al nenos 11.5° G..
f) Vi no parcial nente desal coholizado: Es |a bebida al coh6lica obteni da nediante
t écni cas de desal coholi zado, y cuyo grado al cohdlico real es igual o superior a
0,5° GL e inferior al grado al cohélico establecido para el vino.
g) Vi no desal coholi zado: Es | a bebida al coh6lica obtenida nediante técnicas de
desal cohol i zado, y cuyo grado al cohélico real es nenor a 0,5° G..
h) Espumant e de baj a graduaci 6n: Es | a bebi da al cohdlica el aborada sobre | a base
de vino obtenido por fermentaci 6n al cohdlica parcial del nosto de uvas frescas o
asol eadas, el aborado nmedi ante practicas enol 6gi cas autorizadas, cuyo conteni do de
anhidrido carbdni co generado natural nente, no puede ser inferior a 3 atnmdsferas de
presi 6n a 20° Celsius de tenperatura con una graduaci 6n al cohélica total de a
menos 11.5° Q..

Articulo 20°.- Vino Espunante o Espunpbso es el vino que termina su el aboraci én
en envase cerrado y cuyo conteni do de anhidrido carbdni co se ha desarroll ado
nat ural nente en su seno por una segunda fernentaci 6n en base a azUcares, y cuya
presi 6n no puede ser inferior a 3 atndsferas a 20 grados Cel sius de tenperatura. En
su el aboraci 6n estéan autorizadas |as practicas de | os nétodos de fernentaci 6n en
botella y "Charmat" o cuba cerrada, adicionando en anbos casos el licor de
expedi ci 6n en base a azUcar, vino y aguardi ente o brandy.
Segln su conteni do en azucares, |o0s vinos espunantes 0 Vi N0OS espunbsos se

clasifican en:

"Brut Nature", si su contenido en azlcar es

inferior a 3 granps por litro, nmenci6n Unicamente

gue podra usarse en vino espunpso al cual no se le

afiade azucar después del degiell o.

"Extra Brut", si su contenido en azlcar esté

conprendi do entre O y 6 granos por litro.

"Brut", si su contenido es inferior a 12 granos

por litro.

"Sec, Seco o Dry", si su contenido de azucar se

situa entre 12 y 21 granps por litro.

"Dem sec, Sem seco o Médium Dry", si su

conteni do de azlUcar se sitla sobre 21 y hasta 50

granos de azlcar.

"Doux o Dul ce", si su contenido en azlcar es

superior a 50 granos por litro.

En la etiqueta de estos vinos no podra usarse mas de una de |as
cl asi fi caci ones sefial adas precedentenente, aceptéandose una tolerancia analitica de
alo mas de 3 granmps por litro, superior o inferior, al contenido de azlcar
correspondiente a la clasificaci 6n sel ecci onada.
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Est os vinos podrén sefialar en su etiqueta los térnminos "Blanc de Bl ancs"
si enpre que hayan si do el aborados excl usi vanente con vari edades de uvas bl ancas, y
"Bl anc de Noirs", cuando hayan si do el aborados excl usi vanente con vari edades de uvas
tintas.

Todas | as bebi das fernentadas que contengan a | o nmenos 30 granps por litro de
azUcares totales, se les permtiréa un maxi no de 400 miligranmps de anhidrido
sul furoso total por litroy 100 mligranps al estado libre, y tratandose de
sul fatos, 4 gramps por litro expresados en sul fato de potasio.

Articulo 21°.- Los claros de borra resultantes de | a decantaci 6n
centrifugacion o filtrajes de borras frescas se consideraran vinos para todos |os
ef ectos | egal es.

Articulo 22°.- Durante el proceso de vinificacion se pernmite agregar |as
sustancias y efectuar | as nani pul aci ones que a continuaci 6n se indican
1. La nezcla de nobstos y vinos entre si, sienpre que no se trate de productos
i mportados o el aborados con uva de nesa
2. La concentraci 6n de nostos.
3. El enpleo de acido L (+) Tartarico, y Lactico con el fin de corregir acidez.
4. La desacidificaciéon con una o varias de |as sustanci as siguientes:

Tartrato de cal cio,

Tartrato neutro de potasi o,

Car bonat o de cal ci o,

Bi carbonat o de potasi o,

Preparado honbgéneo de acido tartérico y de carbonato de calcio en
proporC|ones equi val entes y finanente pul veri zado.
5. Tratam entos térm cos.
6. La centrifugacién, filtracion y flotacidn
7. La aireacién o |a adicién de oxigeno.
8. El enpleo de anhidrido carbdnico, argén y nitrégeno, para crear una
atnmosfera inerte.
9. El enpleo de anhidrido sulfuroso, bisulfito de potasio o netabisulfito de
pot asi o.
10. El enpleo de | evaduras de vinificacioén
11. El enpleo de preparados de paredes celul ares de | evaduras en dosis maxi na de 40
g/ hL.
12. El enpl eo de coadyuvantes, para favorecer el desarrollo de |as |evaduras:

a. Adicion de fosfato diamdni co en dosis maxi ma de 0,96 g/L.

b. Adicio6n de sulfito anbnico en dosis naxima de 0,96 g/L.

c. Adicion de clorhidrato de tiamina o vitam na Bl en dosis maxima de 0,6 ng/L.

13. El enpleo de carbdn activado.
14. La clarificaci 6n nediante una o varias de |as siguientes substanci as de uso
enol 6gi co:

Gelatina alinmentari a.

I ctiocol a.

Caseina y | actoal banmi na

Ovoal bam na.

Bent oni t a.

Caol i n.

Di 6xido de silicio en forma de gel o sol uci 6n col oi dal

Tani no.

Enzi mas pectoliticas.

Bet agl ucanasa.

Materia proteica de origen vegetal
Extractos proteicos de | evaduras.

TrRT T TermoeanoTy
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m Qui tosano, en dosis maxi ma de 100 g/ hL.
n. Qd ucano-Quitina, en dosis maxima de 100 g/ hL

15. El uso de madera en diferentes fornas.
16. El enpleo de Acido D, L- Tartéarico, tanbién |l amado Acido Racénmico o de su sa
neutra de potasio, en nostos y vinos, con el fin de elimnar el exceso de calcio.
17. Acidificaci 6n de nostos nediante tratam ento con el ectromenbranas.
18. Acidificaci 6n de nostos nediante tratam ento con intercanbi ador de cationes.
19. Desacidificaci 6n de nobstos nediante tratani ento con el ectro menbranas.
20. Reducci 6n del contenido de azucar de | os nostos nediante el enpleo de |as
sigui entes técnicas o practicas:

a) Técnicas de Menbrana

b) Acopl am ent o nenbr anoso

c) Agua para facilitar la fermentaci 6n de nostos con conteni dos de solidos
sol ubl es superiores a 23,5° Brix, bajo las condiciones y exigencias establ ecidas por
el Servicio.
21. Durante la vinificacion podré utilizarse agua para disolver aditivos y
rehidratar |evaduras de fernmentaci 6n. El volunen del npbsto no podréa aumentar en
mas de 2% del vol unen inicial.

Articulo 23°.- Durante el proceso de el aboraci 6n de | os vinos se permte
agregar las sustancias y efectuar |as mani pul aci ones que a continuaci 6n se i ndi can:
1. La nezcla de vinos entre si o entre vinos y nostos con el fin de edul corarl os
sienpre que no se trate de productos inportados o el aborados con uva de nesa.

2. La adicié6n de acido L (+) Tartarico, DL Malico, Lacticoy Citrico con e
fin de corregir acidez.

Los tratam entos térm cos

Adici6n de bitartrato de potasio para ayudar a |la precipitaci én de tartratos.
El ectrodi alisis.

La centrifugacién y filtracio6n

Csnosi s inversa.

La aireacion o |a adici 6n de oxigeno.

. El enpleo de anhidrido carbo6nico, de argén y nitrégeno, para crear una
atnosfera inerte.

10. La adicion de anhidrido carbonico, en dosis limte de 1,5 g/L.

11. El enpleo de anhidrido sulfuroso, en los limtes determ nados.

12. La adicién de acido sérbico o de sorbato de potasio en dosis naxi ma de 200
ng/ L, expresado en aci do soérbico

13. El enpleo de acido ascérbico o eritérbico, en dosis tal que no supere e
limte total de 150 ny/L.

14. La clarificaci 6n nediante una o varias de |as siguientes sustancias de uso

CoNoOk~w

enol 6gi co:
a. CGelatina alinmentaria.
b. Ictiocola.
c. Caseina.
d. Ovoal bumi na y | act oal bum na
e. Bentonita.
f. Caolin.
g. Di6xido de silicio en forma de gel o de sol uci 6n col oi dal
h. Enzimas pectoliticas.
i . Betagl ucanasa.
j. Materia proteica de origen vegetal
k. Extractos proteicos de |evaduras.
l. Qui tosano, en dosis naxi ma de 100 g/ hL.
m d ucano-Quitina, en dosis maxina de 100 g/ hL

15. El enpleo de tanino.
16. El enpleo de carbdn activado.
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17. El tratamiento nediante sulfato de cobre en dosis méxi ma de 10 ng/L.
18. El enpleo de polivinilpolipirrolidona en dosis maxi ma de 80 g/ hL.
19. El enpleo de fitato de calcio en dosis maxi ma de 8 g/hL.
20. El enpleo de ferrocianuro de potasio sienpre que el producto final quede
absolutanente libre de esta sal y el tratamiento se efectle bajo control de un
i ngeni ero agr énonp endl ogo o de un endl ogo.
21. La adicion de acido netatartarico en dosis naxi na de 100 ng/ L.
22. El enpleo de goma arabiga en dosis maxi ma de 0,3 g/L.
23. El enpleo de bacterias |acticas.
24. El enpleo de coadyuvantes para el desarrollo de |las bacterias |acticas.
25. La adicién de lisozim en dosis maxi ma de 500 ng/L.
26. El enpleo de ureasa.
27. El uso de nadera en diferentes fornmas en el estacionanmiento y envejecimento de
Vi no.
28. El enpleo de Acido D, L- Tartarico, tanbién Il amdo Aci do Racénico o de su sa
neutra de potasio, con el fin de elininar el exceso de calcio.
29. La adicié6n de Dicarbonato de Dinetilo (DVDC), en dosis naxima de 200 ng/L.
30. El enpleo de Manoproteinas de Levaduras, con el fin de lograr la estabilizacién
tartéarica y/o proteica.
31. El tratamento nediante Citrato de Cobre en dosis maxi mas de 1 g/hL.
32. La adicio6n de Carboxinetilcelulosa (CMC), con el fin de lograr la
estabilizacion tartarica en vinos y vinos espunosos en dosis nmaxinmas de 100 ng/L.
33. Correcci 6n del contenido de al cohol del vino en un méxi nbo de un 20% nediante
| as siguientes técnicas separativas enpl eadas de nanera ai sl adas o conbi nadas:

a) Evaporaci 6n parcial al vacio.

b) Técni cas de nenbranas.

c) Destilaci on.

d) Cono rotatorio.
34. El enpleo de Resinas de Intercanbio Cationico, con el fin de lograr |la
estabilizaci6n tartarica.
35. Tratam ento con cloruro de plata, en dosis maxima de 1 g/hL
36. El enpleo de A ucano-Quitina con el fin de reducir netal es pesados y evitar
qui ebras férricas y cuUpricas en dosis naxi ma de 100 g/ hL.
37. El enpleo de A ucano-Quitina para reducir Ccratoxina A, en dosis naxi ma de 500
g/ hL.
38. Acidificacion de vinos nmediante tratam ento con el ectromenbranas.
39. Acidificacion de vinos nediante tratam ento con intercanbi ador de cati ones.
40. Desacidificacion de vinos nediante tratam ento con el ectromenbranas.
41. Desal coholi zaci 6n del vino nmediante |as siguientes técnicas separativas
enpl eadas de nanera ai sl ada o conbi nada:

a) Evaporaci 6n parcial al vacio.

b) Técni cas de nenbranas.

c) Destilacion.
42. Durante |la el aboraci 6n del vino podréa utilizarse agua para disolver aditivos y
product os enol 6gi cos. El vol unmen después de todos | os tratam entos no podra
aunentar en mas del 1,5% del vol umen de vino inicial
43. La adicio6n de poliaspartato de potasio, con el fin de lograr |la estabilizacioén
tartarica en vinos y vinos espunosos en dosis maxi ma de 10 g/ hL
44. El enpleo de glutation en dosis nméxi ma de 20 ng/L.
45. El uso de fibras vegetal es selectivas para reducir |la cantidad de ocratoxina Ay
el nanero y cantidad de residuos de productos fitosanitarios en el vino, en dosis
maxi ma de 1,5 kg/ n2 de superficie de filtracioén

Articul o 24°.-Las bodegas el aboradoras de vinos que enpl een ferroci anuro de
pot asi o, deberan llevar un libro foliado y tinbrado por el Servicio en el que se
especificara el nanmero y capacidad de la vasija en que se efectle el tratam ento,
propor ci 6n maxi ma tol erabl e de dicho producto, |a dosis que se ha enpl eado por
hectolitro y el total de litros tratados. La aplicaci on del ferrocianuro de potasio
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deberd termnar con la filtracion del vino. La informaci 6n que debe registrarse en
el libro sera de responsabilidad del profesional mencionado en el N 20 de
articul o precedente.

Articulo 25°.- Cuando | a produccién de vino o sidra se encuentre en etapa de
fermentaci 6n, se calculara su grado al cohdlico sunmando al grado real obtenido en
el analisis, el grado potencial que se obtendria al fernentar total nente |os
azucares reductores contenidos en él. Igual procediniento se enpleara para
cal cul ar el grado al cohdlico de |las chichas. Para estos efectos se considerard una
equi val encia de 17 granps de azUcares reductores por cada grado al cohdlico Gay
Lussac.

Articulo 26°.- Se consideraran vinos alterados |os siguientes:
a) Los productos finales acetificados, afectados de tourne u otras enfernedades.
b) Los productos finales que presenten desequilibrios fisicos o quimcos tales
conp precipitaciones y enturbanm entos, que no sean propios de |l a natural eza de
pr oduct o.
c) Los productos finales que tengan olores o sabores de sustancias no naturales a
vi no.
d) Los productos finales que contengan mas de 0,2 ng/L de arsénico, 0,01 ng/L de
cadmi o, 0,15 ng/L de plonb o 1 ng/L de fl dor
e) Los productos finales que contengan mas de 2 mcrogranpos por litro (u/L) de
ocratoxina - A

Articulo 27°: Se consideraran vinos adulterados | os siguientes:
a) Aquellos que en su proceso de vinificacion o de el aboraci 6n se | es haya
adi ci onado agua, salvo que ese elenento provenga de | os actos autorizados y en |as
condi ci ones establ ecidas en | os nineros 20 y 21 del articulo 22° y numero 42 de
articulo 23° de este Regl anento.
b) Los que tengan una suma al cohol -acido inferior a 13,5.
c) Los que contengan edul corantes sintéticos o se | es haya adici onado sacarosa,
sal vo en | os casos expresanmente autorizados, asi conp en | 0os que se detecte la
adi ci 6n de cual qui er sustancia neutralizante, aromatizante, saborizante artificial
u otra que no constituya un conponente natural del producto.
d) Aquellos en que se determne |la presencia de acido benzoico en forma pura o de
sus sales, acido salicilico y otros antisépticos no autorizados por este
regl anent o.
e) Los productos finales que contengan mas de 200 ng/L de &cido sérbico en forma
pura o de sus sal es expresado en &aci do sorbico
f) Los productos finales que contengan mas de 250 ng/L de anhidrido sul furoso
total o mas de 75 ng/L al estado libre, y tratandose de vinos dul ces, |os que
contengan mas de 400 y 100 ng/L respectivanente.
g) Aquellos productos finales que contengan una canti dad de sodi o excedentario
superior a 80 ng/L o de sulfatos expresados en sulfato de potasio superior a 2 g/L,
salvo en |l os vinos dul ces, generosos y licorosos que podran contener hasta 4 g/L de
sul fatos por litro.
h) Aquellos productos finales que contengan mas de 1 g/L de acido citrico, o mas
de 1 ng/L de cobre por litro.
i) Aquellos productos finales que contengan nmas de 0,1 ng/L de cloruro de plata.

Articulo 28°.- Se consideraran vinos falsificados | os siguientes:
a) Aquel |l os produci dos enpl eando sacar osa.
b) Aquellos que contengan zunos o zunos fernentados provenientes de uva hibrida o
uva de Vitis americana.
c) Aquellos en que se adicione alcohol, salvo en | 0os casos expresanente autorizados.
d) Aquellos en que se haya enpl eado col orantes, incluyendo |a enociani na.
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e) Aquellos que han sido nezcl ados con productos falsificados.
f) Aquell os que tengan un conteni do de netanol superior a 400 ng/L en vino tinto y
250 ng/L en vino blanco y rosado.

Articulo 29°.- El producto de la fermentaci 6n al cohdlica de zunb de uvas de
vari edades hibridas destinado al consunp directo debera cunplir con |las m snas
exi gencias analiticas y calificaciones establ eci das para el vino.

Articulo 30°.- Las bebidas al coh6licas que se indican a continuaci 6n deber an
tener | as siguientes graduaci ones al cohélicas nininas:

Clery o cooler : 5,0 graduacion rea
Vi no espunante o vino

espunoso : 11,5 graduaci 6n rea
Chi cha cruda o cocida: 11,5 graduaci 6n total
Chi cha de manzana 4,0 gr aduaci 6n total
Mstela 14,0 graduaci 6n rea
Ponche 8,0 graduaci 6n rea
Sidra 4,0 graduaci 6n rea
Vi no 11,5 graduaci 6n rea
Sangria 8,0 graduaci 6n rea

En | os vinos, vinos especiales, ponche y sangria se aceptara una tol erancia de
medi o grado bajo |a graduaci 6n al cohélica indicada en |a etiqueta, en clery o
cooler y sidra la tolerancia sera de 0,3 grados, sienpre que no sea inferior ala
graduaci 6n nini ma est abl eci da para cada producto.

La mistela no podra tener una graduaci 6n al cohdlica real superior a 22 grados.

Las chichas y sidras no podréan tener una acidez volatil superior a 1,5 granos
por litro expresada en &cido acético y su graduaci 6n al cohdlica real maxi na
sera de 11,5 y 8 grados, respectivanente.

La chicha que contenga una graduaci 6n al cohdlica real superior a 11,5 grados y
un conteni do de azucares reductores inferior a 10 granps por litro sera considerada
Vi no.

Articulo 31°.- Se consideraran chichas alteradas aquell os productos finales
gue tengan nmas de 1,5 granps de acidez volatil por litro o que tengan nanifiestos
def ect os organol épticos tales conp ol ores o sabores extrafios.

Articulo 32°.- Se consideraran chichas adulteradas |as siguientes:

a) Aquellas en que concurra cual quiera de |las circunstancias previstas en |as
letras a), c), d), e) y g) del articulo 27° de este regl anento.

b) Los productos finales que tengan nas de 250 niligranos de anhidrido sul furoso
total por litro o mas de 75 nmiligranos por litro al estado libre, a nenos que se
trate de chichas con mas de 30 granps de azUcares reductores por litro, caso en e
cual se tolerard conb maxino 400 y 100 miligranps por litro respectivanente.

Articulo 33°.- Se consideraréan chichas falsificadas aquellas en que se
verifique cual quiera de |as circunstancias contenpl adas en las letras a), b), c) y d)
del articulo 28° de este regl anento.

Articulo 34°.- Se consideraran sidras y chichas de manzana al teradas aquel |l os
productos finales que tengan mas de 1,5 granps de acidez volatil por litro o que
tengan nani fi estos defectos organol épticos tales conb ol ores o sabores extrafos.
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Articulo 35°.- Se consideraran sidras y chichas de manzana adul t eradas | as
si gui ent es:
a) Agquellas en que se verifique cual quiera de |as causal es indicadas en las |letras
a), c), d y e) del articulo 27° de este regl anento.
b) Los productos finales que contengan nas de 250 mligranps de anhidrido
sul furoso total por litro o mas de 75 miligranps por litro al estado libre.

Articulo 36°.- Se consideraran sidras y chichas de manzana fal sificadas
aquel l as en que se determne cual quiera de |as circunstanci as sefial adas en | as
letras a), b), c) y d) del articulo 28° de este reglanmento.

Articulo 37°.- Seran consideradas autorizadas para |las chichas y sidras todas
| as practicas y normas indicadas para el vino, en su parte pertinente.

Articulo 38°.- Son ponches, cleries y sangrias alterados aquell os productos
finales que tengan nmés de 1,5 g/L de acidez vol atil o que tengan manifiestos
def ect os organol épticos tales conp ol ores y sabores extrafios.

Articulo 39°.- Son ponches y cleries adulterados |os siguientes:
a) Los productos finales que contengan mas de 200 ng/L de acido so6rbico en form
pura o de sus sales, expresado en sorbato de potasio.
b) Los productos finales que contengan nmas de 400 ng/L de anhidrido sul furoso
total o mas de 100 ng/L al estado libre.
c) Los productos finales que contengan nenos de 30 g/L. de azucares y aquellos cuya
proporci 6n de saborizantes, pul pas o zunps de uvas, en su caso, no canbien el sabor
franco del vino
d) Aquellos en que se determne |a presencia de acido benzoico en fornma pura o de
sus sales, acido salicilico y otros antisépticos no autorizados por este
regl ament o.
e) Los ponches cuyo contenido de anhidrido carbénico sea inferior a 2 atnbsferas
a 20 grados Cel sius de tenperatura.

Se consi deran sangrias adul teradas aquellas que no cunplan con las letras a), b)
y d) de este articulo.

Articulo 40°.- Son ponches y cleries falsificados aquell os en que se determ ne
| a presencia de | os zunos indicados en las letras b) del articulo 28° y |os que
hayan sido nezcl ados con productos falsificados.

Se considerara sangria falsificada aquellas que incurran en | as causal es de
inciso anterior, y las que contengan col orantes.

Articulo 41°.- La cerveza debera el aborarse con un nminino de 65 por ciento de
cebada nal t eada

Entre el resto de |l os extractos fermentabl es se incluye el azlucar, el que no
podr& exceder de un 20 por ciento del extracto fernentable total

Articulo 42°.- La cerveza debera reunir |os siguientes requisitos:
a) Aspecto claro y brillante, salvo en cervezas que
no hayan sido filtradas, |o cual debe ser
sefial ado en | a etiqueta.
b) Sabor, color y aroma caracteristicos.
c) Estar exenta de cuerpos ajenos a |os
i ngredientes utilizados.
d) Estar |ibre de mcroorgani snos
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pat 6genos.
e) Estar libre de |l evaduras y otros
m cr oorgani snos en estado activo, exceptuando |as cervezas no estabilizadas
bi ol 6gi canent e.
f) Tener un ph que fluctue entre
3,5y 5,0.
Se aceptarda una tolerancia de 0,5 grados
bajo | a graduaci 6n al coholica indicada en | a etiqueta.

Articulo 43°.- Seran consideradas préacticas autorizadas en |la el aboraci6n y
conservaci 6n de |las cervezas | as siguientes:
1.- La correcci6n del agua de braceado y del agua para
el lavado de orujos, sienpre que conserve su
pot abl i dad desde el punto de vista quimco y

bi ol égi co.
2.- El enpleo de cebada nalteada col orante, o de
col orante natural de caranel o.
3.- El enpleo de preparados natural es de | apul o.
4.- El uso de enzinas que actulan sobre diversos

car bohi drat os para degradarl os o productos
menos conpl ej os de mas facil extraccion

5.- El uso de anhidrido sulfuroso proveni ente de
| a conbusti 6n del azufre o nechas azufradas,
gaseoso o0 liquido o de netabisulfito de potasio.

6.- La adicion de acidos para |la correcci 6n del ph
del cal do
7.- La clarificaci é6n nediante |iquen y al ginatos

sol ubles o nmediante materias inertes autorizadas
para el vino.
8.- El enpleo de enzinas pectoliticas o proteoliticas.
9.- La adicio6n de acido asco6rbico y sus respectivas
sal es de sodio en | as m smas proporci ones
aut ori zadas para el vino.

10.- La adecuada saturaci 6n por inyecci6n de
anhidrido carboni co.

11.- La pasteurizaci6n o | a adicion de inhibidores
aut ori zados por el Servicio.

12.- El enpleo de estabilizadores de |a espuna.

13.- El enpleo de la tecnol ogia de cal do concentrado
y su posterior dilucion.

14.- El uso de azucares refinados conp extracto
fermentabl e y edul corante del producto final

15.- Desal coholi zaci 6n de | a cerveza nediante | as

si gui entes técni cas separativas enpl eadas
de manera ai sl ada o conbi nada:

a) Evaporaci 6n parcial al vacio.
b) Técni cas de nenbranas.
c) Destilacion.
16.- El uso de nmdera en diferentes formas en e
estaci onam ento y maduraci 6n de |a cerveza

Articulo 44°.- Toda préactica no especificada en el articulo anterior seré
considerada ilicita. Prohibense de un nbdo especial |as siguientes:

1.- El enpleo de edul corantes no
aut ori zados por el Servicio.
2.- El uso de principios amargos tales
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conmp cuasia, sauco y otros.

3.- El uso de colorantes o agentes de
neutralizaci 6n no autorizados por el Servicio.

4.- El encabezanmi ento con al cohol

5.- El enpleo de naterias prinmas no

aut ori zadas.

Articulo 45°.- Se consideraran cervezas alteradas aquellas que no reunan | os
requi sitos indicados en el articulo 42° de este reglanmento o que contengan un
sedi nent o apreciable a sinple vista.

Articul o 46°.- Se consideraréan cervezas adul teradas aquel |l as respecto de | as
cual es se hayan efectuado |as practicas indicadas en | os nanmeros uno y tres de
articulo 44° de este regl anento.

Articulo 47°.- Se consideraréan cervezas falsificadas | as siguientes:
a) Aquellas en que se determne el enpleo de materi as

primas no autorizadas o |la adici6n de al cohol
b) Aquellas en que se detecte el uso de principios

amar gos di stintos del [ apulo.

TITULO |V
De | os vinagres

Articulo 48°.- Los vinagres en general deberéan reunir |os siguientes
requi sitos de conposici én
a) Un contenido de acido acético ninino
de 40 granpos por litro y un contenido
de al cohol no superior a 1 grado.
b) Deben estar libres de anguilulas y de
enf er nredades cri pt ogam cas
c) No contener mas de 1 grano por litro
de cloruros expresados en cloruro de sodio.
d) No deben contener sustancias extrafas
ala materia prima de origen, no aceptandose
gque sean adi ci onados de aci dos m neral es ni
organi cos, materias acres, irritantes o
t 6xi cas, col orantes de cual qui er natural eza
conp tanpoco de otras sustanci as destinadas
a aunentar artificialnmente | as propi edades
caracteristicas de | os vinagres genui nos.

Articulo 49°.- Los vinagres de vino ademés de | os requisitos exigidos en e

articulo anterior, deberan cunplir con | os siguientes:

a) Tener un extracto seco total, |ibre de azulcares,
mnino de 7 granops por litro en el vinagre de vino
blanco y de 8 granpos por litro para | os de vino
tinto.

b) El contenido de cenizas no podra ser inferior a 1
grano por litro expresado en carbonato potasico.

c) Los sulfatos no podran exceder de 2 granpbs por
litro, expresados en sul fato potasico.

d) El anhidrido sulfuroso total no podra ser superior
a 300 mligranps por litroy a 75 mligranmos por
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litro al estado libre.
e) Deberan estar exentos de ferrocianuro de potasio.

Articulo 50°.- Los vinagres obtenidos de |a fernmentaci 6n de uvas hibridas
deberan cunplir con |l os msnbs requisitos de conposicion indi cados para el vinagre
de vi no.

Articulo 51°.- El vinagre de vino destinado al consunmp debera expenderse
envasado y con etiquetas que sefialen claramente y en forna destacada |a materia
prima de la cual procede y su contenido de acido acético

Articulo 52°.- Se consideraran vinagres alterados |os productos finales que
tengan anguil ul as, enfernedades criptogani cas o que tengan manifiestos defectos
organol épticos tales conpb ol ores o sabores extrafios.

Articulo 53°.- Se consideraran vinagres adul terados |os siguientes:

a) Aquellos en que se detecte |a presencia de colorantes o de cual quier otro
el emento o conponente ajeno a la nateria prima basica de origen

b) Los productos finales que contengan nenos de 40 granps de aci do acético por
litro o cuya graduaci 6n al cohdlica sea superior a 1 grado Gay Lussac.

c) Los productos finales cuyo contenido de acido acético sea inferior que el
indicado en la etiqueta, y que en ningun caso podra ser nenor de 40 granpbs por
litro.

d) Los productos finales que contengan mas de 250 miligranmps de anhidrido
sul furoso total por litro o mds de 75 nmiligranmps por litro al estado libre.

e) Los vinagres de vino que estando en su etapa de producto final contenga mas de 1
grano de cloruros por litro, expresado en cloruro de sodio, o nmas de 2 granpbs de
sul fatos por litro, expresado en sulfato de potasio.

f) Los vinagres de vino en etapa de producto final cuyo contenido en cenizas sea
inferior a 1 grano por litro, expresado en carbonato potasico.

g) Aquellos en que se determne |la presencia de aci do benzoico en fornma pura o de
sus sal es.

Articulo 54°.- Se consideraréan vinagres falsificados |os siguientes:
a) Aquel |l os el aborados enpl eando aci do acético en cual qui er proporcion
b) Los vinagres de vino que contengan nenos extracto seco por litro de |lo
establecido en la letra a) del articulo 49° de este reglanento.
c) Los vinagres de vinos nmezcl ados con otros de distinto origen y |os el aborados con
una materia prinma diferente que se expendan cono vinagre o vinagres de vino.

TI TULO V
De | a denomi naci 6n de origen

Articulo 55°.- Un reglanento especifico determ naréa |as condici ones,
caracteristicas y nodal i dades que deberan cunplir las zonas viticolas y |as
denoni naci ones de origen de vinos y destil ados.

Articul o 56°. - DEROGADO

Articulo 57°.- Sin perjuicio de otras calificaciones contenpladas en la Ley y
este Regl anmento, seran considerados falsificados |os siguientes productos:
a) Cual qui er bebida al cohélica con denoninaci 6n de origen que haya si do produci da,
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el aborada o envasada fuera de |l as regiones y areas establ ecidas por la ley o que se
est abl ezcan por Decreto Supreno.

b) Aquel | as bebi das al cohélicas con denom naci én de origen en cuyo proceso de
producci 6n o el aboraci 6n hayan intervenido total o parcialnmente materi as prinas
procedentes de regiones o areas distintas a |as establecidas en la ley o que se
establ ezcan por Decreto Supreno.

c) Los piscos el aborados con vari edades de uva distintas a | as sefial adas en e
articulo 5° del decreto N° 521, de 1999, del Mnisterio de Agricultura.

Articul o 58°.- Derogado

TI TULO VI
De | a conercializaci 6n

Articulo 59°.- El Servicio Ilevard un registro de | as bebi das al cohdlicas
que se conercialicen en el pais.

Las bebi das al cohdlicas que se produzcan, elaboren o inporten deberéan ser
inscritas por |os productores, elaboradores e inportadores en el registro a que se
refiere el inciso anterior. Para tales efectos el interesado debera entregar por
escrito |l os siguientes antecedentes:

a) Natural eza especifica del producto.

b) Nonbre de fantasia, si lo tuviere.

c) Nonbre o razén social y domcilio del productor o fabricante, tratandose de
un producto nacional, o del inportador si se tratare de un producto de procedencia
extranjera.

d) Conposici 6n genérica del producto y las nmaterias prinmas utilizadas.

Respect o de | as bebi das al cohdlicas fernmentadas, el Servicio podr& asignar
otra clasificacién a |las establ ecidas en este reglanento, si |os productos tienen
una conposi ci 6n genérica significativanente diferente o si en su proceso productivo
se consideran | os factores humanos cono el enento diferenci ador.

Si se tratare de destilados y licores, el Servicio podra encasillar el producto
en al guna de las calificaci ones sefial adas en el articulo 12° de este reglanmento o
asignarle otra clasificacién si el producto tiene una conposici 6n genérica
significativanente diferente o si en su proceso productivo se consideran | os factores
humanos cono el enento diferenci ador

Los productos a que se refiere el inciso segundo que no se encuentren inscritos
no podrén ser conercializados en el pais

Articulo 60°.- Todo el alcohol etilico que se expenda a publico deber& estar
desnatural i zado con | as sustancias que determ ne el Servicio nediante resol uci 6n
publicada en el Diario Oficial. La desnaturalizaci 6n debera efectuarse en origen o
en establ eci mi entos de acopio y distribucién al por mayor

Las farmaci as que se encuentren inscritas de conformdad a | o dispuesto en el
articulo 7° de este reglanento, podran vender al cohol sin desnaturalizar en
envases de capacidad no superior a 1 litro a personas o instituciones que ejerzan
medi ci na hurmana, nedicina veterinaria u odontologia, contra orden escrita de
solicitante que deberd acreditar su condici6n de tal y su domcilio. Las farmacias
deber an exhi bir ese conprobante cuando sea requerido por |os inspectores de
Servicio para verificar el destino de esos al cohol es.

Articulo 61°.- Los productores, inportadores y distribuidores de al cohol es
etilicos deberéan conmuni car nensual nente al Servicio |las ventas efectuadas en dicho
periodo, dentro de los 10 prineros dias del nes siguiente al de su
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conerci al i zaci 6n. Cuando al gunos de esos interesados sea al misnp tienpo usuario de
al cohol , deberé& declarar, ademés, |as cantidades ocupadas para su propio uso ta
conp si se tratara de una venta.

Articulo 62°.- Para |os efectos del control de existencias se entiende por
merma | a cantidad de producto que se consunme natural nente en | os procesos nornal es de
producci 6n, el aboraci 6n, fabricaci 6n, mantenci é6n y envase.

Se permitiran | os siguientes porcentajes de nmernma sobre el total de existencia:

a) En |l os establ ecimentos en que se al macene o se trasi egue al cohol, hasta en uno
por ciento nensual, y en aquellos que fraccionen al cohol en envases nenores para
expendio directo a publico, hasta un uno por ciento mas nensual, cal cul ado sobre e
vol umen del producto envasado

b) En las fabricas de licores y destilados: hasta un dos por ciento nensual en |as
etapas de fabricaci é6n y envase del producto, salvo que éste sea fabricado a base de
nmacer aci ones, en cuyo caso se tolerara hasta un dos por ciento mas nensual

Las mermas sefial adas en las letras anteriores se calculardn sobre | a base de
al cohol a 100 grados Gay Lussac.

c) En los establ eci mi entos el aboradores y envasadores de bebi das fernentadas y
vi nagres, exceptuadas |las fabricas de cervezas: hasta un dos por ciento por concepto
de el aboraci 6n y envase.

Este porcentaje se aplicara sobre el volunen de | os productos envasados.

d) Por las existencias de bebidas fernmentadas y vinagres depositadas a granel,
exceptuada | a cerveza, en establ ecim entos productores, el aboradores y envasadores,
hasta un tres por m| nensual que se cal culara sobre el volunmen de | os sal dos en
exi stenci a mant eni dos en cual qui er cl ase de vasij a.

| NCl SO DEROGADO

En casos especiales y calificados, y a peticidn expresa del interesado, el
Servicio podré autorizar porcentajes de merma superiores a | os sefial ados.

El interesado dispondra de un plazo maxino de 30 dias para hacer efectiva la
rebaj a nensual por concepto de nernas

Los productores, el aboradores, fabricantes, distribuidores y conerciantes en
general Ilevardn un registro de existencia tinbrado por el Servicio, cuando
corresponda, en el que se anotaran | os ingresos, egresos y nernas de productos
afectos a |l a Ley.

Cuando se trate de interesados que tengan sucursales de su actividad y la
informaci 6n la |l even centralizada deberan nmantener en cada una de ellas
docunent aci 6n con | os ant ecedent es sefial ados, debi danmente refrendada con la firm
del interesado o su representante. Igual exigencia tendrd el que nmantenga bodega de
acopi o y sucursal es de ella.

Articulo 63°.- Las etiquetas deberéan reunir |os siguientes requisitos:

1.- Estar inpresas sin correcciones y sefialar el pais de origen del producto
conteni do en el envase.
2.- Las menciones obligatorias sefial adas en el articulo 35° de |la Ley deberan

i ndi carse en idioma espafiol cuando se trate de productos naci onal es. Se exceptula de
esta obligacion el nonbre de fantasia del producto.

3.- Cuando la materia prinma sea inportada a granel y el proceso de envase se
efectlUe en territorio nacional, conp asinm snpb, cuando se conplete | a el aboraci 6n
dentro del pais, la etiqueta deberd inprimrse en idi oma espafiol, con excepci 6n
en su caso, del nonbre genérico y de fantasia. Asimi sno, deberd indicarse en form
clara y precisa el pais de origen de sus conponentes, expresandose, ademas que e
proceso de el aboraci 6n o envase se efectud en Chile.

4.- Las etiquetas de | os productos que se exporten podrén estar inpresas en idionma
extranjero, pero no podran utilizarse en la conercializacio6n interna, salvo que se
conpl enenten |l as nenciones para cunplir |os requisitos exigidos para su
conercializaci 6n interna

5.- El nonbre debera indicar |a verdadera natural eza del producto, en en fornma
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especifica y no sél o genérica.

Est e debera aparecer con caracteristicas destacadas en |a etiqueta principa
y con caracteres no inferiores al 4%de la altura total de |la etiqueta, cuando esta
di mensi 6n sea igual o superior a seis centinetros. En alturas inferiores, e
tamafio nminino serd de dos milinmetros

Para todos | os efectos del presente reglanento, |a expresion "bebida
al cohdl i ca" correspondera a una denomni naci 6n genéri ca.

Podr &n usarse indistintanente |as expresiones vino o vifia, sienpre que este
ultino vocablo forne parte de la razén social o de la marca registrada de |a vifia
y que el interesado sea propietario o sinple tenedor de un vifedo de | a especie
Vitis vinifera.

| NCl SOS DEROGADCS
6.- El volunen del producto conteni do deberé expresarse en uni dades del sistenmn
métrico decimal y |la graduaci 6n al cohdlica en grados Gay Lussac. Cuando se
i mporten productos cuya etiqueta original registre estas nenci ones expresadas en
otras uni dades, debera sefal arse su equi val encia en una etiqueta conpl enentari a.
Asim snp, |os productos que se inporten en uni dades consuno sel | adas podran ingresar
con sus etiquetas de origen y con |las nenciones que en ella se sefial en. No obstante,
deber & darse cunplimento a | as exigencias indicadas en los incisos prinero y cuarto
del articulo 35° de la ley, las que podran agregarse en una etiqueta
conpl enentari a.

7.- En la etiqueta de aquellos productos que se expenden en envases sellados y cuya
graduaci 6n al cohélica estd sujeta a | as sunmas de | as graduaci ones real y
potencial, soOlo se deberd indicar |a graduacion real

8.- Sera responsabilidad de | os envasadores sefialar en una de las etiquetas de
sus envases, la fecha de vencim ento, en | os productos que contengan | echo de origen
ani mal o huevo.

9.- Para poder usar la expresion varietal y la identificaciodn de |a variedad
correspondi ente en las etiquetas o en | os envases de vino, este producto debera
reunir |los requisitos sefialados en la letra g) del articulo 19° de este
Regl anento, 1o que deberd ser acreditado por un |aboratorio autorizado.

En la etiqueta se podra sefialar | a mezcl a de vari edades, pero si ninguna de
el l as hubiera intervenido en una proporci 6n de al nmenos un ochenta y cinco por
ciento, no podra usarse |la expresion "varietal"

10.- En la etiqueta de | os vinagres debera sefial arse | a concentraci 6n de acidez
a_tica expresada en gramps por litro, y en |la de | os al cohol es desnaturalizados, el
desnaturalizante enpl eado y su concentraci 6n

11.- Las etiquetas o envases no podran contener pal abras, |eyendas, ilustraciones u
otras representaci ones graficas que puedan inducir a equivocos, engafios o

fal sedades respecto del origen, nateria prinma, natural eza o conposici 6n de

pr oduct o.

12.- Los coctel es deberan indicar en una de sus etiquetas, con precisiony
claridad, |os conponentes basicos enpl eados en su fabricaciéon y col orantes
utilizados.

13.- En las etiquetas de vinos espunantes o vinos espunpsos, |a nencién "fernentado
en botella" podra ser reenplazada por "fernentado en botella por el nétodo
tradicional", "nmétodo tradicional", "nétodo cl &sico" o "nmétodo cl asico

tradici onal ".

Articulo 64°.- Se considerara envase sellado todo aquel cuya tapa, ya sea
corcho, tapén plastico, dispositivos nmetédlicos u otros, pernita transportar e
| iquido contenido sin que éste se derrane e inpida al msnp tienpo |la entrada de
aire al interior del envase. Ademds, que en caso de ser destapado, queden sefiales o
evi denci as de que ha sido abierto.

Articulo 65°.- Tratandose de productos que se inporten, el Servicio podra
exigir que se acredite oficialnente la nmateria prim que fue enpleada en su
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el aboraci 6n y en el caso de productos que se inporten envasados con denoni naci 6n de
origen, podra igualnmente exigir que se certifique su procedencia. Las
det erm naci ones de | os bol etines de inportaci én deberan ser coincidentes con el de
| as fiscalizaciones posteriores.

Los productos que se inporten en uni dades de consuno deber&n estar contenidos
sol amente en envases que utilicen sus sinilares nacionales en su expendi o habitual

Articulo 66°.- Previo a la inportaci6n de vinos y nostos a granel, |os
i nt eresados deberan presentar una solicitud al Servicio indicandose en ella |os
ant ecedentes que éste determne en conformdad a 1o establecido en la letra b) del
articulo 4° de la ley.

Junto a la solicitud deberéa aconpafarse un certificado otorgado por el
organi sno oficial del pais de origen en que conste, a | o nenos, |as deterninaci ones
analiticas fisico-quinmcas que se practican en Chile a |os productos sinmlares.

El resultado de los analisis efectuados por el Servicio debera ser coincidente
con |l os val ores consignados en el certificado referido en el inciso precedente. En
todo caso se aceptaran las tol erancias que se indican sobre o bajo |las
det er mi naci ones efectuadas en el pais de origen
1.- Densidad a 20 grados

Cel si us : 2 m|ésims
2.- Gado al cohdlico
a 20 grados Cel sius : 3 déci nas
de grado

3.- Acidez tota
expresada en acido

sul farico : 2 déci mas de
grano por
litro.
4.- Acidez vol ati
expresada en acido
acético : 2 décimas de
grano por
litro
5.- AzUcares reductores : 1 grano por
litro
6.- Extracto seco total : 1 grano por
litro
7.- Sul fatos expresados
en sulfato de
pot asi o : 2 déci mas de
grano por
litro
8.- doruros expresados
en cloruro de sodio : 1 décinma de
grano por
litro.

Articulo 66 bis.- Todo vino inportado a granel debera conercializarse en e
pais en uni dades de consunp selladas y etiquetadas. El proceso de envasado de estos
vi nos debera efectuarse en presencia de un Inspector del Servicio Agricolay
Ganader o

Lo di spuesto en el inciso anterior sera aplicable tanbién a | os vinos
el aborados con nostos i nportados.

Articulo 67°.- Los conductores de vehicul os que transporten al por nayor
productos afectos a |la Ley, estarén obligados a registrarlos en |os |ugares de
control que el Servicio establezca.
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Los interesados que deseen ingresar npsos, producto al coholico de vides
hibridas, vino y alcohol a granel a las regiones IIl y IV, para fabricar bebidas
al cohdlicas diferentes al pisco o para otros fines, deberan contar con una
vi saci 6n previa del Servicio en |a docunmentaci 6n que aconpafia al producto,
otorgada en el lugar de origen

Lo misno serda aplicable cuando | os productos nmenci onados pasen en transito con
destino al norte de las referidas regi ones pisqueras.

Articulo 68°.- Todo envase que contenga productos a granel afectos a la ley que
pasen por el territorio nacional provenientes del exterior y con destino a otro
pais, sera sellado por funcionarios del Servicio en el lugar de ingreso, |los que a
su vez procederan a retirar los sellos en el lugar de salida.

Articulo 69°.- Todos |os establ ecimi entos que produzcan, el aboren, fabriquen o
envasen productos afectos a |la | ey deberan tener sus vasijas aforadas y nuneradas
correl ati vanente, aceptandose una tol erancia de hasta un tres por ciento del aforo
i ndi cado cuando se trate de vasijas de madera y de hasta un dos por ciento cuando
sean de otro material

Los cami ones estanques o aljibes, asi conp |os que transporten contenedores o
envases con productos a granel afectos a la |ley deberan Ilevar pintada en form
clara y visible la capacidad en litros del o de |os recipientes, aceptandose |as
m smas tol erancias del inciso anterior. Los depdsitos que contengan el producto
deberan ser de un nmaterial que no sea atacado por el |iquido que contienen o en su
defecto deberan estar revestidos interiornente con al guna sustancia resistente.

Los recintos o sectores destinados a | os procesos de fabricaci 6n, el aboraci én o
envase de | os establ eci m entos sefial ados en el inciso primero, con excepci 6n de |as
bodegas productoras de vino, deberan reunir |os siguientes requisitos nininos, sin
perjuicio de | o establ ecido por |la autoridad conpetente:

1.- Adecuada ilum nacién y ventil aci6n
2.- Conexi6n a la red de agua potable, o
de lo contrario, disponer de |os el enmentos necesari os que aseguren |la
pot abilidad del |iquido de acuerdo a su origen o fuente de abasteci m ento.
3.- Pisos lisos y de material resistente,
libres de porosidad, para permitir un buen aseo y el total escurrimento de
| os | iquidos.

4.- Miros solidos e igualnmente |isos, sin porosidad, hasta la altura que sea
necesaria para asegurar una adecuada |i npieza.
5.- Contar con dispositivos de escurrinmento de |iquidos, tanto de |os

proveni entes del |avado de las naquinarias y del local msnpo, conb de aquell os que se
derranen durante | os distintos procesos.

6.- Los depésitos, instalaciones, nmaqui narias y ductos deberéan ser de un
materi al que no sea atacado por contacto con |os productos que se procesan. Adengas
deben ser de superficies lisas para evitar | a acumul aci 6n de materias extrafias y
para facilitar su perfecto |avado.

TI TULO VI
De | as sanci ones

Articulo 70°.- Las sanciones que se establecen en los articulos 45°, 46° y
47° de la ley, se aplicaréan tanbi én a | os conerci antes, distribuidores,
depositarios y acopi adores en cuyo poder se encuentre el producto final cuando, por
| as circunstancias y denas antecedentes del caso, se pueda presumr fundadanente que
no han podido ignorar que el producto de que se trata ha sido el aborado con
infraccion a la ley o a este regl anmento.
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Articulo 71°.- Las sanciones que el Servicio inponga a los infractores se
aplicaran dentro de | os margenes que establece | a | ey, considerando | os siguientes
ant ecedent es:

1.- Lucro o ausencia de lucro derivado de
I a i nfracci 6n.
2.- Dolo o negligencia cul pabl e que hubi ere medi ado en el acto.
3.- Cooperaci 6n prestada por el infractor durante la accién fiscalizadora.

4.- Calidad de reincidente.

Articulo 72°.- La clausura a que se refiere el articulo 50° de la ley
abarcara todo el establ ecimento conpronetido con el producto notivo de |a sanci6n
exceptuando | as oficinas, sienpre que |a ubicacién de éstas no sea obstacul o para
la aplicacion de |la nedida. En caso contrario deberéa clausurarse todo e
est abl eci mi ent o.

Tr at andose de est abl eci mi ent os que el aboren o fabriquen mas de un tipo de
product os, que estén incluidos en Titulos distintos dentro de la ley, se
clausurara sol anente | a secci 6n en que tenga origen el producto nateria de |la
i nfracci 6n, incluyendo |os recintos de acopio del misnp. Sin enbargo, si la
di sposici 6n de | as instal aciones no pernitiera clausurar en forma parcializada, |la
medi da se aplicard a todo el establecimento.

Articulo 73°.- El traslado fisico de un establecinmento afecto a la ley no
i mpi de en absoluto la aplicacién de la clausura, |a que se inpondra en el lugar en
que estuviere funci onando al nmonmento de hacerse efectiva |la sanci6n

Para | os efectos de realizar una clausura, cada sucursal se considerara conp un
est abl ecim ento distinto.

Articulo 74°.- A solicitud del interesado el Servicio podra autorizar el
ingreso al establecinento clausurado para el solo efecto de realizar préacticas
justificadas e inpostergabl es tendientes al buen nanteni mento de | os productos,
tales cono rellenos en el caso de vinos. La operaci 6n debera efectuarse en el
nmnino de tienpo necesario bajo |la presencia de un inspector del Servicio.

Queda prohibido el retiro de cual qui er especi e o docunentaci 6n rel aci onada con
el giro del negoci o desde el recinto clausurado, salvo expresa autorizaci 6n de
Ser vi ci o.

Articulo 75°.- Los establecimentos afectos a |la | ey deberan estar separados
de casa habitacion, o a | o nenos, deberan tener una estructura y disposicion
tales, que pernitan, en su caso, ser sellados o clausurados en forna independiente.

ARTI CULCS TRANSI TORI OGS

Articulo 1°.- Sin perjuicio de |lo dispuesto en el articulo 56° de este
regl anmento podré destinarse a |la producci 6n de pisco hasta | a cosecha de 1998 | a
producci 6n de | as vari edades Al billa, Del Padre, Huasquina, Palo Col orado o Ml bec,
Pais y San Francisco proveni entes de vifiedos ubicados en la Il y IV Regiones
sienpre que la superficie de los misnmos no exceda de 2 hectéareas. Los vifiedos de
mayor superficie podran destinar su producci én a | a el aboraci 6n de pisco sélo
hasta | a cosecha de 1990

En todo caso, estos productores deberan inscribirse, en el plazo de un afio a
contar de la publicacién del presente reglanento, en un registro especial que para
estos efectos abrird el Servicio.
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Articulo 2°.- Los productores, elaboradores e inportadores a que se refiere e
i nci so segundo del articulo 59° de este reglanento tendran un plazo de 60 dias a
contar desde |la fecha de publicaci 6n del presente reglanmento para inscribir e
producto que se encuentren conercial i zando.

Articulo 3°.- Las chichas que no rednan | os requisitos de graduaci 6n
al cohdlica y de acidez volatil establecidos en el articulo 30° podran expenderse
hasta 6 neses después de |a publicaci 6n de este reglanmento. lgual plazo regira
para dar cunplimento a | as disposiciones contenidas en los articul os 48°, 49°,
50°, 51°, y 63° nuneros 3, 5, 6, 7, 8, 9, y 10. Habra el m sno plazo para dar
cunplimento a |l o dispuesto en los articulos 69° y 75°.

Articulo 4° transitorio:

Los distribuidores y establ eci mi entos de expendi o a publico podran
conercializar |os piscos que tengan inpreso en su rotulacié6n |a pal abra
"Sel ecci 6n", sienpre que acrediten con |la presentacion de factura, que la
adqui sici 6n del producto se verificdé con anterioridad al 31 de Dicienbre de 1987.

Anét ese, toénese razéon y publiquese.- AUGUSTO Pl NOCHET UGARTE, Ceneral de
Ej ército, Presidente de |la Republica.- Jorge Prado Aranguiz, Mnistro de
Agricultura

Lo que transcribo a Ud. para su conociniento.- Saluda atentanente a Ud.- Jaine de
| a Sotta Benavente, Subsecretario de Agricultura.
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