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MODI FI CA DECRETO N° 63, DE 2013, DEL M NI STERI O DE AGRI CULTURA, QUE APRUEBA EL
REGLAVENTO ESPECI AL PARA EL TRI GO, EN EL MARCO DE LA LEY N° 20. 656, QUE REGULA LAS
TRANSACCI ONES COMERCI ALES DE PRODUCTOS AGROPECUARI OS

NOm 290.- Santiago, 29 de septienbre de 2016
Vi st o:

Lo dispuesto en el articulo 32, N 6, de la Constitucion Politica de la
Republica de Chile; el DFL N° 294, de 1960, del Mnisterio de Hacienda, Organico
del Mnisterio de Agricultura; la LeY N 18. 755, Organica del Servicio Agricolay
Ganadero; la ley N 20.656, que regula |as Transacciones Conercial es de Productos
APropecuarlos; el decreto N° 63, de 2013, del Mnisterio de ﬁgrlcultura, gue aprueba
el Regl amento Especial para el Trigo, en el marco de |a ley 20. 656, que regula
| as Transacciones Conercial es de Productos Agropecuarios, y la resolucion N 1.600,
de 2008, de la Contraloria CGeneral de |a Republica

Consi der ando:

Que por decreto N° 63, de 2013, del Mnisterio de Agricultura, se aprobd e
Regl ament o Especial para el Trigo, en el marco de la ley N° 20.656, que regula |as
Transacci ones Conercl al es de Productos Agropecuarios.

Que se ha estinmado necesario disponer |a nodificacion del decreto N° 63, de
2013, que aprobd el Reglanmento Especial para el Trigo, en el marco de la ley N°
20. 656, nenci onada en [os vistos, en orden a readecuar_ al gunas de sus di sposiciones.

Que con la finalidad de no afectar a |as transacciones que se estén
desarrol |l ando al nmomento de | a publicaci 6n de este decreto en el Diario Cficial, se
ha estinado necesario fijar la entrada en vigencia de |a presente nodificacion, a
partir del sexagésino dia contado desde |la referida publicacién.

Decr et o:

. 1.- Apruébanse | as siguientes nodificaciones al decreto N° 63, de 2013, de
M nisterio de Agricultura, que aprobo el Reglanmento Especial para el Trigo, en e
marco de la ley N 20.656, que regula |las Transacci ones Conerci al es de Productos
Agr opecuari os:

a) Modificase el articulo 2°, en el siguiente sentido:
a.1l) Sustituir el nuneral 8 por el siguiente:

. "8. Inpurezas: todo naterial extrafio o grano diferente al grano de trigo
Triticumaestivumsin. Triticumvulgare L y a | as envolturas externas del grano."

a.2) Sustituir el nuneral 10 por el siguiente:

"10. Prinmera transacci 6n: aquella transacci 6n de un producto cuyo destino es
la agroindustria y que se efectua directanmente entre el productor y e
agroli ndustrial o internediario. Se entenderéa por prinera transaccion |a venta,
servicios de guarda o depésito de trigo, una vez que el agroindustrial o
internmediario mani fiesta su voluntad de recibir el producto, sujeto al cunplimento
de la ley y sus reglanentos.".
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b) Incorpoérase el siguiente nuevo articulo 3° bis:

"Articulo 3° bis: De |las transacciones )

En caso que el agroindustrial o internmediario afirme que el producto transado no
corresponde a una prinmera transacci on, éste debera proporcionar |a infornmacion
que permita conprobar dicha situaci on. En su defecto, se entendera que se trata de
I'a prinmera transacci én.

Para | os efectos indicados en el inciso precedente, se estimara que es
i nfornmaci 6n suficiente, un docunento que acredite el lugar de acopio, el lugar de
det erm naci 6n de masa, peso o volunmen o el lugar donde se realiz6 |la tona de
nuestras de la primera transaccion, tal comp [a guia de recepci 6n del o
agroindustrial o internediario que realizé |a prinmera transaccion, el certificado
de anélisis de caracteristicas, la liquidaci é6n del pago al productor, la
notificaci 6n de resultados al productor, |a guia de despacho que declare que es
segunda transacci 6n e incluya el lugar de acopio del internediario, u otros."

. c) Mdificase el articulo 4° en sentido de sustituir el numeral 5 por e
si gui ente:

"5. Condicién de entrega: venta, guarda o depdsito. En caso de que la guia de
despacho no contenga esta nenci on, se entenderd que |a condici6n de entrega es de
venta, salvo que el destinatario de |a gquia de despacho sea el nisnmp productor, en
cuyo caso la condicion de entrega sera depo6sito.”

d) Modificase el articulo 4° bis, en el sentido de sustituir el inciso fina
por el siguiente:

_ "Para_ determnar |a cantidad, nmasa, peso o _volunen del trigo recepcionado,
seran utilizados instrunmentos de pesaje y nedici 6n que cuenten con certificado de
cal i braci 6n, con vigencia maxi ma de un afo, emitido por un |aboratorio de
cal i braci 6n, de conform dad con |o dispuesto en la Ley de Pesos y Mdidas, de fecha
29 de enero de 1848, que establece | as bases para el desarrollo y honol ogaci on de
magni t udes béasicas de nmetrol ogia o cual quiera que |a nodifique."

e? Modi ficase el articulo 6°, en el sentido de sustituir el inciso final de
nuneral 3, por el siguiente:

"Trat &ndose de | as contranuestras, éstas deberén ser envasadas en bol sas
pl &sticas selladas de polietileno, de grosor minino de 100 micras, de manera que
perm ta resguardar su I nviolabilidad y conservaci 6n, sin perder sus caracteristicas
por un periodo de 8 dias corridos contados desde |a notificacion del resultado de
analisis de la nmuestra."”

f) Modificase el articulo 7°, en el siguiente sentido:
f.1) Sustituir el inciso primero por el siguiente:

"Reci bido el producto, tomada |a nuestra global y obtenidas |a nuestra %
contramuestra, el agroindustrial o intermediario deberé entregar al responsable de
nedi o de transporte del trigo, una guia de recepci6n que, segun |o sefial ado en
articulo 3° de la ley, corresponde a un docunmento autocopiativo o un original y a
menos dos copias idénticas al original que indica |a cantidad, masa o volunmen de
producto reci bi do, que debera ser determ nado nediante la utilizacion de |
I nstrunentos que cuenten con certificado de calibraciéon vigente, el domicilio de
productor y la lista de precios de referencia del dia de recepci 6n del trigo, )
emtida por el agroindustrial o el internmediario, o quien |o represente, y suscrita
por uno de ellos y el productor o su representante en |as dos copias idénticas."

f.2) Sustituir el numeral 5 por el siguiente:

"5. Laboratorio de Ensayo y de Ensayo Arbitrador a |os que seran enviadas |a
nmuestra y contranuestra, segun corresponda; el costo del traslado y el costo de
examen de |a contranuestra, detallandose el valor individual de cada analisis de
las caracteristicas del trigo, de confornmdad a |o establecido en el |istado de
precios de referencia a que alude el articulo 16 del presente Regl anento.

f.3) Sustituir el numeral 6 por el siguiente:
"6. Precio de referencia, incluidos los criterios de aceptaci é6n o rechazo,

boni fi caci ones o nejora de precios, descuentos o castigos en el precio, segun |as
caracteristicas de calidad y condicion del producto, y la tarifa de serviclos.
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Estos datos podréan ir en un anexo debi danente vali dado.
Excepci onal mente no sera necesari o incorporar en el anexo aquellos datos a que
se refiere el inciso precedente, cuando se cunplan | os siguientes requisitos:

. a) Que el agroindustrial o intermediario considere bonificaciones y castigos
fijos para una o mas caracteristicas de calidad o condici 6n del producto, a

nmenos, durante | a tenporada de cosecha conprendida entre el 1 de dicienbre y el 31 de
mar zo de cada afio;

Que se el abore un documento Gnico con todas |as caracteristicas del trigo,
cu%os,valores para | a determ naci 6n de bonificaciones y castigos sean fijos, el cua
debera ser fornalizado nedi ante una decl araci 6n jurada ante notari o publico;

c) Que el agroindustrial o internediario incluya en la guia de recepcion la
i ndi vi dual i zaci 6n de | a decl araci 6n jurada sefial ada en el literal anterior

Que el agroindustrial o internediario nmantenga a di sposici 6n del productor o
su representante, del veedor y del fiscalizador una copia de |a declaracion jurada
sIPgu arizada en la guia de recepci 6n, en caso de ser requerida por cual quiera de
el | os.

En ningln caso_el agroindustrial o internediario se exinmré de |la obligacion
de publicar en el listado de precios de referencia todas |as caracteristicas de
trigo que inciden en el precio, de conformdad a |o establecido en el articulo 16°
del presente Reglanento.".

g) Modificase | a denoninaci 6n del Parrafo 2° del Titulo Il, en el sentido
de reenpl azarla por la siguiente:

~ "Parrafo 2° Del procedinmento de |los analisis de |as caracteristicas de
trigo.".

h) Modificase el articulo 8°, en el sentido de sustituirlo por el siguiente:

"Articulo 8°: Analisis de las caracteristicas del trigo y del inforne de

resul tado de dicho anélisis

Los laboratorios de ensayo realizaran el examen de la nuestra para | as

caracteristicas de trigo que el agroindustrial o internediario haya fijado en el
listado de precio a que alude el articulo 16° del presente Reglanento. Por su

parte, los |aboratorios de ensayo arbitrador realizaréan el examen de la

cont ranuestr a, Para aquel l as caracteristicas en |as que no hubi ere conform dad sobre
el resultado del anéalisis efectuado a | a nuestra correspondi ente.

El informe del resultado del analisis de las caracteristicas del trigo enmitido
or el laboratorio de ensayo o | aboratorio de ensayo arbitrador, deberé considerar
as siguientes nenciones, con el objeto de que |os interesados cuenten con | a debida

i nfornmaci 6n_de | as condiciones conerci al es ofrecidas por |os agroindustriales o
i nternedi ari os:
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Fecha del muestreo y analisis

Hora del muestreo

Hora del analisis

Numero unico de muestra y/o cédigo de barras
Analisis

Impurezas

Granos agorgojados, partidos, quebrados y chupados

Granos dafiados por calor, helados, verdes o inmaduros

Granos brotados

Granos con punta negra

Humedad

Gluten himedo o proteina

Peso del hectolitro

indice de caida (falling number)

Peso 1.000 granos

Gluten index

Valor de sedimentacion
Datos laboratorio

Nombre del responsable tecnico del laboratorio

Nombre del analista que realizo el analisis

Firma y timbre del responsable técnico del laboratorio.

~ En relaci6n con las nenciones de los analisis de |las caracteristicas de
trigo, el infornme debera contener so6l o aquellas caracteristicas que el
agroi ndustrial o internediario considere para | a determ naci 6n del precio, y que se
encuentren sefial adas en el |listado de precios de referencia a que alude el articulo
16 del presente Reglanento. o ) )
El agroindustrial o internediario debera nantener una copia del informe de
resul tados del examen de |la nuestra o contranuestra, segun corresponda.”

i) Mudificase el articulo 9°, en el sentido de sustituirlo por el siguiente:

"Articulo 9°. Metodos de andlisis
El analisis de las caracteristicas del trigo que | os agroindustriales o
i ntermedi ari os consi deran para | a determ naci 6n del precio, se har4 utilizando
i nstrunentos y/ o equi pos con certificados de calibraci 6n que cuente con vigencia
naxi ma de un afio, emitidos por |aboratorios de calibracion inscritos en e
Regi stro de Laboratorios, conforme a | o establecido en el decreto N° 19, de 2013,
del M nisterio de Agricultura, a nenos que exi sta una reconendaci 6n di stinta por
arte del fabricante. No ser& necesario contar con el antedicho certificado cuando
a garantia esté vigente, Y si enpre que se hayan cunplido | as reconendaci ones de
fabricante o proveedor de [os instrunentos y/o e8U|pos. Los docunent os
correspondi entes deberan estar, en todo caso, a
veedor.
Los analisis de |las caracteristicas del trigo deberan ser realizados de
conform dad con | as sigui entes netodol ogi as o procedi m ent os:

i sposicion del Servicio y del

1. Inpurezas = o
Enpl eando el siguiente procedim ento:

1.1. Masar entre 50 y 100 g de trigo (nmt) obtenido por reducci ones sucesivas de
| a nuestra, con el divisor para grano tipo Boerner u otro equival ente.
1. 2. Col ocar sobre el recibidor |os tam ces que tengan |as siguientes aberturas:

a. arriba: aberturas circulares de 4,5 nmde di 4netro; ) )
b. abajo: aberturas oval adas de 1,625 nmx 9,5 mmpara el trigo harinero.

1.3. Tam zar durante 30 a 40 segundos.

1.4. Repasar manual mente cada fracci 6n, |uego separar y colocar en | a fraccion
correspondi ent e. ) ) S )

1. Masar y registrar con un decimal, |las siguientes fracciones:

a. inmpurezas que quedaron sobre el taniz de 4,5 nmy envolturas externas de |os
granos de trigo vestidos que se separaran manual nente (ml), devolviendo a |la nuestra
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| os granps de trigo producto de esta separaci 6n
. i mpurezas que quedaron sobre el tamz de 1,625 mmx 9,5 nmm (nR).
Cc. inpurezas que pasaron por el tamz de 1,625 mmx 9,5 nm (nB).

Expresi 6n de | os resultados:

Impurezas, % m/m=(m1 + m2 + m3) x 100
mt

2. Ganos defectuosos

2.1. Granos agorgojados, partidos o quebrados y chupados )

Esta fracci on corresponde a | os granos o partes de granos de trigo que pasaron
por el tamiz de 1,625 mmx 9,5 mm esta fraccion se denonminara md, y [os granos
agorgOJgdos oPtenldos por separaci 6n nanual nb. Masar y registrar cada fraccién,
con un deci nal .

Expresi 6n de | os resultados:

% m/m=m4 + m5 x 100
mt

2.2. Oros granos defectuosos

a. G anos dafados por cal or, helados y verdes o inmaduros;

b. G anos brotados;

c. Granos con punta negra.

A partir de la nuestra libre de inpurezas y de granos agorgoj ados, partidos o
quebrados y chupados, enpl eando separaci 6n manual , separarn¥ formar |as fracciones
correspondi entes a cada grupo o tipo de defecto a) n6, b) y ¢) nB. Masar cada
fracci on por separado y registrar con un deci nal

Expresi 6n de | os resultados:

Granos danos por calor, helados y verdes o inmaduros:
% m/m =m6 x 100
mt

Granos brotados:
% m/m =m7 x 100
mt

Granos con punta negra,
% m/m = m8 x 100

mt
3. Hunedad ] ] o ]

. La hunedad debe ser deterni nada sobre tr|Po linmpio. Los |aboratorios de ensayo
ar bi trador deberan determinar |a hunedad por el método de |a ternobal anza descrito
en el nuneral 3.1 del presente articulo. Los | aboratorios de ensayo deberan
determ nar |a hunmedad por nedio de al guno de | os siguientes procedi m entos:
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3.1. Meétodo ternpbal anza )

Secar por aire a 130°C durante 60 min. en una ternobal anza.

3.1. 1. Instrunentos

3.1.1.1. Estufa semi automatica o ) )

3.1.1.2. Capsula circular de acuerdo a especificaciones del equi po enpl eado
3.1.1.3. Espatula

3.1.1.4. Pinzas o tenazas o

3.1.1.5. Balanza de 0,01 g de precisiodn

3.1.1.6. Mdlino

3.1.2. Procediniento

Masar 20,00 g de trigo linpio. Mlerlo utilizando un nolino simlar al utilizado
en el ensayo de sedinmentaci 6n descrito en el nuneral 7 del presente articulo.
i Masar 10 g de | a nuestra nolida en una cépsula circular. Luego, colocar la
capsul a una vez que |la estufa sem autonatica al cance 130°C
Una vez colocada | a nuestra, verificar que la estufa esté en 130°C y después
de 60 minutos, efectuar la lectura del visor eléctrico, obteniendo el porcentaje de
hunedad cuando | a aguja del visor se estabilice.

3.1.3. Expresio6n de resultados ) )
La hunedad del producto expresada en porcentaje, es igual a:

% Humedad = (P2 — P3) x 100
(P2 — P1)

P1: Masa de |a céapsula vacia en granos.
P2: Masa de |la capsula mas |a nuestra antes del secado en granos.
P3: Masa de la capsula mas |a nuestra desecada en granos.

Donde:

3.2. Determ naci 6n de hunedad nedi ante conductivi dad el éctrica

3.2.1. Instrunento: Equipo digital de conductividad el éctrica.

3.2.2. Procedimento: ) ) )

I niciar el eqU|Po y sel eccionar la opcidn "trigo". ) o )

Medi ante una bal anza analitica pesar la cantidad de trigo |inpio necesaria de
acuerdo a | a capaci dad de nedi da del equipo utilizado. ) ) )

Col ocar el trigo en el recipiente dispuesto para realizar |a determ naci6n de
humedad nedi ante conductividad el éctrica. ]

Fi nal mrente leer y registrar el resultado del visor

3.3. Determ naci 6n de hunedad nedi ante refracci 6n de | uz:

3.3.1. Instrunmento: Equipo: NR

3.3.2. Procedimento: ] ] ]

I niciar el GQUIPO y sel eccionar |as opciones "hunmedad" y "trigo". )

Medi ant e una bal anza analitica pesar la cantidad de trigo linpio o harina
proveniente de trigo |inpio, con una granulonetria de 150 um segln | o
especi ficado por el fabricante del equipo.

Distribuir la cantidad de trigo o harina, segun corresponda, honpgéneanente en
el recipiente dispuesto para realizar |a deterninaci 6n de humedad nmedi ante | a
refracci on de | uz. ) ) o )

Presionar | a opci6n de | ectura que corresponda al equipo utilizado. Finalmente
leer y registrar el resultado del visor

3.4. Metodo ternpbal anza de infrarrojo

3.4.1. Instrumentos

3.4.1.1. Molinillo de cilindros estriados . L
) 3.4.1.2. Ternobal anza de cal entami ento por absorcion de [ a radiacion
|nfrarr21% 3

Bal anza de 0,01 g de precision
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3.4.1.4. Platillos para ternobal anza

3.4.1.5. Espéatula

3.4.2. Procedimento

03.4.2.1. Linpiar 100,0 g de trigo y noler en un nolinillo de cilindros
estri ados. ) o i ) )

3.4.2.2. Tarar el platillo linpio y vacio de |a ternobal anza de infrarrojo.

3.4.2.3. Masar nuestra triturada % di stribuirla honbgéneanente cubriendo toda
la superficie del platillo de | a ternobal anza de infrarrojo. La cantidad o masa de
nmuestra i donea debera ser deterninada conforne al equipo utilizado.

3.4.2.4. Cerrar la céanara de |a balanza y comenzar |a nedicién

3.4.2.5. Ternminado el ciclo de secado de |a nuestra, observar el panel de la
ternobal anza y registrar | os resultados.

3.4.3. Expresion de resultados
La ternobal anza de infrarrojo entrega resultados de hunedad expresado en
porcentaj e de peso perdido

4, duten hanedo

4.1. Al cance o ) ) ) )
Este meétodo especifica | a determ naci 6n mecéni ca del contenido de gluten
harmedo en harina de trigo % gluten index, ) ) )
~ Este nétodo es aplicable para las diferentes harinas de trigo (conercial y
hari nas experinental es), pero no para harinas integrales de trigo

4.2. Principio

Se prePara una masa de una_nuestra de hari na agregando una sol uci én de cloruro
de sodio. El gluten hinedo es aislado | avando esta nasa con una sol uci 6n de cloruro
de sodio. El agua residual adherida al gluten es renovida por centrifugaci 6n; |uego
el gluten es nmasado

4.3. Reactivos

4.3.1. Los reactivos usados deben ser de reconoci da pureza y calidad analitica.
4.3.2. El agua usada debe ser destil ada. o
20 C 4.3.3. Solucién de cloruro de sodio al 2% mv. preparada diarianente a 22°C +
4.4. |nstrunmentos
4.4.1. Lavador de gluten con tela de poliéster de 88 micrones.
4.4.2. Centrifuga = ] ]
4.4.3. Molino de cilindros rallados con criba de 150 micrones.
4.4.4. Bal anza semi analitica, sensibilidad 0,01 granos
4.5. Procedimento

4.5.1. Cantidad de nuestra a analizar: se masan 10,00 g de harina del producto
obteni do de | a nolienda con una precision de 0,01 g, y se transfieren sin perdidas
a la camara de | avado. Asegurar que el tamz inferior de |la camara de | avado este
hunedeci do. Después de cada determ naci 6n se debe linpiar el tam z bajo un fuerte
chorro de agua. o o

. 4.5.2. Preparacion de |a masa: agregar 4,8 ml de la solucion de cloruro de
sodio al 2% Sostener |a camara ligeranente inclinada y dirigir la corriente de |la
sol uci 6n del dispensador hacia |a pared lateral de |a camara para que |a sol ucion
no traspase directanente el tamiz. Luego, renover |a camara de |avado suavenente
para permtir que |la solucién escurra a través de toda | a nuestra.

4.5.3. En caso de gluten nmuy débil o poca cantidad de gluten: el volunen de
sol uci 6n a incorporar puede ser dism nuido, reduciéndolo hasta 4,2 nl. Con nuy
altos conteni dos de gluten, |a solucidon puede ser aunentada a 5,2 m .

4.5,4 Lavado: poner en funcionam ento el |avador de gluten. El tienpo de
preparaci 6n de la masa en |la camara es_de 20 s; el proceso de |avado posterior es
el ectroni canente control ado por el equipo. La tenperatura de |a soluci6n de | avado
debe ser de 22°C + 2°C. El tienpo de |avado es de 300 s. El consunp de |a
sol uci 6n de cloruro de sodio al 2%es de 265 mM + 15 m. Al final del proceso de
| avado, el gluten es renovido de |a camara cui dadosanente sin estirarlo o
desgarrarl o. Se debe asegurar que no haya gluten renanente sobre el gancho de
mezcl ado o en la camara de | avado. i ) ) )

4.5.5. Centrifugado: el agua adherida es retirada por centrifugaci6n. El gluten

- |
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se col oca suavenente dentro del casete del equipo ya instalado en la centrifuga. E
gluten no se debe dividir sino poner una nuestra de gluten en cada casete.

. .4.5.6. Medicion: una vez finalizado el centrifugado, retire el casete de |la
maqui na, proceda a masar |a porcion que traspasé la nmalla y registre este dato
(medicion). No retire éste de |a balanza. Usando unas Plnzas, retire todo e
gl uten, |ncluyendo aquel que pudiera haber quedado en la nalla (tam z) y nase e
conjunto total de gluten (registre este dato).

4.6. Expresion de resultados: La cantidad de gluten hanedo retenido en |la
mal | a, expresado conp porcentaje (% de la cantidad total de gluten, es definido conp
gluten index y es calculado con la siguiente formla:

Gluten index = gluten total (g) — gluten que atraviesa el tamiz (g) x 100
gluten total (g)

El contenido de gl uten hanedo, expresado cono porcentaje de |a masa original de
|l a muestra, es calculado de |a siguiente nanera

Contenido gluten humedo = total de gluten (g) x 100

10(9)

El resultado de | a deterninaci 6n del contenido de gluten hanedo se debe
expresar sobre una base fija de hunedad del 14%

Contenido gluten humedo (14%) = gluten humedo sin corregir x (100 — 14)

100 — humedad de la muestra
El gluten hudnedo debe ser informado, aproximando la prinmera cifra deci mal

5. indice de caida o falling number ) ) o
De _conform dad con | os estéandares internacional es, para analizar |a actividad
alfa am |l 4sica se utilizara | a siguiente netodol ogi a:

5.1. Definiciodn o ) ) ) o
~ La determinacion de |a actividad alfa anilasica se realizara utilizando_ el
indice de caida. Este se basa en la capacidad que tiene la alfa anilasa de |icuar
el al m doén gel atini zado. )
La medida de la actividad de la alfa anilasa se expresa en |os sePundos que
denora el agitador en recorrer desde el tope superior del tubo hasta el tope
inferior, es decir, el tienpo que denora en fluidizarse |a suspensi én gel ati ni zada.

5.2. Al cance ) ) ) ) )
Este nétodo es aplicable a la harina integral y/o harina de trigo

5.3. Instrunentos

5,3.1. Equipo indice de caida o falling nunber, incluyendo tubos

v{sfpsigétricos de precisién de acuerdo a | as especificaci ones del equipo
utilizado.

5.3.2. Ternmbnetro National Bureau of Standard o equival ente, contrastado con
|l os terndnetros de referencia y con precision de x0,3° C o ternocupl as
contrastadas contra referencia. ) ] ]

5.3.3. Molino de cilindros estriados con criba de 150 nicrones.

. 5.3.4. Para el caso de harina integral se utilizaréa un tamafio de nuestra
H1n|gudde 300 granmbs y un nolino de martillo (tela 0,8mm, que evite | a pérdida de
unedad.

5.4. Procedi mento

5.4.1. Masar 7 g £ 0.05 g de harina o harina integral con base de 14% de
humedad en un tubo de indice de caida o falling nunber seco. Transferir con una
p|Beta.25 nmL. de agua regulada a 22°C £ 2°C. Insertar un tapon de goma y agitar e
tubo vi gorosanente por 20 a 30 veces, o mas si fuere necesario, hasta obtener una
suspensi on uniforne. ] o o ]

5. 4. Con el agitador viscosimétrico linpiar |as paredes internas del tubo.
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5.4.3. Colocar el tubo y el agitador viscosimétrico a bafio Maria y poner en
mar cha el equi po. ) ) )

5.4, 4. Al finalizar el ensayo registrar el tienpo en segundos. Luego extraer el
tubo y linpiar el agitador y el tubo usando agua fria y cepillo.

5.5. Expresion de resul tados )
~ Informar el valor del indice de caida sobre una base de hunedad del 14%
Htllhzgndo la tabla 2, que relaciona |la nmasa de |la nuestra con el conteni do de
unedad.

Tabla 2. Masa de nuestra que se debe masar segun conteni do de hunedad.

Contenido de Masa muestra Contenido de Masa muestra Contenido de Masa muestra
humedad (%) {14% base humedad (%) {14% base humedad (%) (14% base
humedad) humedad) humedad)
8,0 6,54 10,8 6,75 13,6 6,97
82 6,56 11,0 6,76 138 6,98
8,4 6,57 11,2 6,78 14,0 7,00
8.6 6,59 11.4 6,80 14,2 7.02
8.8 6,60 11,6 6,81 14 4 7,03
9.0 6,62 11,8 6,83 14,6 7,04
9,2 6,63 12,0 6,84 14,8 7.07
9.4 6,64 12,2 6,86 15,0 7.08
96 6,66 12,4 6,87 15,2 7,10
9.8 6,67 12,6 6,89 154 7,12
10,0 6,69 12,8 6,90 15,6 713
10,2 6,70 13,0 6,92 15,8 7,15
10,4 6,72 13,2 6,94 16,0 717
10,6 6,73 13,4 6,95 16,1 7.18

6. Peso del hectolitro ) .

El peso del hectolitro se define cono la relacién entre |la masa del grano y el
vol unen de un hectolitro. Se expresa comb kg/hl. ) S

Se debe deterninar sobre trigo |inpio, por medio de alguno de |os siguientes
procedi m ent os:

6. 1. Método Equi po Schopper

- |
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Figura 2: Equipo Schopper

6.1.1. Procedim ento: o ]

~Uilizar un equi po Schopper con su balanza original, electrénica u otra, de 1/4
de litro de capacidad, segun se indica en la figura 2 y un aparato para |l enar
enbudo, vaso, etc., con capacidad tal que permta |lenar el tubo B en una sola
oper aci on.

] 6.1.1.1. Armar | a balanza y verificar su exactitud de acuerdo a |as
|nstr800|ones dadas por el fabricante (figura 2

Li npi ar cui dadosanente el reC|pienie A la abertura S Sy el extractor

de aire D.
6.1.1.3. Fijar el recipiente A sobre |a base de netal G nediante los tres
extrenos de sujecion, de forma tal que éste quede innmdvil. Colocar la cuchilla C

en la abertura S S del recipiente Ay el extractor de aire D sobre la cuchilla C
. 6.1.1. 4, Ensanblar el tubo B sobre el recipiente A de manera que anbos queden en
posi ci 6n vertical cuando | a base G esté horizontal. )
6.1.1.5. Llenar el tubo B con el grano a ensayar, nediante el aparato para
| I enar ubi cado en posicion tal que quede a 4 cmde distancia del borde superior de
tubo By permita que el flujo del grano caiga por el centro del tubo. La vel ocidad de
caldadtlene que ser uniforne debiendo Il enarse el tubo en aproxi madanente 8
segundos.
6.1.1.6. Una vez Ileno el tubo B, sostener con una mano el recipiente A para
mantenerlo fijo, evitando desequilibrar el aparato. o ]
6.1.1.7. Retirar la cuchilla C de la abertura S S con un novim ento rapido de
la otra mano, con cuidado y sin sacudir los tubos. El extractor de aire Dy los
granos caen juntos en el recipiente A Col ocar nuevanente |a cuchilla Cenla
abertura S S introduci éndol a rapi danente con un solo novinmiento a través del
grano, teniendo cuidado de que ésta conplete su recorrido. i
6.1.1.8. Tomar el reC|P|ente Ay el tubo B con una mano de nobdo que el boton de
la cuchilla C esté en |a palma de | a mano, ubi cando dos dedos arriba y dos dedos
abajo de la abertura S Sy vaciar |os granos sobrantes invirtiendo | oS tubos. )
6.1.1 Separar el tubo By la cuchilla Cy masar el recipiente A que contiene
| os granos. Registrar masa m

6.1.2. Expresion de resultados )
Cal cul ar al peso del hectolitro de la tabla 3 a partir de la nasa m granos y
expresar este valor cono kg/hL con dos deci mal es
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Tabl a 3. Conversiones de nmasa a peso hectolitro
Gramos Kilos en un | Gramos Kilos en un | Gramos Kilos en un | Gramos Kilos en un
en Yalitro hectolitro en ¥ litro hectolitro en Y litro hectolitra en % litro hectolitro
110,00 39,90 137,00 52,05 164,00 64,20 191,00 76,35
110,50 40,15 137 50 52,30 164,50 64,40 191,50 76,55
111,00 40,35 138,00 52,50 165,00 64,65 192,00 76,80
111,50 40,60 138,50 52,75 165,50 64,85 192,50 77,00
112,00 40,80 139,00 52,95 166,00 65,10 193,00 77,25
112,50 41,05 138,50 53,20 166,50 65,30 193,50 77,45
113,00 41,25 140,00 53,40 167,00 65,55 194,00 77,70
113,50 41,50 140,50 53,65 167,50 65,75 194,50 77.90
114,00 41,70 141,00 53,85 168,00 66,00 195,00 78,15
114,50 41,95 141,50 54,10 168,50 66,25 195,50 78,35
115,00 42,15 142,00 54,30 169,00 66.45 196,00 78,60
115,50 42 40 142,50 54,55 168,50 66,70 196,50 78,80
116,00 42,60 143,00 54,75 170,00 66,90 197,00 79,00
116,50 42,85 143,50 55,00 170,50 67,15 197,50 79,25
117,00 43,05 144,00 55,20 171,00 67,35 198,00 79,45
117,50 43,30 144,50 55,45 171,50 67,60 198,50 79,70
118,00 43,50 145,00 55,65 172,00 67,80 199,00 79,90
118,50 43,75 145,50 55,90 172,50 68,05 199,50 80,15
119,00 43,95 146,00 56,10 173,00 68,25 200,00 80,35
119,50 44 20 146,50 56,35 173,50 68,50 200,50 80,60
120,00 44 .40 147,00 56,55 174,00 68,70 201,00 80,80
120,50 44 65 147,50 56,80 174,50 68,95 201,50 81,05
121,00 44,85 148,00 57,00 175,00 69,15 202,00 81,25
121,50 45,10 148,50 57,25 175,50 69,40 202,50 81,50
122,00 45,30 149,00 57,45 176,00 69,60 203,00 81,70
122,50 45,55 149,50 57,70 176,50 69,85 203,50 81,95
123,00 45,75 150,00 57,90 177,00 70,05 204,00 92,15
123,50 46,00 150,50 58,15 177,50 70,30 204,50 82,40
124,00 46,20 151,00 58,35 178,00 70,50 205,00 82,60
124,50 46,45 151,50 58,60 178,50 70,75 205,50 82,85
125,00 46,65 152,00 58,80 179,00 70,95 206,00 83,05
125,50 46,90 152,50 59,05 179,50 71,20 206,50 83,25
126,00 47,10 153,00 59,25 180,00 71,40 207,00 83,50
126,50 47,35 153,50 59,50 180,50 71,65 207,50 83,70
127,00 47,55 154,00 59,70 181,00 71,85 208,00 83,95
127,50 47,80 154,50 59,95 181,50 72,10 208,50 84,15
128,00 48,00 155,00 60,15 182,00 72,30 209,00 84,40
128,50 48,25 155,50 60,40 182,50 72,50 209,50 84,60
129,00 48,45 156,00 60,60 183,00 72,75 210,00 84,85
129,50 48,70 156,50 60,85 183,50 72,95 210,50 85,05
130,00 48,90 157,00 61,05 184,00 73,20 211,00 85,30
130,50 49,15 157 50 61,30 184,50 73,40 211,50 85,50
131,00 49,35 158,00 61,50 185,00 73,65 212,00 85,75
131,50 49,60 158,50 61,75 185,50 73,85 212,50 85,95
132,00 49,80 159,00 61,95 186,00 74,10 213,00 86,20
132,50 50,05 159,50 62,20 186,50 74,30 213,50 86,40
133,00 50,25 160,00 62,40 187,00 74,55 214,00 86,65
133,50 50,50 180,50 62,65 187,50 74,75 214,50 86,85
134,00 50,70 161,00 62,85 188,00 75,00 215,00 87,10
134,50 50,95 161,50 63,10 188,50 75,20 215,50 87,30
135,00 51,15 162,00 63,30 189,00 75.45 216,00 87,55
135,50 51,40 162,50 63,50 189,50 75,65 216,50 87,75
136,00 51,60 163,00 63,75 190,00 75,90 217,00 88,00
136,50 51,85 163,50 63,95 180,50 76,10
En caso que el laboratorio de calibraci6on determne que el
recipiente "A" difiere de 1/4 de litro (250 m), se deberd& cal cul ar
propor ci onal que porresPonde a di cho volunen nmediante regla de tres sinple,
indica en la siguiente ormula:
-
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Masa proporcional (g) = 250 ml del recipiente "A” x masa del recipiente utilizado (g)
ml del recipiente utilizado

~ Posteriornmente, se obtendra el peso hectolitro de |a nuestra, desde la tabla 3,
utilizando | a nmasa proporcional determ nada anteriornente.

6.2 Determ naci 6n de peso hectolitro medi ante capacitancia el éctrica

6.2.1. Instrunento: Equipo digital de capacitancia el éctrica.

6.2.2. Procedim ento: ) ) ) )

I niciar el GQUIPO y sel eccionar |as opciones "peso hectolitro" y "trigo"

Medi ant e una bal anza analitica pesar |la cantidad de trigo linpio, segun |lo
especi ficado por el fabricante del equipo. ) )

Distribuir la cantidad de trigo en el cilindro dispuesto para realizar |la
det ermi naci 6n de peso hectolitro nmedi ante capacitancia el éctrica, )

~ Esperar el resultado o en caso que el equipo no sea automati co, presionar |la

opci 6n de | ectura correspondi ente al equi po utilizado.

Fi nal mrente leer y registrar el resultado del visor

7. Sedi ment aci 6n . i i . ) o
La sedi nentaci 6n se determinara por el método de microsedi nentaci 6n que se
descri be a continuaci 6n:

7.1. Instrunmentos

7.1.1. Molino de cilindros rayados u otros de condici ones técnicas sinlares.

7.1.2. Malla de 100 mesh o 150 micrones (U. S. standard N 100).

7.1.3. Probetas graduadas de 25 m_con tapa esnerilada de 19 cma 20 cmde alto,
con distancia de 132 mmentre 0 y 25. Pipetas normales o automaticas de vidrio de 10
m y de 5 nl.

7.1.4. Cronénetro. ) ) ) )

7.1.5. Agitador nmecéanico de 40 oscil aci ones por m nuto.

7.1.6. Secador de probetas o estufa.

7.1.7. Pantalla de lectura.

7.1.8. Bal anza, con sensibilidad de 0,01 g.

7.2. Reactivos

7.2.1. Solucion de azul de bronofenol (4 ng por litro de agua destil ada).

7.2.2. Solucion de acido |actico - alcohol 'isopropilico.

Preparar una sol uci 6n stock con 250 nml de acido |actico con base en 85% de

i
i

concentraci 6n y 750 nl de agua destilada. Hervir el contenido de |la solucion por 6

h sin pérdida de volunmen. Luego, mezclar 180 ml de sol uci 6n stock de &acido

| 4ctico con 200 m de al cohol isopropilico (98% y aforar a 1 litro con agua

destil ada. Reposar 48 h.

7.3. Procedimento

~7.3.1. Moler minimb 20 g de trigo linpio de la nuestra en cual quier nolino
nenci onado en 7.1.1. ] ] ]
5.3.2. Cernir el trigo nolido en una nalla de 100 nmesh o 150 nicrones por 90
segundos.
.g 7.3.3. Masar 0,64 g de harina del cernido y transferirlo a una probeta de 25 m .
Si nul t &neanent e poner en marcha el cronoénetro y adicionar 10 m de sol uci 6n de
azul de bronofenol. Agitar vigorosanente y colocar |a probeta en el agitador
nmecani co por 5 min (col ocar nuevas nmuestras con interval os de 30 s). ]
~7.3.4, Retirar la probeta del agitador y adicionar 5 nl de |la soluci én de
acido | 4ctico - al cohol isopropilico. ) )
7.3.5. Colocar |a probeta por un_segundo periodo de 5 min en el agitador
) 7.3.6. Retirar la probeta del agitador y dejar reposar por 5 min. Luego de 15
mn de iniciado el ensayo, leer y registrar el volunen del sedinento.
7. 3. El val or obtenido, convertirlo a valor de sedinmentaci 6n sobre |a base de
la tabla 4 de conversi 6n adjunta a continuaci 6n

Tabl a 4. Conversi ones método nicrosedi nent aci 6n

- |
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Lectura Sedimentacion | Lectura | Sedimentacion | Lectura | Sedimentacion | Lectura | Sedimentacion
1,8 9.9 4.7 258 7.6 41,8 10,5 517
1,9 10,4 4.8 26,4 7.7 42,3 10,6 58,3
2,0 11,0 49 26,9 78 429 10,7 58,8
21 115 50 275 79 43 .4 10,8 59 4
22 12,1 5,1 28,0 8,0 44,0 10,9 59,9
23 12,6 9,2 286 81 44.5 11,0 60,5
2.4 13,2 53 291 82 45 1 11,1 61,0
25 13,7 5.4 29,7 83 45,6 11,2 61,6
26 14,3 55 30,2 8.4 46,2 11,3 621
27 14 8 56 30,8 85 46,7 11,4 627
28 15,4 5.7 313 8.6 47.3 11,5 63,2
29 15,9 5.8 31,9 87 47.8 11,6 63,8
30 16,5 59 324 88 48 4 11.7 64 3
3 17,0 6,0 33,0 89 489 11,8 64,9
3.2 17.6 6,1 335 9.0 49,5 11,9 65 4
33 18.1 6,2 34,1 9.1 50,0 12,0 66,0
34 18,7 6.3 346 9.2 50,6 121 66,5
35 19,2 6.4 352 93 51,1 12,2 67,1
36 19,8 6,5 35,7 9.4 .7 12,3 67,6
37 20,3 6,6 36,3 95 52,2 12,4 68,2
38 209 6.7 36,8 96 52.8 126 68,7
39 214 6.8 37,4 9,7 53,3 12,6 69,3
40 220 6,9 379 98 53,9 12,7 69,8
4.1 225 7.0 38,5 9.8 54,4 12,8 70,4
4,2 23,1 71 39,0 9,10 55,0 12,9 709
43 23,6 7.2 39,6 10,1 55,5 13,0 71,5
4.4 242 7.3 40,1 10,2 56,1
45 247 74 40,7 10,3 56,6
4,6 25,3 7.5 41,2 10,4 57,2

_7.3.8. Para obtener el
mul tiplicar por el
si gui ent e:

val or corregi do de sedi nentaci 6n, éste se debe
factor correspondiente a | a hunedad del trigo, segun la tabla 5

Tabla 5. Correcci 6n de val ores de sedi mentaci 6n por hunedad
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Humedad (%) Factor

<11,0 1,13

11,1-11,4 1,12

11,5-11,9 1,10

12,0-12,4 1,07

12,5-12,9 1,05

13,0-13,4 1,03

13,5 -13,9 1,01

Y

14,0 y mayores ,00

Pr ot ef na
Los | aboratorios de ensayo arbitrador deberéan determinar el contenido de
groteina por el nétodo de Kjeldahl o el método de Dumas indicados en | os nuneral es
.1y 8.3 del presente articulo, respectivanente. Los |aboratorios de ensayo
de?e&én determ nar el contenido de proteina por nedio de al guno de | os siguientes
neét odos:

8.1. Método de Kjeldahl catalizado por cobre

8.1.1. Principios

Determ nar el contenido de nitrégeno proteico del trigo desprendido en fornma de
amoni aco al digerir la nuestra en acido sulfirico en presencia de cobre conp
catal i zador, el cual se destila sobre una solucio6n estandarizada de aci do. El
porcentaje de nitrégeno es deterni nado por nedio de una retrotitul acion de la
sol uci 6n" aci da

@

1.2. Equi pos

Molino para trituraci 6n de | a nuestra. ]

Di gestor tipo Buchi (B-426) o sinmilares con unidad de control
Desti |l ador Kjeldhal tipo Buchi (B-323) o similar.

Bal anza analitica, sensibilidad, 0.1 nyg.

PH netro. ) ) ) )

Tubos de digesti 6n aBropladps para el equi po digestor.
Material usual de |aboratorio

NogRwNE

Reacti vos

Acido sulfarico (H2SO4 ,93-98%) p. a.
Sul fato de cobre ECUSCﬂ x 5 H2O p.a. )
Sul fato de sodio (Na2SO4) anhidro p.a o Sulfato de potasio (K2SO4)

Hi dr 6xi do de sodi o (Na .a.

Acido clorhidrico (HC 3 95 p. a.

Perlas de vidrio o trozos de porcel ana.

Sol uci 6n de rojo de netilo al 0.1%en netanol.

Sol uci 6n de acido sulfurico o clorhidrico normalizado entre 0,1 Ny

el

anhi dro
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8.1.3.9. Solucio6n de hidroxido de sodio BNBC{? nornelizada 0,1 N

8.1.3.10. Solucion de sulfato de anonio 0,1 N

8.1.3.11. Ftalato acido de potasio p.a certificado. ) )

~8.1.3.12. Patron de aminoacido, ej: lisina, glicina, tirosina, etc. o

est andar de referencia NI ST con certificaci 6n de conteni do de nitrdgeno.

8.1.4. Tratamiento de la nuestra

8.1.4.1. Trigo linpio y nolido convertido en polvo para ser nasado.

8.1.4.2. Harina: La nuestra es directanente masada

8.1.5. Procedinento
di 8.1.5.1. Pesar 1g * 0,1 ng. de nuestra y depositarlos en |os tubos de

i gesti 6n; ) o

8.1.5.2. Agregar 0,04 g. de sulfato de cobre anhidro cono ninino, 15 g de
sulfato de potasio o sulfato de sodio, 3 a 4 de perlas de vidrio u otro regul ari zador
de la ebullicion y 20 m. de H2SO4 concentrado a cada tubo de digestion. )

8.1.5. Col ocar | os tubos en el aparato de digesti6n, adosarlo a un sistema de

neutral i zaci 6n de vapores del 4cido y a la unidad de control progranmada.
8.1.5.4. Digerir la nmuestra por 90 ninutos a una vez al canzado el estado de
reflujo del acido (los vapores bancos g densos deben condensarse en el proceso).
8.1.5.5. Agregar aproxi madanente 50 nl de agua destilada a | os tubos para
sol ubi l'i zar | as sales solidas generadas una vez enfriado el sistema de digestion
8.1.5.6. Colocar |os tubos en el destilador Kjeldhal, adicionar 50 de
sol uci 6n de NaOH al 35%y recibir el destilado (no nenos de 150 m) en un natraz que
contenga 10,0 nml de é&cido clorhidrico o &acido sulfurico titulado, gotas de
i ndi cador rojo de netilo y agua destilada suficiente para que el extreno de
condensador quede sunergi do. En caso necesari o, asegurar el exceso de acido para
realizar la_ retrotitulacion, agregando otra alicuota de 10,0 ml . .
8.1.5. Titular el exceso de &acido en el destilado con |la solucién val orada
de NaOH, usando cono indicador |a solucioén de rojo de netilo, o
pot enci onetri canent e.

[ee]

8.1.6. Expresion de resultados

% nitrégeno = [(V scido X N acido) — (V base X N base)] X 1400,67
Peso muestra (mg)

Donde:

V aci do: nbL de soluci én 4ci da estandari zada agregada al destilado de |la
nuestra.

N aci do: Normalidad de | a solucion estandarizada. ]

V base: nL de sol uci 6n basica estandari zada necesaria para titular |la nuestra.

N base_: Normalidad de | a soluci 6n estandari zada basi ca.

14, 0067: Peso atomico del nitrégeno (g)

De igual formm, calcular el %de nitroégeno del blanco, y el val or obtenido
restarlo al valor de %de nitrégeno de |a nuestra

% de proteina trigo = 5,70 x % nitrogeno

8.1.7. Control de calidad i i

. Antes de cada analisis se debe chequear el correcto funcionam ento de |os
equi pos (digestor y destilador), verificando |a recuperaci 6n de contenido proteico
de aminoacido (para tirosina 0,25 g, el contenido teorico es de 7,73% |as
recuperaci ones deben ser mayores al 98,3%. Verificar en forma periddica |a
hernetici dad del equi po de destilacion utilizando 10 nL de sol uci 6n de sulfato de
amoni o 0, 1N. Se deben tener cartas de control del proceso. Las nuestras se
realizaran por duplicado. La diferencia de nitrdégeno proteico no debe ser mayor de
0,22% Las sol uci ones basicas deberan ser estandarizadas contra ftalato acido de
potasio certificado utilizando nmétodo potencionetro. Las_ sol uci ones acidas = |
deberan ser estandarizadas contra carbonato de sodio anhidro certificado utilizando
mét odo pot enci 6netro, verificando el conteni do de carbonato del agua.

8.1.8. Inforne

- |
Biblioteca del Congreso Nacional de Chile - www.leychile.cl - documento generado el 19-Ago-2017




—-®
- II

e {“h\

Biblioteca del Congreso Nacional de Chi Legislacion chilena

El informe indicaré variantes utilizadas y cual quier condicién anornal a
proceso. El contenido de nitrdégeno, ya sea cond porcentaje (%\) o porcentaje de
nitroégeno proteico (% proteina) se especificaréd en base seca y en bases huneda
del contenido de |la nuestra

8.2. Determ naci 6n de proteina nediante refracci én de | uz:

8.2.1. Instrumento: Equipo NIR

8.2.2. Procedimento: ) ) ) )

I niciar el GQUIPO y sel eccionar |as opciones "proteina" y "trig

Medi ante una_bal anza_anal itica pesar |a cantidad de trigo |inpi
proveni ente de tr|Po l'i mpi o, con una granulonetria de 150 pm segun
especi ficado por el fabricante del equipo. i ]

Distribuir la cantidad de trigo o harina, segun corresponda, honpbgéneanente en
el recipiente dispuesto para realizar |a determ naci on de hunedad nediante |a
refracci on de | uz. o ) o

Presionar |a opcion de | ectura que corresponda al equipo utilizado.

Finalnente leer y registrar el resultado del visor

0 .
o o harina
lo

DU 8. 3. Determ naci 6n de proteina por cal cul o de nitrdgeno nedi ante Mt odo
nes

8.3.1. Instrunmento: Equi po Dunmas autonati zado.

8.3.2. Procedimento: ) ) ) )

I niciar el equipo y seleccionar |as opciones requeridas por el equipo enpleado.

Insertar la nuestra en el conpartimnmento dispuesto para realizar |la
det ermi naci 6n de proteina nmedi ante conbusti 6n, segun | o especificado por e
fabricante del equipo. ) ) o

Presionar |a opcion de partida 8ue corresponda al equipo utilizado, para
calentar la nuestra alrededor de 1000° C en atnosfera de oxigeno, segun |lo
especi ficado por el fabricante del equipo. ) )

Una vez concluida |a conbustion de |a nuestra, el equipo Dumas, realiza |la
det ermi naci 6n de nitroégeno, siendo su resultado exPresado en porcentaj e de peso,
partes por nmillén o bien en Ia unidad de nedi da definida para el equipo.

Fi nal nente registrar el resultado

9. Peso 1.000 granos (base materia seca)
~ El Peso de los 1.000 granos se define conp |a masa en granos de 1.000 granos de
trigo |inpio, expresado base nateria seca

9.1. I|Instrunentos

9.1.1. Bal anza con sensibilidad de 0,1 g. i

9.1.2. Determnm nador de hunedad (de acuerdo al nuneral 3 del articulo 9° de
presente regl amento).

9.1. 3. Contador de granos.

9.2. Procediniento

9.2.1. Se deternmina |a hunmedad sobre trigo |inpio. o

9.2.2. Se introducen aproxi madanente 100 g de trigo linpio en el contenedor de
aparat? cont ador de granos, y se pone en nmarcha. (Si no se cuenta con el contador

aut ométi co de granos, se puede realizar el conteo manual nente).
9.2.3. Los 1000 granos se nmsan y se registra el valor

9. 3. Expresi6n de resultados o o i
Para expresar el PMs (bns), se utiliza |la siguiente fornula:

PMG (bms) = Peso mil granos (g) x (100 — humedad)
100

j) Sustitiyase el articulo 10°, por el siguiente:

"Articulo 10. Margenes de conform dad

En caso de existir diferencias entre la primera nedicion y la que fiscaliza el
Servicio, o entre |os resultados de la nuestra y |a contranuestra, dicha oscilacioén
no podré ser superior al margen de error de nedici én propio del instrumental o
equi po utilizado y que se encuentre definido por el fabricante respectivo.

Para efectos de la fiscalizacion que realice el Servicio deberéan estar
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di sponi bl es | os manual es que especifiquen |la precisién del instrumento o equipo
utilizado en cada analisis de las caracteristicas del trigo, cuando corresponda.

El resultado del examen de | a contranuestra efectuado por el |aboratorio de
ensayo arbitrador seréa el definitivo para establ ecer el precio del producto, de
conformdad a |o previsto en el inciso prinero del articulo 9 de la |ey.

Para | os efectos de |a determinaci on del pago del examen de |a contranuestra a
gue alude el inciso segundo del articulo 9° de la ley, |os resultados de |os
anélisis de las caracteristicas del trigo se consideraran consistentes, cuando
di chos resul tados se encuentren dentro del margen de error de nedici 6n propi o de
instrumento o equipo utilizado. El |aboratorio de ensayo arbitrador debera incluir
en el informe de resultados |la precision de |os instrunentos o equipos utilizados en
| as determni naci ones, considerando |a informaci én proporcionada por el fabricante
correspondi ente. "

- k) Mdificase el articulo 11°, en el sentido de incorporar el siguiente nuevo
inciso final

"Excepci onal mente, para dar cunplimento a | o dispuesto en el nuneral prinero
precedente, |os agroindustriales o intermediarios podréan solicitar al Servicio )
reenpl azar |a sala de contranuestra por un lugar de custodia, el cual debera cunplir

arantizar las msnas condiciones que | as establecidas para las referidas salas. La
solicitud debera aconpafarse de antecedentes que |l o justifiquen."

I) Modificase el articulo 13°, en el sentido de
I.1) Sustituir el inciso segundo por el siguiente:

"Los laboratorios _de ensayo con que operen | os agroindustriales o internediarios
podran ser propios o ajenos. En el caso de que |os | aboratorios de ensayo sean

aj enos, éstos tendréan un plazo maxi no_de 24 horas, desde el nonento de recepci 6n

de la nmuestra, para realizar los analisis y notificar los resultados al

agroi ndustrial o internediario que lo solicitare, |los que a su vez deberan ser
notificados al productor por estos uUltinos, en | os plazos establ eci dos en el
articulo 15 del presente Reglanmento. Cuando | os |aboratori os de ensayo sean propi os,
| os agroindustriales o internediarios dispondran en total de 60 horas para |la
realizacion de los anélisis de las nmuestras y la notificacion de |os resultados a
productor a la que se refiere el articulo 15 del presente Reglanento, que podra
distribuir libremente. En anbos casos, el conputo de dichos plazos se suspendera
durante | os dias domi ngos y festivos.".

|.2) Incorporar el siguiente nuevo inciso final

"Los | aboratorios de ensarp deber &an conservar en su envase |la parte de la
nmuestra que no esté siendo utilizada para |os analisis de |as caracteristicas de
trigo, mentras estos se efectlan, y mantenerla disponi ble para que el Servicio, en
el ejercicio de sus facultades de fiscalizacion, pueda solicitar |a repeticion de
analisis de dicha nuestra para una o mas caracteristicas del trigo."

Mbdi ficase el articulo 14°, en el sentido de sustituir el inciso prinero
por el siguiente:

"De acuerdo con el articulo 9° de la ley, si alguna parte de |la transacci 6n
no estuviere conforne con el resultado obtenido para una o mas de | as
caracteristicas del trigo analizadas, podra solicitar por escrito el exanen de |a
contranuestra para dicha caracteristica. El resultado del exanen de |la contranuestra
serd definitivo para las caracteristicas del trigo analizadas."

. .n) Mdificase el articulo 16°, el sentido de sustituir el literal c), por e
si gui ent e:

"c) Los costos de traslado y examen de |a contranuestra en el |aboratorio de
ensayo arbitrador, que sera aplicado cuando se solicite dicho examen, Respecto de
costo del exanen de |a contranuestra, se deberd& indicar el valor individual de
analisis de cada una de las caracteristicas del trigo que hayan sido fijadas por el
agroi ndustrial internmediario, para | a determ naci 6n del precio.”

fi) Modificase el articulo 17°, el sentido de sustituirlo por el siguiente:
"Articulo 17°. De la publicacién del listado de precios

El listado de precios de referencia y su vigencia deberan estar publicados,
durante todo el periodo de conpra de grano, en un lugar visible desde afuera de
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recinto de recepci 6n del agroindustrial o internediario, de forna tal que permta su
| ectura desde una distancia lineal ninina de 3 netros. o

) El agroindustrial o internediario debera asegurar la |legibilidad y S

di sponi bi ['i dad conpl eta del |istado de precios de referencia a que alude el inciso
segundo del articulo 16 de este Regl amento. ] ] ]

) La vigencia de la |ista de precios sera deterninada por el agroindustrial o
internmedi ari o. En cual qui er caso, la vigencia mininma sera de 24 horas y cual qui er
canbio entrara a reﬂlr 24 horas después de infornado.

Si |as partes han acordado un precio por medio de un contrato cel ebrado con
anterioridad a |a fecha de entrega del producto por el productor al agroindustrial o
internmediario, este precio tendra prinmacia por sobre el que esté publicado, de
conform dad con | as nornmas de derecho contin.”

2.- El presente Reglanento entrard en vigencia 60 dias corridos después de |a
fecha de su publicacion en el Diario Oicial. o ) ) )

3.- En lo no nodificado por el presente acto adnministrativo, se mantiene vigente
el decreto N° 63, de 2013, del Mnisterio de Agricultura.

Anot ese, tonese razon y publiquese.- M CHELLE BACHELET JERI A, Presidenta de
| a Repablica.- Caudio Ternicier Gonzalez, Mnistro de Agricultura (S).- Luis
Céspedes Cifuentes, Mnistro de Economia, Fonmento y Turisno. ]
Lo que transcribo a Ud. para su conocimento.- Saluda atentanente a Ud., d audio
Ternicier G, Subsecretario de Agricultura
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