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MODI FI CA DECRETO SUPREMO N° 977, DE 1996, DEL M NI STERI O DE SALUD, REGLAMENTO
SANI TARI O DE LOS ALI MENTCS

NOm 75.- Santiago, 27 de agosto de 2018.
Vi st o:

Lo dispuesto en los articulos 2 y 105 del Codigo Sanitario; en los articulos
4 y 7 del L N 1, de 2005, del Mnisterio de Salud, que fija el texto refundido,
coordi nado y sistenmati zado del DL N° 2.763, de 1979, y de las leyes N° 18,933 y N’
18.469; en el DS N° 977, de 1996, del Mnisterio de Salud, Reglanento Sanitario de
los Alinentos; en la resolucién N° 1,600, de 2008, de |la Contraloria Ceneral de |la
Republica; lo informado por |a Division de Politicas Pdblicas Sal udables y
Pronoci 6n nediante | os norando B34 / N° 1165 y N° 1491, anbos de 2017; y

Consi der ando:

1. Que, el Reglanmento _Sanitario de |os Alinentos establece |as condiciones
sanitarias a que deberéa cefiirse |a produccion, inportacion, elaboracién, envase,
al macenamni ento, distribucidén y venta de alinmentos para uso hunmano, con el objeto de
proteger la salud y nutricién de | a poblacio6n y garantizar el sumnistro de
product 0s sanos e inocuos. )

) . Que, l|a capacitacion del personal de aseo y de | os mani pul adores de
alinmentos es un requisito esencial para |la obtencion de alinmentos inocuos.

3. Que, resulta necesario regular |as especificidades de dichas capacitaciones y
de | os registros que se deben inplementar para su conprobaci én, asi conp establ ecer
requi sitos para |l os programas de |inpieza. ) o

4. Que, por otro |lado, existe |la necesidad de arnonizar la definiciény
caracteristicas de la mel con |o establecido en el CODEX STAN 12-1981 del Codex
Alinentarius, a fin de evitar obstécul os técnicos al conercio y prevenir fraudes a
consum dor; y

Teni endo presentes las facultades que ne confiere el articulo 32 N° 6 y 35 de
I a Constitucion Politica de | a Republica,

Decr et o:

Articulo 1°.- Modificase el decreto supremo N° 977, de 1996, del Mnisterio
de Sal ud, que aprueba el Reglanmento Sanitario de los Alinmentos, en la forma que a
conti nuaci 6n se indi ca:

1) Reenpl azase el articulo 41 por el siguiente:

"Articulo 41.- Todo establ eci miento de producci 6n, el aboracioén y
transformaci 6n de alinentos deberd establ ecer un programa de |inpieza Y’ de ser
necesari o, de desinfeccion, a fin de asegurar que todas |as partes de [a
i nstal aci 6n presenten una adecuada |inpieza, de la forma conp sefiala la letra a)
del articulo 14 de este reglanento. Dicho programa deber& especificar superficies,
el ementos del o |los equipos y utensilios que han de |inpiarse; responsabilidad de
tareas particul ares; nmétodos' y frecuencia de |la |inpieza; nmedidas de vigilancia de
la msma y, de ser necesario, de |a desinfeccion, para asegurar su idoneidad y
eficacia. La necesidad de desinfeccion de superficies, elenmentos del equipo y
utensilios se deberé evaluar de acuerdo a las materias prims, condicién de estas,
procesos, productos y peligros que estén asociados a | os misnbs o que,
razonabl enente, se presuna que puedan estarl o.
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. Todo el personal de aseo deber& estar capacitado en_ técnicas de
desi nf ecci 6n, segun corresponda a | os procedi mentos aplicados en |la
Se deberan mantener registros de |as capacitaciones realizadas".

| i npi eza y
i | ac

2) Reenpl azase el inciso prinmero del articulo 52 por el siguiente:

"Articulo 52.- La direcci6n del establecimento sera responsable de que todas
| as personas que mani pul en alinmentos reciban una instrucci 6n adecuada y continua en
mat eri a de mani pul aci 6n hi gi éni ca de | os misnos e higiene personal. Se deberan
mant ener registros de tales instrucciones, su cal endarizaci 6n, progranes, listas de
asi stencia y eval uaci ones, si corresponde”

3) Reenpl dzase el articulo 393 por el siguiente:

~ "Articulo 393.- Se entiende por "miel" la sustancia dulce natural producida por

abejas Apis nellifera a partir del néctar de las plantas o de secreci ones de partes
vivas de éstas o de excreciones de insectos succi onadores de plantas que quedan
sobre partes vivas de las nisnas y que | as abejas recogen, transforman y conbi nan con
sustanci as especificas propias, y depositan, deshidratan, alnmacenan y dejan en e
panal R?ra gue madure y afiej e. i ] i

| t" el de flores" o "mel de néctar" es la mel que procede del néctar de |as

ant as.
P "Mel de melada" es la miel que procede principal nente de excreciones que |os
i nsect os succi onadores (Hemi ptera) dejan sobre |as partes vivas de las plantas o de
secreciones de partes vivas de | as misnas. )

La m el se conpone esencial nente de diferentes azlcares, predom nantemente
fructosa y glucosa, ademas de otras sustancias comp aci dos organi cos, enzinas y .
particul as solidas derivadas de | a recoleccion. El color de la nmiel varia de cas
Incoloro a pardo oscuro. Su consistencia puede ser fluida, viscosa, o total o
parci al nente cristalizada. El sabor y el aroma varian, pero derivan de |a planta de
origen.

9 La miel deberd cunplir con las siguientes restricciones y caracteristicas:

~a) No contener ningan ingrediente adicional, incluidos |os aditivos
alinmentarios u otra sustancia que no sea definida cono mel. ]

No contener ninguna materia, sabor, aroma o mancha obj et abl es que hayan sido
absor bl das desde materias extrafias durante su procesami ento y al macenan ento.

c) No haber conenzado a fernentar o producir efervescenci a.

~d) No haber sido sonetida a extracci 6n de polen ni ningdn constituyente
particular de la mel, excepto cuando sea inposible evitarlo para garantizar |a
ausenci a de naterias extrafias, inorgénicas u organicas. o

e) No deberé calentarse ni el aborarse la mel de forma tal que se nodifique su
conposi ci 6n esenci al y/o se nmenoscabe su calidad,. ) ) ) )

f) No se deberan utilizar tratam entos quinmcos o bioquimcos para influir en
la cristalizacion de la mel.

Debe contener conp maxi mo 20% de agua, con excepci on de las meles
descritas en la norma del Codex Alinentarius para la mel "Norma para la M el CODEX
STAN 12-1981", de acuerdo a su ultinma version, para las cuales regira el valor
segln corresponda.

~h) Debe contener no nenos de 60 ?ranus de fructosa nmés glucosa por 100 granos
de miel o 45 granpos de fructosa nas 8 ucosa por 100 granos de niel de mielada o
nmezclas de miel de melada con nmiel de flores. )

i) Debe contener no mas de 5 granps de sacarosa por 100 granmps de miel con
excepcl 6n de las meles descritas en |a norma del Codex Alinentarius para la mel
“"Norma para |a Mel CODEX STAN 12-1981", de acuerdo a su uUltina version, para las
cuales regira el valor que corresponda. ] ]

No debe contener nmas de 0,1 granp de solidos insol ubles en agua por 100
granos de m el obtenida nediante |a centrifugaci 6n de | os panal es desoper cul ados,
sin larvas, u obtenida nediante el drenaje de | os panal es desopercul ados, sin |arvas,
0 no contener mas de 0,5 grano de sélidos insolubles en agua por 100 granbs de mi el
obt eni da nedi ante el prensado de | os panales, sin |arvas.

~ Los envases de miel destinados al consumidor final deberan rotular en su cara
principal la siguiente frase: "Este producto no debe ser consumi do por nenores de 12
neses". Las caracteristicas de las |etras deberédn corresponder a | o establ ecido en
el articulo 115, letra c), nunmeros 1y 2, de este reglanmento".

4) Agrégase, a continuacion del articulo 393, el siguiente articulo 393 bis:

"Articulo 393 bis.- Se entenderd por "polen corbicular" el conglonerado de
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pol en extraido desde las flores por |a abeja de la especie Apis nellifera, la cua
mezcla y aglutina con secreciones salivales y néctar, para ser depositadas en form
de granul os redondeados en |l as corbiculas de su tercer par patas traseras y
transportadas a |a colnmena. Para efectos de rotul aci 6n, se aceptara el uso de la
denom naci 6n "pol en", "polen de abeja", "polen granulado” u otro que inforne a |los
consuni dores sobre |a natural eza de este producto, resguardando el cunplim ento de
articulo 110 del presente reglanento.

Se entenderd por "jalea real" la sustancia crenpsa sem fluida de col or blanco
amarillento, de sabor &cido, ligeranente picante, la cual es producida por |a
acci 6n conbi nada de |l a Pléndula_hipofarinPeas y por la glandul a mandi bul ares de
| as abej as nodrizas de [a especie Apis nellifera”

5) Reenpl azase el articulo 394 por el siguiente:

) "Articul o 394.- Podré& denoni narse conp "niel de palma" al producto dul ce,
viscoso y de col or caranel o oscuro, obtenido por concentraci 6n de savia de pal ma
chilena {(Jubea chilensis). El producto no deber& contener o
sabori zant es/aromati zant es, preservantes, espesantes y/o colores artificiales"

Articulo 2°.- El presente decreto entrara en vigencia 6 nmeses después de su
publicacién en el Diario COficial

_Anotese, tomese razén y publiquese. - SEBASTI AN PI NERA ECHENI QUE,
Presidente de la Republica.- Enmilio Santelices Cuevas, Mnistro de Sal ud.
Transcri bo para su conocimento decreto afecto N° 75 de 27-08-2018.- Sal uda

atentanente a Ud., Paul a Daza Nar bona, Subsecretaria de Sal ud Publica.
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