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Ministerio de Agricultura

Servicio Agricola y Ganadero
Direccion Nacional
(Resoluciones)

MODIFICA RESOLUCION QUE FIJA EXIGENCIAS SANITARIAS PARA LA IN-
TERNACION A CHILE DE PRODUCTOS CARNICOS PROCESADOS

Num. 5.653 exenta.- Santiago, 17 de noviembre de 2006.- Vistos: Las facultades conferi-
das por la ley N° 18.755; el articulo 3° del DFL RRA. N° 16 de 1963, que para la internacion de
animales y productos pecuarios, dispone cumplir las exigencias de orden sanitario que se
especifique en cada caso; la ley N° 18.164 y la resolucion exenta N° 24 del 6 de enero de 2000
del Servicio Agricola y Ganadero,

Resuelvo:

Introducese en la resolucion N° 24 de 2000, citada en los Vistos, las siguientes modifica-
ciones:

1. Eliminase del primer parrafo, la palabra ‘‘ave’’ y la coma que la antecede.
2. Reemplazase el punto N° 1, por el siguiente:

““1. Los productos carnicos que se importen al pais, deberan venir amparados por un
Certificado Sanitario Oficial, otorgado al momento del embarque por la Autoridad
Sanitaria Competente del pais de procedencia, que se ajuste al modelo aprobado por
el Servicio Agricola y Ganadero, extendido en lengua espafiola y en la lengua oficial
del pais de origen.”’

3. Reemplazase el punto N° 2, por el siguiente:

‘2. Los productos carnicos procesados se entenderan aquellos producidos en base a cerdo,
bovino y mezclas de éstas, y de acuerdo al tipo de procesamiento se distinguiran cuatro
categorias para los efectos de la presente resolucion:’’

a) Productos carnicos procesados crudos o cecinas crudas frescas, son aquellos produc-
tos que como consecuencia de su elaboracion no sufren una disminucion significativa
de los valores de Aw (agua residual) y pH, respecto de la carne fresca (longaniza,
chorizo fresco, choricillos y otros).

b) Productos carnicos procesados crudos madurados o acidificados, son aquellos pro-
ductos ahumados o no, que como consecuencia de su elaboraciéon sufren una
disminucion significativa de los valores de Aw y pH, respecto de la carne fresca (por
ejemplo: salame, salamines, chorizo riojano entre los madurados y salchichon té y
pasta de jamon entre los acidificados).

¢) Productos cérnicos de maduracion curacion larga: son aquellos jamones especiales
sometidos a salazon y maduracion de a lo menos 8 meses (jamon serrano, jamoén
ibérico, jamén de Parma y otros).

d) Productos carnicos procesados cocidos o cecinas cocidas, son aquellos productos que,
cualquiera que sea su forma de elaboracion, son sometidos a tratamiento térmico, en
que la temperatura medida en el centro del producto no sea inferior a 68°C por 30
minutos.

4. Agrégase el siguiente punto N° 12:

““12. El Certificado Sanitario Oficial, debera ajustarse al siguiente modelo:”’

Membrete de la Autoridad
Competente (Ministerio y
Organismo Oficial que certifica)

CERTIFICADO SANITARIO
Para la exportacién a Chile de productos camicos procesados de cerdo y/o bovino

SECCION I: Origen

Pais de origen’ ..........coccveereinnininninenssense e ROGION..........ccccennensicnsesesasnsnsacssansesssssssssasasassssssssssasas
Autoridad central COMPELENEE3 .............ccoveiiiiiiieiii s
Autoridad 10Cal COMPELENEE............ccourueiiriciiieiriercis s e
NOMDIE dEI EXPOTTAAON ........cucietiieieetiieetiieiee et asa s s ae s s s e s e b et d e e e b S sE S E SRS

Direccién

Establecimiento(s) de origen:
Nombre del establecimiento elaborador:

Numero Oficial:
Del establecimiento elaborador

SECCION II: Destino
Nombre del consignatario

DINBCCION ........coooeeeeeaaerecaceeeecccncssscossenessnsesanisssasssssansionsesssssssssssssssasesssossansessoassssssssasssnssestasesssssssssssssssssssaseesssssees
MEAIO AE tFANSPOITE ........eeeiiieiieiiiiieiie et e st et e et es s e e s s e s s e s s e b s e e s e sas e e bs e e s ba e e eae e e s s e e b b s e b a e e be s s e s e e s s s e n e
1dentifiCaciON Al COMBNGAON ..........c.ccccccuceerceetsasteesssnscsssssassscssassssssesssssnessssssssssssasssassssnasssssssssssssssansssssssssssns

Numero de precinto

SECCION lil: Identificacion del producto
THPO A8 ProdUCHOS .........coooeeiieeriicsiiecicssssnicsssssasssasstnssassessssssassssstessssssasssnsesssssssasssssasssssssssssssssssnssssssssssssssssnnns
Fecha de elaboracién

TIPO @ BMDAIAJE .........ccouecerienrinrianiatecnssarsanssstssnsssssanssssssesssssanssnssassassssesassssssaesssessssssesssassassasssasssnssanesatesassssess
IAantiNCRCION A8 I PAIHAR -..................cccciiuiniinnnniassasinssnstssassonsensansaassssassesssnsasssassssasssassessnsaasessssnsssasssasaasasas
CANMIB ............ooooimiinieaeeiitnnscantecsssensassnassssssssasssssasiantsssnssasasassssssessases essssssssnsssssssssesssssasassssnssaseessssnasessssssnnannss
Peso neto

NUmero de Unidades de EMDAIAJE ..........ccccuuveeiiiiiiiieiiiiieeesie e siiiiesesss s s s cssssssass s sss s sesnesssn s ssssssssssnsssssssssnnss

: Escribir con letra mayiscula.

1
2 : Sélo debe rellenarse si la autorizacién para a Chile esta ingida a una d inada (s) regi6n (es) del pais autorizado.
3 : Indicar Ministerio y Servicio.
: : Sélo si procede

: Se debe seiialar de do a las definidas en el punto 2, de la Resolucién N° 24/2000.

SECCION IV: Certificacién sanitaria

El Veterinario Oficial abajo firmante declara haber leido y comprendido las regulaciones chilenas que rigen la
internacién de productos carnicos procesados de cerdo y/o bovino a Chile; y certifica segun la resolucién exenta
vigente que:

1. S, rOGION ..cciiicvivindiivieinensis 7, esta declarado oficialmente libre de Fiebre
Aftosa, Peste Bovina, Peste Porcina Africana, Enfermedad Vesicular del Cerdo, Enfermedad de

Teschen y Peste Porcina Clésica, ante la OIES.

* Ha sido sometido a un proceso de coccién de ... °C por ..... minutos como minimo, medido en el centro
del producto®.

2. Los productos, han sido elaborados con carnes que proceden de animales que:

- Nacieron y fueron criados €n .........ccocceiinniinccinnicsinnnnns 6 region ......coeeeeiiiiiiiiiiiinns 7, y fueron
faenados en un matadero ubicado en la zona exportadora

- Han sido faenados en un matadero autorizado para exportar por la autoridad sanitaria oficial
competente, en atencién a que cuenta con control médico veterinario oficial permanente, y cumple con
condiciones adecuadas de estructura, funcionamiento e inspeccién sanitaria

- Fueron inspeccionadas pre y post mortem, y a la inspeccién no se detectaron enfermedades
transmisibles.

- No fueron sacrificados como consecuencia de programas de erradicacion de enfermedades infecto-
contagiosas o parasitarias, ni proceden de dreas sujetas a restricciones cuerentanarias para la

especie.

3. El establecimiento elaborador se encuentra habilitado para exportar a Chile, segun lo establecido en la
Resolucion N° 3138/1999 del Servicio Agricola y Ganadero

4. Los productos se envian en embalajes sellados y etiquetados de acuerdo a las normas del Codex, que

indican el pais y el establecimiento de procedencia, la identificacién del producto y su peso neto.

" (Sello Oficial "
Autoridad competente) | ... "

© . Indicar nombre del pais de origen.

7. Sélo debe completarse si la autorizacion para exportar a Chile esté restringida a determinada (s) region (es) del pais autorizado; tachar si no procede.

§ . Tachar la(s) enfermedad(es) de las cuales el pais o la zona exportadora, no esté libre.

il : Aplica obligatori; para aquellos paises o regi que no dan cump a todas las condici blecidas en el punto 1 de este certificado,

tachar si no procede.
:‘: : Indicar lugar y fecha de expedici6n.
: El nombre del médico veterinario oficial (en mayiscula) su firma, y el sello de la autoridad competente, deben ser de color distinto al texto.

Anotese, transcribase y publiquese.- Francisco Bahamonde Medina, Director Nacional.



