
ITARIOS OE LA INOUSTRIA OE AllMENTOS

REPUBLICA DE COLOMBIA

MINISTERIO DE SALUD

"'J-- DECRETO NUMERO 002106 DE 1983
(26 dejulio de 1983)

Por el cual se reglamenta parciamente el TItulo V de la Ley 09 de
1979 en 10 rererente a identidad, clasmcecron usc, procesamtento.
nnportaclcn, transports yccmerclallzacicn deaditivos para alimentos.

EL PRESIDENTE DE LA REPUBLICA DE COLOMBIA

En uscde las atribuciones que Ieconnere el numeral 30. delArticulo
120dela consnucron Nacional y la Ley 09 de 1979.

DECRETA:

ARTfCULO 1. El preseete necretc seaplica a losaditivos para los
alimentos que se produzcan, lmporten, procesen. ewasen transpcrtes.
comerceacen 0 ccnsuman en e! tertitoric naclcnet

ART[CULO 2. Denommase eomvos para alimentos toda sustancra 0

mezcie de sustancras. dotadas °no de valor nutritivo, agregada
mterclonemente la minima canudad necesana a los enmentos conel
finde impedir aiteractones, mantenec ccnterlr 0 ntenslncer sueroma.
color 0 sabot modificar 0 mantener suestadc fisico general oejercer
cuacuier tuncion necesana para una buena tecnolcqia de rebrlcacton
del alimento.

PARAGRAFO. No se conslderen para aditivos los contaminantes
casuales. con 10 que se excluyen plaguicidas, terunzantes y otros
contaminantes de losarmeraos. Tampoco se incluyen en esta definicion
las sustenctas agregadas prfncipeirnente per su valor nunmvc como
vnarnoas y rnlnerales. ni los que se encuennen presentes en los
alimentos pervia no etenclcnar como los que se lixivian deequipos
y reclpeotes. restcsde lucricantes de maquinaria de procesamierec.
oque de alguna menera no intencionalliegaren aser parte de! alimento
durante su prooucclcn 0 manejo posterior. .

ARTICULO 3. Los aditivos se ctaslncan de la siguiente manera:

ACENTUADOR OE SABOR: La sustancta 0 mereta de sustanclas
que contribuye a resesar 0 rerorzar el sabor propio del alimento.

ACIOULANTE: La sustancia 0 mezcla de sustancias capaz de
comunlcar unpHacioo 0 mtensmcar el saber scoo. 0 disminuir
el pH alcafno en los alimenlos.

3. ALCAlINIZANTE: La sustancta °mezcla de sustanctas capaz de
comunicar pH baslco. 0 disminuir el pH acidc de los alimeetos.

4. ANTICOMPACTANTES: Sustancia 0 mezcta sustanclas que retards
o impide la aglutinacian de los alimentos en polvo.

5, ANTIOXIDANTE: Sustancia 0 rnezcta de sustancias que retaroa 0
impicle laaparicton dealteraciones peroxidacion de losallmeraos.

6. AROMATIZANT£: La sustancia 0 mezcla de sustancras con
prcpecaoes aoorfzantes y sabcnzantes capaz de contenr 0
intensificar el aroma 0 saber de los alimentos.
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______N.9RMAS V PROCEDIMI£NTOS REGLAMENTARIOS DE LA INDUSTRIA DE ALIMENT:OS

los sromauzeetes pueden sec

6.1 Aromatizante Natural: Es aquel constiluido fXl1 sustancias
simples, quntucamente definidas, 0 por composiciones
complejas enraoas vegetales 0 a veces animales, naturales
o etatoradas. aptas para el consumo humano, par procescs
fisicoserclusivamente.

6.2 Aromalizanle ldennco al Natural: Es lasuslancia erometca
oblenida por sintesis orqance. 0 POt procesos qUlrnicos
adecuados y cuyaesnucnra qUimica es idermca al principia
activo aislado de aromauzentes naturales, 0 productos
alimenticios aptos para el consumo humano.

6.3 Aromalizante Artificial: Es la suslancia aromauca.
quimicamente deflnida que no se encuentra en productos
naturales, y es oblenida par sfntesis orqanca. adicionado 0
no de sromeuzsntes naturales 0 aromanzantes ideeucos al
natural,

7. BlANQUEADOR: Sustancia 0 mezcla de sustancla capaz de
decolorar par metodos qaimlcos los alimentos.

8. ClARIFICANTE: Sustaocia 0 mezca desustancias capaz deconferir
unaapariencia nerrsjucida a unasolucien.

9. COlORANTE: sesience 0 mezcla de sustarcias capaz deconferir
o intensificar el color de los alimenlos.

los colorantes pueden ser:

9.1 colorente Natural: £s la sustancia cbtenda a partir de un
vegetal 0 eveetuejmente deunanimal, cuyo principio colorante
ha sideaislado mediante proceso tecncloqcc aaeceaao.

9.2 Colorante Idenlicoa!Natural:Es la sustancla organica cuya
esuucnra qUlmica es ldentica al principioaislado activo del
colorante natural.

9.3 Colorante Artificial 0 Colorante sjrneucc: Es la susiencta
coloranle no encontrada en productos naturales y obtenida
por smtesrs organica.

9.4 Coloranle inorganico: Es aquel obtenido a partirdesustercias
minerales sometidas a proceso adecuado de elaboracicn y
pcrlnceclon.

10. CONSERVANTE: la sustarcia 0 mezcla de suslancias que impide
o retarda el procesc biologico de aaeracion producido en los
enmentos. por microorganismos 0 ennrnas.

11. EDULCORANTE NO NUTRITIVO: La sustancia orqamca. artificial
no glucida, capal de conferir sabor a los alimentos.

Los ecuicorentes nonutritivos permitidos en e! preserse necreto.
seran urnzados unlcamente en los anmentos oeteucos. sequn
reqramentacton del Minislerio de Salud.

12. [MULSIFICANTE: Sustancia 0 mezcla de sustancias capaz de
mantener dos 6 mas sustanclas inmisibles en emulsion 0
suspension,

13. ESPESANT£: La sustancia 0 rnezcla de sustancias capez de
aumentar laviscosidad delosalimentos enemulsion y suspension.

14. ESPUMANTE Y ANTIESPUMANTE: La sustancia 0 rnezcra de
sustancies cepaz de producir 0 dlsrrunutr la espuma en los
anmeotcs.

15. ESTABIUZANTE: Lasustancia 0 mereta desusteoces que favorece
y mantiene las caractensttcas ustcas de las emulstones.
suspensiones y soluciones.

.16. GEUFICANTE: sustancta 0 mezcia de sustancas capaz deformar
gel en los anmentcs.

17. HUMECTANTE 0 ANTrHUMECTANTE: La sustencra 0 mezce de
sustancres capaz de modificar las ceracrensnces tuqroscopcas
de los alimentos.

18. lEUDANTE: sustancla a mezcla desustanclas que pormedios nscc
quimccs producen diondo de carbono, e! cue! erpanoe la rnasa
de procuctos de pamtcacton.

19. REGUlADOR DE pH: sustancia 0 mezcla de sustancias capaz de
mantener el pH determinado en los alimentos.

20, S[CUESTRANT[: sustancia 0 mezcla desustanctas capaz de f~ar

por medios qurmicos los iones fibres presentes en los alimenlos
en sceoon. emulsion y suspension.

21. MISCELANEOS

9.5 Colorante caramerc Simple: Es Ia sustancia oblenida par er
calentamiento oeazuceres a temperatura superior a su punlo
de fusion.

9.6 Colorante Caramelo: 'Proceso amonlo''. es la sustancia
oblenida, por e! calenlamiento de azuceres y uatamiento
tecnologico parelproceso con sulfitode amonio, nopudiendo
conlener el coloranle unacanlidad superior a 200mgfkg, de
4-melil· imidazol.

ARSENICO
PlOMO
COBRE
ZINC

(como AS)
(Como Pb)
(Como CU)
(Como Zn)

mg i Kg

tnzlmas:

Componente Basico de gomas de mascar:

Agente de Curado

Aqente de.firmeza

ARTICULO 4. Para laproduccion de aditivos para alimentos podran
utilizarse segun el caso los siguientes componentes:

Agente proleclorde superficie;

Agente abrillantador de superficie;

Te~turizanle;

Modificador de densidad;

Solvente. vehiculo, solubilizante y sopone;
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An!icoagulante;

Acondicionador de masa;

Condimentos;

Nebulizante.

Adem<1s, se permite el usa de vencuos. soportes y solvenles
aeecuedos no toncos. induidos en las rarmaccpeas oficiales en
Colombia y en las jlstas quepara el efecto fijeet Ministerio de Salud.

ARTIcULO 5. EI Minislerio de Salud eleborara y actuatizare
permanenlemenle la jsta deadilivos, dealimenlos que pueden utilizarse
en er territorio naclonet lascostsdeempleo, losnmses de lolerancia
t losalimentos a loscuales sepuecen adicionar, teniendo en cuenta
losavances tecnoioqcos. las farmacopeas oficiales enColombia, las
pubncaclones vigenles del Food Chemical Codex y del Codex
Ahmenlarius, esr como cualquier otra publicacion aciuauzada al
reseecto.

ARTICULO 6. la jsta de aditivos de alimentos aUlorizados y los
demas aspectos tecnicos a que se renere el articulo anterior seren
f~ados porResoluclon del Ministerio deSalud,

ARTICULO 7. Como organismo asescr delMinisterio deSalud, para
losefectos delarticulo anterior, crease uncomite que estara integrado
por el Director de Vigilancia y Control del Ministerio de Salud, 0 su
delegado, et Director de Saneamienlo Ambiental delMinisterio deSalud,
o su delegado, el Director del laboratorio del Instituto Nadollill de
Salud, c SU delegado. A este comite podran ser invitados otros
funcionarios del Ministerio de Salud 0 deotras enlidades oficiales y
representantes delsector privado cuando considerare consenente.

ARTIcULO 8.EI comteAsesor delMinisteriode seud Il'Iralosaspectos
iecnccsrelacionados conlosadilivos de alimentos tenea lassiguienles
funciones:

Recomendar la revision y/o modmceclcn de las listas a que se
refereel arlfculo 50. del presente Deere».

2, Recomendar alMinisterio de Salucl Ia f~acion delasciosis de empleo
de los limiles de tolerancia de los aditivos para alimentos.

3. Recomendar alMinisterio deSalud la definicion de losalimentos
en loscuaies se pueden ulilizar losaditivos autorizados.

4. Revisar penoncamente los listados citados en los numerales
aetenores y proponer lasadiciones 0 modificaciones pertinentes.

5. Recoger informacion sobre los avances lecnicos en maleria de
aditivos para el adecuado cumplimiento de sus lunciones.

ARTIcULO 9. los interesados en elusodeunaditivo nopreviSIO en
la(isla oficial deaditivos autorizacios por elMinislerio deSalud, podran
solicilar su inclusion anle la Direccion deSaneamiento Ambiental del
Ministerio precisando:

Finalidad delusodeladitivo;

b. Juslificacion de suempleo;

RelaciOn delosalimentos en loscuates se va incorporar, detallando
la composici6n de los mismos;

d. Propledades fisico quirntces:

e. Literature tecntca demostrando la efectividad e inocuidad del
enmento.

Revtsaoe la soltcitud y oldc el concepto del conute Asesor, el
Ministerio deSalud decidira sobre la mcusron 0 no, delnuevo aditivo
en la usta offcial.

ARTIcULO 10. En un alimento se poora utilizar rnezcta deaditivos
de la misma clase, siernpre que la suma de lasfracciones obtenidas
dividiendo lacantidad deaditivo empleada porlamaxima permitida no
sea superior a uno, salvo excepclones especificas que seran fijadas
por el Ministerio de Salud.

ARTfcUlO 11.Esta prohibido elusadeaditivos en alimentos cuando:

a. Interfiera sensible 0 desfavorablemente en el valor nutritive del
alimento.

b. Sirva para encubrir Ianas enelprocesamiento 0 en lastecnlcas de
mamputaclcn.

c Encubra alteraciones, eduueractcnes. contaminaciones 0
rarstnceclones en la materia prima empieada 0 en el produclo
temmeco.

d. lrnroduzca at consumidor a error, enqano 0 confusion;

e. Nocumpla conlasespecmceclcnes delapresente reqiamentecon

ARTfCUlO 12. los aditivos agregados a un alimento deben ser
declarados obligatoriamente enrctuloparlafunci6n que desempenen.
deeceerdo conel Decreto que sobre rotulado expida el Ministerio de
Salud.

Nota acfaratorta: La declaracton de aditivos en los rotuics de los
altmentcs sedebe ajustar ataResolucicn 2387 de1999que oficializa
la NTC 512-1 4" acnelizacion Roturado General de Alimentos.

ARTICULO 13.los productos alimenticios importados estan sujetos,
en 10 que se rafiere a ernuvos. a 10 establecidos en la presente
recramentacon.

ARTfcUlO 14.Constituye infraccion sujeta alassanciones previstas
en la legislacion vigente, reenvasar, mantener en depOsito y vender
aditivos endesacuerdo conla presente regramentacion, salvo cuando
se utilicen como productos eKperimentales, no deslinados a
comercializaciOn en el lerritorio nacional. en cuyo caso la empresa
tendra la responsabllidad legal desus efectos.

ARTICULO 15. [I transporte de los aditivos de alimentos, debera
realizarse de acuerdo a 10 dispuesto en la ley 09 de 1979, en los
articulos 105 y siguientes del Decreto 2333 deagoslo 2 de1982y
demas normas complemenlarias que dicteelMinisterio deSalud sobre
la materia.

Nota aclaratoria: [I Oecreto.2333 de 1982 fue derogado por el
Decreto 3075 de 1997.
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NORMAS Y PROCEDIMIENTOS REGlAMEr

ARTICULO 16. la comerceuzacon delosadilivos para alimenlos,
debera erecuarse deacuerdo a 10 dispuesto enlaley 09de 1979, en
los arllculos 124 y siguienles del Decreto 2333 de 1982 y demes
normas complementarias que dicte el Ministerio de Salud sabre la
materia.

Nota actararone: El Decreto 2333 de 1982 fue derogado par el
Decreto 3075 de 1997.

ARTIcULO 17.las medidas de seguridad y las sanctcnes. as! como
los procedimieolos para suimpositiOn, en materia de aditivos, seregiran
por las mtsmas normas previstas para e! efecto en relacion aalimentos.

ARTICULO 18. EI presente Decreta rige a partir de la recta desu
erpedclcn, oeroqa los Decretos No. 1061 de 1973, No. 281 de1975
y er No. 522 de 1963, en 10 retererse a aditivos para allmentos. la
Resolucion 917 de 1963, Y las oemas otsposrcones que Ie sean
contrarias.

COMUNfQUESE, pUBLlaUESE Y COMPlASE

Dado en Bogota D.E. a losveintlsers (26) eras del mes dejulio de
1983,

JORGE GARCiA GOMEZ
Minislro de Salud


