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EL GERENTE GENERAL
DEL INSTITUTO COLOMBIANO AGROPECUARIO (ICA)

En uso de sus facuitades legales y en especial las otorgadas en e
articulo 65 de la Ley 101 de 1993 y el articulo 4 del Decreio 3761
de 2009 y

CONSIDERANDO:

El Instituto Colombiano Agropecuario ICA es responsable de
formular programas dirigidos a garantizar la inocuidad de los
productios de origen vegetal, bajo el enfoque preventive de
aplicacion en la produccion primaria, por lo que es necesario
establecer directrices para lograr su mejoramiento. velando por la
implementacion de Buenas Practicas Agricolas como sistemas de
aseguramiento de la calidad e inocuidad.

Es necesario implementar un sistema de evaluacion y certificacion
oficial de las Buenas Practicas Agricolas, la cual sera solicitada
voluntariamente por los titulares de los cultivos y asi contribuir a
garantizar las inocuidades de las frutas y wegetales, frescos
destinadas para consumo humano. ;

La politica nacional fitosanitaria y de inocuidad para las cadenas
de frutas y otros vegetales contenida en el CONPES 2514 indica
que el ICA debe implementar y certificar las Buenas Practicas
Agricolas- BPA.

En virtud de lo expuesto,

RESUELVE:

ARTICULQ 1. OBJETO. Establecer el sistema de certificacion de

Buenas Practicas Agricolas en los predios donde se obtengan

frutas y vegetales para consumo en fresco..
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ARTICULO 2. CAMPO DE APLICACION. Las disposiciones
contenidas en la presente resolucion se aplicaran a los predios donde
se obtengan frutas y vegetales para consumo en fresco con destino a
los mercados nacionales e internacionales, que onten por la
certificacion oficial de las Buenas Practicas Agricclas.

ARTICULO 3. DEFINICIONES. Para efectos de la presente resolucior
se adoptan las siguientes definiciones:

e Buenas Practicas Agricolas: Conjunto de practicas para el
mejoramiento de los métodos convencionales de produccion
agricola, haciendo énfasis en la inocuidad del producto, y con el
menor impacto de las practicas de produccion sobre el
ambiente y la salud de los trabajadores.

e Calibracion de equipos de aplicacion en forma liquida:
Procedimiento que sirve para asegurar que el plaguicida se
aplique en la dosis recomendada y en la cantidad de agua
correcta, para alcanzar el cubrimiento apropiado del objetivo y
asi lograr un control efectivo del organismo plaga.

e Desinfeccion: Reduccion del numero de microorganismos
presentes en el ambiente, por medio de agentes gquimicos y/o
agentes fisicos, a un nivel que no comprometa la inocuidad o la
aptitud del alimento.

e Inocuidad de los alimentos: Es la garantia cde que los
alimentos no causaran dano al consumidor cuando se preparen
y/o consuman de acuerdo con el uso al que se destinan

e Instructivo: Documento que contiene insiruccion2s basicas
precisas para desarrollar un proceso o una actividad

e Limpieza: Es la eliminacion de tierra, restos de alimentos,
suciedad, grasa u otras materias objetables o ajenas al
producto e instalaciones del predio
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Manejo Integrado de Plagas: Es un sistema de prevencion v
control de plagas que en el contexto del medio ambiente y la
dinamica poblacional de las distintas especies ce plaga, utiliza
herramientas de tipo culturales, fisicas, geneticas, bioldgicas v
quimicas con el objeto de mantener las poblacionizs de plagas
por debajo del umbral de dafo economicc y con el minimo
riesgo o impacto para las personas, los animales y el medio
ambiente.

Peligro: Agente biologico, quimico o fisico presente en las
frutas y vegetales en fresco, que puede provocar un efecto
nocivo para la salud humana.

Periodo de carencia: El tiempo minimo expresado
usualmente en numero de dias, que debe transcurrir entre la
Ultima aplicacion de un plaguicida y la cosecha. En el caso de
aplicaciones post cosecha, se refiere al intervalo ertre la uitima
aplicacion y el consumo del producto tratado

Plaga: Cualquier especie, raza o biotipo vegetal o animal, o
agente patogeno de aparicion masiva y repentina para las
plantas y productos vegetales que causa dano econamico.

Produccion primaria: Incluye todas las etapas desde la
siembra hasta cosecha de frutas y vegetales en fresco.

Registro: Informacion escrita que propoiciona evidencia
objetiva de las actividades desempenadas en el predio.

Trazabilidad: Capacidad de determinar el rastro o historia de
un producto a través de todas las etapas de produccion,
procesamiento, distribucion, comercializacion y consumo.

Triple lavado: Proceso de lavado aplicado a envases vacios de
plaguicidas. Consiste en: agregar agua hasta un cuarto de la
capacidad del envase; cerrar y agitar durante 30 segundos;
verter el contenido en estanque del pulverizador,
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manteniéndolo en posicion de descarga durante unos 30
segundos; y repetir los tres pasos anteriores dos veces mas, en
forma sucesiva Este procedimiento solo se realiza a los
envases rigidos de Polietileno/PET o metalicos.

¢ Vegetales: Comprende las hortalizas, hierbas arométicas y las
hierbas culinarias.

ARTICULO 4. REQUISITOS PARA LA CERTIFICACION. El titular
del predio dedicado a la produccion de frutas y vegetales en fresco,
que opte por la certificacion oficial de Buenas Practicas Agricolas
debera solicitar en la oficina del ICA de la jurisdiccion del predio la
certificacion, cumpliendo los siguientes requisitos:

1. DOCUMENTALES

a) Nombre o razon social del solicitante, documento de identidad,
direccion, teléfono, fax y correo electrénico.

b) Certificado de existencia y representacion legal si se trata de
persona juridica, o matricula mercantil si es persona natural,
con fecha de expedicion no mayor a noventa (90) dias
calendario al momento de presentada la solicitud. El objeto
social debe incluir la produccion agricola.

c) Nombre y ubicacion del predio indicando la vereda, municipio y
departamento.

d) Documento que acredite la propiedad o el uso del predio.
e) Copia del contrato suscrito con el profesional que preste la
asistencia técnica al predio, fotocopia de la tarjeta profesional,

direccion, teléfono, fax y correo electronico

f) Areas destinadas al cultivo de frutas y vegetales.
g) Plano del predio y croquis de llegada.

h) Certificado del uso del suelo.
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i) Permiso de uso de aguas cuando se requiera.

J) Informe sobre las condiciones del cultivo y el grado de
cumplimiento de los requisitos establecidos en la presente
Resolucioén.

PARAGRAFO: Si el predio ya se encuentra registrado ante el ICA
como predio de produccion de frutas y vegetales para exportacion
debera informar el numero de registro y adjuntar la informacion
adicional establecida por el sistema de ceriificacion d= Suenas
Practicas Agricolas de frutas y vegetales en fresco.

2. AREAS E INSTALACIONES. Estas deben contar con lo siguiente:

a) Unidad sanitaria y sistema de lavamanos, deotado y en
condiciones optimas de limpieza

b) Area de almacenamiento de insumos agricolas, independiente de
la vivienda, en la que los plaguicidas se encuentren separados de
los fertilizantes y bioinsumos. Esta area debera permanecer con
acceso restringido y solo se permitira el ingreso de personal
autorizado.

c) Botiquin de primeros auxilios, extintor multiuso en un lugar visible

y un kit para uso en caso de derrame.
)

! ol
d) Tener avisos informativos claros, alusivos: a las ‘actividades de
prevencion de los peligros relacionados con el manejo de |os
insumos agricolas y al uso de elementos de proteccion personal

e) Area de dosificacion y preparacion de mezclas de insumos
agricolas.

f) Area de acopio de productos cosechados, el cual debe ser
techado y acondicionado para preservar por periodos cortos, la
calidad e inocuidad de las frutas y vegetales cosechadas.

TR Gy v o
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g) Area para el consumo de alimentos y descanso de los
trabajadores.

3. EQUIPQOS, UTENSILIOS Y HERRAMIENTAS. Todos los equipos,
utensilios y herramientas empleados en las labores de campo,
cosecha y poscosecha deben ser mantenidos en buenas condiciones
de operacion y limpieza de acuerdo a los requerimientos de cada
uno, para ello se debe contar con:

a) Programa y registros de todas las actividades de mantenimiento,
desinfeccion y calibracion que se realicen.

b) Procedimientos e instructivos para su manejo. de manera gue se
evite los riesgos de contaminacion cruzada o su deterioro y mal
funcionamiento.

4. PERSCNAL. Se debera contar con:

a) Elementos de proteccion personal requeridos de acuerdo a las
labores: botas, overol, guantes, careta y gorra.

b) Plan de capacitacion permanente para el personal, debidamente
documentado que incluya los siguientes aspectios.

1 Almacenamiento, manejo y aplicacion de los
insumos agricolas.

2. Practicas de higiene.

3. Manejo y limpieza de equipos.

4. Riesgos profesionales y &so de equipos de
proteccion. - -

c) Por lo menos una persona debe estar capacitada en primeros
auxilios y manejo de extintores.
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d) Plan de manejo de emergencias o contingencias, en el cual se
establezca qué hacer en caso de derrames, incendios o
intoxicaciones o cualquier riesgo potencial para los trabajadores.

ARTICULO 5. COMPROMISOS DEL PRODUCTOR. Todos los
titulares de los cultivos deben cumplir los siguientes compromisos:

a) Evaluar las caracteristicas y recursos de la zona, del predio, de
los riesgos asociados al suelo y a las fuentes de agua que
puedan afectar la inocuidad, la productividad y la calidad de las
frutas y vegetales en fresco.

b) Identificar la fuente de agua que va a utilizar en las diferentes
labores, evaluar su calidad, definir las acciones para su
proteccién e incluir analisis microbiolégicos y fisicoguimicos de
acuerdo a su uso, minimo una vez al ano.

c) Tener un manejo integrado del cultivo que incluya acciones en
los siguientes componentes:

i Manejo de Suelos. Cuando sea técnicamente posible se
debe hacer rotacion de cultivos; en los suelos con
problemas de saturacion hidrica se deben establecer
sistemas de drenajes. Para prevenir la erosion de los
suelos se deben formular programas que incluyan
practicas como: coberturas nobles, labranza minima y
manejo de curvas a nivel para siembras en ladera.

2 Material de Propagacion. Todo material utilizado para la
siembra de frutas y vegetales debe cumplr con la
reglamentacion vigente, expedida por el Instituto
Colombiano Agropecuario (ICA):

2.1 Las plantulas deben provenir de viveros
registrados.
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2.2 Las semillas comerciales para reproduccion
sexual deben contar con el permiso respectivo y
cumplir con las especificaciones de rotulado.

2.3 El material de propagacion geneticamente
modificado debe ser autorizado.

2.4 El material de propagacion: debe garantizar la
calidad y sanidad de acuerdo a la reglamentacion
vigente.

Nutricion de Plantas: Se debe disenar un programa
para la nutricion del cultivo basado en el znalisis de
suelo y los requerimientos de la especie sembrada. Este
programa debe ser elaboradc y ejecutado bajo la
responsabilidad del asistente tecnico.

Los insumos agricolas y abonos organicos utilizados en
esta labor deben contar con el registro otorgado por el
ICA y deben ser adquiridos en los establecimientos de
comercio registracios por esta entidad

Todas las aplicaciones deben registrarse en un formato
que incluya como minimc la siguiente Inormacion.
identificacion del predio, nombre comercial del producio
numero de registro de venta, fecha de aplicacon, dosis
forma de aplicacion, nombre y firma de quien recomendo
y aplicé.

Cuando e! abono sea preparado en el predic, se deben
llevar registros que incluyan informacian sobre el crigen
del material, los procedimientos de transformacion v los
controles realizados. No se deben usar las heces
humanas tratadas o sin tratar, desechos urbanos sin
clasificacion y cualquier otro material que presente
contaminacion microbiologica, metales pesados u ofros
productos quimicos.

T
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Proteccién del Cultivo. Se debera contar con un
programa para la proteccion fitosanitaria del cultivo
dentro de los principios del Manejo Integrado de Plagas
(MIP), basado en la observacion y deteccion de las
plagas y en el que se priorice para la intervencion el uso
de meétodos culturales, etologicos, biologicos y fisicos
sobre el control quimico.

El Manejo Integrado Plagas (MIP) debe ser planeado y
ejecutado bajo la responsabilidad del asistent= técnico,
donde se incluyan las estrategias que se van a emplear y
los procedimientos.

El personal que manipule agroquimicos debe estar
capacitado y seguir las recomendaciones de uso del
fabricante contenidas en la etiqueta relacionada con
equipo de proteccion personal, plaga por controlar, dosis,
frecuencia y periodo de carencia.

Todas las aplicaciones de plaguicidas deben ragistrarse
en un formato que incluya como minimo la siguiente
informacion: identificacion del predio, plaga por controlar,
nombre comercial, ingrediente activo, .nimero ce lote del
producto, numero de registro de venta, ‘echa de
aplicacion, dosis aplicada, método de aplicacion, periodo
de carencia, nombre y firma de quién recomendo y de
quien aplico.

d) Disponer de la siguiente documentacion y registros

Evaluacién de las caracteristicas y recursos de la zona,
del predio y de los riesgos asociados

Documentacion del material de siembra

Analisis de agua y suelo

Registro de mantenimiento, desinfeccion y calibracién de
equipos de acuerdo a los requerimiento de cada uno
Registro de aplicacion de fertilizantes

Registro de la preparacién de los abonos organicos en
caso de elaborarse en el predio.
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7. Plan de Manejo Integrado de Plagas :
8. Registro de aplicacion de plaguicidas
9. Registro de las capacitaciones.

e) Tener un plan de manejo de residuos liquidos y solidos. Las aguas
contaminadas con plaguicidas, mezclas no utilizadas y aguas de
lavado de equipos se deben disponer en un sitio de barbecho
debidamente identificado y alejado de las fuentes de agua

f) Los envases de plaguicidas deben ser sometidos a la practica del
triple lavado, inutilizarlos sin destruir la etiqueta y conservarlos con
las precauciones debidas hasta la entrega al mecanismo de
devolucion que el fabricante o importador haya establecido.

g) Para el caso de material vegetal resultante de podas fitosanitarias,
este debe ser retirado del predio o enterrado.

h) Disponer de asistencia técnica permanente.

i) Dar aviso al ICA dentro de los 15 dias habiles siguientes a las
modificaciones o cambios en la informacion suministrada
inicialmente para obtener la certificacion.

ARTICULO 6. TRAMITE DE LA SOLICITUD. El ICA er un plazo
maximo de treinta (30) dias habiles contados a parlir de la fecha de
radicacion de la solicitud, revisara la informacion y documentos y
podra exigir por escrito al interesado completar la documantacion o
aclarar la informacioén, para lo cual concedera un plazo maximo hasia
de sesenta (60) dias habiles contados a partir de la fecha de recibo de
la comunicacion.

Vencido éste término si el interesado no ha compleiado o zclarado la
informacion requerida, se considerara que desiste de |la solcitud y se
devolvera al interesado la respectiva documentacion, sin perjuicio de
que pueda presentar una nueva solicitud cumpliendo los requisitos
establecidos por el ICA.
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ARTICULO 7. VISITAS DE EVALUACION. En el marco del sistema
de Certificacion de Buenas Practicas, se consideran las siguientes
visitas:

o De Certificacion: Visita inicial que realiza el ICA para
decidir el otorgamiento de la certificacion

e De Seguimiento: Visita realizada por el ICA en cualquier
tiempo, con el fin de verificar que se siguen cumpliendo
los requisitos bajo los cuales se otorgo la certificacion.

« De Renovacion: Visita que realiza el ICA, previa solicitud
del interesado para renovar el certificado.

|
ARTICULO 8. VISITA DE CERTIFICACION. El ICA dispondra hasta |
de cuarenta y cinco (45) dias habiles a partir de la radicacion de la
solicitud, para realizar la visita técnica de evaluacion de los requisitos
senalados.

Si como resultado de la visita de evaluacion el interesado no cumple,

debera presentar ante el ICA un plan de mejoramiento que incluya el

= cronograma de actividades, cuyo cumplimiento no podra superar [os

seis (6) meses contados a partir de su presentacion.

Si realizada la visita de evaluacion por parte del ICA, el solicitante no

ha dado cumplimiento al plan de mejoramiento dentro del término
mencionado, se considerara desistida la solicitud, procediendo
mediante oficio a la devolucion de la misma dentro de los quince (15)

dias habiles siguientes, con sus anexos sin perjuicio que pueda

realizar una nueva solicitud. ’

ARTICULO 9. LISTA DE CHEQUEDO. Para evaluar el cumplimiento de '
las condiciones exigidas al predio con respectc a los iequisitos
establecidos en la presente Resolucion, se utilizara la lista de chequeo
senalada en el Anexo |, conformada por:

:
a) Requisitos fundamentales: son aquellos cuyo incumplimiento [
genera un peligro inminente en la inocuidad del producto |
obtenido. |
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b) Requisitos Mayores: son aquellos cuyo incumplimiento genera
un peligro potencial que puede afectar la inocuidad.

c) Reaquisitos menores; son aquellos cuyo incumplimiento no
generan un peligro potencial, pero contribuyen a garantizar Ia
inocuidad de los productos obtenidos en la produccion
primaria.

Los predios a los que se les otorgara la certificacion deberan cumplir
con el 100% de los requisitos fundamentales, el 85% de los requisitos
mayores y con el 60% de los requisitos menores, establécidos en la
lista de chequeo.

ARTICULO 10. EXPEDICION Y VIGENCIA DE LA CERTIFICACION.
Evaluado el predio y con base en el acta de visita, el ICA amitira su
concepto sobre el otorgamiento de la certificacion. el cual puede ser

a) FAVORABLE, cumplimiento de los requisitcs exigido
para la certificacion.

b) APLAZADO, la certificacion se pospone y se condiciona
al cumplimiento de las observaciones y requerimientos
efectuados durante la visita.

c) RECHAZADA, caso en el cual se conceptua que el
predio no cumple con los requisitos exigidos en la
presente Resolucion.

Cuando el concepto es favorable se expedira la correspondiente
certificacion de Buenas Practicas Agricolas, con una vigencia de dos
(2) anos, contados a partir de la fecha de su expedicion.

ARTICULO 11. MODIFICACION DE LA CERTIFICACION £ titular de
la certificacion, debera solicitar la modificacion de la misma dentro de
los diez (10) dias habiles siguiente a la ocurrencia de cualquiera de las
siguientes circunstancias:
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a) Cambio del titular del certificado.

b) Cambio total o parcial de la razén social.
c) Modificacion del area del predio.

d) Modificacion de las especies a producir

La modificacion de la certificacion se realizara por el tiempo que falte
para su vencimiento y debera acompanarse con la actualizacion de los
correspondientes documentos de conformidad con el articulo 4 de la
presente Resolucion.

ARTICULO 12. RENOVACION DEL CERTIFICADO. La rznovacion
se realizara previa solicitud al ICA por parte del titular del mismo, con
una antelacion minima de sesenta (60) dias habiles a su vencimiento
y debera acompaiarse con la informacion'y actualizacion de
documentos de que trata el articulo 4 de la presente Resolucion y se
seguira el procedimiento senalado para su expedicion.

RTICULO 13. CONTROL OFICIAL Los funcionarios del ICA en el
ejercicio de las funciones de control que realicen en virtud de la
presente Resolucion, tendran el caracter de Inspectores de Policia
Sanitaria, gozaran del apoyo y proteccion de las autornidades civiles y
militares para el cumplimiento de sus funciones.

De todas las visitas se levantaran actas donde consten las no
conformidades encontradas y se concederan los plazos para su
cumplimiento. Las actas deberan ser firmadas por las partes que
intervienen en ellas y de las cuales se dejara una copia en el predio.

PARAGRAFO. Los titulares y/o administradores del predio astan en
la obligacion de permitir la entrada de los funcionarios del’ ICA para el
cumplimiento de sus funciones.
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ARTICULO 14. DOCUMENTOS. Hacen parte integral de |3 presente
Resolucion los Anexos |. Lista de chequeo y Il. Ciiterios de
cumplimiento para certificacidon de predios en buenas practicas
agricoias.

ARTICULO 15. VIGENCIA. La presente resclucion rige a partir de la
fecha de su publicacion.

PUBLIQUESE, Y CUMPLASE.
Dada en Bogota D.C. a los = 6 NGOV liﬂ[]g)

Y S

LUIS FERNANDO CAICEDO LINCE
Gerente General

oyectd: AK. Diraccién Técnica de Inocuidad e Insumos Agricolas

Proyecté y Revisd IRS. Subgerente de Regulacion Sanitaria y Fitosanitaria

/kewso‘ JCL. Subgerencia de Proteccion vegetal

- &/
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SULBGERENCIA DE PROTECCION VEGETAL

Anexo |
LISTA DE CHEQUEO PARA CERTIFICACION DE PREDIOS EN BUENAS PRACTICAS AGRICOLAS

CERTIFICACION DE BUENAS PRACTICAS AGRICOLAS DE PREDIOS PRODUCTORES DE FRUTAS Y VEGETALES PARA CONSUMO EN FRESCO
INFORMACION GENERAL
TIPO DE VISITA  CERTIFICACION O SEGUIMIENTO O RENOVACION
Numero del certificado del predio Oficina ICA
Fecha de visita Fecha de la anterior visita
Nombre del predio
Departamento Municipio
Vereda Latitud
Altura (msnm) Longitud
Propietario o representante legal
Numero de identficacion Teléfonns
Correo electronico Direccion
Area del predio (m2) Cultivo 1 Area
Cultivo(s) a certificar Cultivo 2 Area
Cultivo 3 Area
Administrador /Responsable del predio Teléfonos
Ingeniero Agronomo responsable Matricula profesional No
Telefono Correo electronico
Nombre del funcionano Puntaje oblenido
| v ) Marcar cuanda se determineg &l cumphmignto (puntaje a sumar NA | Marcar cuaniie un pubile no aplica
Total Critenos i L‘"'N;:'“'::;I‘;m“ PR % Criterios 4 Cumplir c?-::::::;- Siitertos Cumplidos CONCEPTO ] X
NS T § | el L] Favorabie _l D
|Mayureatl'-wi BEY, iC Aplazacdo
IMnnnm(Mn; 18 1 60" 0 No Certificable
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Todos los puntos de control deben ser inspeccionados. Todos son aplicables,salvo que se exprese |o contrario

SUBGERENCIA DE PROTECCION VEGETAL

Anexo |

LISTA DE CHEQUEO PARA CERTIFICACION DE PREDIOS EN BUENAS PRACTICAS AGRICOLAS

Todos los puntos de control Fundamentales (F) deben ser justificados.
Todos los puntos de control con incumplimiento deben ser justificados.
En caso de no aplicar un punto [NA] se debe justificar

Cumple

N® PUNTOS DE CONTROL (] NIVEL COMENTARIOS / JUSTIFICACION
1. PLANEACION DEL CULTIVO
13 ¢+ Se evaluaron las caracteristicas y recursos de |a zona del predio y de los nesgos asociados M
: al suelo y fuentes de agua® ¥
2 AREAS E INSTALACIONES
21 Areas de instalaciones sanitarias
2.1 . El predio cuenta con bano para los trabajadores? F
2.1.2 o Permanece en condiciones optimas de limpieza? F
7.2 Area para almacenamiento de insumos agricolas
221 tEl predio cuenta con un area para el almacenamiento de insumos agricolas? Esta M
' separada de la vivienda? ¥
222 En esta area g los plaguicidas estan funcionalmente separados de los fertilizantes y M
= bioinsumos? '
2.23 « Esta area permanece con liave” ;. Soio se parmite el ingreso de personal autorizado? Wiy
[
2.24 < Cuenta con botiguin de primeras auxilios” T
— = 1
. ) |
2.2.5 te Clenta con extintor mulliuso en un lugar visible? | i
. |
| — | |
226 «Cuenta con un kit para usc en caso de derrame de insumos agricolas? ! My ‘
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SUBGERENCIA DE PROTECCIOW VEGETAL

Anexo |

LISTA DE CHEQUEO PARA CERTIFICACION DE PREDIOS EN BUENAS PRACTICAS AGRICOLAS

= Cumple
N PUNTOS DE CONTROL [ FI’ NIVEL COMENTARIOS /| JUSTIFICACION

«Cuenta con avisos informativas claros. alusivos a las actividades de prevencion de pehgros

227 relacionados con el manejo de los insumos agricolas y al uso de elementos de proteccion) My
personal?

2.3 Area de dosificacion y preparacién de mezclas de insumos agricolas

231 ¢ El predio cuenta con area de dosificacion de insumos agricolas? My

23.2 +El predio cuenta con area de preparacion de mezclas de insumos agricolas? My

24 Area de acopio transitorio de productos cosechados

241 +El predio cuenta con drea de acopio transitono de preductos cosechados? F

25 Area destinada al bienestar de los trabajadores

251 ¢ El predio cuenta con area para el consumo de alimentos y descanso de los trabajadores? Mn

3 EQUIPOS, UTENSILIOS Y HERRAMIENTAS
¢ Todos los equipos utensilios y herramientas se mantienan en buenas condiciones de

31 operacion y hmpieza? o 5e cuenta con un programa de mantemnimiento, desinfeccion y fin
calibracion de acuerdo a los requenmientas de cada una?

by . Se mantienen los registros de todas las actividades de manterimientc desinfeccion y My

e calibracion que se realizan? | v

— ]

oSe cuenta con procedimentos € Inslructivos para su mangjc gue evifen los nesgos e

32 5 i e s e ey M
contaminacion cruzada o su detenero v mal funcionamsnto”

Fagina 3 de 6

Version
oo



00
uoIsIan

G an b BUIDEH

LOEDIUS BLWSIW 2183
AN I0d SOpEZLCINEG S3USNEW(E SO| U sopuinbpe uog? o -yol— cuendadoiby oueiquic|o] oinpisuy| o e
@ Jod opebigio onsiBal |2 UOD uglUaND JOQE] BIS8 U8 SOpez|gn sejooube solnsul so?
. LODIUDB) R
2 SuSisise 8p pepaesuodsas e oleq apeindals A Dpeioges se UoiDUNU 3p Blweiboid (37 bked
o (EREIGUES apadss g 31 S0 usenba Vg
W s0| A cians ap SISIBUR 12 us COESEQ OAQND 12P uaioulny &) eied Bwelibond un CDEUSSIO By 3t
sejue(d ap :E‘.:.‘__:E €5
s
W L SZ'G
U 01— ouenoadolby cusiqwEo) oINSy (8 Jod opezloine vz's
Bls2 21527 ‘opedyipow sjuswednaual uoiebedold sp |BuRiEW 3P UDIDEZIGN 3P SOSED g
J0Ope|Mmol 2p sauoioeoyoadsa se|
Ay won uzidwnn? o wo- cuenoadoify cuelqUoRD oinsy) @ Jod opebilojo oalosdss: osiuuad E€ETG
|2 UDD UBluang sejsa? ‘jenxas uowonpoldsl eled s3|210,2W00 SE|IWSS JBSN 8D 0SED (@ ug
A 4971 18 3iue sopensibal soiaain 3p usuainold se1se? semueld Jeajdwa ap osen ug iyl
um 40|~ ouenoadoify ouBiquUonD oymgsy| 12 Jod epipadee 2usbia L'z
uoipejuawe|Bar g) uod a|dwno sezieuoy A seiny ep elquwsis g eled opeziun |[Buslew 37
uoiaebedosd ap |euaEp rAl
Ui £S0|2Ns S0) 2p uQISOE B| lusasyd eled sewelfoid openuuo) uey 557 €L
. saleualp 152y
U S Al
op SEWSaISIS OpNagEISE LBy 2% eouply ugoeinjes sp sewsjgosd uod sojEns so| u3l’
upy LE0OANIND 2P UOIDEID) 206y 257 'a|qisod sjusiuEDILDS] B85 opueny) LS
so|ans ap olauep (]
OAILTND 130 Oavy93LANI OraNvin g
U cuoosioid ns esed ssucinoe se| opiuyap uey as A enbe jap [eucioel olsuew un eziess sg? ol
AN cenbe |ap pepijeo | openjeas ey as? A
4 coipaid |9p saloge| selusiayp se| us Jeziin e enbe sp alusny g opeduiusp) ey ag”? L'y
YNOV 1130 avdadiivo 14
A
NOIDVIIHILSNI | SOIdVYLNIWO0D TIAIN w_n—___E_u._U TOHLNOD 30 SOLNNd oN
SY102/49V S¥YDILOVdd SYNING N3 SOId3dd 34 NOIDVYIIHILE3D vdvd 03IND3IHD 30 VLS
| oxauy
TVLIIODIA NOIDDFLOHd I YIONIHIODENS V-

£



4

st

vizﬂf

SUBGERENCIA DE PROTECCION VEGETAL
Anexo |

LISTA DE CHEQUEO PARA CERTIFICACION DE PREDIOS EN BUENAS PRACTICAS AGRICOLAS

Cumple .
N° PUNTOS DE CONTROL [ \_F], NIVEL COMENTARIOS /| JUSTIFICACION
53.4 ¢« Todas |as aplicaciones de fertilizantes estan registradas en un formato? My
535 En el caso en que se utilicen abonos organicos, (estos estan registrados ante el Instituto M
- Colombiano Agropecuario — ICA- y son adquindos en los establecimientos autonizados? n
5.3.6 . Se llevan registros cuando el abono es preparado en |a finca? My
537 .Para la preparacion de abonos organicos se usan heces humanas, desechos urbanos sin F
- clasificacion y cualquier otro matenal que presente contaminacion?
54 Proteccion del cultivo
5.4.1 ¢Se cuenta con un programa para la proteccion fitosanitana del cultive dentro de los principios "
o del Manejo Integrada de Plagas (MIP17? y
547 ¢El Mangjo Integrado Plagas (MIP) es planeado y ejecutado bajo la responsabilidad de un M
£ Ingeniero Agrénomo? y
¢Los insumos agricolas utilzados en esta actividad cuentan con el registro otorgado por el
54.3 Instituto Colombiano Agropecuano ICA?  ,Son adquiridos en almacenes autorizades para tal My
fin?
5.4.4 <El personal que manipula estos productos esta capacitade y sigue las recomendaciones de M
(e uso del fabnicante contenidas en la etiqueta? Y
545 ¢+ Estan registradas todas |as aplicaciones en un formato? F
6 PERSONAL
6.1 +En el predio se cuenta con glementos de proteccion personal requeridos de acuerdo a las F
: labores?
6.2 +El predio cuenta con un plan de capacitacion permanente para su personal debidamente Win
: documentado?
6.3 JSecuenta con Un plan de maneic de emergencias o contingencias? Mn
+Se cuenta con un boliguint Jde poimetas aukillos? (Al menoes un trabajadol esta capaalade
S en brindar primeros auxinos =%
7 |MANEJO DE RESIDUCS LIQUIDOS Y SOLIDOS
71 ¢ El predio cuenta con un plan de manejo de residuos liguidos y solidos? Mn
7.2 ¢Las aguas contaminadas con plaguicidas se disponen en un sitio de barbecho M
: debidamente identificado y alejado de las fuentes de agua”? y
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SUBGERENCIA DE PROTECCION VEGETAL
Anexo |
LISTA DE CHEQUEOQ PARA CERTIFICACION DE PREDIOS EN BUENAS PRACTICAS AGRICOLAS

N PUNTOS DE CONTROL C‘E":‘]”e NIVEL COMENTARIOS / JUSTIFICACION
¢Los envases vacios de plaguicidas son sometidos a la practica del triple lavado?
7.3 ¢Se inutilizan sin destruir la etiqueta y son conservarlos con las debidas My
precauciones?
74 ¢El material vegetal resultante de podas fitosanitarias, es retirado del predio o Mn
‘ enterrado?
8 DOCUMENTACION, REGISTROS Y TRAZABILIDAD
8.1 ¢Se cuenta con la documentacion y registros de la evaluacion de las caracteristicas M
i y recursos de la zona. del predio y de los riesgos asociados? y
8.2 ¢ Se cuenta con la documentacion del matenal de siembra? Mn
8.3 . Se cuenta con analisis de agua y suelo? My
8.4 ¢+ Se cuenta con registros de mantenimiento, desinfeccion y calibracion de equipos? My
8.5 ¢ Se cuenta con registro de aplicacion de fertilizantes? My
8.6 ¢ Se dispone de registros de la preparacion de los abonos organicos? My
8.7 ¢ Se cuenta con Plan de Manejo Integrado de Plagas? My
8.8 . Se cuenta con registro de aplicacion de plaguicidas? My
8.9 ¢.Se cuenta con registro de las capacitaciones a operarios? Mn
OBSERVACIONES
FIRMA DEL PRODUCTOR O RESPONSABLE FIRMA FUNCIONARIO
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SUBGERENCIA DE PROTECCION VEGETAL

Anexo |l

CRITERIOS DE CUMPLIMIENTO PARA CERTIFICACION DE PREDIOS EN BUENAS PRACTICAS AGRICOLAS

CERTIFICACION DE BUENAS PRACTICAS AGRICOLAS DE PREDIOS PRODUCTORES DE FRUTAS Y VEGETALES PARA CONSUMO EN FRESCO

NB

PUNTOS DE CONTROL

NIVEL

CRITERIOS DE CUMPLIMIENTO

PLANEACION DEL CULTIVO

11

¢Se evaluaron las caracteristicas y recursos de la zona, dely
predio y de los niesgos asociados al suelo y fuentes de agua?

AREAS E INSTALACIONES

{aromaticas culinarias y hortalizas frescas Se debe realizar un analisis de)

Icuenta la cantidad y calidad de agua tanto para riego como para procesos

Se deben evaluar las caracteristicas y recursos de la zona, del predio y d

los nesgos asociados al suelo y a las fuentes de agua que puedan afecta

la inocuidad, la productividad y la calidad de las frutas, hierbas
suelo que incluya la textura, asi como las caracteristicas fisicoquimicas of
microbiologicas. Se deben analizar las caracteristicas tales comol
topografia del predio, perfil del suelo, manejo de curvas de nivel paral
siembra y aguas de escorrentia Segun el tipo de cultivo se debe tener en

en la finca o predio, en los casos que sea necesana

Areas de instalaciones sanitarias

¢ El predio cuenta con bafio para los trabajadores?

El bafo permanece en condiciones optimas de limpieza?

Los operarios disponen de unidades santarias, fiyas o portatie
(incluyendo pozos sépticos), construidos con materiales faciles de limpia
y con sistemas de evacuacion de aguas servidas disefiados para preveni
la contaminacion en el campo. Los bafos deben contar con un sistema
de manejo higiénico de residuos para evitar la contaminacion del suelo
materiales o equipos a través de filtraciones y encontrarse ubicados
mimimo a una distancia de 100 m de fuentes de agua y a mas de 15 m de
donde se manipulen o almacenen productos de cosecha En caso de no
contar con alcantarillado, es aceptable el pozo séptico siempre que sea
disenado y opere adecuadaments

El predio debe contar con un sistema de lavado de manos para los
trabajadores y debe permanecer en condiciones Gplimas de linpleza
dotado con papel. jabon y toallas limpias para el secade de manos. Los
banos deben ser faciles de lavar, mantenerse limpios, en buen estado

deben contar con los elementos basicos de aseo y senalizacion que

indique la obligacion de lavarse las manos

Version
00
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|Ca Anexo Il
CRITERIOS DE CUMPLIMIENTO PARA CERTIFICACION DE PREDIOS EN BUENAS PRACTICAS AGRICOLAS
N° PUNTOS DE CONTROL NIVEL CRITERIOS DE CUMPLIMIENTO
2.2 Area para almacenamiento de insumos agricolas

2.21

El area para el almacenamiento de insumos agricolas no debe servir d
almacenamiento provisional para otro tipo de insumos, sustancias

materiales diferentes, a excepcion de los equipos empleados para s
dosificacion, aplicacion etc. (por ejemplo fumigadoras). Estas area
estan construidas en material resistente al fuego, contar con un
estructura solida, techos, ventilacion e iluminacién adecuada (natural

artificial) Los pisos deben ser de matenal no absorbente y deben esta
disefiados de manera que puedan retener derrames y permitic una
adecuada impieza. En todos los casos se debe contar con estanterias d

matenal incombustible, no absorbente, de facl lmpieza para el
almacenamiento de los insumos y que permitan la circulacion de aire,
evitando la concentracion peligrosa de gases.

LEl predio cuenta con un area para el almacenamiento de
insumos agricolas?. (Esta separada de la vivienda?

|separadas de las areas de vivienda, almacenamiento de alimentos,

matenal de empaque y ubicadas en zonas no inundables y alejadas d

Las areas de almacenamiento de insumos agricolas deben estaJ
fuentes de agua

222

El area de almacenamiento de plaguicidas es independiente del area d
fertilizantes y bioinsumos. En aquellos casos en que el pradio sélo tengal
una bodega general para el manejo de insumos agricolas, sera habilitad
un area especifica para el almacenamiento de plaguicidas y otra para e
|almacenamiento de fertilizantes, siempre y cuando se cuente con un
.a_,Lo_s plaguicidas estan funcionalmente separados de los | resto de la bodega
fertilizantes y bioinsumos?

* " |Ademas. se debe contar con careles que identifiquen el sitio de
= laimacenamiento de cada tipo de insumo teniendo cuidado de colocar Ios‘

liguidos en los compartimientos de abajo v los insumops solidos arriba,

|slgwendo en todos los casos las recomendaciones senaladas en Ia1
letiquetas de los productos
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CRITERIOS DE CUMPLIMIENTO PARA CERTIFICACION DE PREDIOS EN BUENAS PRACTICAS AGRICOLAS

N°® PUNTOS DE CONTROL NIVEL CRITERIOS DE CUMPLIMIENTO

personal no autorizado. Las llaves unicamente son manejadas por |
persona responsable asignada Ademas, se deben tomar las medida
necesarias para evitar el ingreso de animales como perros, gatos, aves y
roedores entre otros, a estas instalaciones,

(Esta area permanece con llave?. (Solo se permite el ingreso

Esta area debe permanecer cerrada con llave para evitar el ingreso da
de personal autorizado?

223

|En el area de almacenamiento de insumos agricolas debe existir un
extintor multiuso con su carga al dia, ubicado en un sitio visible y de facil
acceso. El personal autorizado debe estar capacitado para su uso

2.25 [,Cuenta con extintor multiuso en un lugar visible?

|El area de almacenamiento de insumos debe contar con un kit para uso
en caso de derrame en el cual constara como minimo con aserrin, arena
jo un matenal absorbente comercial, recogedor, bolsa y guantes La
disposicion final del residuo se realiza de acuerdo a las normas
nacionales vigente

¢Cuenta con un kit para uso en caso de derrame de Insumos

53 agricolas?

Esta area debe contar con avisos informativos claros ( por ejemplo’ “nol
comer”, "no beber” "no fumar", "usar elementos de protecciéon” ) en buen
estado y de facil visibilidad e instructivos para informar acerca de Ia
|atencion de situaciones de emergencia, manejo de insumes y numero

||telefonicos con contactos para atender cualquier situacion

¢Cuenta con avisos informativos claros, alusivos a las
2,27 |actividades de peligros relacionados con el manejo de los
insumos agricolas y al uso de elementos de proteccion personal?

Los bouquines de primeros auxilios deben estar dotados de ios elementos)
necesanos segun los resultados de la evaluacion de nesgos (minimo
gasa, agua oxigenda jabon desinfectante. tijeras. curas y vendas), se
encuentra disponible y accesinle

2.28 «Cuenta con botiguin de primeros auxilios? Menor
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CRITERIOS DE CUMPLIMIENTO PARA CERTIFICACION DE PREDIOS EN BUENAS PRACTICAS AGRICOLAS

NU

PUNTOS DE CONTROL NIVEL CRITERIOS DE CUMPLIMIENTO

2.3

Area de dosificacion y preparacion de mezclas de insumos agricolas

231

El predio debe contar con areas destinadas a la dosificacion de insumos,
estar identificada y tener procedimientos para atencion de situaciones dej
emergencia e Iindicaciones sobre el uso de elementos de proteccion)
personal.

El area de dosificacion puede encontrarse localizada dentro de |a bodeg

de insumos en cuyo caso debe estar separada fisicamente y posee pis

impermeable en buen estado, suministro de agua y en lo posible un

ducha de emergencia, iluminacion y ventilacion adecuada
Adicionaimente existen elementos de medicion para la correct

dosificacion, tales como balanzas, probetas, recipientes graduados, etc,
los cuales estan en buen estado y son de uso exclusivo para este fin

(El predio cuenta con area de dosificacion de insumos
agricolas?

2.3.2

El predio cuenta con areas para la mezcla de insumos agricolas El are
de preparacion puede estar en |z misma area de dosificacion o en el
cultivo, teniendo las mismas precauciones Existen indicaciones sobre la
necesidad de usar los elementos de proteccion y cumplir con todas la
condiciones de seguridad acorde con el lipo de insumo y las
recomendaciones de la etiqueta.

LEl predio cuenta con area de preparacion de mezclas de
insumos agricolas?

24

Area de acopio transitorio de productos cosechados

2.4.1

Este lugar debe estar techado y acondicionado para preservar
garantizar por periodos cortos la calidad e inocuidad de los producto
cosechados Alli deben estar ios equipos y utensilios acordes con las
necesidades del producto que se va a cosechar. incluyendo las cajas vy
canastillas Los productos no estan en contacto directo con al suelc Los
equipos utensilios y herramientas de |a cosecha se& emplean unicamente
para esta fin

¢+ El predio cuenta con area de acopio transiterio de productosis
cosechados?

2.5

Area destinada al bienestar de los trabajadores

251

En el predio debe existir un area especifica y adecuada para |
alimentacion de los trabajadores independiente de las zonas de trabajo. |
cual cuenta con canecas para la disposicion de basuras y permanecer
impia y ordenada

¢El predio cuenta con area para el consumo de alimentos y

Menor
descanso de los trabajadores?
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CRITERIOS DE CUMPLIMIENTO PARA CERTIFICACION DE PREDIOS EN BUENAS PRACTICAS AGRICOLAS
N°® PUNTOS DE CONTROL NIVEL CRITERIOS DE CUMPLIMIENTO
3 EQUIPOS, UTENSILIOS Y HERRAMIENTAS
¢ Todos los equipos. ulensilios y herramientas se mantienen en Cuando aplique los equipos, utensilios y herramientas empleados en la
buenas condiciones de operacion y limpieza?. ¢,Se cuenta con . |labores de campo, cosecha y pos cosecha deben ser sometlidos a
31 Z 4 J Menor - : =
un programa de mantenimiento, desinfeccion y calibracion de actividades de mantenimiento, calibracion, impieza y desinfeccion. Esta
acuerdo a los requerimientos de cada uno? actividades deben estan documentadas y obedecer a una programacion
| Deben existir registros que evidencien la ejecucion de las actvidades d
3.2 .Se mantienen los registros de todas las actividades de Bt L mantenimiento, calibracién, hmpieza y desinfeccion Estos deben se
= mantenimiento, desinfeccion y calibracion que se realizan? A legibles, con fechas consecutivas
Los equipos, utensilios y herramientas de cosecha se mantienen en buen
estado y ser de uso exclusivo del predio En el caso de instrumentos y
.Se cuenta con procedimientos e instructivos para su manejo, herramientas utilizados en la cosecha, deben exstir claras instrucciones
3.3 que eviten los riesgos de contaminacion cruzada o su deterioro | Menor de que no deben emplearse para otro fin diferente a lo establecido En)
mal funciocnamiente? caso de que existan elementos usados para otros fines, se deben
identificar y usar de acuerdo con los nstructivos y programas
establecidos
4 Calidad del agua
Las fuente de agua que se va a utilizar en las dileientes labores del
) : : predio se debe encontrar identificada y caractenzada Cuando se utilizan|
. - T "
4.1 I(;?:E ha éd?mm;.ad: I8 Tuanie: do: Saua S Ulkaar 60 (as dimrentes aguas provenientes de verimientos humanos & industnales, pasar por un
PresOE. B0 tratamiento acorde con el uso previstoy se cuenta con registros que
evidencian el tratamiento realizado

Versior:
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CRITERIOS DE CUMPLIMIENTO PARA CERTIFICACION DE PREDIOS EN BUENAS PRACTICAS AGRICOLAS
N® PUNTOS DE CONTROL NIVEL CRITERIOS DE CUMPLIMIENTO
Se evalua la calidad del agua minimo una vez al afno,los resultados d
los analisis microbiolégicos y fisicoquimicos deben cumplir con o
4.2 ¢.Se ha evaluado la calidad del agua” requisitos establecidos de acuerdo a su uso. El predio dispone d
suministro de agua potable para el desarrollo de las operaciones que lo
requieran y la higiene de los trabajadores
Cuando aplique, el predio debe contar con sistemas de uso racional v
reutilizacion del agua Cuando existe un sistema de riego se cuenta con
1al del h fi |
4.3 :Saearne:s“;aar:r;:al_g?::crig:sr3 Syl aguALy e han Yelico las Menor un programa de verificacion, mantenimiento y medidas tendientes al
B control de pérdidas y fugas dentro de las redes de distribucion de agua |
Se tienen registros de consumo de agua en la actividad productiva
5 MANEJO INTEGRADO DEL CULTIVO
5.1 Manejo de suelos
l5.1.4 Cuando sea tecnicamente posible, .se hace rotacion de dldros Cuando sea lécnicamente posible .especialmente en los cultivos de c;clc1
e cultivos? corto, se debe realizar rotacion de cultivos,
5.1.2 ¢En los suelos con problemas de saturacion hidrica, se han Matios En los suelos con problemas de saturacion hidrica se han diserado
=& establecido sistemas de drenajes? sistemas de drenajes
! 3 Deben existen programas para prevenir 1a erosion de los sualos madiante]
/ | | 4
5.1.3 c.f;'?” JORIIAU0-FT0raas (e Hasere e SIRHION' G ot Menor praclicas como coberturas nobles, sistemas de drenajes labranza minima
Pt y manejo de curvas a nivel para siembras en ladera
5.2 Material de propagacion
¢El material utilizado para la siembra de frutas v horfalizas Todo matenal utihzade para |a siembra de frutas y hoilalizas wurnipie con
5.21 |[cumple con la reglamentacion vigente expedida por el Instituto Menor la reglamentacion wvigente expedida por el Instituto Colombiano
Colombiano Agropecuario —ICA? Agropecuario ICA
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CRITERIOS DE CUMPLIMIENTO PARA CERTIFICACION DE PREDIOS EN BUENAS PRACTICAS AGRICOLAS

N® PUNTOS DE CONTROL NIVEL CRITERIOS DE CUMPLIMIENTO
. p— &6k Cdnicn e YRAToR En caso de emplear plantulas, estas deben provenir de viveros registrado:
5.2.2 SN0 O em;:l‘c-:gg?p e e P ante el ICA, lo cual se evidencia mediante carta de garantia de calida
registrados ante e fitosanitania expedida por &l vivero
En el caso de usar semillas comerciales para reproduccion sexual, éstas
En el caso de usar semillas comerciales para reproduccion cuentan con el permiso respectivo otorgado por el Instituto Colombianol
sexual, ;estas cuentan con el permiso respectivo otargado por el Agropecuario —ICA- y los empaques que las contienen cumplen con la
§.23 Instituto Colombiano Agropecuario —ICA? ,Cumplen con las especificaciones de rotulado tales como fecha de vencimiento origen.
especificaciones de rotulado? lote, variedad, tasa de germinacion y empresa responsable Esta
informacion aparece en idioma espanol
En casos de utilizar material de propagacion genéticamente modificado,
L d i T t6dal o s éste se encuentra aulorizado por el Institute Colombiano Agropecuariol
Ry Wlizeaan. te g etru: d: oFr) erlr?stllulo : ~ICA- y su uso se encuentra documentado En el caso de predios d
524 gerlvetlt;a_menr modificado Fé.:')e esta autorizado p Menor exportacion, se cumple con las exigencias del pais de destino de la
O O CR Sy = - frutas, hortalizas o plantas aromaticas culinarias cultivadas y se cuentan
’ con los documentos que soportan esta decision.
En caso de que el matenal de propagacion sea obtenido en el predio, el
En caso de que el matenal de propagacion sea obtenido en el proceso garantiza la calidad y sanidad del material. (seleccion de plantas)
5.2.5 pradio (el proceso garantiza la calidad y sanidad del material? madres, sanidad de los sustratos, multiplicacién) y se cuenta con
procedimientos documentados
53 Nutricion de plantas
- cian dal i ~
S8 ha disefibdd Un “_’D?‘fa”‘? pars I_a m_;t.rm:. . ”; e:“::::r ~— gl EI programa de nutricion del cultivo se basa en el analisis de sueio y en
531 hasadu;n}}e! analisis de suelo y los requenmigntos de | P - Mayor los requerimientos de la especie sembrada
semoraca -5
Ei diseno el programa oe nutricion esta elaborado y ejecutado bajo la
¢El programa de nutricién es elaborado y ejecutade bajo la responsabilidad de| asistente tecnico e incluye al menos los siguientes
5.3.2 responsabilidad del asistente tecnico? componentes: cantidad, lipo de fertilizante. abono o enmienda que se va
a aplicar, dosis metodos y epocas de aplicacion
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CRITERIOS DE CUMPLIMIENTO PARA CERTIFICACION DE PREDIOS EN BUENAS PRACTICAS AGRICOLAS
N° PUNTOS DE CONTROL NIVEL CRITERIOS DE CUMPLIMIENTO
Los rtr:zur?:s 3 dgrlcoirasl T;'l'?ta‘::scz?o;zt;r:zb:r r‘éc:?:zt:r?ocjg :l Los fertilizantes y enmiendas cuentan con el Registro de Venta otorgadol
53.3 regxs Qrorgatioiporas Inaniu grop por el ICA y son adquiridos en los almacenes autorizados por esta mismal
? ¢Son adquindos en los almacenes autorizados por esta misma ;
entidad.
entidad?
Todas las aplicaciones se registran en un formato que incluya comol
minimo  identificacion del predio, nombre comercial del producto. Ia'
5.3.4 . Todas las aplicaciones de fertilizantes estan registradas en un| concentracion (Ej. 15-15-15)), numero de registro nacional, fecha de
=5 formato? aplicacion, dosis, forma y método de aplicacién, nombre y firma de quien
aplico y recomendo. Ademas se cuenta con registros actualizados del
manejo de inventarios de los fertilizantes y enmiendas
En el caso en que se utilicen abonos organicos, (estos estan Los abonos organicos empleados estan registrados ante el Institut
I5.3.56 |reaistrados ante el Instituto Colombiano Agropecuario — ICA- Menor Colombiano Agropecuario -ICA- y son adquiridos en establecimientos
son adquindos en los establecimientos autorizados? autorizados para tal fin
Cuando el abono sea preparado en el predio, se debe llevar registros que|
5.3.6 |[¢5e llevan registros cuando el abono es preparado en Ia finca? incluyan informacion sobre el origen del material, los procedimientos d
transformacion y los controles realizados.
En la preparacion de los abonos organicos no se utilizan heces humana
tratadas o sin tratar, desechos urbanos sin preparacion o cualquier otrzl
matenal que presente posibles riesgos de contaminacion Ademas no se|
cPara la preparacion de abonos organicos, se usan heces utilizan como abono organico, materiales tales como estiércol y desechos
15.3.7 |humanas desechos urbanos sin clasificacion y cualguier otro organicos frescos ya que estos generan un alto riesgo de contaminacion|
matenal que presente contaminacion? microbiologica. Estos materiales son {ratados previo a su useo para reducir|
o eliminar los postbles micioorgamismos patogenos y residuos de
plaguicidas presentes que pudieran contaminar los produclos Se tienen
implementados procedimientos de tecnicas de compostaje
5.4 Proteccion del cultivo o
|Se cuenta con un programa para la proteccion fitosanitaria del cultivo
.5e cuenta con un programa para la proteccion fitosanitaria del dentro de los principios del Manejo Integrado de Plagas (MIP). basado en
54.1 |cultivo dentro de los principios del Manejo Integrado de Plagas| | la observacion y deteccion de las plagas y en el que se priorice para la
(MIP)? |intervencion, el uso de metodos culturales etologicos. biologicos v fisicos
flsobre &l control quinuco
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CRITERIOS DE CUMPLIMIENTO PARA CERTIFICACION DE PREDIOS EN BUENAS PRACTICAS AGRICOLAS
N® PUNTOS DE CONTROL NIVEL CRITERIOS DE CUMPLIMIENTO
El programa de Manejo Integrado Plagas (MIP) esta planeado y ejecutad
J «El Manejo Integrado Plagas (MIP) es planeado y ejecutado bajo bajo la responsabilidad de un Ingeniero Agrénomo y se incluyen la
54.2 la responsabilidad de un Ingeniero Agrénomo? esirateglas practicas que se van a emplear y los respectivo
procedimientos
¢Los insumos agricolas utilizados en esta actividad cuentan con Los insumos agricolas utilizados en esta actividad cuentan con el registro)
5.4.3 |el registro otorgado por el Instituto Colombiano Agropecuario otorgado por el Instituto Colombiano Agropecuario -ICA- y son adquiridos]
ICA? ;Son adquindos en almacenes autorizados para tal fin? en los almacenes autorizados para tal fin
_ p : Unicamente personal capacitado aplica los productos para la proteccid
¢l personal que éﬂa.mpma destos %rold;.uc;os a?ta ca{;:nn;:aagoe: de cultivos y se siguen las recomendaciones del fabricante contenidas en
|544 [sique las r:comen BSOS Co: a0 CEYIRDIGATR:-COR la etiqueta, relacionadas con equipo de proteccién personal plaga
la etiqueta controlar, dosis, frecuencia y periodo de carencia
Todas las aplicaciones se registran en un formato que Incluye comol
minimo |a siguiente informacion identificacion del predio, plaga por
controlar, nombre comercial, ingrediente activo y numero de lote de
producto, numero de registro de venta, fecha de aplicacion, dosi
5.4.5 |, Estan registradas todas las aplicaciones en un formato? aplicada, método de aplicacion. periodo de carencia. nombre vy firma d
quien recomendo y de quien aplicé. Ademas se cuenta con registro
actualizados de manejo de inventarios de los productos empleados en |
proteccion de cultivos
6 PERSONAL
Bl Existen indicaciones sobre la necesidad de usar los elementos def
proteccion y cumplir con todas las condiciones de segundad acorde con el
tipo de insumo y las recomendaciones de la ehqueta Los operanos quel
) — i d KR! BatEOR! Mmanipulen los productos para la proteceitn de cultive cuentan con los
6.1 «En el predio - nta ‘-_'*[‘ e emir‘ltos Rt bl equipos de proteccion personal recomendados en ia hojss e segundad
requeridos de acuerdo a las labores en las etiquetas de los productos estos equipos puedsn ser mverolesﬂ
bulas, yualiles, respirador y casco, entre otros  La ropa y los equipos d
proteccion personal deben ser previamente lavados y deben almacenarse
en un lugar separado de los productos para la proteccion de cultivo
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CRITERIOS DE CUMPLIMIENTO PARA CERTIFICACION DE PREDIOS EN BUENAS PRACTICAS AGRICOLAS

16.2

PUNTOS DE CONTROL l NIVEL CRITERIOS DE CUMPLIMIENTO
(K i, Rl )
P _

El predio debe cuenta con un plan de capacitacion permanente vy
T |documentado que incluye minimo los siguientes aspectos
’f—f{l‘:; i - Almacenamiento, manejo y aplicacion de los productos e insumos|
+El predio cuenta con un plan de capacitacion permanente para| ‘|agricolas

su personal, debidamente documentado? - Practicas higiénicas del personal

|- Manejo e higiene de equipos

- Riesgos profesionales y manejo de equipos de proteccion
- Primeros auxilios y manejo de extintores

l6:3

cual se establece que hacer en caso de derrames, (ncendios
intaxicaciones o cualquier riesgo fisico, quimico, biclégico potencial para
los frabajadores.

¢Se cuenta con un plan de manejo de emergencias of

|Se cuenta con un plan de manejo de emergencias o contingencias en eCl'l
contingencias?

Menor

6.4

Se cuenta con un botiquin de primeros auxilios ubicado en un lugar]
conocido por todo el personal Al menos un trabajador esta capacitado en
brindar primeros auxilios en caso de que sea necesario

¢+ Se cuenta con un botiquin de pnimeros auxilios?. ¢ Al menos un
trabajador esta capacitado en brindar primeros auxilios?

MANEJO DE RESIDUOS LIQUIDOS Y SOLIDOS

741

El predio destinado a la produccidon de frutas, hierbas aromaticas
culinanias y hortalizas frescas cuenta con un plan de manejo de residuos|
liqudos y solidos Este plan esta actualizado, documentado y e
¢ El predio cuenta con un plan de manejo de residuos liquidos y Mtooe facilmente comprensible abarca la reduccion de desperdicios
solidos? contaminacion y el reciclaje de residuos El mismo considera la
contaminacién del aire. suelo y agua. ruido. Se visualizan acciones
medidas que confirman el cumplmiento de los objetivos del plan de
residuos y contaminantes

St se requiere disponer de mezclas no utihizadas y de las aguas de lavado
i|de equipos de aplicacion y herramientas ibomhas mangueras elc.) éslas
sOn aplicadas en una parte del cultivo no tratado, entre los caminos o eras|
el cultivo o en un area no sembrada o area de barbecho demarcada paral
1tal fin y alejado de las fuentes de agua Se deben tener reqgistros de esta
Mactividad

fuentes de agua®?
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CRITERIOS DE CUMPLIMIENTO PARA CERTIFICACION DE PREDIOS EN BUENAS PRACTICAS AGRICOLAS

PUNTOS DE CONTROL NIVEL CRITERIOS DE CUMPLIMIENTO

|8.3

Se cuenta con andlisis de agua y suelo, seglin los numerales 4,2 y 5.3 1

; ?
¢, Se cuenta con analisis de agua y suelo” respectivamenta

8.4

Se mantienen al dia los registros de mantenimiento, desinfeccion vy
calibracion de equipos segun lo establecido en los numerales 3.1, 3.2 |
3.3 Los archivos de estos registros se conservan por lo menos dos (2)
anos. En el caso de la primera visita de inspeccion deben exstir reglstros1
de por lo menos los Ultimos tres (3) meses

¢Se cuenta con registros de mantenimiento, desinfeccion
calibracién de equipos?

8.5

Todas las aplicaciones de fertilizantes deben estar registradas al dia, asi
como el inventario de fertiizantes, segun lo establecido en el numera
534 Se deben tener regisiros de aplicacion de fertilizantes y mantene
archivos de los mismos por lo menos de dos (2) afos. En el caso de la
primera visita de inspeccion deben exstir registros de por lo menos lo
ultimos tres (3) meses

«Se cuenta con registro de aplicacion de fertiizantes?

ls.s

La preparacion de abonos organicos estan debidamente registrados y al
dia, con base en lo establecido en los numerales 536 y 537 Los
archivos de estos registros se mantienen por lo menos dos (2) anos En|
el caso de la primera visita de inspeccion deben existir registios de por lo
menos los ultimos tres (3) meses.

¢Se dispone de registros de la preparacion de los abono
organicos?

8.7

El produclor conoce &l Plan de Manejo Integrado de Plagas MIP seaun lo

' ?
¢.Se cuenla con Plan de Manejo Inlegrado de Plagas i B - rab b Bide: enof Buriaral 6.4 1

8.8

Todas |las aplicaciones de plaguicidas estan registradas al dia asi como
tel inventario de los misimos, segun lo establecido en el numeral 545 S
i henan registros de aplicacion de plagunadas y se manuenen arcnivos a
los mismos por lo menos de dos (2) ainos En el caso de la primera visita
de inspeccion debern existir registros de por lo menos los ultimos tres (3)
meses

Se cuenta con registio de aplicaviun Jde plaguaidas?
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N° PUNTOS DE CONTROL NIVEL CRITERIOS DE CUMPLIMIENTO
Las capacitaciones dadas al personal segun lo establecido en el numeral
62 estan debidamente registradas y se indica como minimo. fecha, titulo)
8.9 ¢Se cuenta con registro de las capacitaciones a operarios Menor institucién, nombre, firma y datos de cada operario capacitado. Adjunto

de la capacitacion, tema de la capacitacion, nombre del capacitador el
a

este registro, se tienen los temas y el contenido de la capacitacion, paral
servir de apoyo y consulta al personal
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