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DECRETOS
N° 38001-MP

LA PRESIDENTA DE LA REPUBLICA
Y EL MINISTRO DE LA PRESIDENCIA

En uso de las facultades conferidas en los articulos 140,
incisos 3), 18) y 20) y 146 de la Constitucion Politica; 27, 28
inciso 2b y 103 inciso 1) de la Ley N° 6227; “Ley General de la
Administracion Publica” del 2 de mayo de 1978; articulos 1°,
2°,3°,4° 5° 99 y 100 de la Ley N° 8204 y sus reformas, “Ley
sobre Estupefacientes, Sustancias Psicotropicas, Drogas de Uso
no Autorizado, Actividades Conexas, Legitimacion de Capitales
y Financiamiento al Terrorismo” del 26 de diciembre de 2001; la
Convencién Unica sobre Estupefacientes de las Naciones Unidas
del 30 de marzo de 1961, aprobada por Costa Rica mediante Ley
N° 4544 del 18 de marzo de 1970, enmendada por el Protocolo
de Modificacion de la Convencion Unica sobre Estupefacientes,
ratificado mediante Ley N° 5168 del 8 de enero de 1973; el Convenio
de Viena sobre Sustancias Psicotropicas del 21 de febrero de 1971,
aprobado por Costa Rica mediante Ley N° 4990 del 10 de junio de
1972; Convencion de las Naciones Unidas contra el Trafico Ilicito
de Estupefacientes y Sustancias Psicotrdpicas del 19 de diciembre
de 1988, aprobada por Costa Rica mediante Ley N° 7198 del 25 de
setiembre de 1990.

Considerando:

L—Que el articulo 100 de la Ley N° 8204 y sus reformas,
“Ley sobre Estupefacientes, Sustancias Psicotropicas, Drogas
de Uso no Autorizado, Actividades Conexas, Legitimacion de
Capitales y Financiamiento al Terrorismo” del 26 de diciembre
de 2001; establece que el Instituto Costarricense sobre Drogas
diseflara el Plan nacional sobre drogas, legitimacion de capitales
y financiamiento al terrorismo, y coordinard las politicas de
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prevencion del consumo de drogas, el tratamiento, la rehabilitacion
y la reinsercion de los farmacodependientes, asi como las politicas
para la prevencion del delito: uso, tenencia, comercializacion y
trafico ilicito de drogas, estupefacientes, psicotropicos, sustancias
inhalables, drogas y farmacos susceptibles de producir dependencia
fisica o psiquica, precursores y sustancias quimicas controladas,
seglin las convenciones internacionales suscritas y ratificadas por
Costa Rica y de acuerdo con cualquier otro instrumento juridico que
se apruebe sobre esta materia y las que se incluyan en los listados
oficiales, publicados periddicamente en el Diario Oficial La Gaceta.

II.—Que este mismo articulo, en su inciso a) indica que para
el cumplimiento de la competencia supra citada, el Instituto ejercera
entre otras funciones las de proponer, dirigir, impulsar, coordinar
y supervisar la actualizacion y ejecucion del Plan nacional sobre
drogas, legitimacion de capitales y financiamiento al terrorismo.

IIL.—Que para el abordaje del fenomeno de las drogas en
sus diferentes manifestaciones, la legitimacion de capitales y
el financiamiento al terrorismo; el Plan nacional sobre drogas,
legitimacion de capitales y financiamiento al terrorismo, define
politicas especificas que son agrupadas en cuatro ambitos
denominados Ejes Estratégicos: 1) Prevencion del consumo y
tratamiento 2) Reduccion de la oferta; 3) Prevencion del trafico
y otros delitos conexos; 4) Prevencion, control y represion de la
legitimacion de capitales y el financiamiento al terrorismo.

IV—Que todos los actores ejecutores contemplados en
el Plan nacional y su Plan de accidn, seran responsables de la
elaboracion y disefio de los programas y proyectos que permitiran
operacionalizar las politicas de Estado definidas, segin las funciones,
responsabilidades y obligaciones de cada actor.

V—Que también son responsables de la ejecucion del Plan
Nacional y su Plan de accion, aquellos otros que en el periodo de
vigencia de los mismos, realicen acciones para apoyar los programas
y proyectos que de ¢l se derivaron.

VI.—Que es necesario orientar, coordinar y guiar las acciones
y esfuerzos de los distintos drganos y entes publicos que conforman
la administracion central y descentralizada, involucradas en la
materia para lograr la mejor satisfaccion de los intereses y fines
publicos, aprovechando eficientemente los recursos y bienes de cada
uno, armonizando los esfuerzos y encaminando la accion a dichas
metas, garantizando asi la unidad e integridad del Estado.

VIL.—Que el Consejo Directivo del Instituto Costarricense
sobre Drogas, emitio el acuerdo niimero cero cero cuatro-cero
uno-dos mil trece, tomado en la Sesién Ordinaria Numero Uno,
celebrada los dias jueves treinta y uno de enero y lunes veinticinco
de febrero del dos mil trece, el cual se encuentra firme; tiene por
aprobado el Plan nacional sobre drogas, legitimacion de capitales y
financiamiento al terrorismo.

VIIIL.—Que el Consejo Directivo del Instituto Costarricense
sobre Drogas, emitio el acuerdo niumero cero setenta y cuatro-cero
cinco-dos mil trece tomado en la Sesion Ordinaria Cinco, celebrada
el dia miéreoles siete de agosto del dos mil trece; mediante el cual
tiene por aprobado el proyecto de Decreto Ejecutivo. Por tanto:

DECRETAN:

COORDINACION Y EJECUCION DEL PLAN NACIONAL
SOBRE DROGAS, LEGITIMACION DE CAPITALES Y
FINANCIAMIENTO AL TERRORISMO
Y SU PLAN DE ACCION

Articulo 1°—Los actores ejecutores del Plan Nacional sobre
drogas, legitimacion de capitales y financiamiento al terrorismo y
su Plan de accion, deberan coordinar con el Instituto Costarricense
sobre Drogas su implementacion.
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Articulo 2°—EI Ministerio de Planificacion Nacional y Politica
Econdémica (MIDEPLAN) incorporara, de oficio, el Plan Nacional
sobre drogas, legitimacion de capitales y financiamiento al terrorismo,
al Plan Nacional de Desarrollo (PND).

Articulo 3°—Los actores ejecutores que forman parte del
Poder Ejecutivo, responsables del cumplimiento del Plan Nacional
sobre drogas, legitimacion de capitales y financiamiento al terrorismo
y su Plan de accion, incluiran en sus respectivos Planes Operativos
Institucionales o distintos instrumentos de planificacion, los
programas, los proyectos y demds acciones en los cuales participan.

Articulo 4°—Se insta a todos aquellos actores que sin formar
parte del Poder Ejecutivo, integran el aparato estatal, como son el
Poder Judicial, las Instituciones Descentralizadas, la Superintendencia
de Pensiones (SUPEN), Superintendencia General de Entidades
Financieras (SUGEF), Superintendencia General de Valores
(SUGEVAL), Superintendencia General de Seguros (SUGESE),
Superintendencia de Telecomunicaciones (SUTEL); otras Entidades
Financieras, Universidades Estatales; asi como, a todas aquellas
organizaciones sin fines de lucro establecidas juridicamente y
dedicadas a la prevencion del consumo, el diagndstico, el tratamiento,
la rehabilitacion y la reinsercion de los drogodependientes a la
sociedad, para que participen activamente en la ejecucion del Plan
nacional sobre drogas, legitimacion de capitales y financiamiento al
terrorismo y su Plan de accion; de conformidad con el articulo 102 de
la Ley N° 8204 y sus reformas.

Articulo 5°—Rige a partir de su publicacion.

Dado en la Presidencia de la Republica.—San José, a los siete
dias del mes de agosto del dos mil trece.

LAURA CHINCHILLA MIRANDA.—El Ministro de la
Presidencia.—Carlos Ricardo Benavides Jiménez.—1 vez.—O.
C. N° 26-i-2013.—Solicitud N° 2109.—C-80690.—(D38001-
IN2013075436).

N°38011-MEIC-S

LA PRESIDENTA DE LA RE}’UBLICA
Y LAS MINISTRAS DE ECONOMIA, INDUSTRIA
Y COMERCIO, Y DE SALUD

En uso de las atribuciones que les confieren los articulos
140 incisos 3) y 18) y articulo 146 de la Constitucién Politica; los
articulos 28 inciso 2 acapite b de la Ley General de Administracion
Publica, N° 6227 del 2 de mayo de 1978; la Ley Uso Exigido Sistema
Internacional Unidades Medida, N° 5292 del 9 de agosto de 1973;
la Ley de Promocion de la Competencia y Defensa Efectiva del
Consumidor, N° 7472 del 20 de diciembre de 1994; la Ley General
de Salud, N° 5395 del 30 de octubre de 1973; la Ley del Sistema
Nacional para la Calidad, N° 8279 del 2 de mayo de 2002; la Ley
Organica del Ministerio de Economia, Industria y Comercio, N° 6054
del 14 de junio de 1977 y la Ley Aprobacion del Acta Final en que se
incorporan los Resultados de la Ronda de Uruguay de Negociaciones
Comerciales Multilaterales, N° 7475 del 20 de diciembre de 1994.

Considerando:

1.—Que mediante el reglamento técnico RTCR 390:2005. Jugos
y Néctares de Frutas, Decreto Ejecutivo N° 32916-MEIC-S del 10 de
octubre del 2005, publicado en La Gaceta N° 50 del 10 de marzo de
2006, se especifican las caracteristicas generales que deben cumplir
los jugos y néctares de frutas pre envasados, destinados al consumo
humano que se comercializan en el territorio nacional.

II.—Que mediante el proceso de conformacion de la Unidn
Aduanera Centroamericana, los paises centroamericanos trabajan
en la armonizacion de los reglamentos técnicos, para que estos se
apliquen por igual en todos los paises de la region, evitando con ello,
los obstaculos técnicos al comercio.

III.—Que el Consejo de Ministros de Integracion Econdmica,
mediante Resolucion N° 226-2008 (COMIECO XLIX) de fecha 25 de
abril del 2008 aprobaron en el marco de este proceso, el reglamento
técnico RTCA 67.04.48:08 Alimentos y Bebidas Procesados. Néctares
de Frutas. Especificaciones.

IV—Que mediante Decreto Ejecutivo N° 34666-COMEX-
SALUD-MEIC del 26 de mayo del 2008, se publica en La Gaceta N°
152 del 07 de agosto del 2008, la Resolucion N° 226-2008 (COMIECO
XLIX), donde se adopta el Reglamento Técnico Centroamericano
RTCA 67.04.48:08 Alimentos y Bebidas Procesados. Néctares de
Frutas. Especificaciones.

V.—Que algunos reglamentos técnicos han sido tacitamente
derogados por otras regulaciones recientes, por lo que es necesario
realizar su derogacion expresa a fin de evitar la confusion juridica
en su aplicacion, al tener dos 0 mas derogaciones para un mismo fin.

VI—Que es necesario ajustar la informacion disponible a
la normativa técnica actualizada del Codex Alimentarius y demas
reglamentos técnicos centroamericanos vinculantes emitidos
recientemente.

VIL.—Que de conformidad con el articulo 6 de la Ley General
de la Administracion Publica, el reglamento técnico centroamericano
deroga tacitamente el reglamento técnico nacional en la parte
relacionada a néctares de frutas, por lo que resulta necesario derogar
el reglamento técnico RTCR 390:2005. Jugos y Néctares de Frutas,
Decreto Ejecutivo N° 32916-MEIC-S del 10 de octubre del 2005,
publicado en La Gaceta N° 50 del 10 de marzo de 2006 y emitir un
nuevo reglamento técnico que contemple tnicamente lo relacionado
a los Jugos de Frutas. Por tanto:

DECRETAN:

RTCR 463:2012. ALIMENTOS Y BEBIDAS PROCESADOS.
JUGOS DE FRUTAS. ESPECIFICACIONES

Articulo 1°—Aprobar el siguiente reglamento técnico.

RTCR 463:2012. Alimentos y Bebidas Procesados.
Jugos de Frutas. Especificaciones

1°—Objeto. Establecer las especificaciones que deben
cumplir los jugos de frutas pre envasados.

2°—Ambito de Aplicacion. Aplica a todos los jugos de frutas
pre envasados que se comercializan en el territorio nacional.

3°—Referencias. Este reglamento técnico se complementa
con:

Decreto Ejecutivo N° 36463-MEIC, Reglamento Técnico
RTCR 443:2010 Metrologia. Unidades de Medidas. Sistema
Internacional (SI), publicado en La Gaceta N° 56 del 21 de marzo
de 2011.

4°—Definiciones.

4.1 Jugo o Zumo de fruta: liquido sin fermentar, pero
fermentable, que se obtiene de la parte comestible de frutas
frescas en buen estado y debidamente maduras, o de frutas
que se han mantenido en buen estado por procedimientos
adecuados, inclusive por tratamientos de superficie aplicados
después de la cosecha de conformidad con las disposiciones
pertinentes establecidas en la legislacion nacional o en su
ausencia por la Comision del Codex Alimentarius.

Algunos jugos podran elaborarse junto con sus vesiculas
(botellitas), semillas y cascara, que normalmente no se
incorporan al jugo, cuando no puedan eliminarse mediante
las buenas practicas de fabricacion (BPF).

Los jugos se preparan mediante procedimientos adecuados
que mantienen las caracteristicas fisicas, quimicas,
sensoriales y nutricionales esenciales de los jugos de la fruta
de que proceden.

Podran ser turbios o claros y podran contener componentes
restablecidos de sustancias aromaticas y aromatizantes
volatiles', elementos todos ellos que deberan obtenerse por
procedimientos fisicos adecuados y que deberan proceder
del mismo tipo de fruta.

Podranaiadirse pulpay células® obtenidas por procedimientos
fisicos adecuados del mismo tipo de fruta.

Un jugo de un solo tipo es el que se obtiene de un solo tipo
de fruta.

Un jugo mixto es el que se obtiene mezclando dos o mas
jugos, o jugos y purés de diferentes tipos de frutas.

El jugo de fruta se obtiene como sigue:

4.1.1 Jugo o Zumo de fruta exprimido directamente por
procedimientos de extraccion mecanica. Entiéndase éste
como el jugo recién exprimido.

4.1.2 Jugo o Zumo de fruta a partir de concentrados,
mediante reconstitucion del jugo concentrado de fruta, tal
como se define en 4.2 con agua potable.
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4.2 Jugo (zumo) concentrado de fruta: es el producto que
se ajusta a la definicion dada anteriormente en la Seccién 4.1,
salvo que se ha eliminado fisicamente el agua en una cantidad
suficiente para elevar el nivel de grados Brix al menos
en un 50 % mas que el valor Brix establecido para el jugo
reconstituido de la misma fruta, segtin se indica en el Anexo de
la Norma General del Codex para Zumos (jugos) y Néctares
de Frutas (Codex Stan 247-2005) o su version actualizada, en
lo aplicado para jugos. En la produccion de jugo destinado a
la elaboracion de concentrados se utilizaran procedimientos
adecuados, que podran combinarse con la difusion simultanea
con agua de pulpa y células y/o el hollejo de fruta, siempre
que los solidos solubles de fruta extraidos con agua se afiadan
al jugo primario en la linea de produccion antes de proceder a
la concentracion. Los concentrados de jugos de fruta podran
contener componentes restablecidos de sustancias aromaticas
y aromatizantes volatiles1 elementos todos ellos que deberan
obtenerse por procedimientos fisicos adecuados y que deberan
proceder del mismo tipo de fruta. Podran afiadirse pulpa y
células® obtenidas por procedimientos fisicos adecuados del
mismo tipo de fruta.

4.3 Jugo (zumo) de fruta extraido con agua: es el producto
que se obtiene por difusion con agua de:

- fruta pulposa entera cuyo jugo no puede extraerse por
procedimientos fisicos, o
- fruta deshidratada entera.

Estos productos podran ser concentrados y reconstituidos.

El contenido de sélidos del producto acabado debera satisfacer
el valor minimo de grados Brix para el jugo reconstituido que
se especifica en el Anexo de la Norma General del Codex para
Zumos (jugos) y Néctares de Frutas (Codex Stan 247-2005) o
su version actualizada, en lo aplicado para jugos.

4.4 Pulpa; puré de fruta: es el producto sin fermentar, pero
fermentable, obtenido mediante procedimientos iddoneos,
por ejemplo tamizando, triturando o desmenuzando la parte
comestible de la fruta entera o pelada sin eliminar el jugo.
La fruta debera estar en buen estado, debidamente madura
y fresca, o conservada por procedimientos fisicos o por
tratamientos aplicados de conformidad con las disposiciones
pertinentes de la Comision del Codex Alimentarius.

El puré de fruta podra contener componentes restablecidos,
de sustancias aromaticas y aromatizantes volatiles', elementos
todos ellos que deberan obtenerse por procedimientos fisicos
adecuados y que deberan proceder del mismo tipo de fruta.
Podran afiadirse pulpa y células® obtenidas por procedimientos
fisicos adecuados del mismo tipo de fruta.

4.5 Pulpa concentrada; puré concentrado de fruta: es el
producto que se obtiene mediante la eliminacion fisica de agua
del puré de fruta en una cantidad suficiente para elevar el nivel
de grados Brix en un 50 % mas que el valor Brix establecido
para el jugo reconstituido de la misma fruta, segtn se indica en
el Anexo de la Norma General del Codex para Zumos (jugos)
y Néctares de Frutas (Codex Stan 247-2005) o su version
actualizada, en lo aplicado para jugos. El puré concentrado de
fruta podra contener componentes restablecidos, de sustancias
aromaticas y aromatizantes volatiles', elementos todos ellos
que deberan obtenerse por procedimientos fisicos adecuados
y que deberan proceder del mismo tipo de fruta.

4.6 Grados Brix: son la unidad de medida de solidos
solubles presentes en una solucion, expresados en porcentaje
de sacarosa. En un jugo o pulpa, los solidos solubles estan
compuestos por los azuicares, acidos, sales y demas compuestos
solubles en agua presentes en los jugos de las células de una
fruta. Se determinan empleando un refractdmetro calibrado y
a 20°C. Si la pulpa o jugo se hallan a diferente temperatura se
podra realizar un ajuste en Brix, seglin la temperatura en que
se realice la lectura.

4.7 Autenticidad: se entiende por autenticidad el
mantenimiento en el producto de las caracteristicas fisicas,
quimicas, sensoriales y nutricionales esenciales de la fruta o
frutas de que proceden.

Notas:

1. La restitucion de estos componentes serd hasta alcanzar
la concentracion normal propia de la fruta, mas alla de esta
concentracion deberan declararse estos elementos en la lista
de ingredientes del Etiquetado.

2. En el caso de los citricos, la pulpa y las células son la
envoltura del jugo obtenido del endocarpio.

5°—Especificaciones.
5.1 Ingredientes basicos.

5.1.1 Para los jugos de frutas que no provienen de
concentrado (es decir recién exprimidos), el nivel de
grados Brix sera el correspondiente al del jugo exprimido
de la fruta, sin modificar el contenido de sélidos solubles
del jugo de concentracion natural.

5.1.2 La preparacién de jugos de frutas que requieran la
reconstitucion de jugos concentrados debera ajustarse
al nivel minimo de grados Brix establecido en el Anexo
de la Norma General del Codex para Zumos (jugos) y
Néctares de Frutas (Codex Stan 247-2005) o su version
actualizada, en lo aplicado para jugos, con exclusion
de los solidos de cualesquiera ingredientes y aditivos
afiadidos.

5.2 Otros ingredientes autorizados.

5.2.1 Podran afiadirse los azucares solidos cristalinos,
segun se definen en la Norma del Codex para los
Azlcares (CODEX STAN 212-1999, Enm. 1-2001) y
sus enmiendas: sacarosa’, dextrosa anhidra, glucosa* y
fructosa a todos los productos definidos en la seccion 4,
salvo los jugos recién exprimidos (4.1.1)

Notas:

3. Denominada “azicar blanco” y “azucar de refineria” en la
Norma del Codex para los Aztcares.

4. Denominada “dextrose anhidra” en la Norma del Codex
para los Azlcares.

5.2.2 Podran afiadirse los jarabes (segun se definen en la
Norma del Codex para los Azlicares): sacarosa liquida,
solucion de aztcar invertido, jarabe de azucar invertido,
jarabe de fructosa, azucar de cafa liquido, isoglucosa y
jarabe con alto contenido de fructosa, solo a jugos de fruta
a partir de concentrados segun se definen en la Seccion
4.1.2, a jugos concentrados de frutas segtin se definen en
la Seccidén 4.2, a pulpas concentradas de fruta segin se
definen en la seccion 4.5.

5.2.3 Podra afiadirse jugo de limén (Citrus limon (L.)
Burm. f. Citrus limonum Rissa) o jugo de lima (Citrus
latifolia (Swg), o ambos, al jugo de fruta hasta 3 g/l
de equivalente de acido citrico anhidro para fines de
acidificacion a jugos no endulzados segun se definen en
las secciones 4.1,4.2 y 4.3.

5.2.4 Para jugos endulzados con azucares sélidos
cristalinos, jarabes o edulcorantes artificiales se prohibe
la adicion de agentes acidulantes de cualquier tipo. De
igual manera, para jugos acidificados con jugo de limon
o acidulantes se prohibe la adicion de azucares, jarabes o
edulcorantes artificiales.

5.2.5 Podra afadirse jugo obtenido de Citrus reticulata
(mandarina) y/o hibridos de reticulata al jugo de naranja
en una cantidad que no exceda del 10 % de sodlidos
solubles de reticulata respecto del total de solidos solubles
del jugo de naranja.

5.2.6 Podran afiadirse al jugo de tomate, sal y especias
asi como hierbas aromaticas (y sus extractos naturales).
5.2.7 Los jugos contemplados en este reglamento podran
enriquecerse segun la legislacion y la declaracion en la
etiqueta de dicho enriquecimiento, debera ajustarse a lo
establecido en el Decreto Ejecutivo N° 37100-COMEX-
MEIC-S, Reglamento Técnico Centroamericano RTCA
67.01.60:10 Etiquetado Nutricional de Productos
Alimenticios Preenvasados para Consumo Humano para
la Poblacion a partir de 3 afios, o su version vigente.
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5.3 Otros Requisitos. El contenido de etanol no debera
exceder de 3 g/kg, excepto en el caso del jugo de uva y del
jugo de manzana, en los que no debera exceder los 5 g/kg.

5.4 Aditivos Alimentarios. Se permite el uso de los aditivos
contemplados en el Decreto Ejecutivo N° 37294-COMEX-
MEIC-S, Reglamento Técnico Centroamericano RTCA
67.04.54:10 Alimentos y Bebidas Procesadas. Aditivos
Alimentarios, o su version vigente.

6°—Higiene. Los productos abarcados por las disposiciones
de este reglamento deberdn prepararse y manipularse de
conformidad con las secciones pertinentes del Decreto Ejecutivo
N° 33724-COMEX-S-MEIC RTCA 67.01.33:06 Industria de
alimentos y bebidas procesados. Buenas practicas de manufactura.
Principios Generales, y con lo establecido en el Decreto Ejecutivo
N° 35485-COMEX-S-MEIC-MAG RTCA 67.04.50:08 Alimentos.
Criterios microbiologicos para la inocuidad de alimentos.

7°—Contaminantes. Los productos regulados por las
disposiciones de este reglamento técnico no deben sobrepasar los
niveles maximos para contaminantes establecidos en la Norma
General del Codex para los Contaminantes y las Toxinas presentes
en los Alimentos y Piensos (Norma Codex Stan 193-1995) y sus
enmiendas, asi como también con lo establecido en el Decreto
Ejecutivo N° 35301MAG-MEIC-S RTCR 424:2008. Reglamento
Técnico de Limites Maximos de Residuos de Plaguicidas en
Vegetales y sus reformas, o por la Comision del Codex Alimentarius
para las frutas ausentes en el Reglamento anterior.

8°—Etiquetado. Ademas del Decreto Ejecutivo N°
37280-COMEX-MEIC, Reglamento Técnico Centroamericano
RTCA 67.01.07:10 Etiquetado General de los Alimentos
Previamente Envasados (Preenvasados) o su version vigente, se
aplicaran las siguientes disposiciones especificas:

8.1 Nombre del Producto.

El nombre del producto corresponde a alguno de los
indicados en esta seccion mas el nombre de la fruta utilizada
segln se define en el Anexo de la Norma General del Codex
para Zumos (jugos) y Néctares de Frutas (Codex Stan
247-2005) o su version actualizada, en lo aplicado para
jugos, este ultimo debera figurar en el espacio en blanco
indicado en cada caso. Este nombre del producto podra
utilizarse unicamente si el producto se ajusta a la definicion
correspondiente de la Seccion 4.

8.1.1 Jugo de fruta definido en la Seccion 4.1. EI nombre
del producto debera ser “jugo de ”?

8.1.2 Jugo concentrado de fruta definido en la Seccién 4.2.
El nombre del producto debera ser “jugo concentrado
de ”

8.1.3 Jugo de fruta extraido con agua definido en la Seccion
4.3. El nombre del producto debera ser “jugo de
extraido con agua”.

8.1.4 Pulpa o puré de fruta definido en la Seccion 4.4. El
nombre del producto debera ser “puré de o bien
“pulpa de .

8.1.5 Pulpa o puré concentrado de fruta definido en la
Seccion 4.5. El nombre del producto debera ser “puré
concentrado de o bien “pulpa concentrada de ”
8.1.6 Si se mezclan o combinan productos, segin son
definidos en la Seccién 4, obtenidos de diferentes tipos
de fruta los productos, el nombre del producto incluird
la palabra “mixtos” o “mezclados” u otros términos
descriptivos, o un nombre que indique que el producto no
se ha obtenido de una sola fruta.

En el caso de productos de jugo de fruta (definidos en
la Seccion 4) elaborados a partir de dos o mas frutas, el
nombre del producto ird acompafiado de una lista de las
frutas utilizadas en orden descendente del peso (m/m) de
los jugos o purés de fruta incluidos.

Sin embargo, en el caso de productos elaborados a partir de
3 o mas frutas, la indicacién de las frutas en el nombre del
producto podra sustituirse por la expresion “varias frutas”
0 un texto similar, o por el nimero de frutas. No obstante,
deberan indicarse todas las frutas utilizadas en la lista de

ingredientes, segun lo establece el Reglamento Técnico
Centroamericano Decreto Ejecutivo N° 37280-COMEX-
MEIC, Reglamento Técnico Centroamericano RTCA
67.01.07:10 Etiquetado General de los Alimentos
Previamente envasados (Preenvasados) o su version
vigente.

Para los jugos de fruta y jugos mixtos de fruta, si el producto
contiene jugo concentrado y agua o se ha preparado a
partir de éste, o si el producto se ha preparado a partir de
jugo concentrado y agua, o de jugo a partir de concentrado
y de jugo exprimido directamente, las palabras “a partir de
concentrado”, “de concentrado” o “reconstituido” deberan
figurar junto al nombre del producto o muy cerca del
mismo, de forma que sean claramente visibles.

8.2 Requisitos adicionales.

Se aplicaran las siguientes disposiciones especificas

adicionales:
8.2.1 La denominaciéon “100 % Jugo” se aplicard
unicamente a los jugos recién exprimidos o reconstituidos
a los cuales no se les ha adicionado ningun ingrediente
adicional o aditivo. Se podra utilizar esta denominacion
en los jugos que hayan sido adicionados con vitaminas
y/o minerales, siempre que su adicion no resulte en una
disminucion de los sélidos solubles del jugo; y debe
ir acompafiada con alguna de estas frases: “con
adicionado”, “adicionado con ” enriquecido con

7, “fortificado con ”, donde en el espacio en

blanco figurara el nombre del nutriente afiadido.
8.2.2 Los productos pasteurizados deben etiquetarse como
tales.
8.2.3 Para los jugos de frutas, el puré de fruta y los jugos
mixtos de frutas, si el producto se ha preparado eliminando
fisicamente el agua del jugo de fruta en una cantidad
suficiente para aumentar el nivel de grados Brix a un
valor que represente al menos el 50 % mas que el valor
Brix establecido para el jugo reconstituido procedente de
la misma fruta, seglin se indica en el Anexo de la Norma
General del Codex para Zumos (jugos) y Néctares de
Frutas (Codex Stan 247-2005) o su versién actualizada,
en lo aplicado para jugos, debera etiquetarse como
“concentrado”.
8.2.4 Para los productos definidos en las Secciones 4.1
a 4.5, en que se permitan y se afiadan uno o mas de los
ingredientes de azlicares o jarabes facultativos descritos en
las Secciones 5.2.1 y 5.2.2 en una cantidad superior a 15
g/kg, el nombre del producto debera incluir la indicacion
“azucar(es) afiadido(s)” o “azucarado” junto al nombre
del jugo de fruta o del jugo mixto de fruta, o en el mismo
campo visual.
8.2.5 Cuando se empleen los edulcorantes artificiales
contemplados en el Decreto Ejecutivo N° 37294-COMEX-
MEIC-S, Reglamento Técnico Centroamericano RTCA
67.04.54:10 Alimentos y Bebidas Procesadas. Aditivos
Alimentarios vigente, como sucedaneos de azlcares en los
jugos y jugos mixtos de fruta, debera incluirse la indicacion
“con edulcorante(s)” o “edulcorado con 7y el
nombre del edulcorante utilizado en el espacio en blanco,
junto al nombre del producto o en el mismo campo visual.
8.2.6 Cuando el jugo de fruta concentrado, puré concentrado
de fruta, jugo/puré mixto concentrado de fruta haya de ser
reconstituido antes de su consumo como jugo de fruta, puré
de fruta, o jugo/puré mixto de fruta, en la etiqueta deberan
darse instrucciones apropiadas para la reconstitucion, en
términos de volumen/volumen con agua al valor de grados
Brix aplicable en el Anexo de la Norma General del Codex
para Zumos (jugos) y Néctares de Frutas (Codex Stan 247-
2005) o su version actualizada, en lo aplicado para jugos
para el jugo reconstituido.
8.2.7 Podran utilizarse en la etiqueta diversas
denominaciones de variedades juntamente con los nombres
comunes de las frutas cuando su utilizacién no induzca a
error o a engafio.



