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N° 34922-MEIC-l\lAG-S 

EL PRESIDENTE DE LA REPllBLJCA 
Y EL MINISTRO DE ECONOMJA_ INDUSTRIA Y COMER Cl 0. 

EL MINISTRO DE AGRlC\ !LT\ !RAY CiANAD[Ri.\. 
Y LA l\l!NlSTRA DE SALIJD 

1-'n uso de his atnbuciones quc lcs contieren los artieulos 140, incisos 
J) \' 18) \' articulu 1--16 de la Cnnstlluc16n Politica del 7 de novicmbrc de l 9--19 
y Sus rdOrma,, arliculu 28 mc1su 2b. d.: la L.:, G"'nnal d.: Admmislrac10n 
f'iihlica, L.:y N° 6?.27 dd 2 d.: maio de 19-78 y hus rdorma,, L.:y dd 
Sistema Intemac1011al de U111dades. N" 5292 de 9 de agosto de 1973. Ley 
de la PromociOn de la Comp.:tencia y Defensa Efect1va del Consumidor_ 
N° 7472 de 20 de d1c1emhre de 1994. Lev General de Salud. N° 5395 de 30 
de octuhre de 1973, Ley (ieneral del servic10 Nac1onal de Salud Animal 
(Sl-'NASA). N" 8495 dcl 06 de abril dcl ~(106. Ley dd Sistema Nacwnal 
para la Calidml N° 8279 \k 2 de mayo de 2002, y la Ley Org(m1ca del 
Mmislnw d,: faonomia. Jnduslria y Comercw, N° 6054 d,: 14 de.1111110 d"' 
1977. 

Cons1dcrando: 

I 0-Que es un deher 111elud1hle dd fatado velar pm la salud de la 
pohlacu\n. ev1tando o repnm iendo aquellos actos u mm ,ion es de particulares 
que impliquen un riesg:o parn la ,alud lmmana como h1en juridico de 
importancia suprema para el desarrollo ,ocial y econ6mico del pais 

~"-Que cl qucsn cs de gran unpnrtanc,a para la 11utrie1(,n y salud 
\k la, persona; y por ello es nec.:;m10 hjar requi,i1u, li;1cu, y ;anilm1os 
que garanlicen la inocuidad del m1~mo, de,de el mismo momenlo de ;u 
producciiin y lrnsta su consumo final 

3"-Que mediante Decreto N° 18462-MEC dd 26 de sepllembre 
I 988. puhl1cado en La Gace/a N'' 191 del 07 de octuhre de ese m1smo arlo, se 
es1ahlec16 la Norma Oficml para Queso y des de su emis16n, se han reg:1strado 
actuali1acioncs en la comcrc1alinci6n, parilmctros m,crohioll\g1cns y 
mCtudos de anillis,s dcl alimcntu cu11s1dcrados en cstc Rcglamento TCcnico. 
Por tanto, 

DEClffTA'-J 

RTCR 407: 2007 general para quesos 
Aniculo 1"-Aprobar el s1gu1ente Reglamento Tt'c111co 

Ohjeto y .imbito de aplicaciOn El presente Reglamento Ttcn1co 
Ilene pm ohJet1vo definir la, caractensticas que dehen cumplir lo, 
queso, Se aplica a todos los productos de<;1111ado, al consumo 
humano d1rccto u a llitcnor daborac,On quc sc ajustan a la deflmcu'm 
de que,o. 

2 Rcfcrcncias Eble Reglam.:nlo Ttc111cu ~e cumpkmenla con los 
sigu1e111es reglamemos v1ge111es: 

2 I Costa Rica. 1993 Decreto E1ecut1vo W 22268-MEIC' de] 07 de 
JlllllO de 1993. publicado en La Gaceta N° I 32 del 13 <le JU!JO <le 
1993. NCR- 148: 1 '-!93. Metrologia conte111do neto de producto, 
prcempacados y sus rcfom1as. 



La (~aceta N" 23/1-1\lartes 9 de didemhre del 200/1 Pli.g 9 

2 2 Costa Rica Decrdo E_iecull\'O N° 2523-1-ME!C <ld 25 <le enero 
de 1996. publicado en Lu Ciaceta N° 124 de] 01 de Jlilm de 
1996, Rcglamcnto a lo l.cy Promocifln Compctcnc1a y DdCnso 
Ekctl\·a al Consum1<lor. 

2.3 Costa Rica. 1997 Decrdo Ejecuti,o N° 26012-MEIC dd 
15 <le ,1bril <le 1997. pl1blicado en /.(1 CirKe/(1 N" 91 dcl 14 <le 
ma,o de 1997. RTCRIOO 1997. Eliqudado <le lo; Alimentos 
Preenvasados y sus reformas 

2.4 Costa Rica. 2001 Decreto [jecutivn N° 29660-M[!C dd 18 de 
abril dd 200 I. publirn<lo en la Gacera N" 151 dd 8 de agoslo <ld 
2001 Metrologia. Unidades Legales de Medida y sus refonnas 

2.5 Costa Rica 2002 Decreto [jecut1vn N'' 30256-M[lC-S de! 15 
de enero del 2002, publicado-en La Gace/a N° 71 dd 15 de abnl 
del 2002. Reglamento Tfrmco sobre Et1quetado Nutric1onal de 
lns Alunentos P1eenvasadns v sus refonnas 

26 Costa Rica 200--1 nccrdo ·N° 31595-S dd 02 <le d1c1c111brc 
del 2003. publica<lu en La Gaceta N" 16 del 23 tk enero 
de 2004 Reglamento de Notificaci6n de Materias 1'11mas. 
Rcg,stru Somtano, lmpor1ac16n. ncsalmaccnajc y V1gila11c1a <le 
Alimenloh y ~us relOrma~. 

2.7 Costa Rica 2006. Decreto EJecuti\o N° 33288- MEIC-MACi-S 
<lei 16 de mayo dcl 2006, puhlicodu en / a Ciac·efa N° 164 dcl 
28 <le agu~w de 2006 Para el u~o de T<.'rmmu~ Lecheros y su~ 
refonnas. 

2 8 Costa Rica 2007 nccrcto ~.jccut1vo N° 331:112- M~.IC- MAG­
S dd 06 de kbrero del 2007, publicado en la Gaceta N" 112 
del 12 de JUmo de 2007 Leche cmda y leche h1gienizada y sus 
reform as 

3 Ddiniciones. A cfoctos dcl prcscntc Rcgfomcnto T6cnico. sc utili1a11 
las s1gu1enle~ delinic1one~. 

3.1 aditi\·o alimenlario Es el con1unto de sustancias naturales o 
amficiales que normalmeote no· se cnnsumen como al11nento y 
quc sc incorpnran a los pruductos alimcnt,cios antes, durantc o 
despues de la fobricac16n con alguna finalidad tecnolO;uca El 
te1m1110 no cnmp1eode las su'ilancias a1bd1das a los alimentns 
para mantcncr u mqoror la calida<l nutncional n1 cl clururo Jc 
so<lio 

3.2 crile1io mkrohiolbgkcr Define la aceptab!lidad o rechazo de 
un ol11ncnto. basado en la ausc11c1a o prcscnc,o, u en la cantidad 
de m1croorgan1;mos, en la canlida<l <le ;u~ loxrnas o melaboliloh. 
por u111dad o unidades de masa. Yolumen. superfic1e o lote 

3 3 cuajo o coagulante 1-'s cl C'\tracto liquidu. pastoso o en pol\'O 
cuya limc1Un t~ pnmil1r la separaciOn <ld extrncto prole1co 
y g:raso de la leche y el suero Puede provemr del cuapr de 
rmmantes lactantes, de m1cronrga111smn, y de Yeg_etales Se 
induycn lamb1~n c1nlo; ,"ic1dos orgi1111cos y nrn1erales Deben 
ser aprobados por el Mmisteno de Salud. 

3.4 leche. [s la secreci6n mamaria normal de a1111nales lecherns 
,anus, obtenida mcdianle uno o mi1s ordeiios, ;rn n111gl111 l1po de 
ad1c16n o extracc16n. destinada al consumo en fom1a de leche 
liquida o a elalmrac1611 ultmnr 

3 5 queso Sc cnt1cn<lc por qucso cl produelo blando. scmiduro_ 
duro y e'\tra duro. madurado o no madurado. y que puede estar 
recuhierto. en el que la propmc1611 entre las proteinas de suern y 
la cascina no sea superior a la Jc la lcche, obtcn1<lo mcdiantc: 

a) coagulac1Un lolal u parcial de la proleina<le leche enl~rn, leche 
descremada (desnatada). leche parc1almente descremada 
(<lcsnutadal. crcma 1nat.1J. crcma (natal de sucrn o kchc Jc 
manlequ1lla (manlccal. ode rnalqu1er combrnac1Un de tstos 
material es. por acciOn del cua,10 u otros coag:ulantes 1d6neos. 
y por e,curmniemo parc1al dd suern que se desprende 
comn consccucncia de dicli.1 cn.1gulaci6n: o bl tccnicos Jc 
elaborac1Un qut 1molucra la coagL1lac1U11 dt la prolcina de 
leche o de productos obte111dos de la leche y que dan trn 
productn final que pn,ee las mi,ma, carac1eris11cas fis1cas. 
quimicas y organol<.'plicas quc cl produclo definido en el 
apartado (a) 

3.6 quesn adnlterado Todo queso al que se le haya adic1nnado n 
sustraido, cualqu1cr sustanc1a para variar su compusic1tin_ peso 
o volumen. con fines fraudulentos o para encubrir o corregir 
cualqu1er de fee to deh1do a ser de infe1 1nr cal idad n ten er la misnrn 
ahcrada No sc co11s1dcra adultcracifln la a<l1cion o sustracc1Un 
<le cualqu1er ~u:,lancia para vanar su compo:,ic1lm. s1empre y 
cuando cumpla con algunn de las dasiticaciones cnntemplada, 
en cstc Rcglomcntu Tccn1co. 

3 7 11ucsu a\terado. Todo quew quc <luranle su oblenciOn. 
prepa1acion. manipulaci6n. transporte. al111acenam1entn n 
tcncnc1a. y porcausa no pru\'ocada<lcl1bcra<lamcntc, hayasufr1,Jo 
\'ariac1ones tale; en su; caracleris11ca~ ~en~onak~. compos1c1ci11 
quim1ca o valor nutrit1vo. que su apt1tud para la alimentac16n 
haya quedado anulada n sens1hlemen1e disminuida, aunque d 
producto se manlcnga mocuo. 

3.8 queso contaminado Todo queso que contenga microorganismos 
patt'lgenns. cmuarmnantes fisicos. sustancias quimicas n 
rndioact1vas. loxrnas o pari1s1los capa,·es de per_jud1car la 
salud del consumidor. No seril obstilculo, a tal cons1deraci6n, 
la circunstancia de que la ing_esta de ta! queso, no provnque 
trastomus orgiin1cos en qu,cn lo hub1crc cu11sum1do 

3 9 queso crcma. Eh un queso blando. unlable, cremoso. no 
madrn ado v sm cnneza. con tm sabnr 3.c1do. de turn colorac1611 
quc va dd Casi blanco al amarillu clan,, s111 O£!llJCros y sc pucdc 
mezdar li"icilmenle con ulros alimenlu~. 

3 IO queso fundido o proce.~ado y queso fundido o procesado 
para untar· Fs aqucl qucsu clahoradu mulicndo, moclun<lo. 
fi.rn<lien<lo, emuls1ficando, con la ayuda <le calor. trno o mas 
11pos de qllesn. con o sin la ad1ci60 de componentes l:\ctens. 
otros productus al11ncntic1us y ad1tivus al11ncntanus aprnbados 

3 11 queso madurado Se entiende por queso rnadurado. el queso 
que no esta hsto para el con,umo inmediarnmente despues de 
la fabricaci6n. smo quc dcbc mantcncrsc durantc cicrto 11cmpo 
a una temperaturn y cond1ciones tales que se produzcan los 
cambios hioquimkos y fisicns necesarios dd que,o en cues11611 
Para cfcctuar cstc pruccso pucdcn utilinrsc hongos o bacterias. 

3 12 queso no madurado, iucluidu el queso fresco: Se entiende 
pnr queso no madurado. 111du1dn d queso fresco, d productn 
blanJo, scm1<luro. duro y extra <luro. quc csta hslo para cl 
consrnno inmed1atamente despues de su fabr1caci611 

4 Simholos y ahre,·iaturas Para efectos del presente Reg_lamentn 
T~cmco, sc cstablcccn los s1gu1c11tcs simbolus y abrcv1aturas 

,\O,\C Assoc1mion ol'Olicial Analil\·cal Chem1~ls 
c· Nu111e10 111a'\1mo de unidades de 1lmestra que puede cnntener un 
n(1mcro <le 1111croorga111smos cumprcndidus cntrc my 1\1 para quc cl 
ahmenlo :,ea aceplable 
GES· Ci1asa en extlacto seen 
HS\fG HumcdaJ sm matcna grasa. 
m Critcrio rn1crob1olllg1co por <lcbaJo dd cual cl al11ncnl0 no 
representa un r1esgo para la salud 
1\1 Criterio micrnhm16gkn pnrendmu del cual el alimentn representa 
un ricsgo para la salud 
n Nim1ero de muestras que debe anahzarse 
11FC/g. ! Jnidade,; Fnrmadoras de Colnn1a pnr gramn. 
NMP/g NUmcro mas Probable por gramo. 

5 Cla~ificacicin y de~ignacicin 

5 I Los queso, se da,ifican en: 

Mu<lura<los. 
No maduradus, indu1dos lo~ qutws fre;cos y 
Fund1do o procesado y fund1do o procesado para untar. 

5 2 Y se designan. por su (ons1s1encia segUn se muestra en la Tahla 
I 

Tabla 1- DesignaciOn de\ queso seglin 
sns caracteristkas de consistencia 

Segli.n su consistencia: tfrmino I 

HSMG% DesignaciOn 

..:: a 51 F,traduro 

49 a mcnos de 56 Duro 

54 a lll~llOS (.k 69 Si:miduro 

> a 67 Hlando 

I.a HSMG cqui\alc al porccntaJc de humcda<l sin matcria grasa. o 

HS\f(j= Peso de la humcdad en cl qucso >;]1)1) 

Peso total dcl qucso- pi..--so de la grasa en cl qucw 

6 Especi6caciones Los Reglamentn, T hmcos para Ins distmtos tipn, 
de que;o, o grupus de l1pos de queso. podr;"m contener d1spus1ciones 
mils especificas que las que figuran en este Reg:lamento T<!cnico En 
d1chos casns ,e aplicarim tales di,pnsic1nnes m3.s espec1ficas 

6.1 Di~posiciones rclal1\'aS a conlaminantes 

6 I I Re~iduos de plaguicidas y mcdicamentos de uso 
veterinaiio. No ex1sten limites mUximns de res1duo, 
Jc plaguic1<las y mcd1camcntos <le uso vctcrinario para 
este producto en la legislaci6n nac1onal. por lo tanto se 
utilizara comn reterencia lo estipuladn en el Dec1etn 
1-'JCCUll\'O N° 331:112-MFIC-MAG-S, l.cchc cru<la y 
leche hig:1e111zada y sus reformas. Tamb1en lo seriin los 
fijadns en la Lista de Lim1tes M3.ximns para Res1duo, 
Jc Plagu1cidas (CAC/MRl l, en SU Ultimo version) 
aprobada por el Con11te del Code'\ sobre Res1duos de 
Plag_uic1das. con rdac16n al produdo ohJeto de este 
rcglamcnto tCC111co. 

6.1 2 Residnos tie otros conlaminantes No existen lim1tes 
miLxuno, de res1duns de metales pesadn,. aflatn,nrns. 
Jio>;mas y otros contaminantcs para cstc producto en 
la legislac16n nacional. por lo tanto se utilizar.i como 
referencia lo estlpuladn en el Decretn [_iecmivn N'' 
33811- MElC- r,.fAG-S, Leche cruda y lechc h1g1eni£ada 
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y su:, relOrmas arnes c1ta<lo Tamb1ell lo :,erim lo:, 
fiJados en la Lista de Um1tes Ma,.,imos parn Res1duos 
Extmfios (CAC/MRL 3, en :,u tillima \'er:,ilmJ aprubada 
por d Comite dd Codex sobre Res1duos de Pla1:1uic1das 
) CLlalquier otra normnt1v,1 dcl CODl-'X aplkablc al 
producto ob_1do <le este reglamento t<!c111co 

6.2 Panimetros \licrohiolOgicos. Los alunentos cons1derados 
en este Reglamento Teen1co debcn ajustnrsc a los cntcnus 
1111crobiol6g1cos establec1dos en la tabla 2. 

Tabla 2- Criterios microbioliigicos 

Subgrupo " ' m M 

llFC/g llfCfg 

( '011,forme sjern/es 5 n ... • 10 

Quesos S1aphy!ococcus a11re11s 5 I 10' 10' 
madurados y I. ' ., I ' ' ' " 5 I) ... Auscnc1a 

procesado~ 111onoc_vtogene.l' 25 g 

Sa/monel!u .1pp :,5 g 5 I) ... Ausencm 

bcherichia Coli 5 0 ---- < I 0 

Quesos "' 
C'nn(formes fi'cu/e.1· 5 I 111 10' 

madurado~, S1aph_v/ococc11s aureus 5 I 10' 10' 
incluidos los Salmonella spp ~5 g 5 0 Ausencia 

quesos frescos 
... 

I ' ' I ' ' ' " 5 I) ... Ausc11c1a 
111onoc_vtogenes 25 g 

7 ( ompos,c1on cscnc,al 

7.1 Materias primas Para la elaborac16n de los productos suJetos 
de este Reglamento T icn1co. se penrnte como mat en as pnmas 

7 I I Leche o producto:, obtenido, de la kd1e. 

7.2 lngredientes permitidos Los ingred1entes que pem11te este 
Reglamento T frn1co ,on 

Cullivo <le lermenlos de badena:, rnocua, prodL1dorns de 
kido lilctico o modificadores dd sabor o cultivos de otros 
m,crourgan,smos ,nocuos 
Cua10 y otras enz1mas 
Clm urn de sodio 
Agua potable. 
Condimentos o especias. 
H,crbas, cspccias. vcgctalcs. trmas. trcscas o proccsadas 
Humus llalorale:, o art,ficiak~ en e'\LmcLos acuo~os u 
oleosos 
Clorurn de calc,o 

7.3 Adith·os alimentarios. Los adit1vos permnidos en los al1mentos 
cons1derados en este Reglamento Tfrn1co deben aJustarse a 
lo eslabkc1do en tl Decrdo N° 31595-S del 02 <le <l1c1embre 
del 2003. Reglamento de Notificac1611 de Materias Primas. 
Reg,mo Snmtano. lmportac16n. Dcsalmaccnajc y V,gilanc,a de 
Al,mentos y :,u:, reform as. publ1cado en la GacewN° 16 del 23 
de enero de 2004. 

8 Toma de muestra Para la toma ,Jc mucstras de contcnido ncto, 
et1quetado. anil.lis1s fisicoquim1cos y de res1duos se utihzaril lo 
estahlec1do en el Oecreto E1ecuuvo N•' 2523--1-l\lEIC del 25 de enero 
de 1996. Rcglamento a la ·r cy Promocion Compctcncia y DdCnsa 
Electi\a al Consrnrndor en los articulos 90) 90 bis. publicado en la 
Ciacera W 124 del 01 dejulio de 19%. el Oecreto W 22268-l\lEIC 
<lei 07 de _11mio <le 1993, Metrologia Conten1do Neto de Pro<luctos 
Preempacados: sus refomrns. publicado en La Gacew N" 132 dd 
13 <.leJLlhO de 1993 

9 I\ICtodos de anlilisis y mucstrco. Pam la toma <le muestms de 
contenido neto. e11quetado. nnalis1s tisicnquim1cos y de res1duo, se 
l1l1lin1ri1 lo establecido en el Decrdo Ejecu11,·o N" 25234-MEIC del 
25 de enero de 1996. Reglamento a la Le: Promociiin Competenc1a y 
nctcnsa 1-tCct,va Consumidor. pLiblicado en I a liaccta N" 124 dcl 01 
<le 1ulio de 1996 y :,u~ relonnas, y lo establec1do en la Norma Co<le'\ 
Srnn 234-1999 Mitodns de Anal1sis y de Muemeo RecomendndM y 
sus Ultunas vcrs,oncs. 

10 l\letodos de anOlisis Los rn<!todos de an.ilisis m1crob1ol6gicos y de 
rcsiduos de mcdicnmcntns vetcrinarios, mcrnlcs pesados v plagLiicidilS 
ut1lizados para la ,eri!icaciOn del pre~ente reglamento :,erim lo~ 
oficmlizados mediante la resoluc10n admin1st1au,a deh1damente 
publ,cuda en cl D1ario Ofic,al /," Gi1c·e11.i por cl Sl'NASA dcl 
M1nisterio de Agr1culmra y Ganaderia 
Los mitodo, utilizados para lo, anih,is nutric10nales del Min1steno 
<le SalL1d :,e emplearim lo~ m<:todos establecidos en ~Lis l11l11na~ 
ve1siones por AOAC 

I (I l Dderminaciiin de materia gra~a Sc dcbe rcalinr de 
acuerdo coll lo establec1do en la nomia AOAC 933 05 

IO 2 Determinaciiin de 11roteina Se dehe real1zar de acuerdo con 
lo es1ablec1do ~n la llorma AOAC 930.33 

I 0.3 DctcrminaciOn de !Id dos grasos ~aturados. Se <lebe real,zar 
de acucrdo con lo csrnblccido en la norm,1 AOAC 969.33 

10.4 Determinaci6n de hierro Se debe realizar de acuerdo con lo 
cstablcc,<lo en la norm a AOAC 985 35 

10.5 Determinadbn de addo flliiro Se debe realiza1 de acuerdo 
coll lo establec1do en la nolllla AOAC 960 .\6 

10.6 Determinaciiin de \'itamina A Se debe reahzar de acuerdo 
coll lo establec1do en la nomia AOAC 992 04 

11 l\larcado ,. etiquetado 

11 I Dcnominacibn tic\ alimcnto. La <le11ommac1Ull dd alimento 
dcbe scr ··qLicso··. scgu,d,1 de su chisiticacion y <Jes,gnacion 
La denommac16n "queso" est.i reservada a los productos en 
los 4uc la base liktca no contcngu grasa o protcinas de orig.en 
no litcten 
Coando on 4u~so no cumpla con Lina norma de ident1dad 
espec1fica, reservado por las nornrns de! Code" .\limentarms. 
he denominari, ··que:,o Lipo "'. completilndose con el nombre 
de la variedad a la Cllal sc asemqa: CJcmplo ··()ucso 1,pn 
Emmemar· Cuando se usa otra leche. suero o deri\'ados de 
sucro. 4uc no sea de bo,·,no dcbc md,carse la cspec,e animal 
de la que pro\'iene. 

11 2 Etiquctatlo. Pam lo:,ekcto~ de este Reglamellto. las d14uelas 
serin de cualqu1er material que pueda ser adhendo a lo, 
em ases. o bien. de 1mpres16n permanente sobre los mismos. 
Dcbcn cumplir adcmils con lo establcc,dn en cl Rcglamcnto 
T<!cnico de Etiquetado de los Alimentos Preemasados J sus 
rcformas, nccrcto 1-'jccutivo N" 26012-Ml'TC dcl 15 de abnl 
de 1997 pubhcado en la Gace1a N" 91 de! 14 de mayo de 
1997 y cuando corrcsponda cl Rcglamento 1·ccnico snbrc 
Etiquetado Nutncional de los Alnnentos Preenvasados y sus 
r~forn,a:,,, Decrelo EJecutivo N" 30256-MEJC-:C, del 15 de 
ene10 del 2002. publicado en la Gaceta N° 71 del I 5 de ahnl 
dd 2002 
1-'n la ctiqueta dcbcn\ ,1parcccr la dcnominacion de acucrdo 
con el apnrtado 10 I y su co111e111do promed10 de materia 
grasa, agua y proteina por 1 (10 gram us de producto. <le acucr<ln 
con la tabla de la secc16n 5. Clas1ficaci6n y Des1gnac1iin y 
la defirnciOn <le qL1eSo de la :,ecc10n 3. Defi111ciones Debe 
espec1ficarse el tratamiento tennico que sufrio la leche o 
:,i tsta e:, cru<la. :,1 la leche y la pahla no han sufr,do alglln 
trarnmicnto tCrmico. dcbcn\ aparcccr en la ctiqueta ··Qucso 
elaborado con leche cmda·· 51 el queso lie, a cons1go otro 
ahmcnto, adcmiis de la dcno1111nacion dcl 4ucso (apartado 
I 0.1 ). dehera indicarse. ··Queso c011. ·· 

12 [nyasc } cmhalajc Lo:, ~nvase:, para 4l1eso:, <leb~n :,er tratados 
tinrncamente, seran de material y forma tales que den al p1oducto 
una a<lecuada proLecciUn duranle el almaccm11rnelllo y lransporte. 
;, con cicrrc hcrmCtico quc impi<la la cnntaminnci6n. I os env,1scs 
parn todo t1po estaril.n limpios. asepucos. e"entos de desperfectos y 
sc a_iustarin a las d1spos1c1oncs san1tarias para cl producto. 
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lmportac1U11. Dcsalmaccna_ic y V,gilanc,a de Alimcntos y sus 
refomias San Jose, Costa Rica. lmprenta Nac1onal 

14 , ·eri6caciiin 

14. I El Mi,mleno de faonomia. lndustria y Comercio "erificani lo 
cstablccido en cl apartado 5. Clas,ticaci6n y dcs1gnaci6n. cl 
npartado 11 l\larcado y et1quetado y el apartado 12. Envase y 
cmbalajc. 

14.2 El Ser\'lc10 Nac10nal de Salud Animal SEN AS/\ del M1111steno 
d~ Agri~tiltura y Gana<l~ria 1-erilicarii lo e~tablec1<lo en el 
apartado 6.1 1 Residuos de plagmc1das ) med1came1110, 
de uso \'eLerinano. el apartado 6 I 2 de Limiteh l\faximos 
de Otros Contammantcs. cl apartado 6 2 sobrc Parnmctros 
Microb1ol6g1cos y en el apartado 7.3 sobre Adit1vos 
Al,mcntarios. 
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14 3 El M1m,Leno de Salud ,er1(icari1 lo eslabkcido end aparlado 
11 2 sobre el Etiqudado Nutr1c1onal de los Alnnentos 
Pram·asados. 

15 {'oncordancia 

15 I Esk reglamento l~c111co concL1erda parcialmenle con la Norma 
General para Quesos INTE 02-03-03-07 

Articulo 2"-El costo de la venficac16n dd presente reglamento 
dd,eriL cuhnrlo el Estado conforme la le\· (ieneral de Salud N° 5395 dd 
30 de octubrc de 1973, publicada en cl A·lcance N" in de /,11 Gac·efu N" 
222 del 24 de nov1embre de 1973. la ln General del Servic10 Nacional 
de .',alLid Anunal N° 8495 del 06 de ahril del 2006 puhl1cada en La Cacern 
N" lJJ dcl 16 de mayo dcl 2006 y hi IC\ de Promoeilin de la Compctcncia 
,. Dd<'nsa Ekctiva dd Co11sum1dor Ley N'' 7472 dd 20 de lfaiembre de 
·1994_ publicada en la Gac<'/a N" 14 dil 19 de enero de 1995 Los costos 
que se incurran pm solic1tud o dehido al mcumplim1ento de! adm1111st1ado 
se cohraran d1rectamen1e a este 

Art1culo 3''...._] as instancias tCCmcas compctcntcs del M1n1stcno de 
Economia, lnduslria y Comemo. dd Minislerio de Salud y del Serv1cio 
Nacional de Salud Animal {SEN ASAL o aquellas que cuenten con la 
111\"estidura oficrnl respeclln para ello con fundamento en la legislad6n 
, 1genle proceder~n a e_iec11lar las med1das tfrn icassan 1tarias <:orrespondienles. 
seg\m se trate de trn incumplimiento que ongine consecuenc1as en la salud 
humana o an1maL o hien. 111crnnplim1ento de lo, estiLnda1es de calidad y 
etiqucta,h rcgulados en cl prcsentc rcglamento. Medidas quc pucde11 
con;1stir. ,eglln ,ea el caso, en relen,·iOn. rea~ondicionamiento. decom1so. 
destrucc10n. desnmuralizaciOn, reexportac1ii11. redestrno. notiticac10n a la 
autoridad oticial respec11va del pais de origen. 0011ticaci6n al importadrn 
o al e:,,portador. suspension o 1evocaci60 de Ins permisos, licencias o 
autorincioncs ya utorgadas. denuncia. 

Arliculu 4°-Lus mcumplim1entos a la presenle regulaciOn serim 
sanc10nados. seglln sea el caso. de acuerdo con los articulos 57, 59, 60. 61 
~ 63 de la Ley de la Promocion de lo Competenc1a y Defensa Efec11va del 
Consum,dor y sus Reformas de e1ta, saho que cl 1neumplim1ento ,mpliquc 
, 10lac10n a d1spos1ciones lip1~as wn~relas de caracler admm1;lrati\u en 
matena sa111tar1a. establec1dos en la Le,; General de Salud. N" 5395 de 30 
de ocmhre de 1973 o lo Ley General de( .',erv1cio Nacional de Salud Animal 
(SENAS,\). N° 8495 del 06 de ahril de 2006 yd Cod1go Penal ngente 

Art1culo 5°-llerogaci(m. DcrOgucse cl Dccretn 1-"_iccutivu Norma 
0/icial para Que~u N° 18462-MEC 1988. 

Transilorio I El Mi111sleno de Agricullura y Ganaderia por medio 
del Servic10 Nacional de Salud Ammal 1SENASA1 med1ante resoluc16n 
admrnistralln. deheri puhlicar en el Diario Ofieial La Ciace/a. en un plazo 
111ii"1111u de 30 dias naturalcs, los mctodos de aniihsis m1crobiollig1cos y 
de muestreo ,. anidis1s de res1duos de 111ed1camentos vetennanos. metales 
pesados y pligrncidas que se md1can en este reglamento 

Articulo 6°-Rige a partir de seis meses despues de su puhlicac16n 

Dado en la Prcsidcnc,a de la Rcpliblica ~'ian JosC. a los tres d1as dcl 
mes de oc1ubre dd 2008. 
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