Pig 4 La Gaceta N" 58 — Martes 24 de marzo del 2009

N® 33092-MEIC-MAG-5

EL PRESIDENTE DE LA REPUBLICA
EL MINISTRO DE ECONOMIAINDUSTRIAY COMERCIO,
EL MINISTRO DE AGRICULTURA Y GANADERIA,
Y LAMINISTRA DE SALUD
En usoe de las atnbuciones que les conBieren los articulos 140 incisas
31y IRy articulo 146 de la Constitucion Politica del 7 de noviembre de
1949 v sus reformas: articule 28 2b, de la Ley General de la Adminisiracion
Publica. Ley N" 6227 del 2 de mave de 1978 ¥ sus reformas: Ley del
Sislema Tntermacional de Unmidades, N° 5292 de 9 de agosto de 1973 Ley
de la Promocion de la Competencia ¥ Detensa Ciectiva del Consumidor.
N® 7472 de 20 de diciembre de 1994; Ley General de Salud. N® 5395 de 30
de octubre de 1973: Ley General del Servicio Nacional de Salud Animal
{(SENASA) N 8495 del 06 de abnil del 2006 Ley del Sistema Nacional
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para la Calidad N® 8279 de 2 de mayo de 2002, v la Ley Organica del
Ministerio de Economia, Industria v Comercio, N° 6034 de 14 de junio de
1977 v la Loy Aprobacion del Acta Final en que s¢ incorporan los resaltados
de la Ronda de Umnguay de negociaciones comerciales multilaterales. N°
7475 de 20 de diciembre de 1994,

Considerando;

1*—0me s un deber includible del Estado velar por la salud de la
poblacion. evitando a reprimiendo aquellos actos u omisiones de particunlares
que impliquen un riesgo para la salud humana como bien juridico de
importancia suprema para el desarrollo social v econdomico del pais.

2—0ue los productos lacleos son de gran importancia para la
mutricion ¥ salud de las personas v por cllo cs neeesario fijar reguisitos
fisicos v sanitarios que garanticen la inocuidad de los mismos, desde el
mismo momento de su produccion v hasta su consumo final.

3*—OQue en el mercado nacional se comercializan productos
elaborados a base de mezelas de productos lacteos con grasa vegetal, lo
cual podria inducir a cngado o error al consumidor respecto a la natraleza
del prodacto.

4°—(ue es tuncion esencial del Cstado evitar el que se induzea
a error o engaiio al consumidor ¥ al estar de acuerdo con la normativa
internacional, se ha procedido a la homologacién parcial, de la siguiente
norma: Norma del Codex para Mezclas de eche Condensada Edulcorada
Desnatada (Deseremada) y Grasa Vegetal (Codex Stan 252-2006).

3—(me no existe reglamentacion especifica en el pais para este
producto. Par tante,

DECRETAN;

RTCR 416:2008 NMEZCLAS DE LECHE CONDENSADA
EDULCORADA DESNATADA {(DESCREMADA) Y GRASA
VEGETAL

Articulo 1"—Aprobar ¢l sigwicnte Reglamento Téenico:
OBJETO Y AMBITO DE APLICACION

El presente Reglamento Técnico tiene conmo objetivo establecer
los requisitos que deben cumplir las mezelas de leche condensada
eduleorada desnatada (descremada) ¥ grasa vegetal. cuvo desting es
¢l consumo divecto o la ulicrior claboracian,

2. REFERENCIAS

2.1  Decretoe Ejecutuvo N° 22268-MEIC. NCR- 148:1993.
Metrologia: Contenmido Neto de productos preempacados ¥ sus
reformas, publicado cn Lo Gaceto N 132 del 13 de julio de
1993,

22 Decreto Ejecutive N 26012-MEIC.  RTCRI100:1997.
Etiquetado de los Alimentos Preenvasados v sus reformas. La
Cacefa N° 91 del 14 de mayo de 1997,

23  Decree Ejeentive N° 30256-MEIC-5. RTCR  135:2002
Criquetado Nutricional de los Alimentos Preenvasados ¥ sus
retormas, publicado en La Gacete N° 71 del |5 de abril de
2002.

2.4 Decreto N°31595-5. Reglamento de Notificacion de Materias
Primas. Registro Sanitario.  Importacion,  Desalmacenaje
y Vigilanvia de Alimentos y sus reformas. publicado en La
CGacera N” 16 del 23 de enero de 2004,

2.5  Decreto Ejecutivo N® 33812 MEIC-MAG-5. RTCR 401:2000
Leche cruda v leche higienizada v sus relormas, publicado en
La Gacera N° 112 del 12 de junio del 2007

26 Deereto Fjecutive N 33288 MEIC-MAG-5, RTCR: 395-
2006. Para el Ulso de Teérminos Lecheros. pubhicado en La
Gaceta N° 164 del 28 de agosto de 2006.

27 Deercto Ejeentivo  N® 8-29629  Reglamento para el
CEnriquecimiento de la leche de ganado vacuno publicado en
Lee Gaceta N° 131 del 9 de julio del 2001

3. DEFINICIONES

31 aceites y geasas comestibles de origen vegetal: son productos
alimenticios constittidos principalmente por glicéridos de
dcidos grasos(basicamente Triglicéridos yobtenidosinicamente
de fuentes vegetales. Podran contener pequenas cantidades de
olros lipidos. wles como constiluventes msaponiiicables v
de acidos grasos Libres naturalmente presentes en el aceile o
grasa.

3.2 agua potable: Agua tratada que cumple con las disposiciones
de valores recomendables o maximos admisibles estéticos.
organolépticos. fisicos. quimicos. biologicasy microbiologicos.
establecidos en ¢l presente reglamento v gue al ser consumida
por la poblacion no cansa dafo a la salud.

3.3  leche: Cs la secrecion mamaria normal de ammales lecheros
sanos obtenida mediante uno o mas ordefios sin ningun tipo de
adician o extraccion, destinada al consumo en farma de leche
liguida o a elaboracion vllenior,

3.4 leche condensada ¥ grasa vegetal: Una mezela de leche
y grasa vegetal condensada es un producty que se prepara
recombinando los componentes de la leche y agoa potable,
o mediante la eliminacion parcial del agua. con la adicion de
dzlear ¥ de aceite vegelal comestible. grasa vegelal comestible
o una mezela de los mismos.

—

4. SIMBOLOS Y ARREVIATURAS
BPM: Buenas Practicas de Manuthctura.
" gramos
g/Kg: gramos por kilogramo
mg/kg: miligramos por kilogramo.
mim: masa - masa
SIN: Sistema Tnternacional de Numeracion

5. MATERIAS PRIMAS
5.1 Ingredientes Lacteos

Leche descremada (desnatada) v leche descremada t desnatada)
en polve, olros s6lidos lacleos no grasos. Se permiten las
signientes prodoctos lactcos para ajustar ¢l contenido de
proteinas:

- Concentrado de Leche: Es el producto que se obliens
concentranda la proteina de la
leche por ultrafiltracion de leche.
leche  parcialmente  desnatada
(desceremada). o leche desnatada
{descremada);

- Filtrado de leche; Es el producte que se oblieng

extravende la  proteina  lactea
¥ la grasa lactea de leche.
leche  parcialmente  desnatada

{descremada). o leche desnatada
{descremada) por ultrafiltracion.
- Lactosa
5.2  Ingredientes no licteos
- Grasas / aceites vegetales comestibles
5.3  NUTRIENTES PERMITIDOS

Los nutrientes permitidos para el presente Reglamento Técnico
son los estipulados con arrcglo a los Principios Generales del
Codex para la Adicion de Nutrientes Esenciales a Alimentos
(CAC/GL 09-1987), segon conesponda a las necesidades del
pats. niveles maximos ¥ minimos de Vitaminas A. D v otros
nutrientes, incluida, cuando corresponda. la prohibicion del
uso de determinados nulrienles.

5.4 COMPOSICION

540, Mezela de leche condensada edulcorada v grasa
vegetal

Total minimo de grasa
Mimmo de extracto seco magro

8% m/m

de leche 20% mim
Minime de proteina lactea en el
extracto seco magro de leche 34% mim

54.2 Mezcla de leche condensada edulcorada y grasa
vegetal con contenido reducido de grasas
Grasa total
Minime de extracto
seco magro de leche
Minimao de proteina
lactea en el extracto
seco magro de leche

l.a cantidad de azicar de las mezelas de leche condensada
edulcorada v grasa vegeral esta restringida por las buenas
praciicas de fabricacion a un valor que salvaguarde la calidad
de almacenamiento del producto ¥ un valor por encima del
cual puede producirse cristalizacion del azicar,

6. ADITIVOS ALIMENTARIOS

Los aditives permitidos en los alimentos considerados en este
Reglamento Técnico deben ajustarse a o establecido en el
Decreto Cjecutiva N 31395-5, Reglamento de Noetificacion de
Materias Primas. Registro Sanitario, Importacion. Desalmacenaje
v Vigilaneia de Alimentos v sus reformas, o en su cfecto con la
Norma del Codex para Mezclas de Leche Condensada Cdulcorada
Desnatada {Descremadal y Grasa Vegetal Codex Stan 252-2000 v
sus reformas,

Mis de 1% v menos de 8% mdm

20% mim

34% m/m

6.1  Mezclas de leche condensada edulcorada y grasa vegetal

N"5IN | Nombre del aditive alimentario | Nivel mikimo

Emulsionanics

1rx: | T.agitings | T.imitado por las RPF
Fstahilizantes

351600 Citraco diacido sodico Limirado por las BEF
331000 Citrato triscdico Limitado por las BEF
332000 Cririto de potasio Limituda por las BRI
332{0n) 1l Inpulisico Limitudu por las BPIF
333 Cirrawo de calio Limitado por las BPF
s Cloraro de potasio Limitade ped las BPF
1Y Clorarg de calcin T.imirado por las RCF
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N" SN | Nuembre del aditive alimentarice | Nivel maxime

Heguladores de la acidez

17001) Carbonato de calein Limitado por las BPF
33%1) Cirtofosfate monasadico . 400 mg.-'kg, SOIOS_Q

combmados, comoloslvro
337400 Onoloslale disadice

339 4ii) Orwfostato tisddico

KR IO Ortofastato mone potagie

kE IO Orofosfate diporasico
A4ikiii) Cireotostato rripotizico

341101) Crrtofosfate monacalcico
EE TR Ortofostato dicileico
341 4 Cmofoslale wncalcic

450 41} Dituslate disodice
LRI Difosfate risddico

450 0ii) Ditusfane retrasddico

4500 vy Difosfare retrapotisico
450k gvi) Ditosfare dicalice

450 {vil) Difostare dideido caloieo

451 {ip Tritostaty pentasddico
451 hi} Trifoslale pentapotisico
452 41} Polifoslale de sodio

432 it Polifostato de potasw

432 hid) Polifostate de sodiu v calii

432 ¢iv) Polifnstatas de calcio

452 {vy Politostates de ameonie

2004y Carbonale de sodio Limitadu por las BPIF
300 i) Hidrogenuarbunats de sodiv Liusitadu por las BPIY
Stk i) Sesquicarbonats de sodio Limitade pon las BPF
kU1 Carbunatos d= potasio Lunitade por las BPF
i} Hidrogencarbonatg ¢ bicarbonato} de potasio Limitado por las BPF
Espesantes

107 Camagacning y sus sales de Na, K, NH4, Ca v Limitado por las BPI

My (incluido el fincelevan)

407 Alga euchema elaborada I imirade por las BEF

7. CONTAMINANTES

7.1 Residuos  de  plaguicidas ¥ medicamentos  de  uso
veterinario.

Para los ¢fectos de este Reglamento seoaplicarin los limites
maximos de residuos de plaguicidas v medicamentos de uso
vererinario ¢stipnlados ¢n ¢l Deercto Ejecutivo N9 33812-
MEIC-MAG-S. RTCR 4012006 Leche cruda v leche
higienizada v sns reformas.

7.2 Residuos de otros contaminantes

Para los efectos de este Reglamento se aplicaran los limites
maximos de residuos de metales pesados, allatoxinas. dioxinas
v olros contaminantes estipulados en el Decreto Ejecutivo N”
33812 MEIC-MAG-5. RTCR 401:2006 T.eche eruda v leche
higienizada v sus reformas.

8. HIGIENE

Los productos abarcados por las disposiciones de esle reglamento
se deben preparar v manipular de conformidad con el Decreto
Fjecutive N° 33724 Reglamente Técomico Centroamericane RTCA
67.01.353.06 sobre Industrias de Alimentos v Bebidas Procesados.
Bucnas Practicas de Manufactura. Principios Generales, publicado
en La Gaceta N° 82 del 30 abril del 2007.
En su defecto, Tas seeciones pertinentes del Cédigo Internacional
de Practicas Recamendado Principios Generales de |ligiene de los
Alimentos (CACRCPE 1-1969), el Cadigo de Practicas de Higiene
para la Leche ¥ los Productos Lacteos (CAC/RCT 57-2004) ¥ olros
textos pertinentes del Codex, como los Codigos de Practicas de
Higiene v los Coadigos de Practicas. Los produclos deberan cumplir
con los criterios microbiologicos establecidos de contormidad con
los Principios para ¢l establecimiento y la aplicacion de criterios
microbiologicos a los alimentos (CAC/GL 21-1997).

9. ETIQUETADO
Debe cumiplir con lo establecido en el Reglamento Técnico de
Etiguetado de los Alimentos Preenvasados, Decercto Ejecutive N*
26012-MEIC del 15 de abril de 1997 v sus reformas, v cuando
corresponda, con ¢l Deercto NY 30256-MEIC-S del 15 de cnero
del 2002 Reglamento Técnico sabre Etguetado Nutricional de los
alimentos preenvasados.
Cuando se uliliza leche o componentes de la leche que no sea de
origen bovino para la fabricacion del producto, debera anadirse.
mmediztamente anles o después de Ja denominacion del producto.
una palabra o palabras que denoten el animal o ammales de donde
procede la leche,
Ademas de las disposiciones anteriores se aplicaran las siguientes
disposiciones cspeciticas:

1,

9.1  DENOMINACION DFLALIMENTO

La denominacidn del alimento debe ser “mezcla de {leche
condensada'}y grasavegetal” o “mezcla de (leche condensada)
v grasa vegetal con contenido reducido de grasas”. donde
ninguno de los dos componentes de la denominacion de
la meecla debe indicarse de lorma resaltada con relacion al
oo,
1a levenda de "mezala de {leche condensada) v grasa vegetal”
o mezcla de (leche condensada) v grasa vegetal con contenido
reducido de grasas™ debe aparecer en ¢l mismo campo de
vision en el que aparece el nonibre comercial del producto.
42 DECLARACION DEL. CONTENIDO TOTAL DE
GRASA
Se debe declarar el porcentaje de grasa total de la mezela.
especificando el porcentaje de grasa lactea asi como también
el porcentaje de grasa vegetal comestible o aceite vegetal
comestble cerca del nombre del producto dentro del mismo
campo de vision como porcentlaje por masi o velumen,
Tambicén s¢ debe declarar ¢l nombre comin del vegetal del
que se deriva la grasa o el aceite en la lista de ingredientes.

9.3 DECLARACION DEL CONTENIDO DE PROTEINA
LACTEA
El contenido de protcina ldcrea deberd declararse, va sca (1)
como porcentaje por masa o volumen, o {ii) ¢n gramos por
porcion siempre que en la misma se mencione la cantidad
de porciones, o (i) gramos por cada 100 gramos. segun se
cuantifique en la etiqueta.

94 LISTA DE INGREDIENTES

No obstante la disposicion de la Seccion 4.2.1 del Decreto
Ejecutive N° 26012-MEIC RTCR 100:1997 Etiguetado
de Alimentos Preenvasados no es necesanio declarar los
productos liclees que se utilizan s0lo para ajustar ¢l contenido
de proteinas.

95  ADVERTENCIA

Debera aparecer en la etiqueta una advertencia que indique que

¢l producte no debe usarse como subslitulo de preparados para

lactantes. por cjemplo "NO APTO PARA LACTANTES ™
MUESTREQ

Para la toma de muestras de contenido neto, etiquetado, analisis
fisicoquimicos se utilizara lo establecido en el Decreto Ejecutive N*
23234-MEIC Reglamento a la Ley Promocion de la Compelencia v
Delensa Efectiva Consumidor, publicado en La Gacera N° 124 del
01 de julio de 1996 v sus retormas o en su defecto lo establecido en
la Notma Codex-5Stan 234-1899 (parte A). Norma para Métodos de
Andlisis v Muestreo Recomendados.
10.1 MLETODOS DE ANALISIS
Los métodos de analisis microbiologicos v residuos de
medicamentos veterinarios, metales pesados v plaguicidas
utilizados para el presente reglamento seran los oficializados
mediante la resolucion adminstrativa debidamente publicada
en ¢l Diario Oficial La Gaceta por el SENASA del Ministerio
de Agricultura v Ganaderia.
Los méledos vtilizados para lTos andlisis ouwicionales del
Ministerio de Salud s¢ cmplearin los estableeidos ¢n sus
ultimas versiones por la Asociacion Oficial Internacional
de Quimicos Analiticos {por sus siglas en ingles, AOAC) o
en su etecto lo establecidos en la Norma Codex-Stan 234-
1999 {parte A} Norma para Métodos de Analisis v Muestreo
Recomendados,

1L Determinacion de materia grasa

Se debe realizar de acverdo con lo establecido en la
norma AQAC 932.06

10.1.2  Determinacion de proteina
S¢ debe realizar de acoerdo con lo establecido enla
norma AQAC 930.29

10.1.3  Determinacién de dcidos grasos saturados

Se debe realizar de acuerdo con lo establecido en la
norma AQAC 96933

13.1.4  Determinacién de hierro

Se debe realizar de acverdo con lo estahlecido en la
norma AOAC 98535

10.1.5  Determinacion de acido falico

Se debe realizar de acuerdo con lo establecido en la
nonma AQAC 960.46

1016 Determinacidn de vitamina A

Se debe realizar de acvuerdo con lo establecido en la
norma AQAC 992.04

Ln 2l newbre del producto Tacies no s¢ pueden meluir 1€mimes de clasificacion

que paedan inducir a error o engano al conswnidor, tales come descremado, senudescremado o
eniery
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11. BIBLIOGRAFIiA

11 Codex Stan 2341999, Métados de Andlisis v de Muocstreo
Recomendados.

11.2 Codex CACRCP 1-1969 (Rev. 3 1997}, Codigo Internacional
de Practicas Recomendado Principios Generales de [Tigiene
de los Alimentos.

11.3  Codex Stan 1-1985 (Rev. | 1991}, Norma General del Codex
para ¢l etigquetado de los alimentos preenvasados.

12, CONCORDANCIA
Este Reglamento Téenico coincide basicamente con la norma: Norma
del Codex para Mezclas de Leche condensada edulcorada Desnatada
{Descremada) y Grasa Vegetal {Codex Stan 232-2006).

13. VERIFICACION

13.1 El Ministerio de Economia. Industria v Comercia verificara lo
establecido en el apartado 9. Etguetado,

13.2 El Servicie Nacional de Salud Amimal del Ministerio de
Agricultura y Ganaderia verificara lo cstablecido on ¢l apartado
6. Aditivos alimentarios, 7. Contaminantes ¥ ¢l apartado 8.
Higicne,

13.3 [l Mimsterio de Salud verificara lo establecido en el
apartade 9 sobre el Ctiguetado Nutricional de los Alimentos
Preenvasados.

Articulo 2*—FE] costo de la verificacion del presente reglamento
debera cubrirlos el Estado conlorme Ta Ley General de Salud N® 3395, La
Lev General del Servicio Nacional de Salud Anmimal N? 8495 v la Ley de
Promaocion de la Compelencia v Delensa Efectiva del Consumidor Ley N®
472, Los costas que se incorran por solicitud o debido al incomplimicnto
del administrado se cobraran directamente a €ste.

Articulo 3*—Las instancias técnicas competentes del Ministerio de
Economia. Industria v Contercio. del Ministerio de Salud y del Ministerio
de Agricultura ¥ Ganaderia a través del SENASA. o aquellas que cuenten
con la investidura oficial respectiva para elle con fundamenlo en la
legislacion vigente, con [undamento en los articulos 3, 6, 36, 38 de la Ley
de la Promocign de la Competengia ¥ Detensa Fiectiva del Consumidor v
sus reformas, procederan a gjecutar [as medidas téenicas correspondicntes
en relagidn del producto, scgun s¢ tratc de un incumplimicnto que
origine consecuencias en la salud humana. en la salud ammal. en la
sanidad vegetal. en el medic ambente. en la seguridad nacional, o bien.
incumplimiento de los estandares de calidad v etiquetado. regulados en el
presente reglamento. Medidas que pueden consistir, segin sea ¢l caso. en:
retencion, reacondicionamiento, decomiso, destruccian, desnaturalizacion,
|ce\porldui0n redesting, nolilicacion a la autoridad oficial respccli\d del
pais de origen. notilicacion al importador o al exporlador, suspension o
revocacion de los permisos, licencias o aulorizaciongs va olovgadas o
denungia.

Articulo 4°—FI1 incumplimicnto a las disposicioncs cstablecidas en
este Reglamento. dara tugar a la aplicacidn de las correceiones y sanciones
que sefalan la Ley General del Servicio Nacional de Salud ‘Animal N°
8495 del 06 de abril del 2006: la Ley General de Salud N® 5395 del 30
de octubre de 1973 . la Ley de Promocian de la Campetencia v Defensa
Efectiva del Consumidor N® 7472 del 20 diciembre de 1994, seglin sea el
caso. La responsabilidad penal derivada del |nulmpllmlcnlo del presente
reglamento. serd del conocimiento de los Tribunales de Juslicia respectivos:
para tales electos se aplicaran las disposiciones y sunciones establecidas en
la legislacion penal vigene,

Transitorio 1.—LCl Servicio Nacional de Salud Animal (SENASA)
del Ministerio de Agricultura ¥ Ganaderia mediante resolucion razonada.
establecera en un plazo no mayor de 30 dias naturales despues de publicado
el presente reglamento los parametros de inocwidad utilizados para la
verificacion.

Articulo 5% amento cmpezard a regir 6 meses
despuds de su pablicacion co ¢ Diario Oficial La CGlaceta.

Dado en la Presidencia de la Repablica—=San José. a los veintion
dias del mes de octubre del dos mil ocho.

Publiquese —OSCAR  ARIAS  SANCIIEZ —ElI Ministro  de
Economia. Industria ¥y Comercia a. i.. Edvardo Sibaja Arias. el Ministro
de Agnicultura vy Ganaderia, Javier Flores Galarza: v la Ministra de Salud.
Maria Luisa Avila Agiiero—I| vez—{0 P N° 9‘86I].—{Sollulud N
2700163 —(C-235520,— N33092-23292),




