DECRETOS

N 35:485-COMEX-5-MEIC-MAG

EL PRESIDENTE DE LA REPUBLICA.
EL MINISTRO DE COMERCIO EXTERIOR.
LA MINISTRA DE SALUD.
EL MINISTRC DE ECONOMIA, INDUSTRIAY COMERCIO.
Y EL MINISTRO DE AGRICULTURA Y GANADERIA

De conformidad con las atribuciones que les conficren los incisos 3)
v |8} del articulo 140y el articule 146 de la Constitucion Politica; el acticula
28, parrafo 2. inciso b) de la Leyv General de la Administracidn Tablica,
Ley N° 6227 del 2 de mavo de 1978; los articulos 1. 7. 15, 26, 30. 36, 37,
38. 52 ¥ 335 del Protocolo al Tratado General de Integracion FEcondmica
Centroamericana. ey de Aprobacion N 7629 del 26 de seliembre de 1996; ¥

Considerando:

[—Que el Consejo de Ministros de Integracidon Lconomica
{COMIECO). mediante resolucidén N° 243-2009 (COMIECO-LV) de fecha
19 de mayo del 2009 aprobo. en ¢l marco del proceso de conformacion
de wna Unidén Advanera Centroamericana, el Reglamento Técnico
Centroamericano RTCA 67.04.50:08 Alimentos. Criterios Microbioldgicos
para la Inocuidad de Alimentos.

H—CQue en cumplimiento del ordinal anterior. debe publicarse la
cilada resolucion. Por tanto,

DEeCRETAN:

Publicacién de la resoluciéon N* 243-2009 (COMIECO-LY)
de fecha 19 de mayo del 2009, que aprobé el Reglamento
Técnico Centroamericano RTCA 67.04.50:08 Alimentos.
Criterios Microbiologicos para la Inocuidad de Alimentos

Articulo |°—Publiguese la resolucién N° 243-2009 (COMIECO-
LV) dc fecha 19 de mayo del 2009 ¥ su Ancxo. mcdiante la cual se
aprobd el Reglamente Técnico Centwoamericano RTCA  67.04.50:08
Alimentos. Criterios Microbioldgicos para la Inocuidad de Alimentos, que
a4 conlinuacion se transcribe:

RESOLUCION N° 2432009 (COMIECQO-LV)
CL CONSEIO DE MINISTROS DE INTEGRACION CCONOMICA
CONSIDERANDIO):

Que de conformidad con los articulos 38. 39 ¥ 33 del Protocolo al
Tratado General de [ntcgracién Econdmica Centreamericana -Protocolo
de Guatemala-. medificado por la Enmicnda del 27 de febrero de 2002, ¢l
Consejo de Ministros de Integracion Econdmica {COMIECO) tiene bajo su
competencia log asuntos de la Integraciom Econdmica Centroamericana v
coma Ll le corresponde aprobar los actos administrativos del Subsistema
Feondmico:

Que de acuerdo con el articulo 13 de ese mismo instrumento juridico
regional. los Estados Parte tienen ¢l compromiso de constituir una unién
aduanera enfre sus termitorios. la que se alcanzar de manera gradual
voprogresiva, sobre la base de programas que se establezean al efecto.
aprobados por consenso;

Que en el marco del proceso de contormacion de una Unidn
Aduanera. los Estados Parte han alcanzado importantes acuerdos en materia
de Criterios Microbioldgicos para la Inocuidad de Alimentos, que requieren
la aprobacion del Consejo de Ministros de Integracion Econdmica:

Que los Estados Parte, en su calidad de Micmbres de la Organizacion
Mundial de] Comercio (OMC), notificaron al Comité dec Mcdidas Sanitarias
v Fitosanitarias v al Comité de Obsticulos Técnicos al Comercio, de
conformidad con o establecido en el Acuerdo sobre Aplicacion de Medidas
Sanitarias v Fitosanitarias y en el Acuerdo sobre Obstdculos Téenicos al
Comercio, ¢l Provecto de Reglamento Téenico Centroamericano RTCA
67.04.50:08 Alimentos. Criterios Microbiologicos para Ta [nocuidad de
Alimenlos;

Que Tox Lstados Parte. concedieron un plazo prudencial o los Lstados
Miembros de la OMC para hacer observaciones al provecto de Reglamento
notificado tal ¥ como lo exige la literal d) del numeral 3) del Ancxo B
sobre Transpareneia de las Reglamentaciones Sanitarias » Fitosanitarias del
Acuerdo sobre la Aplicacion de Medidas Sanitarias ¥ Fitosanitarias y el
numeral 4), pacrato 9 del articulo 2 del Acuerdo sobre Obsticulos Técnicos
al Comercic. observaciones que. en st case. fueron debidamente analizadas
y atendidas en lo pertinente;

Que de conlonmidad con ambos Acuerdos. [os Miembros preverin
un plazo prudencial entre la aprobacidn de los reglamentos enicos ¥ su
entrada en vigor, con ¢l fin de dar liempo a los productores para adaptlar sus
productos o sus metodos de produccion a lo establecido en los reglamentos;

Que de conformidad con el parrato 3 del Articulo 55 del Protocolo
de Guatemala. se recabo la opinion del Comité Consultivo de Integracion
Econdémica, cuyas observacioncs fucron analizadas vy atendidas en lo
pertinente.

POR TANTO:

Con fundamento en lo dispuesto en los articulos 1, 3,5, 7, 15, 26, 30,

36,37, 38, 39, 46. 52 v 55 del Protocolo de Guatemala,
RESULLVE:

L. Aprobar el Reglamento Técnico Centroamericano RTCA 67.04 50:08
ALIMENTOS. CRITERIOS MICROBLOLOGICOS PARA LA
INOCUIDAD DE ALIMENTOS.

2. El Reglamento Téenico Centroamericano aprobade. aparece como
Anexo de esla Resolucion v lorma parte integrante de la misma,

3. La presente Resolucion entrara en vigencia el 19 de noviembre de
2009 ¥ sera publicada por los Cstados Parte,

Managua, Nicaragua, 19 de mayo de 2009

Iohanna [ [ill Dutriz
Viceministra, en representacion del
Ministra de Ceonomia
de El Salvador

Amparo Pacheco Oreamuno
Viceministra, en representacion del
Ministra de Comercio Exterior
de Costa Rica

Fredis Alonso Cerrate Valladares
Ministra de Tndustna ¥ Comercio
de llonduras

Dravid Cristiam Floves
Viceministro, en representacion del
Ministro de Cconomia
de Ciuatemala

Orlando Soldrzano Delgadillo
Mimistro de Fomente, lodustina v Comereie

de Micaragua
La infrascrita Secretaria General de la Secretania de Integracion
Economica Centroamericana (SIECAY CERTIFICA: Que las dos (2)
[otocoplas que anteceden a la presente hoja de papel bond, asi como las
treinta ¥ seis (36} del anexo adjunto. impresas unicamente en su anverso,
rubricadas v selladas con el selle de la SIECA reproducen fielmente la
Resolucion N® 243-2009 {(COMICCO-LV). adoptada por el Conscjo de
Ministros de Integracién Econdmica. cl diecinueve de mayo de dos mil
nueve. de cuvos originales se reprodujeron. Y para remitic a los Estados
Parte para su corrcspondicnte publicacion. cxticndo la presente copia
certificada cn la ciudad de Guatemala, ¢l veintivno de mayo dc dos mil

nueve,

Yolanda Max ora de Gavidia
Secretaria General
ANEXO DE RESOLUCION N* 243-2009

REGLAMENTO TECNICO RTCA 67.04.50:08

CENTROAMERICANO

ALIMENTOS. CRITERIOS MICROBIOLOGICOS PARA LA
INOCUIDAD DE ALIMENTOS.

CORRESPONDENCILA: Este Reglamento técnico es una adaptacion
parcial de la Norma Sanitaria sobre criterios microbioldgicos de calidad
sanitaria e nocuidad para los alimentos ¥ hebidas de consumo humano.
Minisierio de Salud Perl: Criterios Microbioldgicos para alimentos en
paises de Amdrica Laling que ulilizan plan de muestreo: Reglamento
Sanitario de los Alimentos, Decreto supremo N 9771996, Ministerio de
Salud. Chile: Normas microbiolégicas por alimentos de Cspana. Grupos de
Alimentos de la Sociedad Lspanola de Microbiologia.

105 67.050 RTCA 67.04.50:08
Reglamento Técnico Centreamericano, editado por:

= Minislerio de Feonomia, MINECO

Consgjo Nacional de Ciencia ¥ Tecnologia, CONACYT
Ministerio de Fomento, Industria y Comercio, MITFIC
Secretaria de Industria y Comercio. S1C

Ministerio de Economia Industria ¥y Comercio. MEIC
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Derechos Reservados.



INFORME

Los respectivos Comités Técnicos de Normalizacion ¥ de
Reglumentacion Técnica a avés de los Entes de Normalizacion y de
Reglamentacion Téenica de los Paises de la Regidn Centroamericana v sus
sucesores, son los organismos encargados de realizar el estudio o la adopeion
de los Reglamentos Téenicos. Estan conformados por representantes de los
sectores Académico. Cansumidor, Empresa Privada ¥ Gobicrno.

Este  documento  fue  aprobade como  Reglamente  Técnico
Centroamericano RTCA 67.04.50:08 Alimentos. Criterios microbioldgicos
para la inocuidad de los alimentos. por el Subgrupo de Alimentos y Bebidas
v el Subgrupo de Medidas de Normalizacion, La oficializacion de este
teglamento téenico. conlleva la ratificacion por ¢l Conscio de Ministros de
Integracion Leondmica Centroamericana (COMIECO).

MICMBROS PARTICIPANTLS
Por Guatemala
Ministerio de Salud Pablica y Asistencia Social
Por El Salvador
Ministerio de Salnd Pablica vy Asistencia Social
Por Nicaragua
Ministerio de Salud

Por Honduras
secretania de Salud

Por Costa Rica
Ministeriv de Salud

1. OBJETO

Cl presente reglamento tiens como ohjeto establecer los pardmetros
microbiologicos de la inocnidad de los alimentos ¥ sus limites de aceptacion
para el registro ¥ la vigilancia en los puntos de comercializacion

2. AMBITO DE APLICACION

Las disposiciones del presente reglamento seran aplicables o todo
alimento. para consume final en los puntos de comercializacidn dentro del
territorio de los paises de la regidn centroamericana.

3 DEFINICIONES

Pura la aplicacion del presente reglamento se establecen las siguientes
definiciones:
3.1 Alimento: toda sustancia procesada. semiprocesada o no procesada.
que s¢ desting a la ingesta humana incluidas las bebidas, goma de mascar
v cualesquiera olra sustancia que se ulilicen en la elaboracion. preparacion
v tratamientor del mismo, pero no incluve los cosmeéticos, el tabaco ni las
sustancias que se utilizan como medicamentos.
32 Alimento procesado: el alimento que ha sido sometido @ un proceso
teenoldgico adecnado para su conservacion ¥ consumo ulterior.
3.3 Alimento semiprocesado: es ¢l alimento que ha sido sometido a un
proceso tecnologico adecuado para su conservacion y que requiere de un
tratamicnto previo asu consumao ulterior.
34  Alimento no procesadn: es el alimento que no ha suirido
moditicaciones de otigen tisico. quimico o bioldgico. salvo las indicadas
por razones de higiene o por la separacion de partes no comestibles.
35 Alimento contaminade: aguel que contenga cudlguier agenle
bioldgico o quimico. materia extrafia w otras substancias no afadidas
intencionalmente ¥ que pueden comprometer ln mocuidad o la aptitud de
los alimentos tomados,
3.6  Criterio microbiologico de Inocuidad: define la aceptabilidad de
un producto o un lote de un alimento busado en la dusencia o presencia, o en
la cantidad de microorganismos. por unidad o unidades de masa. velumen.
superficie o lote ¥ es aplicable a productos comercializados,

NOTA: Para fines de este reglamento técnico no aplica lo relacionado a
otros contaminantes microbiologicos como toxinas v sus metabolitos.

37  Inocuidad de los alimentos: es la garantia de que los alimentlos no
causaran daiio al consumidor cuando se preparen y/o consuman de acuerdo
con el uso o gque se destinan,

3.8 Indicador microbioldgice: microorganismos no  patogenos
frecuentemente asociados a patdgenos, utilizados para ceflcjar el ricsgo de
la presencia de agentes causantes de enfermedades.

3.9 Limite maximo permitido: valor del pardmetro microbioldgico
maximo permitido en el alimento.

310 Parimetro  microbioldgice:  las  delerminaciones  especilicas
practicadas a cada alimento. tales como. microorganismos indicadores.
microorganismos patdgenos. U otros que causen infeccion v enfermedad.
311 Plan de muestreo: procedimiento en que se estipula el tamaiio de la
muestra ¥ ¢l criterio de aceptacidn o rechazo, basandose en los resultados
de undlisis.

312 Plan de muestreo de 2 clases: plan de muestreo por atributos.
donde de acuerdo con los criterios microbioldgicos puede dividirse en dos
wrados, “aceptable » no aceplable™ comprobando la presencia o ausencia
de microorganismos, o si ¢l limite microbiolégico es superior o inferior a un
nivel critico establecido. Un plan de 2 clases queda deserito porn v ¢,
NOTA: Cl eriterio establecido para m en la tabla 2 para el plan de muestreo
de 2 clases es el limile por encima del cual se eslablece ¢l recharo del
producto,

3.13 Plan de muestreo de 3 clases: un plan de muestreo por atributos.
donde de acuerdo con los criterios microbiolégicos puede dividirse en tres
wrados, “aceptable. “mediinamente aceptable™ v mo acepluble™. La clase

accptable ticne como limites m. la clase medianamente acceptable tiene
como limites m ¥ M, ¥ la no aceplable aguellos valores superiores a M. Un
plan de 3 clases quedu descrito por nom. M oy c.

3.14  Registro sanitario: procedimiento establecido. por el cual los
alimentos procesados son aprobados por la autoridad sanitaria de cada
Cstado Parte para su comercializacion.

3.15 Riesgo: funcion de la probabilidad de un efecto nocive para la
salud v de Ta gravedad de dicho efecto, como consecuencia de un peligro o
peligros en los alimentos.

3.16  Similares (sucedineos, andlogo o imitacion): Sustancia que posee
propicdades parccidas v que puede reemplazar a otra.

3.7 ¥igilancia Sanitaria: es |la permanente ¥ sistematica evaluacion de
las condiciones sanitarias de los alimentos gjercida por la aworidad sanitaria
competente de cuda Estudo Parte con el abjeto principal de proteger la salud
de la poblacion

4. Simbalos ¥ abreviaturas

4.1 n=numero de unidades de muestras a ser analizadas.

4.2 m = Criterio microbiolégico por debajo del cual el alimento no
representa un riesgo para lasalud.

4.3 ¢ = numere maximo de unidades de muestra que puede contener
un nimero de microorganismos comprendidos entre m vy M para que ¢l
alimento sea aceptable,

44 M = Criteric microbiologico por encima del cual el alimento
representa un riesgo para [ salud.

45 NMP= Namero mds probable

4.6 spp = Subespecies de un género de microorganismos

4.7 UFC = Unidades formadoras de colonias

s CLASIFICACION DE LOS ALIMENTOS POR RIESGO

Ln

5.1 Para registro v vigilancia sanitaria se clasifican los alimentos
basindose en la probabilidad de causar daiio a la salud, la gravedad de
dicho efecto y los factores de riesgo descritos en el numeral 5.2.1, de la
signiente manera:

SL1 Alimento Riesgo tipe A: Comprende los alimentos que por su
naturalcza. composicidn. proceso. manipulacién ¥ peoblacion a la que va
dirigida. tienen una alta probabilidad de causar dario a la salud.

5.1.2 Alimento Riesgo tipe B: Comprende los alimentos que por su
naturalesa, composicion, proceso, manipulacion ¥ poblacion g la que va
dirigida. tienen una mediana probabilidad de causar dafio a la salud.

5.1.3 Alimente Riesgo tipe C: Comprende los alimentos que por su
naturaleza, composicion, proceso, manipulacién ¥ peblacion a la que va
dirigida, tienen una baja probabilidad de causar daiio a la salud.

5.2 Para la vigilancia de los alimentos el presente reglamento los
clasifica por los distintos factores de riesgo:

5.2.1 Factores de riesgo

Los [uctores de riesgo yue presentan las categorias de alimentos,
dependen de:

a) Caracleristicas intrinsecas. Lales comao: composicion, pll. acidez.

actividad de agua.

by Proceso de elaboracion.

¢) La poblacion a quicn va dirigido

d} La presentacion del alimento

e) La torma de prepararlo

Y Las condiciones de almacenamiento ¥ conservacion,

5.2.2 De acuerdo a la clase de peligro determinado por las vanables antes
sefaladas ¥ por aquellas relacionadas o las condiciongs de manipulacion
v consumo, se establecen lus siguientes calegorias de riesgo asociadas al
alimento y al microorganismo:

Condiciones nermales en las gque se sup seri
comsinvide el alimente tras o mucstres

Clase de peligro

Gradu de
peligrosidad
reducida

Sin cambio de

peligrosidad Aumenta la peligrosidad

Sin peligro direeto Catcporia 13 elases | Cancgoria 2 Calegoria 3

para la salud.

{contaminacion
renetal, vida dtil v e on .
alteracion) n=F¢=2 n=%¢=1

n==%¢=3 3 ¢lases 3 elases

Clatzgoria 4 Clategoria 3 Caleguria &

Peligro para la salud [ B -
SEL b ) 3 ¢lases 3 ¢lases 3 elases
bajo, indirecto

[l ] n=s g2 n=5 ¢l

Cateponia ? Careponia & Categoria 9

Maoderado. dirgeto B 3 3
di;’i:itié?; ﬁnﬂ[a‘:jc;h 3 ¢lases 3 ¢lases 3 elases

n==e=I n=>=5¢=I1

Grave. directo Categwia 190 Categria 10 Cateporia 10

directa, difusion
potencialmente
exlensa

2 elases 2 elases 2 uluses

n=3%e=0 n=3%e¢=0 n==3¢=0

Las categorias 1, 2 ¥ 3 sc aplican a aquellos microorganismos que
ticne por objeto definir la vida Gtil ¥ alteracién del producto como recuento
de microorganismos acrobios meséfilos, mohos ¥ levaduras, lactobacillus,
entre olros de la siguiente manera;

Categoria 1: plan Jde 3 clases. donde n
Categoria 2: plan Je 3 clases. donde n=3
Categoria 3: plan de 3 cluses. donde n




Las catcgorias 4. 5 v 6 sc usan para microorganismes indicadores
tales como colitorimes totales. enterobacteriicens. entre otros. de la siguiente

Haera:

Categoria 4: plan de
Categoria 5: plan de
Categoria 6: plan de

clases. donde n=3 v ¢
clases. donde n=3 v ¢=
clases. donde n=3 1y ¢

3 =3.
3 2

Las catcgorias de alimentos 7. 8 ¥ & sc usan cn pardmctros
micrabioldgicos que siendo considerados patdgenos, en bajos niveles
pueden aceptarse, tales como Staphylococeus aurens, Bacillus cereus. De
la siguiente manera;

Categoria 7: plan de
Categoria 8: plan de |
Categoria 92 plan de |

-
o

clases. donde n=3
clases. donde n=3
3

2
1
3 clases. donde n=

La categoria 10 se emplea en otros microorganismos considerados
peligrosos como Sahmuonella. (Tosaridinm botudinum, entre olros.

Categoria L0: plan de 2 clases. donde n= 3 v ¢= 0.

6, GRUPOS DE ALIMENTOS DE ACUERDO AL ORIGEN Y/O
TECNOLOGIA APLICADA EN SU ELABORACION

Los 1érminos ulilizados en Tas definiciones de los grupos de
alimentos de este reglamento han side definidos con ¢l (nice proposito de
clasificar ¥ agrupar los diferentes tipos de alimentos con fin de establecer
los criterios microbioldgicos v no aplican para fines de ctiquetado cn cuanto
a denominacidn del producto.

Grupo 1

Grupo 2

Grupo 3

Grupo 4

Grupo §

Leche y productos licteos: inclure todo tipe de productos
ldcteos derivados de la leche de cualquicr animal que suele ser
ordefado (vaca. oveja. cabra, hifala). Fn esta categorfa. un
producto simple €5 uno gue no coatiene ninglin saborizante,
ni contiene frutas, vegetales v otros ingredientes no lacteos:
lampoco se ha mezelado con otros ingredientes no lacteos.
sulvo lo permitido por las normas correspondientes. Similares
{sucedancos. similar o imitacion) son productos en los cuales
la grasa lactca ha sido rcemplazada parcial o totalmente por
rasas o aceites vegetales,

1.1 Subgrupo del alimento: Leche (luida pastearizada, con o
sin SEIh[’]TiZEIHlE‘S. con 0 Si]'l aromaliznies

1.2 Subgrupo del alimento: Leche UAT (JHT) ¥ crema UAT
{UUHT?} cn empaque aséptico

1.3 Subgrupo del alimento: Leche condensada, evaporada v
dulee de leche

1.4 Subgrupe del alimento: Leche en polvo, meselas en polvo
para helados ¥ crema en polvo

1.5 Subgrupe del alimento: Crema dulce, crema acida {natilla).
crema batida

1.6 Subgrupo del alimento: Similares de erema dulce,
acida {natilla). crema batida

1.7 Subgrupo del alimento; Manteguilly ¥y mantequilla con
especias (grasa bulirica)

1.8 Subgrupo del alimento: Quesos madurados ¥ procesados
1.9 Subgrupo del alimento: Quesos frescos, no madurados y
tequeson

1.10 Subarupo del alimento: Yogurt

LT Subgrupo del alimento: Tlelados a base de leche

ctema

Grasas ¥ aceites ¥ emulsiones grasas: incluve todos los
productos a base de prasa de origen vegetal. animal o marino
o sus mezsclas
2.1 Subgrupo del
emulsionadus

alimento: Margarina ¥ otras grasas

Hielos: esta categoria comprende postres, dulces v golosinas a
base de agua congelados, como el heludo de fruta, los helados
de estilo “laliane”™ ¥ el helado aromatizado. Los postres
congelados que contengan ingredientes principahmente lacteos
s¢ incluyen en la catcgoria 1.11.

3.1 Subgrupe del alimento: Hiclo comestible.

3.2 Sabgrupo del alimento: Helados a base de agua

Frutas y hortalizas: csta catcgoria principal sc divide en
dos catcgorias: frutas y hortalizas frescas y frutas v hortalizas
procesadas (inclmidos raices v tubéreulos, lepumbres v
leguminosas ¥ aloe vera), hongos comestibles ¥ setas. algas
marinas, nueces v semillas,

4.1 Subgrupo del alimento: Frutas ¥ hortalizas frescas

4.2 Subgrupo del alimento: Frutas v hortalizas procesadas
4.2.1 Frutas ¥ hortalizas congeladas

4.2 2 Frutas ¥ hortalizas desecadas o deshidratadas

4.2.3 Conservys hortalizas v Irutas enlatadas

4.2.4 Jaleas. mermeladas ¥ rellenos de frutas para pasteleria
4.2.5 Mantequilla de mani

Productos de confiteria: comprende todos los productos de
cacao ¥ chocolate ¥ derivados. otros productos de azicar.
turrones. mazapan ¥ dulces tipicos.

5.1 Subgrupo de Alimento: productos de cacao ¥ chocolates ¥
derivados {imitacion ¥ sucedineos)

5.2 Subgrupo de Alimento: otros productos de azdcar

200 Turromnes mazapan y dulces tipicos

Grupo 6

Grupa 7

Grupe §

Grupo 9

Grups 10

Grupe 11

Grupo 12

Grupn 13

Cereales vy derivados: cercales v productos a base de
cereales. derivados de aranos de cereales. de raices ¥
wbérculos, legumbres y leguminosas, excluidos los productos
de panaderia de la categoria de alimentos 7.0.

6.1 Subgrupo del alimento: Cereales en hojuelas ¥ polvo;
merclas para refresco v cereales para desayuno.

6.2 Subgrupo del alimento: Pastas (rellenas).

Pan ¥ productes de panaderia y pasteleria: incluve lay
catcgorias relativas al pan ¥y los productos dc panaderia
ordinaria v los productos de panaderia tina dulees. salados v
i'II'UITIEI].i'/.Eld[']S.

7.1 Subgrupo del alimento: Pan, productos de panaderia
ordinaria ¥y mezelas en polvo, Frescos o congelados.

7.2 Subgrupo del alimento: Panaderia lina con o sin relleno
{galletas. queque. pasteles. tortas) otros productos de panaderia
fina {dulccs. salados, aromatizados} ¥ mezclas. Incluye otros
productos de panaderia fina. como donas, panecillos dulces ¥
mulfing, frescos o congelados

Carnes ¥ productos carnicos: esta calegoria incluye todos
los tipos de productos cimicos, de aves Je corral v coza. en
piczas v cortados o picados. frescos v oprocesados. cares
congeladas. meluyende empanizados s rebozados v carnes
enlatadas,

8.1 Subgrupe del alimento: Productos carnicos crudos
{empacados}). No incloidas matetias primas

8.1.1 Subgrupo del alimenlo: Productos carnicos crudos
diferentes al pollo

8.2 Subgropo del alimento: Productos cirnicos cocidos ¥
curados {embutidos)

$.3 Subgrupo del alimento: Carnes curadas crudas {chorizo)
8.4 Subgrupe del alimento: Cames congeladas. incluvendo
cmpanizados v rebozados

8.5 Subgrupo del alimento: Carnes enlatadas

Pescados, derivados v productos marinos: Esto amplia
calegoria se subdivide en calegorins para el pescado fresco
v opara Jiversos productos marmos elaborados. Se incluyen
en clla los vertebrados acudticos. mamiteros acuaticos (p. ¢j..
ballenas). 1os inveriebrados acudticos (p. gj.. medusas). los
moluscos (p. €j.. almejas v caracoles). los crustaceos (p. gj..
camaroncs cangrejos. langostas). Los productos marinos sc
pueden recubrir p. ej.. con glaseados o especias. antes de su
comercializacion para el consumo (p. gj., fileles de pescado
congclados v glascados). En ¢l SCA. esto sc indica con una
anotacién relativa al “uso como glaseado o recubrimiento
(ratamiznio de superficie)”

9.1 Subgrupo del alimento: Pescade ¥ productos marinos
frescos, congelados,  incluidos moluseos no bivalvos.
crustacess y squinedenmuos, empacados

9.2 Subgrupo del alimento: Pescado ¥ crustaceos. precocidos,
cocidos. salados ¥ ahumados

9.3 Subgrapo del alimento: Moluscos bivalvos vivos, crudos,
desconchados (rescos, empacados

9.4 Subgrupo del alimento: Moluscos bivalvos ¥ crusticcos
pasteurizados o cocidos

9.5 Subgrupo del alimento: Pescados, moluscos. equinodermos
v erustaceos enlatados.

Huevas y derivados: incluye los huevos iTescos en su cascara
v hueve entero. claras. yemas, huevos pastcurizados liquidos
o deshidratados v los hucvos frescos en su cascara.

L0.1 Subgrupo del alimento: Huevos frescos en su cascara
10.2 Subgrupo del alimento: Huevo entero. claras, yemas:
pasteurizados liquidos o deshidratados.

Endulzantes o edulcorantes incluida la miel de abeja.
L1 Subgrupe del alimento: Miel y jarabes (syrup}

Salsas, aderezos, especias v condimentos: se trata de una
categoria amplia que incluye suslancias que se ahaden 4 un
alimento para acentuar SU aroma y gusto,

12.1 Subgrupo del alimento: Mavonesas v aderezos (en base
a huevo)

12.2 Subgrupe del alimento: Especias. hierbas desecadas.,
consomés v condimentos

12.3 Subgrupe del alimento: Salsas de (omate, moslava ¥
salsas para sazonar

Alimentos para uses nutricionales especiales: Por alimentos
para regimenes especiales se entienden los elaborados
o preparados  especialmente para satistacer  necesidades
especiales de alimentacion determinadas por condiciones
fisicas o fisiologicas particulares. por enfermedades o
trastornos cspecificos. La composicion de cstos alimentos
deberd ser fundamentalmente  diferente de los alimentos
ordingrios con los que se comparan, en ¢aso de que dichos
alimentos existan. Los alimentos dictéticos distintos de los de
esta categoria se incluyen en las categorias de los alimentos
ordinarios homalogos



13.1 Subgrupo dcl alimento: Formulas licteas v no lacteas
para lactantes v nifios pequenios (de 0 a 12 meses).

13.2 Subgrupo del alimento: Alimentos complementarios para
nifos de pecho de mas (0 a 6 meses) ¥ nifios de corta edad (6
a |2 meses).

Grupol4  Bebidas No Alechdlicas: Esta categoria sc divide en las
amplias categorias de bebidas envasadas no carbonatadas.
néctares, jugos no pasteurizadas. agua envasada. te ¥ hierbas
para infusién. Las bebidas lacteas figuran en la categoria 1.1
14.1 Subgrupo del alimento: Bebidas envasadas no
carbonatadas (Jugos pasieurizados, productos concentrados)
14.2. Subgrupo del alimento: Néctares

14.3 Subgrupo del alimento: Jugos no pasteurizados

14,4 Subgrupo del alimento: Agua envasada

14.5 Subgrupo del alimento: T¢é y hierbas para infusion

Grupo 15 Bocadillos o boguitas: comprende twdos los tipos de
alimentos para el aperitivo
15.1 Subgrupo del alimento: Frituras ¥ bocadillos (snacks)

15.2 Subgrupo del alimento: Semillas ¥ nueces

Grupo 16 Caldos, sopas, cremas ¥ mezclas deshidratadas

16.1 Subgrupo del alimento: Caldos, sopus. cremas. salsas y
puré de papas deshidratados instantancos

16.2 Subgrupe del alimento: Caldos. sopas. cremas. salsas y
puré de vegetales deshidratados que requieren coccion,

16.3 Subgrapo del alimento: Mezelas en seco instantineas
para postres (flanes. pudines ¥ gelatinas)

Grupo 17 Alimentos listos para consumir

17.1 Subgrupo del alimento: Alimentos preparados, listos para
CONSUMir que no requiere tratamiento ermico

17.2 Subgrupo del alimento: Alimentos preparados. listos para
CONSUMIr que requicre ralamiento Ermico

17.3 Subgrupo del alimento: Tamales, tortillas {tigo, maiz).
pupUsRs

NOTA: Los sub grupos de alimentos no contemplados en
cste reglamento téenico serdn objeto de una reglamentacion
especilica,
7. CRITERIOS MICROBIOLOGICOS PARA EL REGISTRO
SANITARIO DE ALIMENTOS

7.1, Ln los paises de la regién centroamericana. en que ¢l procedimiento
de registro sanitario de alimentes. requiera que se realicen andlisis previos
del producto. deberd cumplirse con las siguicntes disposiciones:

711 Se realizardn solo los pardmetros microbioldgicos definidos en este
teglamento, Los cuales se expresaran en funcion de la metodelogia utilizada
con las unidades correspondientes (UT'C, NMP).

712, Solo podran aceptarse los productos que cumplan con los criterios
mictobioldgicos que se cstablecen a continuacidn.

7.1.3. Para el analisis microbiologico con fines de registro sanitario, solo
sera necesurio realizar andlisis o una muestra del producto que tenga
la cantidad de unidades requeridas para alcanzar ¢l peso o volumen
especificado en cada uno de los paises centroamericanos. Cuando un
producto incumpla ¢on los eriterios permitides en el presente reglamento.
serd necesario cumplir con el nomero de muestras establecido en el plan de
muesteeo establecido cn ¢l numeral ocho (8) para cfecto de un re andlisis.

7.2 Sienoun alimento se detecta la presencia de un microorganismo
patogeno no contemplado en la lista indicada a continuacion. la autoridad
sanitaria  podrd considerarle alimento contaminade. conforme a la
cvaluacién de los ricsgos que de su presencia sc deriven.

1.3 Subgrupa del alimentu: Leche condensada, evaporada ¥ dulee de leche

. . .| Tipoie Limite maximo
Parimetrn Catexnria ) L
riessn permitide
Recuento werobios mesdlilos Tpara leche g
i e 7 ~ 10 UFCamL
evapurada)
Recuenta anaerobios mesofilas ypara leche . .
: ipars 7 ¢ - 10 UFCmL
weaporadal
Stefiviocec s agieny (para leche condesada -
Hpi s 3 <10 UFCip
v dulce de leche)

L4 Subgrope del alimento: Leche en polvo, mezcla en polvo para helados » crema en
pelve

. . .| Tapnde Limite maximo
Tarimetre Caterori , .
" riesgu permitido
Softenteffoa g 230 10 Ansencia
N octs ol alireln 7 A 10-UFCig
v liern e et A = ANMIY g

L5 Sabgrapo del alimento: Crema dulee, erema acida (natillaf, crema batida

Parimetra Catesoria Fl;iiI:; g‘:.e ! 'i':;:‘e":"? (}'i]m"
Nerfupewaefor spe 23w 10 Ausencia
SRR Oce el G 7 a 1FUFC
Fcherncfig ool 3 I - 3 NMPip
Fateero iestocytesioares 25 11 Ausencia

L& Subgrupo del alimento: Similares de crema dulee, crema acida {natilla), crema batida

. . | Tipede Limiite maximo
Parametro Categeria rilesgn permitido
Sedmenetio wap 25 ¢ 1 Alseneia
SEEEICOCTI i 7 A 1FUFCy
Laclrericing ool 5 - 3 NMPig
Fifeiter mpnog) fomeies 25 o 10 Ausencia

L7 Subrrupe del alimento: Mantequilla y mantequilla con expecias (g

. . - | Tipode Limite maximo
Parametro Categnria _.| - o

- rigsa permitido
Nitfmteaielliowg 25 ¢ 1] Ansencia
ey U e i s 7 1L g

A

Paclrerodtioe coli s <3 NMPig
Fifeiter mpnog) fomeies 25 o 1] Ausencia

L& Subgrupe del alimento: Quesos madurados v procesados

. . | Tipede Limite maximo
Parametro Categeria rilesgn permitido
Laclrericing ool s = [0 UFCie
Stegfncoro s aaees 7 10 UJFC
Fosterer itemtocr ooty 25w 10 A Ansencia
Nettwronteller vy 25 ¢ 1] Ausencia

1.2 subgrupa del alimente: Quesos frescos, me madurados ¥ requesin

. . . e Cre . . . .| Tipnde Limite maximo
TABLA | CRITERIOS MICROBIOLOGICOS PARA REGISTRO Parametra Catemoria | 2 e e
vicsg permitido
LU Grupo de Alimento: Leche v productos Bictees, Incluxe todo tipo de productes Tacteas Fourherichio ool 3 < L0 TIT
derevados du la Leehe de ewdaguier amimal que suele ser ovdefiado Evaes. ovepn, caboa, bilalad
En esta categoria. un producte simple' es uno que na contiene ningin saborizante, i contiene St gt aiveds 7 1 UFCig
truras. verduras u atros ingredientes no licteos: rampoco se hamezelado con otros ingredientes A
no faetess, salvo o peemitide por las noemas correspandientes. Similares son produchos en Tog , 0z i .
cuales la grasa lactea ha sido reemplazada parcial o tatalments por grasas o aceites vegetales St NEAOCHTELC ey 3 8 ANsentia
1.1 Sobgrope del alimento: Leche Auida pasteurizada, con o sin sabovizantes, con o sin Softentelfa s 25 e 10 Ansencia
aromatizantes
. - | Tipe e Limite miximu
Parimetrn Catexeria ) permitide 110 Subgrupoe del alimento: Yomare
. . - | Tipode Limite miximo
. - . . : Parimetro Categoria ; el
Fdierncdiio ciadé B ~ 3 NMPAl. B rigsg permitide
Paclrerodtioe coli & A “ 3 NMP:g
Seefapenietlo e 23 [} ALSCILEE
A
it 0 cH e 7 1 UFCimL 111 Subgrups del alimento: Helados a base de leche
Fiterio oo iaeees 28 1 1] ALSEnCEn Parametro Categnria T_'.'"_} e Limire masing
A . ; riesgy permitido
1.2 Subgrupo el alimenty: Leche UAT{UHT) y cremean UAT {(UHT) en empeangue aséptice Foncdte i ool f = 3 NMPie
. . | Tipede Limite muisime O < : :
ar . ro i | il fliy oo et ataiein 7 ; 1-UFC:e
Marimetre Categoriy riesgo permitidn : f’ . - A .E
Nofuroneflo vy 25 0 1] Anzcncia
Recuenta de aervbios nesafilos & A - IO UFCmL Listeriin tovocusnns 25 L0 Ausencia




20 Grmpao de Alimento: Grasas v
i Dase v aensa de origen vesetal, oo

aceites v emnlsiones grasas, Incluve todas b productes
meal oo o sos e las

2.1 Snphgrupe del alimento: Margarina ¥ otvas mrasas emnlsionadas

6.0 Grope de Alimento: Productos elaborados a partiv de cereales, Cereales v praductas
a base de cercales. derivados de granos de coreales, de racees v lubereulos, legumbres v
Teruminosas, exchiides los productos de panaderia de la categoria de alimentos 7.00

upe del alimento: Cereales hnjuelas 3 polso; mezelas para refresco 3 cereales
para desayuno,

. - .. | Tipu de Limire mixinn
Pardametro Categoria | i
riesuy
Facherichin ondl 3
.\'.'[n’_."?a'.ﬂ'a'ru'-jl;'? it f\flf.fl frited gsidinctos : C 10 UFCig
et Comttenen fecie veageeg

. . .| Tipnde Limite maximao
41 FPY— |
Parimetre Catesoria vicsze
Fchericlie ol 3 [

3.0 Grupo del alimento: Hielo comestibles 3 heladus a base de apua. Csta categoria
comprende postres. dulces v golosinas a base de agua congelados, come el helada de fruta. los
helados de eatila “ualiana™ v el helado aromatizado Los postres congeladoz que contenzan
ingredientes principalmente lacteos se incluven en la cateporia 1.11.

6.2 Snhgrope del alimento: Pastas (rellewas)

3.1 Subsrope del alimvento: ielo comestilfle.

. . | Tipe e
Pardametio Catesnria | :
; riesun
e st I i 7 10° TIFCie
Sebarodtefion vy 25 0 pard les que contengan U .
. 27 2 Jue v = 1] Ansencia
lwvo)

. . | Tipe de Limite miiximo
Parvametro Categoria riesgu permitidu
Laclrericing ool & A =~ 11 NMPmL

3.2 Sub

upre del alimento: Hellos a hase de agn

. . . Limite muisime
Parametro Categoria

riesi

po de Shimento: Pan v productos de pan: ria, Tncluve las categorias
relaltvas al pan y los productos de pansaderis ovdinaria s mevclaz en polve Frescos o congeladog
v Loz productos de panaderia fina dulees. salados ¥ aromatizados.

Laclrericing ool & A < 3 NMP /mL

deria nrding v merchis en pulva,

7.1 Suburapo del alimento: Pan, prodoctus e p

Frescos o congelados,

44 Girupy de Abmente: Frovas v horetabizas, Esa categoria principal s2 divide en dos
calegirins ras v hortalizas frescas v tutas v bovtalizas procesadas (inclidos vaices
tubérenles, legumbres v leguminesas ¥ dloe veral, hongos comestibles v setas, alyas marinas.
mieces 3osennl s

Pariametro

. | Tipw de
Cateraria " I

e

i} B

Foacheeiohd,

4.1 Subgrupo del alinente: Fratas y hortalizax frescas

7.2 Subgrupo del alimento: Panaderia fina con ¢ sin relleno {zalletas, queque, pasteles,

- — — tortas) otrox pesductes de panaderia fina (dulces, salados, aromatizades) ¥ mezclas.
Parimetro Catesoria Tipe de Linite s vinw Incluye otros productos de panaderia fina, como donas, panecillos dulces ¥ muffins,
riesgo permitido frescos v congelados,
Nitfteiellio gy 25 ¢ 10 ALEENCi Tipe o Limi ]
5 . . . e amrte maxmn
- - — - Pariametro Cateraria |'i|c~' o
Phidrericing ol s o 1FUFC /g B3
Livvrae wewocriogenes 25 00 Gsplo para 0 Auseneia At ¢l “
- 2 v b i
vepetales) Fovocote abreie (produehes rellenos IR
) i 7 TR TIFC s
de denvado licteo) B
- N ) : v e durodnetos rellenss de B
4.2 Subierupe del alimento: Fratas v hortalizas procesadas Sols il A 23 tprehictos rellenos de 0 Ausencia
- - derivados lacteos, cacan v carne)
4.2.1 Frutas ¥ hartahizas congeladas e | m I
Loserwe avp I8 productes rellenss e 10 P
i inai A - J ; Ausencin
Parimetro Catewaria | Ti0 de Linite s vinw derivados lactens, cacao v catne)
~ IR permitide
Paclrerodtioe coli 3
N o G B Cirmpn de Alimente: Carnes v productos carmicus. Fsla calegoria incluye wodos los
e = tipws dle productos cimicos, de aves de corral & cazas en prezas s cortados o pieades, frescos &
Fovret Atentig fopeies 25 o 10 ALHEncia procesadis. carmes cangellas, meluvendo empanizadios v vebosidlos v comes enlitadas
S0 Subgrape del alimento: Productes chrnicox crndos {enpacadosy. Noe inclwidas nateri
primas
4.2.2 v hartahizas desecadas o deshidratadas : - P
! ! L %11 Subgrupo del Alimente: Preductos cimicos cruwdes ntes al polle
. - | Tipm e Limite maiximu - Tipole Limite maximao
Pardametro Categoria . : ari X atemori : )
o Viesgn Parimetro Cateworia ) pern °
Dyeiciin Lods 3 ) Facherwh oo OIATHYI3: feame ;
v molida, picada l\ toctas para hamb -uéq;m 19 Ausencia
Sebaveieficn an 10 ALSENCia -k - adl gHERas a
Sefenonnceili sy 25 ¢ ] ' AlsEneia
K i Lot iier crald . -
1.2.3 Cunsers as hortalizas v frutas enlatadas TR e 2 0 UFCy
. . | Tipne de Limite maximo
Pavametro Cacegoria A ]
& riesgn permitide - - - -
— thernpao del alimentu: Productos carmiees covides v curades (embutilos)
Recuentn de aerchios mesofilos  (previa 6 It = 1D UCCH - — —
nen a 33 °C por 1) dlins) 2 Catew Tipa e Limite maximo
atenl o
R | L Sfilas ( : e
ccienta de anaerobio: mesdfilos (previa -
] .. e S 6 E < AR Tt T st 5
incubacion a 35 *C por 1) dias) = S NI T -
Sifurancti x5 g 1) Ausgiwia
+.2.4 Jaleas, mermeladas ¥ vellenos de Trutas pa asreler Faterag maaiavy oy 28 10 A Ausencia
) - .| Tipe de Limite miiximo Nheggsirdocue cas e 7 1-UFC g
Pardametro Categoria l'ile'i"l.} ermitido o £
il I it o f THUIFCie
Recuento Mohos v Levaduras 3 ¢ 10°UFCip
Nedontelin v 23 @ (para rellenas) 10 Allsencia
K3 Swhgrwpo delalimente: Cammes curadas crudas {chorizo}
4.2.5 Mantequilla de mani Categoria T_'.'“_' de C o
riese permitido
Pardametro Catesoria Tipm de Limite miiximu Facleeioie coli i L U Cip
= riesuy permitide — - - :
Methnnsie e i 25 9 11 M Auseia
P L N I X = .
Sirhateatieflio o 25 L i ALENCin St fovocs s 10°1IFCig

5.4 Gropo de Alimento: Productos de confiteria. Comwende todus
chocolate ¥ deovados: otros productos de azihear ¥ wrrones inazapd

Lo products de i v
dulees tipicos

8.4 Subgrupe del alimento: es cungeladas, incluyendy emp: dus y rebeales

5.1 Suby Ali : Productos acan v chocolates v derivadas (imitacion v . ] " o "
: l‘ A ,__l"ll.|]ll de Almento: Productos de cacao v chocelares v derivados (imatacian ¥ Pardmetro Categy Tipo e Limite maximo
sucedineos) -
. | Tipne de Limite muisime Pl cods 5 10 UFCia
Categoria rilesgu |lerm|l'|(lu - — £
il Sofrnonceth vy 25 0 0] A Ausencia
Nedmewcflee g 25 g 10 C Alseneia ; . :
: ’ ‘ feentiied L] 10° TIFCig

5.2 Subgrupe e Alimentus: Otros prodluctos de aeacar

321 Tu

ones mazapan v dulees tipicos

8.5 Subgrupe el alimento: Carnes enlatadas

Farametrn Catervria Ti'"_‘ de Lim"_e nixime
riesgo permitido
Seefarenietlo oy 25 iproducios con hueva) [} ALsenen
Stapdiviocavens aivin [productos con leche) 7 B 11 UFCip
Pt e s ~ 3 NMPg

Parametro Categeria
Recue?m_t_t Ele,: aerobios .mesohlos. Previa g A 10 UFCi
mgubacion 35700 1 dias
Recuenty de anserobios mesdfilus. Previo 5 A <10 UFC:

meubacian 35°C 7 10 dias




2.4 Grupoe de Alimento: Pescado. derivados v productos marinos. Esta amplia categoria se
subdivide en calegorias para ¢l pescady freseo y para diversos productos mamnns clabonidos.
Se incluyen en ella los vertebrados acudtices v mamiferos acaaticos (p. j. ballenas), los
ivertebrados acudticos 1p e, medusas), los moluscos ip. el almejas ¥ cavacoles), los
crusticens {p. ., comaronss cangreyos, langostas). Los plodactos maniogs se pueden tecubnin,
p. el.. con glaseados o especias, antes de su comercializacion para el consumo {p. 2)., filetes de
pesestdo congelados v aliscados). Eooel SOCA Gio s indic con amicnataciom relativaal “uso
como glaseado o recubrimiento [tratamiento de superhicie])”

130 Grupe del alimento: Alimentos para wsos nutricienales especiales, T'or alimentos para
regimenes espectales se entivnden Los elaborides o prepariadas especialmente para satisiager
necesidades especiales de alimentacion determinadas por condiciones fisicas o fistoldpgicas
particulares por enfermedades o wastomos especificos. La composician de estos alimentos
deherd ser fundamentalimente diterente de los alinentos ordiarios con los gue se comparan. en
case dz que dichos almentos existan. Loz abmentos dieteticos distintos de los de esta categoria
s tneluyen en ey catcuories di los adimentos ordimanigs homadoges.

9.1 Subgrupo lIeI alimento: Pes ndactos marines frescos. congelados, incluidos

pacadlos.

13.1 Subgrwpn del alimento: Farmualas mi Bactamtes (de s 12

nieses} v nifdos pequedios {12 4 36 meses)

icteas v wa Licteas

. . | Tipede
- — — Pavametro Caregoria !
. - | Tipm e Linyite mixinn & Riesgn
Pardametro Categoria ricsgo rermitido 2
_F I Negandococcin divvin (formulas lacteas) 10
FEacherichin ondl 4 "
: s Netwoneller wp 25 ¢ (] A Anzcncia
Stogrcococo i aievie (solo para pescados 7 : ot - :

i i A p ! Peribacter safsakii2%g (formulas 0 A
Medrmeniecbo w25 0 10 Allsencia lacteas) e
Livvrae wewocriogenes 25 00 Gsplo para A
sreclucha crudky [sba para consuma. epemple 14 Allsencia - ; B N P
‘_ PR I Jem 1352 Suberupe del al ¢ 1 s © | tarins para nifios de pechn {(F a 6
sushy ¥y ceviche) " 1 1

= neses} v nifdos pequedins {12 4 36 meses)
Pihiee pavedioesrodin cie solo para moluscoes . . - "
bllvalh-{\sl B ‘ ¥ 10" UFCiy Pariametro Cateraria Tipo de
5 ’ AT Riesuo
Recuento  aerobios  mesofilos.  revio

9.2 Subgrupo del alimente: pescade v crusticens, precucides, cocides, salades 3
ahmmades

incubacidon 353°C 2 10 dias (para envazados v 3 S A0NTC L o g
enlatados)

Recuenly  aoacrobios mesdilos Prosio

Pardametro Categoria -R!m. de
iesgo
i o Ll”]'l.'. _‘"
Stigtcococo i v 7
Nerbmonetler ap 25 @ mn 4 Alseneia
i‘.;:hd;‘&r} wrtssioviozees 25w peoelnctos 10 Ansencia

9.3 Subgrupe del alinvento: Muoluseos bivalyos ¥ crustiaceos pastenrizadis o cocidos

incubacidn 337C ¢ 11 dias (para envasados y 5 10 UFC/mL o p
enlatados)

ottty 2 25p devando contenga i A Ausencia
came) e
Bereafiies cerees deunmdo comtenga coreales 3 ey N
leche m T0LUFCmL oz
Sl U OUOCU RS L 10 D UECmb g g
Enreralvacterias s < I0UFCimL o g

140 Grapo de Alimento: Bebidas, Esta impottante categoria se divide en las amplias
categorias de bebidas envasadas na carhonatadas. néctares. joges no pasteurzadas. agua
Eny .]-,.Jdm t& v hierhas para infusian. Las bebidas laceas figoran en la cateporia 1.1

. ) . | Tipe de Limite MEixima
Parimetro Categoria Riesgn permitide
Loedresrcie el 5 = 3 NMP
dvfovocens g 7 \ 10-TIFC

141

adas mn carlonatadas {comn juros

u del alimento:  Beb

Nitfteiellio gy 25 ¢ g ALEENCi pastenrizadws, prodoctos concentrados v mezelas en polvo artificiales)
Jasterit e fognes 25 g 1m0 Alseneia Tvadl
. . . ipu e
LI, b 1L |
Pariametro Cateraria Ricsgo
9.5 Subsrupe del alinvento: Pescadus, moluscos, equinedermos 3 crusticens enlat . . . - .
| 1 - Facfreraltio el 3 S <3 NMPanL o g
i . Tipe de
Parvametro Categoria Riesgu
_Recuem_q de_ qelr0b10:5 mesdfilos. Previe % A ~ O U e 142, Subgrupn del alinente: Nectares
wgubaiin 35370010 Has
. o Ty o < 2 Doy - . - i
Recuente d:_;;n].ilcluhllo:, mesifilos. Previo & A 10 UFC:y FPardmetrn Categuria E!L‘:Iﬂf
mcubacion 35°C ¢ |0 dias flad
St codi = C “I3 NMPimL

Tt Grope de Alimento: Hunevos v oalerivadus, Tocluye huevo entero. claras, yvomas,
pasteunzados liquides o deshidratados v los haevos frescos en su cascara,

therupe del alimento: Hoeve entere, cla

L vemas pasteurizados liguides o

14.3 Subgrupo del alimenta: Jugos ¥ bebidas artificiales mo pasteurizados

Parimetra Categoria Tipu de | Limi fe
Categoria Tipn de Limite Mlivima o s Ricsewo | pe
Riesgn permitide . . ) - - )
2 Focfie i s s [ =23 WML

Ihidrericing ool 3 < ANMB g - = - 3 -

- A £ Seetwoniln sy 25 g (para jugos) 1] AlsEneia
Netwoeller wp 28 0 1m0 ALsenen

144 upu del alimente: Agui eny
100 Grupo de Alimentes: Endulzantes, edulcerantes, imcluida la micl de abeja, Tipa de
111 Suberapo: Miel v jarabes (Syrup) Tarimetre Riesun permitido
Pardmetro Categoria Tipu de Limite Mivimy Culifurmes tatales 5 ~1 1 NMP0 L
Riesgn permitide ;
L ! o a <1 U NMPA00
Recuente de bacterias anaevalwas sulfito - . : . - - -
reductoras (Sola para micd de abja) L 1= UFCig Fovnidfonnreias dorniclaosa ] An=cncia
120 Grapo de Alimento: Salsas, aderezus, especins 3 condimentos: =c trafa de una 4.5 Subgrups del aliment: Té v hierbas para infusiin
categoria amplia que ncluye sustancias que se anaden a un alimeinto para acentuar su avoma ¥ “Tina de
guslo mayonesa y adereaos: espegias, lierbas deseeadas, consumés y condinentos, salsa de Tarimetre Categoria Rllewu
LONI0E, IOSEZA Y SAISAS PArD sHZamar, el
. . O TR E Y et 5
12,1 Subgrugo del alimento: Mavonesas s aderezos {en hase a hnevo) SR o b C
. , | ripe de Limite Mixima Neafurinties s 18 10
Parametro Categoria riesgn permitidn
Netdaetodf 125 YIS T - - . - -
UL A 10 It Ausencia 154 Grupa del alimewto: Bocadillos o boquitas: Comprends tdos los tipos de alimentos
el UL cnnens 7 - UFCip para el aperitis o

151 Subernpy del alimente: Frituras v bocadillos {snacks)
12.2 Subgrupo del alimence: Especias, hicrbax desecadas, consomés ¥ condimentos Tino de
. ode | Limite Mivimo Pardmetro Categorin | h]
Parimetro Catexn g0 : permitido il
- Feherchio ool [
Nropaiiviocovees caeas faplica para consomes - : :
p ' ' 3 10-UFCig Seit i sspi -
y condimentos) v S Sealutennctie s5pi? 11 i
_ " - - i T, -
Sofrnonceth vy 25 0 10 Alsencia Sapptielocte ey aireie 7
12,3 Subgrrop del alimento: Salsas de tomate, mostiza y salsas para sazonar 15.2 Subgrapa del alimenta: Semillas y nueces
5 . | Tipn de Limite MEiximao o . - oo | Tipudle
Parimetro € ategoria | Farimetrn Categnria
g riesgn permitide Riesgo
Iacliericiie volt 3 ¢ = 3 NMP g Focliworicliin cedi bl .
Setfancaredioe s 25 g (salsas para sazonar) 10 ALsenen Sefapenietlo oy 25 0 1] Ausencia




100 Grope de Alimento: Caldos, sopas, cremas ¥ mezelas deshidratadas

16.1

begrupe del alimente: Caldos, sapas, cremas, salsas v paré de papas deshidratadas

1.1 Swbgrwpo del alimento: Leche finida pasteurizada com o sin saborizantes, con o sin
A AEZ b e

instantinens
. . .| Tipe de Plan tle myaestren Limite
Parametro Categoria ril s Parimet
[ ardimerry Tipa de ..

) - o thase | N C n [\ |
Laclrericing ool & riesgn
Stegfncoro s aaees 7 O T UFC:p v liern e et 3 0| - 3 NMIMmL R
Sadminello ap 25 1o AllsEneia Nefurateffan sy 28 2 ] Alsenia J—

B A e
{émterio misocyingenes X5 2 1} Anzcncia -

102 Sobsrope del alimento: Caldos, sopas, cremas, salsas ¥ pure de vegetales Neegpieriecun e sz 3 > | 1 UFCAnL 1 UFCimL

teshidratados que requieren coccidn.

< . | Tipne de Limite muisime
Pavdmetroe Categoria riesgn permitidn
Laclrericing ool s ~ 3NMPg
Wivdaceoes e iy 7 t 107 UFC:p

Nitfteiellio gy 25 ¢ 1o ALEENCi

16.3 Subhgrupo del alimento: Mezclas en seco instantameas para postres (Hanes, pndines
v welatinas)

. . | Tipne de
Parvametro Categoria !

g Riesgn
Newtgdavto e TN [rashres  (ue - - :
R 10-UFCiy
contengan leche) £
Ao corein Aproductas que cantengan < ¢ : '
= N WP TIFC e

leche)

Netwoeller wp 28 0 1m0 ALsenen

17, Categoria de Alimento: Alimentes

SE0S para cen Sumir

171 Subgrnpo del alimento: Alimentus preparvadus, Bstes pae consnmin (que sy requiere
tratamiento férmico

. Tipu de

LI, o b T |

Parametro Categoria riesgo
.'l'..iL'.'l..'l'l".f.t'.'l..' .'.(n’ L |J'I.'. _‘"
Steyri vt e iy ciieens 7

A

Newlsmeebier g 15 ¢ 10 Alseneia
Lot itendoc Fogeies 25 o Lo Allsencia

17.2 Subgrapo del alimentn: Ahmentos preparados, Bstos para consamir que requiere

1.2 Sulperupe del alimente: Leche UAT (UHT) » crema L AT (1THT) en empaique aséptice

Plan de Muestreo Limite
Parametra Tipo de
? las
riesga clase | n | « ™ [\ |
Ruecucmig i Avroliugs
westhilos (previa meubacidn A 2 O] <1 0UrCimlL —
a 33 7C por 10 dias)
1.3 Subgrupe del alimento: Leche condensada, evaporada v dulee de leche
Plan de Muestreo Limite
Parametra i ]
TI'"_‘ de Clase | n | O m M
riesgo
Revienln e acrobios
mesofilos (para leche 2 S0 <19 UFCmL —
evaparadal v
Ntighcicoc i aiectiy P
leche condensada ¥ dulee de Kl N 10UV g 1 UFCig
leche)

1.4 Snbgrupo del alimento: Leche en polve, mezela en pelve para helados v crema en

Julva
Plan de niuestreo Limite
Parametra i
TI'"_‘ de Clase | n | O m M
ricsga
Nefirtentelin o 23 g 2 0 Alsencia —
- S 5 -
ey U e i s A N I ) UFC:g
it coli 2 | =~ 3NMPig —--

1.5 Subzrupe del alimento: Crema dulee, crema acila (natilla), crema batida

tra tanien to frmico —
Plan de muestrea Limite
. . | Tipe de Limite MEixima
Parvametro Categoria : e B i .
g Riesgn permitidn Parimetro Tipode | e [0 | ¢ n M
a riesgia
Fachuerichin ondi N < 3 NMPiy
Neafeennedien sy 25 x 1] EYE g ——
St v i 7 10°UFCin — —_——
iR AR £ Nt acci qincis A K] 5 1 14 LIF¢C s 18- UFC:
L i - . | A SR ol a -3 24, —
Sedimentefit v 23 g 10 A Ausencia fherivhoe ool - 0| < 3NMPig
FIsterien BienceUleenaesd 25 4 2 1] AUSLNETE ==
C et dronoc) fomaies 10 Alsencia
: T : i : Kimilares \ L CT i atilla). crem il
Clstracditnnt perivisgons APToduetos rellénos . UG 1.6 Snbgrupe del alimento: Similares de crema dulee. crema acida (natilla). crema hatida
de carne) & .
- Plan de muestren Limite
Parametra T |
- - - - : ipu de .
17.3 Subgrupe del alimento: Tamales, tortillas {trigo, maiz), puposas Fiesen clase [ n | C n |
. . | Tipne de : N .
Parametro Categoria _.l ) Sibrctellin g 25 0 z 0 AlsSnci —-
riesgn =
Sighororoi i N 3 B 10 UTFCiy 10 UFC:p
Soveteercen codi B 3 NMDPMg B - - : - -
I B £ docheesciiet e adl s I} < 3 NMPFg ane
Sudfiendio vp 2 10 Ausencia (LRI R L 2 0 Ausenera

8. PLAN DE MUESTREQ Y CRITERIOS MICROBIOLOGICOS
PARA LA VIGILANCIA DE ALIMENTOS

3.1

Todo alimentn gque se comercialice en el territorio centroumericana

deberd cumplir con los criterios microbioldgicos establecidos en el presente
reglamento.

8.2

Sien un alimento se detecta la presencia de un microorganismo

patdgeno no contemplado en la lista indicada a continuacion, la autoridad
sanitaria  podrd considerarle alimento contaminade. conforme a la
evaluacion de los riesgos gque de su presencia se deriven.

TABLA 2. CRITERION MICROBIOLOGICONS PARA VIGILANCIA

1.7 Sohgrope del alimento: Mantequilla y mantequilla con especias (gri

Plan de muestren Lil
Parimetro Tipn ile .
Iy o HES ’
riesga clase | n | ( m [\ |
Mot wp 23 2 i Ausenen -==-
Ntigheicoc i it 3 1 10 1T i 10-1IFCie
Laidrericing ool A 3 Slo| ~3NMPy -
."..'\.fl'r.':r M VLR
S 2 1] Ansencia —

LU Grupn de Alimento: Leche y productes Eictens Toclove Todo tpe de proosdietos Twncos
derivadus de La leche de cualquier animal gue suele ser ordefiade (vaca, oveja, cabra, bifala).
En esta categoria. un producta simple' s ano que no cantiene mingun sabonzante, m contiene
frutas, verduras w otros ingredientes no Tactens, ampoco s ha mezelado con ouwos ingredientes
e Factecs, salva lo permatidy por Bs normas correspondientes. Similares san productos en los
cuiles la grasa laetea hasido reemplazada paccial o txalmente por grisas o aeeiles vegelales

1.5 Subgrupo del alinente: Quesos madurades v procesados

La defimcion de “zimple”™ fue ptoporeiomadeo en los comentarios de la FTIL en la FCS (32
COFAC, CRIN

- — —
Plan de muestren Limite
Favimetro Ti

ipude .

viesgn clase | n | € m M
Laclrericing ool 2 0| -~ IDUFC: —
Nlaeficiovoeg ns anrens K) 1 140 LJFCia 107 JFC g

& A 5 u S

Fosterer itemtocr ooty 25w z 0 AlSEncii —-
Mot wp 150 2 ] Ausenen




1.9 Subgrupo del alimewto: Quesos frescos, no maduradoes v requesdan +4.2.2 s v hortahizas desecados o deshidratadaos
Plan de mucstres Limite
Pard i Plan de muestreo
arametrio Tipo ale ) .
. clase | o | € m M Parametra
ricsga E "
- - Tipole Clase | N | ¢ M
Fliwriecdic ol 2 Ul IR U csgo ase ¢ m
NroapHandt oveis ainis 3 1 107 UR iy 10 UFC g . . . N
) A = - Facfreraltio el B 2 0]~ 3NMP —
. - . )
Nofuroneflo vy 23 2 0 ALsene - - - -
— = - Netwoneller wp 25 ¢ x o Ansence -
Listeriin theskocutomeies 2 0 Alsencia -
- - - 4.2.3 Conservas hortalizas v frwtas enlatadas
110 Subgrupe del alimewto: Yogare
— Plan de muestreo
Plan de muestren Limite Parimetr -
- arametri Tipoale | ..
Parametro . s Clase | N | ¢ m M
clase | m [ ( m h ricsga
R a | Revienln du acrobios
ccuente de mohas v ) : : : il qa i aci
- o 5 ¥ 3 a 10 UFC s 10 UFCra me!\f)f'l_ln:s {previa eubacidn B I Sl = WUFCs .-
L achras A i i a 33 *C por 10 dias) Para - ) R
- : " ._ oxdue 1%
Focieseing col I 0| ~3NMPi . productos con pIT < 4.3
Recuento e anaercbios
mesafilos (previa meubagion 4 - e
bavupao del alimente: Helados a base de leche a 33 °C por 10 dias). Para B 2 S0 ~MUFChe ==
Plan de muestren Limite productos con pH 4.3
310 o
Parametry po de )
clase | m | € m M - -
4. 2.4 Jaleas, mermeladas v rellenos de frotas para pasteleria
Soveteercen codi 2 \] - Plan de muestren
Stegfncoro s aaees K 1 10°UFCiy Parimetre Tipu de
- A Bl s nj|v n M
Nefontelin v 2y 2 0 -— Bl
) - Seafuresnc it s 15 g 2 sl A e
Sasferie et dognies 25 g 2 1] Ausenen R A | k 1 Ausgiid
- : - - - 4. 2.5 Mantequilla de mani
240 Cateworia de Alimentn: Grasas, aceites ¥ emulsiomes grasas, Ticloe todos Los z LD
procluchos o base de arasa de origen segetal. aninial o maring o s0s mezelas Plan de mucstreo
2.1 Subgrupe del alimento: M 3 LMASAS e menlas Parimetry Tipu de )
L. <0 chase | m| ¢ m ]
Plan de muestreo Limite
Parimetro Tipw d Serluraincther sip 15 0 ¢ 2 sl Ausenia -
ipu e )
clase [ w | ¢ m M
Fachueeiciin ondd x 0 3 NMP:g - 5.0 Grupo de Alimento: Productos de conficeria. Comprends todos los productos Jde cacaa v
o, o az ; LhOLUl‘IIL v denivados olros productos de avocar y larrones mazapan ¥ dulees gpmcos,
Nefimentefied vy 25w dsola s N 0 A - -
comtiene lechie o especies) - ibgrupe del alimente: Productox de cacae, chocolate v devivados {(Tmitacidn v
: )
Nighaococc i 0 . _ -
fSale para productos L 3 S 2| 10UFC 16° UFCig [lan de mucsireo Linite
comt 1 leche ¥ s Parimetro Tipo de
" - o cli n|e m M
Fosteret Wrentoc) fogenes 23 ricsga
2 Sale ara productes que 2 ] AUSLNCE Scthaonetie wp 25 ¢ ] + slo Alsencin
contienan lache)

- - - - - 5.2 Sahgrape del alimento: Otros productos de azicar
3.0 Grupo de alimento: Lliele comestible v helados a base de aswa Csta cateporia -
camprende postres, dulees ©ogalosimas a base Jde agua congeladas comoe el sorbete Je 5.2.1 Turrones, mazapin ¥ dulees fipices
ruta. los helados de eshile “ialiang ¥ ¢l helado aromatizado Las pestres congelados que Plan de muestres
contengan ingredientes principalimente lacteos se incluyen en la categoria 1.11 Pavimet
- - - - arametra Tipo de | ..
3.1 Subierupe del alinento: Hiele comestible I‘I'le«f-fu Clase | n | ¢ m ]
Plan de muestren Limite
Pardmetim Tlpn de clase | o | e o M Sutimonsdic sy 23 g isola los N o -
que contiene huevol -
. . . - N
ottt e ali M 2 KR ; -
' NME 00 m] B 3
Sengehictacoee i i Giolo N - :
A o : : || 10UFCH 107 UFCig
3 3 pari los que contivnen leche) =
3.2 Sohgrope del alimento: Helados o hase de agwa
Plan de muestren Limite Y S
. Foachieeiolin ol : 1] -
Pariametro Tipu de )
» chase | w | v m i1}
Iesgo N Ny
v horrdi it 0 S T 0 3 NP &0 Grupan de Alimento: Prodoctos elaborados a partic de cereales. Cereales s productos
SRR - - ) - a base de cereales, derivades de pranos de cereales, de raices v tubérculos, lepumbres v
lepurminosas, excluidos los productos de panaderia de la categoria de abmentos 7141
44 Grupo de Alimente: Frutas » horts Esta categoria ponapal se divide en dos 6.1 Subgrapo del alimente: Cerenles en hojuelas v polyo; mezelas para refresce v cereales
categorias. frutas v hortalizas frescas y frutas ¥ hortalizas procesadas Nincluidos raices ¥ para desayuno,
o - o
tubéreulos, legumbires y leguminosas v aloe vera) hongos comestbles v setas, algas marmas. Plan de muestren
nmeces v osenl s
4.1 Sahgrope del alimento: Fratas v hortalizas frescos Parimetro Tipo de | .
— clase | n | ¢ 1]
Plan de niuestreo Limite riesgo
Tipu de
! clase | N | ¢ m M
Soveteercen codi z 0 “3NMPg
Paclrerodtioe coli 3 2 10UrCie L= UIECy ¢ 5
Sohtentielie e 25 0 (aole
Fosterer tientocifomanes 25 ¢ . jrara D que cantenen frukas 2 1] AUsLNLRy ——--
5
¢ isolo pary productes de 2 S AUSLNCE - ¥ semillas secas)
comsumo grudo
Sebimtentefio v 350 a 0 — 6.2 Suburupa del alimentu: Pastas {rellenax)
Plan d¢ muestren Limite por
Sl f . Fantas v hortalias ok : Parimetry i
4.2 Subgrupe del alimento: Fratas v horealizas procesados 'l:lt::“{;e chase | w | e " A
4.2.1 Frutas ¥ hortalizas congelatos —
- Nicrobefocteny e 3 | 10 UFCy 107 UFCie
Plan de muestren Limite —— L =
oy Wi T .- -
Farimetm Serintopeffer ip 25 g i 5 )
TI|10 de clase | N | ¢ n M fpar I aque conlengan 2 1} Anzcncia -
I\
huevod
it coli 2 O] -3 NMP -
il -1 LR T 3 I o ‘1L - . B 2
el wp 25 9 & - s Ausene de Alimento: Pan y prwductes de panmleria y pasteleria, ncline o
Livierie wonoc oz 28 g 1t 0 Ansencin .- LAICW.}[I 5 al pan ¥ los productos de panaderia ordinara v niezel en polyo, Trescos o

congel'ldos v los rroductos de panaderia fina dulces. salados v aromati zados




70 Snbzrope del alimente: Paw, productos de panaderia ordinaria ¥ mezelas en polvo
{frescus o congel, ;

130 de Alinkento: Pescado, derisvados y productos mavinos. Esta amplia categoria se
subilivide on calegorias para el pesemdo freseo y para diversos productos ma s chibaonidns.,
Se incluven en ella los vertebrados acudticos v mamiferos acudticos {p. ej.. ballenas), los
invertebradas acugoicas (p. ), medusasy, los maluseos {p g almejas y colest, los
Crusticens (. ., camarones canplejos. langostas) Los productos marings se paeden recubrir,
p. &) con glaseados o especias, antgs de su comerciahizacion para el consumao [p. g).. filetes de
pseinly i.(II'IL.L|dLlU\ ¥ gliseadosy Fooel SCA et se inches con uma aniacion reladiva al “uso
comua glaseado o recubrimiento (ratamiento de superficie}”

Plan de muestren Linite
Parvametro
clase njle m i1
Kaohieric et col it} z 1O ~ANMP g -—--
Wt tal

01 Subgrupe del alimento: Pescadle v prodoctos o imcluidos

7.2 Subgrupo del alimento: Panaderia lina con ¢ sin relleno {g:
tortas) otros productos de panaderia fina {dulces, salados, alamatlza(los} v mezelas.

Tnsces no hivalvos, crusticeos ¥ equinodermas. descanchades, fresces, empacados

Tnchuye otros produclos de pamaderia fina como donas, panceillos dulee v mulfing, fresvos
o calipeladas,
Plan de muestren Limite
Pardimetro Ti

ipo de

_.| clase | n | ¢ m M
Paclrerodtioe coli 2 0| ~3NMPy -
Newtgdavto e TR
ipronductos rellenos e 3 1 10 TIFCig
derivado lacten)
. et wip X
prowhuctos  rellenus e B 2 ila Ansencin -
dermvudos Hiwteos, cacar v
cathe)
Suidsentetin s X
fprodictas rellenns e + { .

- . 2 ] AUsLNLRy

derivacdhs Tactews. cacan v
camey

Plan de muestren Lil
Parimetro
clase | n | ¢ m M
Focliworicliin cedi 3 Kl 1 JFCip 107 UFC:y
Sropdafocovers aeeas Deolo R Py R
: 3 | 1) UFCig 10 UFC e
para pescados) = =
Setenonedii v 25 2 ] Alseneia -
Finterviie QY N _
: 5
o sale parn producte cruda .
o sale pa a pre dl.l\.lt_ criich 3 o Alsencia .
. cjemplo
sushi y ceviche)
Vaberves b 428 2 ] Alsenein | eeeees
13k dearaftoeenirofi el . e
o e 3 2 10 UFCég 1 UFCig
{sale para bivalvos) = £

9.2 Subgrupo del alimento: Pescadn ¥ crusticens, precocidos, cocidus, salados » abumados,

- Plan de muestreo Limite
S0 Grupe de Alimento: Carnes v productos cirnices. Lata cateporia incluve todos los Parimetra -
tpas e prochictos clnieos, de aves de carral v cazis en prezas » cortadas o preadus, freseos Tipede | oo | w | ™ 1Yl
s procesichos, cacnes congeladas meluvendo empanizados © rebosados v cacnies enlatadas, riesgn
nherup del alimentu: Productos carmicos cruilos (em 1dos 3 s empacar). N Lol cali N 0 - 3 NMPg -
das materias primas. Stagshviacagco i aiens 2 2 N IFC s 107 UFCiy
wente: Productns cirmicos crmles diferentes al pullo Sestenediin g A B ilo Alsencia .
Plan de muestreo Limite Fasteriet wnec fogene s 28 - .
g 2 0 AlsSNCiy —
o [productos sacidkis)
Pariametro .
Clase | n | ¢ m M
" 9.3 Subgrupo del alimento: Mohwscos bivalvas v crusticess pasteunizadas o cocidos
LAy
{carne 5 0 . Plan tle myaestren Li
mulld.i |J||_m|1 v e e - Parimetry Tipude | ]
hambnreuesas) ) clase | m | ¢ m i}
B S0
A 3 pe o . .
Netdmonteties ap 25 ¢ 2 [{} AUsSSC - Ewclern i colt 2 0] 3 NMPY R
Softentelfa s 25 e \ 2 | Ansencia —
Lot itendoc Fogeies 25 o 2 0 Alsen - 3 N
- — = - — St e K | 10 UFCg 10° UFCig
Factieesetive el 3 I 10 UFCeg 190- U C g o e 3 -
FRATT T JIH-’r‘f.‘ll'_\'fr-’_'._’t'.'h'.\' - u - [} AII."-L‘III:'IH -
8.2 Subgrupo del alimente: Trodnctos cirnicos cocidos v curadas (embutides)
thgrapo del alimente: Pescados, moluscos, equinodermos ¥ crnsticeos enlatados,
Plan de muestren Limite Plan e muestren Limite
Tipu le Parimetro Ti
I clase [ n | ¢ m M lipn de n|ec n ]
riesgn
Loedresrcie el N (] 1D UFCip - .
Hecusnne  de aerolos
Siediiniello g 25 > 0 Alrsen — mysanla. Previa incubacion 2 ] = 10UFCy
a 35 °C: 10 dias. .
Gy A 4 3 kY 5
Fosieriet e fogeties 25w : z S0 Alsenci -—- ~
: B Recuente de amacrobig
= | o UF o urc: mesdfila. Previo mcubacidn 2 O] < 10T iy _
i Ly a 35 (i) dias.
K 2 10 UFCip 10 JFCipe
%.3 Subgrupo del alinento: Cavnes covadas condas ichorizes) Tl Gorwpo de alimento: Huevos v dermvados. Incluve huevo emere, claras. vemas;
Plan de muestreo Limite pastetmnizados liquidos o destudratados.
Parametre
clase || ¢ m M upe del alimenty Huesy entern, clarvas, yemas;
- - Tratados.
Lacteesehin e afi 3 2 19 UFCeg T LFCig
= £ Plan de muestren
Mool g 25 ’ ek - .
whireme i g 25 2 A x 5 0 Ansence Parametro po e | "
&
Cifeites mronog) fomeies 25 0 2 0 ANk - exgi) clase | n| ¢ m
st pecfemgeny 3 Z 10 UF 10 UFCig I micing col 2 1] —---
A 5
Netwoneller wp 25 ¢ x {} R

H.4 Subgrupe del alimento: Carnes congelados. incluyendo empanizados v rehozados

10.2 Subgrupe del alimewto: hueyvos frescos e su cascara,

Plan de muestren

Favimetro Ti
pode <
riesgo clase | n | ¢ m [\ |
Nefitontelin o 23 g A 2 S0 Alsencia —

1L0 Grupo de alimentos: Endulzantes . eduleorantes, incluida Ly miel

berapo de alimento: Miel v Javabes (syrup)

Plan de muestreo

Parametra

Plan de muestren Limite
Parimetra Tipo d
pa de e .
riesgo clase | n [ ( n M
Pl cods 2 { 10 UFC:p —_—
Serfarenetl v 2 1 ALSCILEE -
Sragfinfecorels aiens (Ralo A N s -~ TR,
para carne de aves) K] 1 10 UF iy 10: TRy
tfresdendonn puerte 3 I 10T 10U C g
8.5 Subyrope del alimento: Carnes enlatadas
Plan de niuestreo Limite
Pardametro Tipw 1l
pu e
riesgo LIRS m n
Recienln e amierolio
mesdfile. Presvia ineubacion A 2 10| < 10UFCHy -
a 33 Y10 dias.

Tipode | |

riesga clase | n | ¢ m M
Revienln i Iknctenias
anaerobios sulfito reductoras N R 01 10 UTFCig 105 UFCeg
[salo para miel de abejas)




12,0 CGvnpo de Alimente: S
amplia que meluye sustne

«, aderezes, expecias ¥ comdimewtos: se trata de una categoria
s cquie se wiaden aoum alimenle arg aeeniuar su Aromi v gusto;

14.3 Subgrupo del alimento: Jwgos ¥ bebidas artiticiales mo pastenrizados

; ; : ; Plan de niuestreo Li
mayonesa y aderezos; especias. hierbas desecadas, consomes v condimentos: salsa de tomate, .
Niuskaza v osalsas Iz, Parimetrn Tiprale ol e m n
- - ricsga
12,1 Subzrapo del alimente: Mavencsas v aderezos {en hase a huevef £
P FEacherichin ondl : 0| = 3 NMPAnl. —————
Plan de muestren Limite cHvreRi ey B 3
Ametre Tipa de Sibrctellin g 25 0 2 0 AlSSnCin
| s -
riesgo clase | n | ¢ m M
Sifittonelio vy 25 g B 2 < 9] Ausencia -—— 14.4 Subgrupo del alimento: Agua enyasada
NroapHandt oveis ainis 3 1 10 TR 190 VIR, Plam ile munestren Limite
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9. CONSIDERACIONES PARA EL MUESTRE()

El tiempe que transcurra entre la toma de las muestras de campo s su
andlisis debe ser lomas brey e razonablemente posible v durante el transporte
al laboratorio, las condiciones {como por ejerplo. la temperatura) no deben
permitir que aumente o disminuya o cantidad del organismo de gue se trata.
de Torma que los resultados reflejen dentro de las limitaciones establecidas
en el plan de muestreo las condiciones microbiologicas del lote.

10. METODOS DE ANALISIS
Yarg realizar las determinaciones establecidas en este reglamento

se utilizaran los siguientes métodos de analisis ¥ las correspondientes
actualizaciones.

Determinacian Metadolozia

150/DTS 22964 IDU/RM 2102003

Colitormies Totales, colitormies fecales |- APHA “Compendivm of methads for the
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8.
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Capitnla 4

- APHA “Compendium ol methods T 1he
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Capitulo 55
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Capitulo 37,
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1. VIGILANCIA Y VERIFICACION
11.1

R L T T A eI

SANTCERE RIE TR

Amalvtical Kinal™

Becuento notal de microvrgamsmes de
anaerolios mesofllos

Manual”

Analy teal

Roecoenln otal e
acrobio mesdhlos

LTINS

Analytical Manual™

La verificacién de cste reglamento corresponde a las autoridades
sanitariax competentes de cada Estado Parte.

Los programas de vigilancia deberan estar basados en la evaluacion
de riesgo v evidencias cientiticas,

Los productos clasilicados de riesgo AL debido a su alo riesgo. la
verificacion de los parametros indicados en este reglamento debera
estar Tinmitada o 5 veces durante ¢l periodo Je vigencia del registro
sanitario, a excepeion que se presenten denuncias o evidencias
justificadas de incomplimicnto de este reglamento.

Los productos clasificados de ricsgo B. debide a su mediane ricsgo,
la veriticacidn de los parametros indicados en este reglamento debera
estar limitada a 4 veces durante el periodo de vigencia del registro
sanitario. g excepeion que se presenten denuncias o evidencius
Justificadas de incumplimiento de este reglamento.

11.4

Los productos clasificados de ricspo C. debido a su bajo ricsgo. la
verificacion de los parametcos indicados en este reglamento deberd
estar limitada o 3 veees durante el perindo de vigencia del registro
sanilario, 4 excepeion que se presenlen denuncias o evidencias
Justificadas de incumplimiento de este reglamento.

12.  REVISION ¥ ACTUALIZACION

Los criterios microbiologicos establecidos en el presente Repglamento
deberdn revisarse cada dos aios v ser modificados o complementados,
st procede. con el fin de (ener en cuenty la evolucion en el ambito de la
inocuidad alimentaria ¥ la microbiologia de alimentos, que incluye
progresos cientificos, tecnologicos v metedologicos, los cambios cn los
niveles de prevalencia y de contaminacién, los cambios en la poblacion de
consumidores vulnerables. asi como 1os posibles resultados de evalvaciones
del riesgo.

13.  BIBLIOGRAFiA

13.1  CAC/GL 21-1997. Principios para ¢l establecimiento ¥ la aplicacion
de criterios microbioldgicos a los alimentos.

13.2 CAC/STAN 192-1995. Rev. 5 (2004). Appendix B from CAC/MISC
6- 2001, List ol CODEX Advisory specilications for Tood additives.

133 International Committee on Microbiological Standards of’ Foods

{TCMSIE). Microorganisms in foods 2: Sampling for microbiological
analysis: Principles and specific applications. Scecond Edition.

13.4 Reglamento Sanitario de los Alimentos Decreto N° 977/96. Publicado
en el Diario Olicial de 13.05.97. Santiago de Chile, Chile

13.5 180/D7T8 22964 1TF/RM 2102003

136 - APHA ~Compendiwm of methads for the microbiological
examination of foods™,

13.7 FDA-"Bacteriological Analvtical Manual”

13.8 Standards Mecthods for Examination of Water and Wastewater,
Edicion 21, Ao 2005

13.9 Reglamento de MERCOSUR (Argentina, Brasil, Colombiy, Chile,

Peri, Venezuela}
Articulo 2>—Rige a partit del 19 de noviembre de 2009,

Dade cn la Presidencia de la Republica. a los gquince dias del mes de

Junicr del dos mil nueve.

Publiquese —OSCAR  ARIAS  SANCHEZ—El  Ministro  de
Comctcio Exterior, Marco Vinicio Ruiz Gutiérrez; la Ministra de Salud.
Marfa Luisa Avila Agliero: el Ministro de Economia. Tndustria y Comercio,
José Eduardo Sibaja Arias. ¥ ¢l Ministro de Agriculura ¥ Ganaderia. Javier
Flores Galarza—1 vez—O. C. N° 101205 —Solicitud N® 27847 —C-
1716455 —D335485-IN2009080563),



