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DECRETOS

N* 353831-MP
CL PRESIDENTE DE LA RCPUBLICA
Y OEL MINISTRO D LA PRESIDENCIA

Con lundamento en lo dispuesto en los articulos 118 ¥ 140 inciso 3)
y 14). de la Constitucion Politica.
[IECREIAR:

Articulo 1°—Ampliase la convocatoria a sesiones extraordinarias a
la Asamblea Legislativa, hecha por el Decreto Ejecutivo 35633-MP. a fin de
que se conozea ¢l siguignte proyecto de ey,

Expediente N" 17485 —Rctorma de varios articolos de 1a Tey de
Transito por \"izls Pablicas Terrestres N° 7331 v sus Relormas.
Articule 2°—Rige a partir del dieciséis de marzo del 2010,

Dado en la Presidencia de la Repoblica a los dieciséis dias del mes
de marzo del dos mil diez.

OSCAR ARIAS SANCHEZ—C1 Miniso de la Presidencia.
Rodrigo Arias Sinchez.—1 vez.—0O. €, NY 8943 —Solicitnd NY 033-
2013 —C-15320—(D3383 1-IN2010031331).

N® 33853-MAG-MEIC

EL PRESIDENTE IDE LA REPURBLICA )
Y LOS MINISTROS DE AGRICULTURA Y GANADERIA
¥ ECONOMIA, INDUSTRIA Y COMERCI()

En usa de las potestades que les conficre ¢l articule 140 incisos 3)y
18), articulo 146 de la Constitucion Politica: articulo 28, 2 acapite b dela Ley
General de la Administracion Publica. N* 6227 del 2 de mayo de 1978; Ley
del Sistema Nacional de la Calidad, N 8279 del 2 de mayo del 2002; Ley
Creneral del Servicio Nacional de Salud Annnal (SENASA) N* 8495 del (16
de abril del 2006: T.oy de Fomento a la Produccion Agropecnaria FODEA,
que contieng la Ley Organica del Mimisterio de Agricultura y Ganaderia, N®
7064 del 8 de mayvo de 1987; Ley de Normas Tndusiriales N° 1698 del 26 de
noviembre de 1953, Ley del Uso Exigido Sistema Internacional Unidades
Medida ST Métrico Decimal N? 53292 del 9 de agosto de 1973: Ley de la
Promogcion de la Competencia y Defensa Efcetiva del Consumidor N* 7472
del 20 de diciembre de 1994 v T.oy Orgdnica del Ministerio de Feonomia,
Industria ¥y Comercio N° 6054 del 14 de junio de 1977

Considerando:

1*—CQue es deber del Estado velar por la salud publica. la cual
constituye un bien de interés piihlico.

—(Jue conforme lo establece la Ley N® 8493 “Ley General del
Servicio Nacional de Salud Animal”™, SENASA ticne como ohjctive procurar
al consuidor Ta seguridad sanilaria de los alimentos de onigen animal .
con ello, la proteccion de la salud humana. Asimismeo regular v controlar la
seguridad sanitaria e inecuidad de los alimentos de origen animal en forma
integral. a lo largo de la cadena de produccién alimentaria.

3—0One corresponde 3 SENASA planificar. dirigir v tomar las
medidas velerinarias o samitarias peronentes sebre el contrel de Jaseguridad
e inecuidad de los productos v subproducios de origen amimal. en las etapas
de captura. producvion. industrializacion v comercializavion. considerando
aditivos alimentarios. residuos de medicamentos veterinarios. plaguicidas v
oLros contaminantes quimicos, bioldgicos o de origen bioteenoldgico,

4“—ue mediante ¢l Deereto Ejecutivo N° 13991-MEC. Norma
Oficial para Micl de Abejas del 28 de octubre de 1982 se establecen los
requisitos que debe cumphiv Ta miel de abeja.

5—Que desde la emision de la norma supracitada. se han registrado
cambios en la comercializacion. parametros microbiologives v metodos de
andlisis de los alimentoas que no son considerados en esta norma. por lo gue
3¢ requicre hacer una reforma a la misma. Por tanto,

IIFCRETAN
RTCR 432: 2009 Reglamento Técnico
para Miel de Abejas
Articulo 1 —Aprobar ¢l siguiente Reglamento Técnico:

I- Objeto v ambite de aplicacion: El presente Reglamento Téenico
tiene conto objetivo establecer los requisitos v caracteristicas que
debe cumplir lamicl de abejas para su presentacion. comercializacion
v consume directo.

Reterencias. Este Reglamento Téenico se complementa con las
siguienles Reglamentos Téenives:

2.1 Decreto Ejecutivo N° 2601 2-MEITC. Euguetado de los Alimentos
Preenmvasados. publicado en Lo Gaceta N7 91 del 14 de maye de
1997 v sus reformas.

22 Decreto Cjecutivo N 30236-MCIC-5. Cuguetado Nutricional

de Tos alimentos precnvasados, publicado en Lo Gacea N 71

del 15 de abril de 2002,

Decreto Ejecutive 3337 [-COMEX-MEIC. Resolucion 168-2006

(COMIECC XLIXO Reglamento Téenivo Centroamericano N*

RTCA OLO1.11:06 Cantidad de Producto en Preempacados.

publicado en fLa Gaceta N° 194 del 10 de octubre de 2006,
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24 Resolucion N° 243-2009 (COMIECO-LVY Se aprucba el Caracteristicas Fisico v Quimicas Valor
Reglamento  Técnico Centroamericano RTCA  67.04.50:08 - — -
Alhmentos.  CUriterios Micrgbi(.légicos para inocwidad  de Sac_arps:l en porcemajﬁ Cl’? m\C.LSEl de I"IllEl_eS monoﬂ_orales Mo s de 1
Alimentos del 19 de mava de 2009 Alfalta iMedivago satnan Citras spp. fulsa Acacia
- (Rabma pseudoacaciad, French Honevsoekle 1 Madreselvan
3. Definiciones: {HTedvsarumy, Menzies Banksia 4 Banksia menziesiin, Goma
3.1, Apis mellifera: Especic de abgja que vive on colmenas v colecta fﬁi‘f;zﬁur:ﬂ:ﬁl”;;"m]“‘igri"m’ Leutherwood (Eucry phia
el nectar y exudados de las flores o partes de las plantas para - 2P —— - -
producir la micl de abejas. Sacarosd em porcentaje eh masa de micles monotlorales Nomas de 15
3.2 Centrifugacién: Método utilizado para extraer la miel de abejas | Lavanda fLavandula spp). Borraja (Borago officinahs)
de los panales mediante la fuerza centrifuga. Azhcares simples T suma de fructosa v ghueesa o Nur micms e 6i)
3.3 Codex Alimentarius: Fs una coleccion de normas alimentarias | porcentaje en masa '
inllerlmcim_lznles aprobadas por a Cull)i_si(m L_!d]_ Codex Acidez libre cn meq, por cada kg No mas de 50
Alimentarins ¥ presentadas de un modo unitorme. Se incluyen - =
en & normas para todos los principales almentos. claborades. | Cenizas en porcentaje en masa Mo mas de (.6
semiclaborados o sin elaborar asi como materias primas | Hidroximetilfurfural {HMF) en madhg ° No mas de 40
destinadas a ulterior elaboracion como alimentos. - - — —
3.4 Efervescencia: desprendimiento de burbujas gaseosas a través Mimere de diastisa d Unidades de Schade s Moy mens 4
de un liquido. Cantenide de solidas insolubles ¢n agua on Poreentaje on No mias de 0.1
3.5 Exudaciones: Scerceioncs viscosas de las plantas que no | s’
provienen de sus (loves,
3.6 Mlicroorganismos patogenos: toda clase de microbios con el Notas:
37 R‘;Ittrﬂfl ﬂ;')::'a'tsal;‘_alfsﬁfuﬁ;:t'rmbf?i. es T sustancia dulce I. Enlahiel c!e Miclada Ia_suma de la fructuosa v glucosa no debe ser
natural producida por abegjas Apis mellitera a partir de néctar a menos de 43 en 'porgentaje d_‘? masa. § .
de las plantas o de seereciones de partes vivas de éstas o de 2 Eo _CI "f_'”_“ de la miel de or 1gen dcn.ld_mdu p_r_ruu:dcnle de_ pases 0
excrecianes de insectos succionadores de plantas que quedan Tt‘gltfl'lt:“h th_: Iel‘nperalun} &II'I'I]..?It:Illr."Iruplt.‘ill. asi Como :dc las !lw_zt:l;ls
sobre partes vivas de las mismas y que las ahejas recogen. de estas micles de HME na deberd exceder de 80 mygfkp. Asi misma
transforman v combingn con sustancias cspecificas propias. y las micles con un contenido bajo de enzimas naturales ¥ un‘cnn_tcmdn
depositan, deshidratan, almacenan ¥ dejan en ¢l panal para gque de UMF na superior a 15 mgfkg. no deben tener menos de 3 unidades
madure ¥ afigje. . de Schade. ) . - ;
3.8 Miel de¢ Mielada: Es la micl que procede principalmente de 3. Lamiel dcn(_]mmadu “Miel Prcnsu_da nir debe contener més del 0.5
excreciones que los insectos succionadores ([ lemiptera) dejan del Porcentaje en masa de solidos insolubles en agua.
sobre las partes vivas de las plantas. o de secreciones de partes 63 Caracteristicas Microbioldgicas: 1o micl de abcjas de uso
L vwvas de las plantas. i i _ _ directo deberi estar exenta de microorganismos patdgenos
3.9 Miel Prensadu: es la Miel de abejas obtenida mediante la vocumplic con los limites maximas permitidos para recuento
" campresion _dc las panalcs: sih larvas. . L microbiclogico establecidos en la tabla 2 v asi como los
310 g::z::i‘:c?;r‘]lL.:iantﬂr:ﬁ:lnglch;E?a:: Si’; ELTII::)c::d(;?feI::i:dZOLII:)‘f aprobados en el Reglamento Téenico  {entroamerivano
by cl h By - - a | . . = 1 . i 1 Y 1t . P a
olor. sabor, homogengidad. IC.\'JIIII‘EL los cuales .k‘tl;]n deternunados RTCA 67'04'50_'08- sobre \CTIlt‘E’IUh MIL\FU'JH{!!UgIL‘:Jb para la
N =t i ) : - Inocuidad de los Alimentos, segin la Resolucion N° 243-2009
a traves de los sentidos y por personas capacitadas para ello. (COMIECO 1V del 19 de mayo de 2009,
3.11 Porcentaje en Masa: Gramos de sustancia por cada 10 gramos

de miel.

4. Simbolos ¥ abreviaturas. Para efectos del presente Reglamento
Téenico. se entienden los siguientes simbolos v abreviaturas:

Tabla 2: Caracteristicas Microbioldgicas de La Miel
de ahejas para consumo directo

. .o . ~ . ,‘ o o WL ‘\‘ . -\ H T '\- 5 . "4 H
41 MAG: Ministerio de Agriculura ¥ Ganaderia, Grupo de microorg l?‘IIHIIIU\ licrogrganismos por gramo de miel
4.2 MEIC: Ministerie de Economia. Tndustria y Comercio. Recuentv Total Aerobio | x 1M UFC/g
4.3 mey: milicquivalentes. Recuente Total de Hongos v | x 107 UFCig
44 mg miligramos. Levaduras
4.5  NMP: Numero mas probable —
4.6  Plund: Pardinctro fundado Colilormes Totales Menos de 3 NMDig
4.7 pph: Partes por billon T . 5 aramos
4% 1 FC Unidades formadoras de colonia. Salmoneila spp Ausencia en 25 gramos,
4.9 /K microgramos alogr: - ‘e , . -
j_ (0 ﬁﬁhg-\snj\m‘::fi:IL“|::H]\I[j:‘Lrltl,\,ll](:ﬁl;"x:::] ud Animal 6.4 Lm: |ltesl. :}e '_\;UP_“. para residuos de contaminantes quimicos
411 %am/m: porcentaje masa por masa en Miel de Abejas:

3. Designacion 6.4.1 Lamiel de abejas de consumo directo debera cumplir con
< . . . los Limites de Accion para residuos de contamimantes
5.1 Sedesigna como Miel de Abejas quimicos especilicados en el anexo A

6. Caracteristicas: 642 Acalizacion de la lista de Timites de Aceion para
6.1  Caracteristicas CGenerales residuos de contaminanics quimicos (Anexa A), El

arae eT'\ feas e‘_’el e . . o MACGL por medio del SENASA actualizara la hista de los
1 heine vendida coma.tl no.deberd sonierer ingin B e A et
e 2 > A . > ual serd actualizada anualmente, sin detrimento de gue
||1_g|:cd|cm‘c ﬂld';l_‘.)fmlj 1|1clu'|dn_~; los “d\"‘“ 05 ﬂl"“c'j'mr 105. gENASA pueda realizar actualizaciones especi[iczlsqen
ni mpoco adicion alguna que no sed miel de abejus. cualquicr momento scgon scan aprobadas por los entes
FJ'O_‘dCb?.T ijl'_:t.c']l':.r_ll"'l'lg'\“”a ‘In:\ﬂsr.lla,\:ral?qtcl)ara!na que de referencia (CODEX. EPA ¥ UE) o que hayan sido

b side dchids o wateas et e srizados por lSevco Nadaal de S sl
haber comenzado a fermentar. No debera calentarse 63 tras caracteristicas: La miel de abejas debera cumplir
ni claborarse la micl de abgjas en medida al que se con todos los requisitos higienico-sanitarios que establecen
modifique su composicion esencial y/o se deteriore su las siguirlyles Normas del Codex Alimentarius v Nacionales;
calidad. CODEX GUIDELINES FOR THE ESTABLISHMENT OF
6.1.2 Fermentaciom. No debe presentar elervescencia. La A REGULATORY PROGRAMME FOR CONTROL OF
miel de abeja no debe de producir gases o tener excesos VETERTNARY DRUG RESIDUES IN FOODS CAC/GL 16-
de cspuma. 1993, CODEX GUIDELINES FOR PACKING MCDIA FOR
6.2 Caracteristicas Fisicas vy Quimicas. La Miel de Abejas CANNED [RUITS (CAC/GL 51- 2003), CODEX NORMA

para consumo directo: Debera cumplir con los requisitos
especiticados en la sigoicnte tabla:

Tabla 1: Caracteristicas Fisicas v Quimicas

de Ia hliel de abejas para consumo directo

Caracteristicas Fisieo y Qimicas Yalor

PARA LA MIEL CODEX STAN 12-1981.

Cuando se comercialice la miel de abejas como tal o cuando se
ulilice en un producto cualgquiera destinado al consumo directlo,
no se le podra afadir ningun ingredicnte, ni aditive alimentario.
Ademas debe estar exenta de materias orgameas ¢ morzdanica
ajenas a s composicion.

7. Inspeccion v muestreo: Cl sistema de muestreo v metadologia a

Densidad relativa ¢ 23°C/25°C No menus de 1.40 ser empleada para determinar el cumplimiento de los parametros

ITumedad en porcentaje en masa Moy miirs e 21 establecidos en este Decreto se publicara en el Diario Oficial

La Gaceta v oen la pagina Web de SENASA. medianle directriz

Mo mis de 3 administrativa cmitida por la Dircecion Gengral del SENASA.

Sacurosy en porcenlaje en masa
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8 Emvase » Embalaje La vuiel deberd ser ensasada en reuplrllle\
inocuos para alimentos. que no alteren las caracteristicas
composicion del producto.

9. Etiguetado: Toda la miel comercializada en el mercado interno
debera cumplir Las especificaciones eslablecidas en la Legislacion
Nacional vigente. Decreto Cjecutivo N 26012-MCIC-. Ctiquetado
de Jos Alimentos Preenvasados, publicade en La Gaceta N 91 del
14 de mayo de 1997 v cuando corresponda con el Decreto Ljecutivo
N 30256-MEIC-5. Etguetado Nutricional de los Alimentos
Preenvasados. publicado en La Gacera N® 71 del 13 de abril del
2002, Asi mismo deberd incluir una levenda que mdigue 1o siguiente:
“No suministrar 2 nifios menores de 1 ailo de edad™.

10. Almacenamiente » transporte. El almacenamicnty v transporte
cumpliran con las normas higiénico-sanitarias vigentes en el pais.
Est serd. on estafiones o barriles de acero moxidable. bidones de
plastico inocuos para alimentos. No podran usarse barriles metalicos
o plasticos que anteriormente hayan contenido guimicos tOxicos o
quimicos en general, aceites industriales, plaguicidas o que ¢l metal
presente signos de oxidacion, 1.os barriles d¢ metal que no scan dJde
acero inoxtdable. deberan estar recubiertos internamente con resing
fendlica. pintura epoxica para alimentos tinocuo para alimentos) o
cera de abejas.

1. BiMiogratia
1.1 Cédigo Tternagional de Practicas Recomendado, Pringipios

Generales de IMigiene de los Alimentos CAC/RCP 1-1969.
Rev, 402003

11.2 Comision del Codex Alimentarius. Informe de la 7° reunion
del Comité del Codex sobre Azbcares, Londres, 9-11 fehrera
de 2000. ALINORM 0125

11.3 Cédigo Alimentario Argentino. Res. GMC 15/94. Reglamento
téenico Mercosur de identidad v calidad de la miel. Direceion
de [ndustria Alimentaria. S. A.G.P v A Argentina.

114 Norma CHicial para Ja Whel de Abejas, No 13991-MEC, 1982,
Lea Gaceta N° 224, Ministerio de Leonomia ¥ Comercio. San
José. 4 pp.

1.5 Salamanca. (i. Caracteristicas microbinlogicas de las mieles
tropicales de Apis nellilera, Departamente de Quimica
Universidad del Tolima Facultad de Ciencias. Laboratorio de
Rromatologia. Scerctaria de Salud del Tolima, Colombia,

1.6 Pouch F, Tto K. 2001, Compendium of methods for the
migrobiological  cxamination of foods. Fourth  Fdition.
American Tealth Associatien, Washington, D.C., U5 A,

11.7 Mditodos armonizados de la Comision Intermacional de la Micl.
ELl Council: Council Directiva 2001/1 10¢EC of 20 December
2001 reating to Honey. Oficial Journal of the Furopean
Communities L10, 47-52 (2002). Bogdanor S PMartin,
C.Lulmann 2002 Harmonised methods of the European Honey
Comision. International [Toney Comision. Apidology Special
[ssue,

Articulo 2°—La miel de abejas de consumo directo que se importe o
que se produzea en el territorio nacional debera cumplic con los parametros
establecidos en el presente Decrelo.

Articule 3°—Los incumplimientos. infracciones. alteraciones u
omisiongs a las disposiciongs del presenle Reglamento. sevin conocidos
por el SENASA a los efectos de establecer las correcciones v sanciones
administrativas que  corresponda segan la grivedad de la dalla, de
contormidad con lo establecido en el Capitulo IX de la Ley 8495 “Ley
General del Servicio Nacional de Salud Animal™ del 06 de abril del 2006,
sin detrimento de las acciones penales o civiles pertinentes.

Articule 4°—Las imstancias 1éenicas compelentes del Ministerio de
Economia. Industriay Comercio v del Ministerio de Agricultura v Ganaderia.
o agucllas que cuenten con la investidura oficial respectiva para ¢llo con
fundamento en la legislacion vigente. procederan a ejecutar las medidas
téenicas correspondicnies, segin s¢ trate de un incumplimicnto gque origing
comsevuencias en lasalud humana, o biens imcumplimiento de los estandares
de calidad y etiquetado. regulados en el presente reglamento. Medidas que
pueden consisiir, segin sea el caso, en; relencion. reacondicionamicuiv,
decomizo.  destruccion.  desnaturalizacion.  reexportacion.  redestino.
nolificacion a la aulonidad oficial respectiva del pais de origen, notilicacion
al importador o al exportador. suspension o revocacion de los permisos.
licencias o awlorizaciones yva olorgadas o denuncias,

Articulo 3*—T1 SCNASA v el Ministerio de Ceonomia, Industria
v Comercie seran los encargados de vertficar €l cumplimiento de las
disposiciones contenidas en ¢l presente Reglamento. en el ambito de sus
COMPCICHLIAs,

Articulo 6"—FE] costo de la verificacion del presente reglamento
deberd cubrirlos ¢l Estado conforme la Ley General del Servicio Nacional
de Salud Animal N° 8495 ¥ la Ley de Promocion de la Competencia y
Defensa Etectiva del Consnmidor T.ey N© 7472, Tos costos que s¢ ingurran
por solicitud o debido al incumplimiento del administrade se cobrarin
dircctamente a ¢ste.

Articulo 7—Derogatoria. Deroguese la Norma N° [399]-MEC.
Norma Oficial para Micl de Abejas, publicada en fa Gaceta N 224 del 28
de octubre de 1982,

Articulo 8°—Rige seis meses despuds de su pablicacion en ¢l Diario
Oficial Lo Gaceta.

Dado en la Presidencia de la Republica—San José. a los diecisiete
dias del mes noviembre del afie dos mil nueve.

OSCAR  ARIAS SANCHLEZ —L1 Ministro de  Agricultura v
Ganaderia, Javier Flores Galarca —E] Ministro de Economia. Industria v
Comercio. Cduarde Sibaja Arias.—1 vez —. C. N® 23-2010.—Solicimd
N 28005 —C-309770,—D358553-IN201003 1729,

ANENO A

Limites de Accifn para residuos de contaminantes
quimices en Micl de Abejas de Consumo Directo

Residuns Matriz Limite de accidn {pph)
cloranfenical miel 03
nitroturanos miel (0.3
sultonamidas miel [
estre P ontiving migl 40
Hlosima migl 40
alfa cipermetring
csteny alerato
permetring .

- - el A}
Lambda cialotrina
deltametrina
lens alerate
amilraz migl 10}
organocloradios il 200
wrganofosforados miel 113
Plomo miel 500
vadmio migl 20}




