MINISTARSTVO POLJOPRIVREDE,
SUMARSTVA I VODNOGA
GOSPODARSTVA
1442

Na temelju ¢lanka 35. stavka 2. Zakona o hrani (»Narodne novine« broj 117/03, 130/03,
48/04), ministar poljoprivrede, Sumarstva i vodnoga gospodarstva donosi

PRAVILNIK

O PROIZVODIMA SLICNIM COKOLADI, KREM-PROIZVODIMA I
BOMBONSKIM PROIZVODIMA

I. OPCE ODREDBE

Clanak 1.
Ovim se Pravilnikom ureduje kakvoca proizvoda sli¢nih cokoladi, krem-proizvoda i
bombonskih proizvoda (u daljnjem tekstu: proizvodi) koji se stavljaju na trziSte, a odnosi se
na:
* nazive, definicije i opce zahtjeve kojima moraju udovoljavati;
* sastav;
« vrstu 1 koli¢inu sirovina i drugih tvari koje se koriste u proizvodnji i preradi.

Clanak 2.
Nazivi, definicije 1 op¢i zahtjevi kakvoce proizvoda koji su predmet ovoga Pravilnika
propisani su u Prilogu 1. koji je tiskan uz ovaj Pravilnik i njegov je sastavni dio.

Clanak 3.
Na deklariranje ili oznacavanje proizvoda iz Clanka 1. ovoga Pravilnika primjenjuju se
odredbe posebnog propisa o opem deklariranju ili oznacavanju hrane.

Clanak 4.
KoriStenje aditiva propisano je posebnim propisom kojim se ureduju prehrambeni aditivi
dozvoljeni u hrani.

Clanak 5.
Proizvodi mogu sadrzavati i druge Secere koji nisu propisani u posebnom propisu kojim se
ureduje kakvoca Secera.

II. POSEBNE ODREDBE
A. PROIZVODI SLICNI COKOLADI
Clanak 6.
Proizvodi sli¢ni ¢okoladi su dobiveni od kakaova praha (kakaa) ili kakaova praha smanjene
masti (kakaa smanjene masti) ili kakaove mase, pojedinacno ili u kombinaciji, Se¢era, mlijeka
ili mlije¢nih proizvoda, biljnih masnoca i drugih sirovina i1 aditiva, kojima se postizu
karakteristi¢na svojstva za ove proizvode.



Proizvodi sli¢ni ¢okoladi mogu biti punjeni i s dodacima.

Clanak 7.
Proizvodi sli¢ni ¢okoladi stavljaju se na trziste pod nazivom:
* kakaova ploca;
» mlijecna kakaova ploca;
* kakaov preljev;
» mlijecni kakaov preljev;
* mlijeCni preljev.

B. KREM-PROIZVODI
Clanak 8.
Krem-proizvodi su dobiveni odgovaraju¢im tehnoloskim postupkom od Secera, biljnih
masnoca, mlijecnih proizvoda, kakaovih proizvoda, drugih sirovina 1 aditiva.
Po konzistenciji, krem-proizvodi su mazivi.
Na trziSte se mogu stavljati mjeSavine krem-proizvoda.

Clanak 9.
Krem-proizvodi stavljaju se na trziste pod nazivom:
* kakaov krem-proizvod,
* mlije¢ni krem-proizvod;
* ljesSnjak, badem, kikiriki ili slican krem-proizvod;
* krem-proizvod s dodatkom....

C. BOMBONSKI I SRODNI PROIZVODI
Clanak 10.
Bombonski i srodni proizvodi su dobiveni odgovaraju¢im tehnoloSkim postupcima od Secera,
drugih sirovina, aditiva i tvari koje se dodaju radi povecanja bioloske vrijednosti proizvoda.

Clanak 11.
Bombonski 1 srodni proizvodi mogu biti s dodacima, mogu se puniti, prelijevati, djelomi¢no
prelijevati, drazirati, komprimirati, kandirati, ukraSavati, posipavati i drugo.

Clanak 12.
Bombonski 1 srodni proizvodi se stavljaju na trziSte pod nazivom:
* tvrdi bombon;
* tvrdi svileni bombon;
* karamela;
* draze proizvod;
« fondan proizvod;
* zele proizvod;
* gumeni bombon;
* pjenasti proizvod;
* lakric proizvod,
* likerni bombon;
* komprimirani bombon (komprimat);
* marcipan proizvod;
* persipan proizvod;
* nougat proizvod;
* bijeli nougat proizvod;



* grilaz (krokant) proizvod;
* halva;

* rahatlokum;

* guma za zvakanje;

* preljev za slastice.

1. UTVRDIVANJE SUKLADNOSTI
Clanak 13.
Za utvrdivanje sukladnosti proizvoda s propisanim op¢im zahtjevima kakvoée u svrhu
sluzbene kontrole koriste se metode propisane posebnim propisom te druge validirane i
medunarodno priznate metode.

IV. PRIJELAZNE I ZAVRSNE ODREDBE
Clanak 14.

Danom pocetka primjene ovoga Pravilnika prestaju vaziti odredbe Pravilnika o temeljnim
zahtjevima za kakao-proizvode, proizvode slicne Cokoladi, krem-proizvode i bombonske
proizvode (»Narodne novine« 90/96, 12/97) u dijelu koji se odnosi na proizvode slicne
¢okoladi, krem-proizvode 1 bombonske proizvode.

Proizvodi proizvedeni do dana pocetka primjene ovoga Pravilnika sukladno odredbama
Pravilnika iz stavka 1. ovoga ¢lanka mogu se stavljati na trziSte do iskoriStenja zaliha, a
najkasnije do 31. prosinca 2006. godine.

Clanak 15.
Ovaj Pravilnik stupa na snagu osmog dana od dana objave u »Narodnim novinama«, a
primjenjuje se od 1. sijecnja 2006. godine.
Klasa: 011-02/05-01/39
Urbroj: 525-1-05-1
Zagreb, 13. lipnja 2005.

Ministar
Petar Cobankovigé, v. r.

PRILOG 1
NAZIVI, DEFINICUE I OPCI ZAHTJEVIKAKVOCE PROIZVODA
A. PROIZVODI SLICNI COKOLADI

1. Kakaova plo¢a mora sadrzavati najmanje 4% bezmasne suhe tvari kakaovih dijelova i 21%
ukupne masnoce, racunato na gotov proizvod.

2. Mlije¢na kakaova plo¢a mora sadrzavati najmanje 4% bezmasne suhe tvari kakaovih
dijelova, 5% suhe tvari mlijeka i 25% ukupne masnoce, raCunato na gotov proizvod.

3. Kakaov preljev mora sadrzavati najmanje 4% bezmasne suhe tvari kakaovih dijelova 1
25% ukupne masnode, racunato na gotov proizvod.

4. Mlije¢ni kakaov preljev mora sadrzavati najmanje 4% bezmasne suhe tvari kakaovih
dijelova, 7% suhe tvari mlijeka i 25% ukupne masti, racunato na gotov proizvod.



5. Mlijec¢ni preljev mora sadrzavati najmanje 12% suhe tvari mlijeka i 25% ukupne masnoce,
racunato na gotov proizvod.

B. KREM-PROIZVODI

1. Kakaov krem-proizvod mora sadrzavati najmanje 4% bezmasne suhe tvari kakaovih
dijelova i 25% ukupne masnoce, raCunato na gotov proizvod.

2. Mlije¢ni krem-proizvod mora sadrzavati najmanje 15% suhe tvari mlijeka i 25% ukupne
masnoce, ratunato na gotov proizvod.

3. LjesSnjak, badem, Kkikiriki ili slicni krem-proizvod je proizvod dobiven od jednog od
krem proizvoda iz B tocke 1. 1 2., uz dodatke po kojem nose ime.

4. Krem-proizvod s dodatkom ... je proizvod dobiven od jednog od krem proizvoda iz B
toCke 1.1 2. uz dodatak razliCitih sastojaka.

C. BOMBONSKI I SRODNI PROIZVODI

1. Tvrdi bombon je proizvod dobiven od bombonske mase 1 odgovarajucih sirovina i aditiva
kojima se postizu izgled, okus i miris svojstven pojedinoj vrsti bombona.

2. Tvrdi svileni bombon je proizvod dobiven kao i tvrdi bombon, s tim Sto bombonska masa
mora biti obradena tako da gotovi bombon dobije svilenkast sjaj.

3. Karamela je proizvod dobiven od Secera, uz dodatak masnoce, s dodatkom mlijeka ili bez,
odnosno proizvoda od mlijeka.

4. Draze proizvod je proizvod koji se sastoji od unutarnjeg dijela (jezgre) i plasta.

5. Fondan proizvod je proizvod dobiven od fondan mase. Fondan masa dobiva se
ukuhavanjem otopine Secera odgovaraju¢im tehnoloSkim postupkom.

6. Zele proizvod je proizvod dobiven od Secera i sredstava za zeliranje 1 drugih sirovina koje
mu daju odgovarajucu konzistenciju.

7. Gumeni bombon je proizvod dobiven od Secera uz dodatak sredstava za Zeliranje 1 drugih
sirovina, koje mu daju odgovarajucu konzistenciju.

8. Pjenasti proizvod je proizvod dobiven odgovaraju¢im tehnoloskim postupkom od Secera,
sredstava za pjenjenje 1 drugih sirovina, koje proizvodu daju pjenastu konzistenciju.

9. Lakric proizvod je proizvod dobiven od Secera 1 lakrica, koji daje karakteristicna svojstva
proizvodu.

10. Likerni bombon je proizvod dobiven lijevanjem zasi¢ene otopine Secera, uz dodatak
alkoholnih pica, u razliCit oblik. Likerni bombon sastoji se od karakteristicnog Se¢ernog plasta
(kore) 1 tekuéeg alkoholnog punjenja.



11. Komprimirani bombon (komprimat) je proizvod dobiven postupkom presanja Secera i
drugih sirovina.

12. Marcipan proizvod je proizvod dobiven od marcipanske mase, s dodatakom ili bez.
Sirova marcipanska masa dobiva se od Secera i najmanje 50% oguljenih slatkih badema s
najvisSe 4% gorkog badema 1 do 3,5% Skrobnog sirupa. Koli¢ina bademova ulja u sirovoj
marcipanskoj masi mora iznositi najmanje 28%.

13. Persipan proizvod i persipan sirova masa odgovaraju po svojim karakteristikama
marcipan proizvodu i1 marcipan sirovoj masi, ali umjesto badema sadrze jezgre kostice
marelice, §ljive, breskve, visnje, treSnje ili gorkog badema, iz kojih je pretezno uklonjen
amigdalin. Koli¢ina zaostalog amigdalina u tretiranim jezgrama smije iznositi najvise 0,17%
racunato na suhu tvar, a u gotovom persipan proizvodu najvise 0,09% racunato na gotov
proizvod.

14. Nougat proizvod je proizvod dobiven od nougat mase i kakaovih proizvoda. Nougat
masa moze biti:

* ljesnjak nougat masa koja se izraduje od ljeSnjaka, Secera 1 aditiva, a sadrzi najmanje 30%
masnoce;

* badem nougat masa koja se izraduje od badema, Secera 1 aditiva, a sadrzi najmanje 28%
masnoce;

* |jesnjak-badem nougat masa koja se izraduje od ljeSnjaka, badema, Secera 1 aditiva, a sadrzi
najmanje 28% masnoce.

Nougat masama dodaju se kakaovi dijelovi, tako da ukupni sadrzaj masno¢e odgovara
propisanim koli¢inama za pojedine vrste nougat masa.

15. Bijeli nougat je proizvod dobiven od Secera i/ili zamjena za Secer, bjelanCevina, meda, s
dodatkom badema ili bez, ljesnjaka, oraha i kandiranog voca.

16. Grilaz (krokant) proizvod je proizvod dobiven od najmanje 20% badema, ljeSnjaka ili
drugog lupinastog voca, karameliziranog Secera, a moze sadrzavati masnoce, bjelancevine,
mlije¢ne proizvode, voéne proizvode, Skrobni sirup i marcipan ili persipan masu. Grilaz
proizvod moze biti tvrd ili mekan ili lisnat.

17. Halva je proizvod dobiven od Secera i sezamove (tahan) mase, uz dodatak ekstrakta
korijena biljke saponarija. Halva moze biti:

« tahan halva Zuto-bijele do Zuto-sivkaste boje, vlaknaste strukture, sa sadrzajem od najmanje
22% sezamovog ulja iz sezamove mase;

* crna halva tamne boje, vlaknaste strukture sa sadrZzajem od najmanje 20% sezamovog ulja iz
sezamove mase i sadrzajem lupinastog voca, karameliziranog Secera i kakaovog praha;

* bijela halva kao tvrda i ljepljiva masa bijele boje, sa sadrzajem przene jezgre oraha, badema,
ljeSnjaka i sezamovog sjemena, osim ekstrakta korijena biljke saponarija.

18. Rahatlokum je proizvod dobiven od Secera i odgovarajucih vrsta Skroba.
19. Guma za Zvakanje je proizvod dobiven od Secera i/ili drugih sirovina i gumi baze.

20. Preljev za slastice je proizvod dobiven mijeSanjem Skrobnog sirupa, otopine Secera i
drugih sirovina.
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