MINISTARSTVO POLJOPRIVREDE,
RIBARSTVA I RURALNOG RAZVOJA

2386

Na temelju clanka 94. stavka 2. Zakona o hrani (»Narodne novine« br. 46/07, 155/08),
ministar poljoprivrede, ribarstva i ruralnog razvoja donosi

PRAVILNIK
O KAKVOCI PROIZVODA OD SRDELEI1]1]

I. OPCE ODREDBE
Clanak 1.

Ovim se Pravilnikom propisuju zahtjevi kakvoée kojima u proizvodnji i stavljanju na trziste
moraju udovoljavati proizvodi od srdele, a odnose se na:

— nazive, definicije te opce zahtjeve;

— vrstu 1 koli¢inu sirovina, dodane sastojke i druge tvari koje se upotrebljavaju u proizvodnji i
preradi;

— dodatne zahtjeve oznacavanja.
Clanak 2.
U smislu ovoga Pravilnika pojedini pojmovi imaju sljedece znacenje:
1. Proizvod od srdele su proizvodi od ribe vrste Sardina pilchardus Walbaum,;

2. Proizvodi tipa proizvoda od srdele su proizvodi koji se oznacavaju i stavljaju na trziSte na
isti nacin kao 1 proizvodi od srdele, a proizvode se od sljedecih vrsta ribe:

— Sardinops melanosticus, S. neopilchardus, S. ocellatus, S. sagax, S. caeryleus;
— Srdelella aurita, S. brasiliensis, S. maderensis, S. longiceps, S. gibbosa;

— Clupea harengus;

— Sprattus sprattus,

— Hyperlophus vittatus,

— Nematalosa viaminghi;

— Etrumeus teres;
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— Ethmidium maculatum,
— Engraulis anchoita, E. mordax, E. ringens,
— Opisthonema oglinum;
— Strangomera bentincki.
Clanak 3.
Na oznacavanje proizvoda iz ¢lanka 2. ovoga Pravilnika primjenjuju se odredbe Pravilnika o

oznacavanju, reklamiranju i prezentiranju hrane (»Narodne novine« 41/08)2[2] te odredbe
ovoga Pravilnika koje se odnose na oznacavanje.

II. POSEBNE ODREDBE
Clanak 4.

Kao proizvodi od srdele na trziSte se smiju stavljati samo proizvodi koji udovoljavaju
odredbama ¢lanka 9. ovoga Pravilnika i da su:

— odredeni unutar tarifnih brojeva 1604 13 11, 1604 13 19 1 1604 20 50 10 prema vazecoj
Uredbi o Carinskoj tarifi;

— proizvedeni iskljucivo od ribe vrste Sardina pilchardus Walbaum,
— pakirani u hermeticki zatvorenu ambalazu u odgovaraju¢em teku¢em mediju;
— sterilizirani na odgovarajuci nacin.

Clanak 5.
Srdele se na trziste stavljaju tako da im je na odgovaraju¢i na¢in uklonjena glava, skrge, rep i
unutarnji organi osim jajasaca, riblje mlije¢i 1 bubrega, a ovisno o zahtjevima trzista,
kraljeznica i koza.

Clanak 6.
(1) Prema nacinu obrade, proizvodi od srdele stavljaju se na trziste kao:
1. sardina: osnovni proizvod, riba kojoj je na odgovarajuci nacin uklonjena glava, Skrge,
unutarnji organi i rep. Glava mora biti uklonjena vertikalnim rezom na kraljeznicu u visini
Skrga.

2. sardina bez kosti: kao proizvod iz tocke 1. ovoga ¢lanka kojem je uklonjena kraljeznica.

3. sardina bez koze ili kosti: kao proizvod iz tocke 1. ovoga ¢lanka kojem je uklonjena
kraljeznica i koza.
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4. fileti sardine: dijelovi mesa dobiveni rezom paralelnim uz kraljeznicu uzduz cijele duljine
ribe ili jednog njezinog dijela, nakon uklanjanja kraljeZnice, repa i1 ruba potrbusSnice. Fileti
mogu biti sa ili bez koze.

5. dio trupa sardine: dijelovi srdele koji prilijezu uz glavu, duljine najmanje 3 cm, koji se
dobivaju od proizvoda iz tocke 1. ovoga ¢lanka popre¢nim rezovima duz kraljeznice.

(2) Proizvodi od srdele stavljaju se na trziSte obradeni i na drugi na¢in pod uvjetom da se
jasno razlikuje od onih navedenih u stavku 1. ovoga ¢lanka.

Clanak 7.
(1) Tekuéi mediji koji se upotrebljavaju sa ili bez dodatka drugih sastojaka jesu:
1. maslinovo ulje;

2. druga rafinirana biljna ulja, ukljucujuéi ulje komine masline, koja se upotrebljavaju
pojedinacno ili u mjesavini,

3. umak od rajcice;
4. vlastiti sok (tekucina izlu¢ena iz riba tijekom toplinske obrade), otopina soli ili voda;
5. marinada, sa ili bez vina;

6. bilo koji drugi tekuc¢i medij, pod uvjetom da je jasno naznacena razlika od teku¢ih medija
navedenih pod to¢kama 1.-5. ovoga stavka.

(2) Teku¢i medij iz stavka 1. tocke 1. ovoga Clanka ne smije se mijeSati s drugim uljima.
Teku¢i mediji iz stavka 1. tocke 2.- 6. ovoga ¢lanka smiju se mijesati.

Clanak 8.
(1) Nakon sterilizacije, proizvodi moraju udovoljavati sljede¢im minimalnim zahtjevima:
1. Proizvodi opisani ¢lankom 6. stavkom 1. ovoga Pravilnika:
— moraju biti ujednacene veli¢ine i pravilno rasporedeni u konzervi;
— moraju se lako odvajati jedni od drugih;
—ne smiju imati vec¢ih prijeloma u trbusnoj stijenci;
—ne smiju imati vecih prijeloma ili rezova u mesu;
— ne smiju imati tkivo Zute boje, uz iznimku manjih tragova te boje;

— moraju imati meso specifine ¢vrstoce, koje ne smije biti previse vlaknasto, mekano ili
spuzvasto;



— moraju imati meso svijetle ili ruzicaste boje, bez crvene boje oko kraljeznice, uz iznimku
manjih tragova te boje.

2. Boja i konzistencija teku¢eg medija mora odgovarati njegovom opisu i upotrijebljenim
sastojcima. U slucaju kada se kao tekuci medij upotrebljava ulje, ono ne smije sadrzavati

kapljice vode u koli¢ini ve¢oj od 8% neto mase.

3. Okus i miris proizvoda mora biti karakteristiCan za vrstu Sardina pilchardus Walbaum 1
upotrijebljeni teku¢i medij, bez gorkog okusa, bez pojave oksidacije ili uzeglosti.

4. Proizvod ne smije sadrzavati nikakva strana tijela.
5. Kod proizvoda s kostima, kraljeznica se mora lako odvajati od mesa i mrviti pod pritiskom.
6. Proizvodi bez koze i kosti ne smiju sadrzavati znacajnije ostatke istih.
(2) Konzerva ne smije biti deformirana niti imati vanjske znakove oksidacije.

Clanak 9.
(1) Ne dovode¢i u pitanje odredbe Pravilnika o oznacavanju, reklamiranju 1 prezentiranju
hrane2, naziv proizvoda mora odgovarati omjeru izmedu koli¢ine srdele u ambalazi nakon

sterilizacije 1 neto koliCine, izrazenih u gramima.

(2) U slucaju iz Clanka 6. stavka 1. ovoga Pravilnika, omjer iz stavka 1. ovoga ¢lanka mora
biti najmanje:

1. 70% pri upotrebi tekuceg medija iz €lanka 7. tocke 1. 2. 4.1 5. ovoga Pravilnika;
2. 65% pri upotrebi tekuc¢eg medija iz ¢lanka 7. tocke 3. ovoga Pravilnika;
3. 50% pri upotrebi tekuceg medija iz ¢lanka 7. tocke 6. ovoga Pravilnika.

(3) U slucaju iz ¢lanka 6. stavka 2. ovoga Pravilnika, omjer iz stavka 1. ovoga ¢lanka mora
biti najmanje 35%.

(4) Kada su uvjeti iz stavka 2. ovoga ¢lanka ispunjeni, naziv mora biti nadopunjen podatkom
o postupku obrade srdele sukladno ¢lanku 6. ovoga Pravilnika i podatkom o upotrijebljenom
teku¢em mediju.

(5) Kod proizvoda u ulju podatak o teku¢em mediju oznacava se na sljede¢i nacin:

— »u maslinovom ulju«, kada se upotrebljava maslinovo ulje ili

— »u biljnom ulju«, kada se upotrebljavaju druga rafinirana biljna ulja, ukljucujuéi ulje
komine masline, ili njthove mjeSavine ili

—MU...... ulju« , uz navodenje vrste ulja.



(6) U slucaju ostalih proizvoda od srdele, osim onih navedenih u stavku 2. ovoga clanka,
naziv proizvoda je opisni. Iznimno od ¢lanka 4. podstavka 2. ovoga Pravilnika, u slucaju iz
Clanka 6. stavka 2. ovoga Pravilnika, ostali proizvodi od srdele u kojima se upotrebljava
homogenizirano meso srdele, a kod kojeg je miSi¢na struktura razgradena, smiju sadrzavati i
druge vrste ribe koje su prosle isti postupak proizvodnje, pod uvjetom da je udio srdele
najmanje 25%.

(7) Nazivi definirani sukladno odredbama ovoga ¢lanka smiju se upotrebljavati za proizvode
iz ¢lanka 4. ovoga Pravilnika.

Clanak 10.
(1) Ne dovode¢i u pitanje odredbe Pravilnika o oznacavanju, reklamiranju 1 prezentiranju
hrane2, proizvodi tipa proizvoda od srdele mogu se stavljati na trziSte pod nazivom koji
ukljucuje rije¢ »sardine« nadopunjenim latinskim nazivom roda i vrste ribe te zemljopisnim
podru¢jem gdje je riba ulovljena.

(2) Naziv iz stavka 1. ovoga ¢lanka mora biti jasno oznacen na proizvodu.

(3) Zemljopisno podrucje oznaCava se jednim od naziva iz Priloga 1. ovoga Pravilnika,
uzimajuéi u obzir odgovarajucu identifikaciju podrucja iz toga Priloga.

(4) Pod jednim nazivom hrane moze se stavljati na trziSte samo jedna vrsta ribe.
[1I. PRIJELAZNE I ZAVRSNE ODREDBE

Clanak 11.
Prilog 1. tiskan je uz ovaj Pravilnik i njegov je sastavni dio.

Clanak 12.
(1) Danom stupanja na snagu ovoga Pravilnika prestaju vaziti odredbe Pravilnika o kvaliteti
riba, rakova, Skoljaka, morskih jezeva, zaba, kornjaca, puzeva i njihovih proizvoda (»Narodne
novine« 53/91, 158/03) u dijelu koji se odnosi na proizvode od srdele.
(2) Proizvodi proizvedeni i oznaceni prema propisu iz stavka 1. ovoga ¢lanka u dijelu koji
propisuje ovaj Pravilnik, mogu se stavljati na trziSte najkasnije do 1. sije¢nja 2011. godine i
nalaziti se na trziStu do isteka roka trajanja.

Clanak 13.

(1) Ovaj Pravilnik stupa na snagu osmog dana od dana objave u »Narodnim novinama.

(2) Odredbe ovoga Pravilnika stavljaju se izvan snage danom pristupanja Republike Hrvatske
Europskoj uniji.

Klasa: NP 011-02/09-01/146

Urbroj: 525-13-2-0493/09-20



Zagreb, 30. srpnja 2009.
Ministar
Petar

Cobankovié, v. r.

PRILOG 1.

NAZIVI I IDENTIFIKACIJA ZEMLJOPISNIH PODRUCJA

Naziv zemljopisnog podrucja iz ¢lanka 10. stavka 1. || Identifikacija podrucja3

Sjeverozapadni Atlantik Podrucje FAO 21
Sjeveroistocni Atlantik4 Podrucje FAO 27
Balticko more Podruc¢je FAO 27.111d
Zapadni srednji Atlantik Podrucje FAO 31
Istoc¢ni srednji Atlantik Podrucje FAO 34
Jugozapadni Atlantik Podrucje FAO 41
Jugoistocni Atlantik Podrucje FAO 47

Sredozemno more

Podru¢ja FAO 31.1,37.2137.3

Crno more

Podrucje FAO 37.4

Indijski ocean

Podruc¢ja FAO 51157

Tihi ocean Podruc¢ja FAO 61, 67,71, 77, 81, 87
Antarktik Podruc¢ja FAO 48, 58 1 88

Arkticko more

Podrucje FAO 18

3 Godisnjak FAO. Statisticki podaci o ribolovu. Ulov. Vol. 86/1. 2000.

4 Iskljucujuci Balticko more.

[1]Pravilnikom se preuzimaju odredbe Uredbe Vije¢a (EEZ) br. 2136/89 od 21. lipnja 1989. o
trziSnim standardima za konzerviranu sardinu

[2]Pravilnikom su preuzete odredbe Direktive 2000/13/EZ Europskog parlamenta i Vijeca od
20. ozujka 2000. o uskladivanju propisa drzava cClanica koji se odnose na oznaavanje,
prezentaciju i reklamiranje prehrambenih proizvoda
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