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CONSELHO DE MINISTROS

Decreto Lei n224/20602

de 11 de Setembro

A caréncia doiodo tem efeitos sobre o organismo humma-
no, provocando leses cerebrais permanentes, insuficiénci-
as da funcio de reproducio, perturbaciies musculares, sur-
do-mudez, morte na altura do nascimeso e atraso mental
nas criancas.

Um estudo efectrado em 19496 pela Direccéo Geral da
Savde, intitulado “Inquérito nacional de caréncia em lodo
e o consumo do sal”, demonstrou que em Cabo Verde a
situacho é de endemia moderada com 25% de taxa de
prevaléncia bicio glebal e de 5,2% de taxa de prevaléncia
de bécio visivel. Ainda segundo os resuliados das andlises
de concentragio de iodo urinario a earéncia de iodo a nivel
nacienal € ligeira, havendo zonas de caréncia severa.

Cabo Verde é um pafs produtor, importador e exporta-
dor do sal, pelo que, por razées de satde piiblicas, torna-se
absolulamente necesséria a imposicio da obrigatoriedade
daiodagic deste produto antes do seu consumo.

Fstabelecendo normas scbre as caracteristicas e a qua-
lidade do sal, padronizacio das respeclivas embalagens,
autorizacio de unidades empresariais de producio, bem
como a fiscalizaclo da produgdio, importacie,
comercializagio e exportaciio do sal, este diploma visa, por
um lads, resolver um problema de saiide piiblica resultan-
te da cavéncia de iodo na dieta alimentar e, por outro, pro-
mover aindustria nacional de produgio do sal, em confor-
midade com a declaragfio da cimeira mundial da crianca
de 1990, as recomendagdes da OMS e as regras vigentes
nos Bstados membros da CEDEAOQ, organizacies de que
Cabo Verde faz parte.

Assim:

No uso da faculdade conferida pela alinea«) do ndmero
2 do artigo 203.2 da Constituicio, o Governo decreta o ge-

guinie:
Arligo 1
(Ohjecto)

QO presente diploma regula a producio, importacdo, ex-
portacie, comercializaco e utilizagdo do sal iodado para ¢
consume humano e animal.

Artigo 27
(Definicdes)

Para os cfeitos do presente diploma considera-se:

@) Sal-produto designado quimicamente por cloreto
de sddio que pode provir do inar, de minas sub-
terrineas ou de salmoura natural;

b) Baliodado - sal comr iodato ou iodeto de potéssio.

Artigo 3°
(Obrigatoriedade de jodaciic do sal)

1. O sal destinado ao consumo humano e animal, pro-
duzido localmente ou importado, deve ser iodado antes da
sua dispesigic & venda no territdrio nacional, ou da sua
exportacio ou reexporlaco.

2. Na iodagfio do sal produzido localmente deve ser utili-
zado iodato de potédssio.

Artigoe 47
(Composigio do ual icdado)
O saliodado deve ter a seguinte composico:

) No loecal da produgio e no caso da exportacio: o
miniino de 50 partes de iodo para 1.600.000 de
partes de sal (50ppnt) e o maximo de 80 partes
de iodo para 1.000.000 de paries de sal (80ppm).

b) Nos locais de venda, a grosso e a retalho, e no caso
da importagao, & chegada: ¢ minimo de 30 par-
tes de iodo para 1.000.000 de partes de sal
(30ppm) e 0 maximo de 50 partes de iodo para
1.000.000 de partes de sal (50ppm).

Artigo 5
(Pactores cosencinis de composiciio ¢ de gqualidade)

Para eleitos do presente diploma, ¢ sal deve ler as se-
guintes caraclteristicas de qualidade & condicies de hi-
giene:

@) Teor de humidade - maximo entre 1,7 ¢ 8 % do
produto global.

b} Teor de cloreto de sddio - nédo inferior a 37% do
extracto seco, exchuido dos aditivos.

¢) O remanescente diz respeito a produlos secunddri-
os naturais presentes em quantidades varidveis
gegundo a origem e o método de proedugdio do sal,
compreendendo principalmenie sulfatos, carbo-
natos e brometo de calcio, de polassie, de
magnésio e de sédio assim corno clorete de cal-
cio, potassio ¢ magnésio,

o) Teor maxime de aditivos e contaminantes autori-
zados - o sonstante das diveetrizes do Codex
Alimentsarius que constitui Anexo I as presente
dgiploma,

a) Teor de bapuresas - oo superior a 0,3% do pra-
duto.

) Contatninanics caturais - podem também estar
presentes etn quantidades vavidveis segundo a
erigem e ¢ rnétode de produciio do sal.

Artigo G°
{Amdtise o controlo de qualidade)

1. O sal produzido localmente, importado, ou destinade
a exportacio deve ser ohjecto de controle de qualidade.
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2. A qualidade do sal iodado deve ser certificada pela
entidade responsdvel pela controlo da qualidade alimen-
tar, precedendo parecer favordvel da Direcgio Geral de
Saiide, medianie a emissiie do titulo respectivo.

Artigo ©
(Higiene)

Para garantir as condigdes apropriadas de higiene ali-
mentar ao conswnidor, o método de produgio, acondicio-
namenio, arnazenagen e transporie do sal iodado deven
oxchiiv todo e qualguer visco da sua containagio.

Avigo 8°
(BEmbalagem)

1. O saliodado sera embalado e acondicionado em emba-
lagens de polypropileno, de preferéncia de polietileno de
baixa densidade ou de outro tecido com revestimento inte-
rior em polypropiieno em alta densidade.

2. O disposto no nidmero anterior, no gue concerne a
comercializagio, nio é aplicavel quando feita nos locais de
venda a velalho.

Artigo 9°
(Hotuwlagem o Marcaciio)

A rotalagem das embalagens contende o sal iodado fera
as segaintes indicacbes: :

o) A mengio do produto, “sal’, sepuido de “alimen-
- tar?, “de cozinha” ou “de mesa”;

b) Olocal de origem, ou o método de produgio;

¢} Alista completa dosingredientes, enumerados por
ordem decrescente ¢ conforme as suas propor-
¢les, quando o produte vendide contiver um ou
varios aditives alimentares ou elementos nutri-
tivos;

d) Os aditivos alimentares, designados pelo préprio
nome de categoria ou por um mimero de identi-
ficagdio oficial;

&) O peso liquido, indicado em unidades de peso se-
gundo o sistema métrico (unidades do sistema
intermacional);

/7 O nome e o endereco de fabricante efou de distribui-
dor;

g) Adata de validade, quando exista e 0 sal é uliliza-
do como suporte de elementos nutritivos e ven-
dide como tal por raziies de savide puiblica,

A) Qualguer oufra condigéo particular da armazena-
gem do alimento se a validade depender desta;

i) Asinstrucoes de armazenagem, na medida de pos-
sivel, deverdo figurar préximas da data,

7 Ologotipo autorizado pelo Minisidrie da Satdde, para
identifieagéo de sal iodado produzido em Cabo
- Vexde, conforme Auexo 1L ao presente diploma.

Arligo 100
(Aulovizacio)

1. A exploracéio de unidades de produgio ou iratamento
do sal depende da autorizagio da Direccfio Geral da
Indusiria ¢ Energia, cuvidos os membros do Governo res-
ponsdveis pelas dreas da Savide e Amnbienie.

‘2. O pedido de autorizacio é dirigido ao membro de Go-
verno responsdvel pela drea da Indiistria e entregue nos
Municipios da drea de localizacho da unidade ou na nede
nacional dog servicos de industria.

Avtigo 117
(Fiscalizacio)

1. Compete as Delegacias de Sadide, Agencia Reguladora
de Controlo de Qualidade de Produtos Farmacéuticos ¢ Ali-
mentares, Inspecgiio Geral das Actividades Econéicas,
Direcedio Geral da Industria e Energia e Direcgio Geral
das slfindegas, a fiscalizacio do cnnprimenio do disposto
no presente diploma através dos seus fimciondrios ou agen-
iee para o efeito credenciados.

2. Os funciondrios ou agenies referidos no numero ante-
rior ficam obrigados a nfie divulgar as informacdes e os
dados de que vierem a ter conhecimento no exercicio das
suas fungdes que consiituam segredo comercial ou indus-
trial.

Artigo 127
{Sal impréprio para 0 consnmae)
1t impréprio para o consumo;

a) O sal contende aditivos nao autorizadoes ou cuja
presenca sgja susceptivel de prejudicar a sanide
do consumidor;

b) O sal que comporta substancias contaminautes
em quantidade ou em forma susceptivel de pre-
judicar a savide do consumidor ou dos animais;

¢) O sal que ndo contenhs as caracteristicas de higi-
ene, de qualidade e de iodacdo, nos termos do
presente diploma.

Axtigo 13°
{Contra~-ordenacgdes)
1. Conslituem eontra-ordenaces:

i) A producdo, a distribuigfo, a comercializacio, a
rtilizagfo, a importacéo e a exportacio do sal
impréprio para o consumo; :

b) A colocacdo no mercado do sal que apresente risco
para a satde piiblica ou que possa provoear a
contaminacgo;

¢) Amanipulacdo, s transformacéo, o transporte ou ¢
acondicionamento do sal que néo respeite as dis-
pusigdes provistas no presente Decreto-Leieem
ouiros regulaynentos em vigor.

2. Atentativa e a negligéncia serfio punidas,
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Artigo 14*
(Sanpdes)

1. As contra-ordenacbes previstas no artigo anterior séo
puniveis com coima de 3.000$00 a 300.000$00 ¢ de
50(0.000$00 a 1.500.000$00, consoante tenham sido prati-
cadas por pessoa singular ou colectiva, respectivamente.

2. A pratica das contra-ordenages previstas no pode de-
terminar a aplicacfio das seguintes sanges acessdrias:

@) Apreensfodosal e a sua consequenterctivada de
circulagiio, nos termos do art, 62 do Decreto-Lei
n.289/92, de 16 de Julho;

b)) Encerramento do estabelecimento, da fithrica ou
cancelamentio das licengas, autorizegios, certi-
ficados ou niimeros sanitdrios.

Arligo 15°
(I"rocessamento e aplicagiio das sancden)

1. A averiguagdo das contra-ordenagfes no artigo 13%ea
instrucéo dos respectivos processos séo, consoante os ca-
sos, da competéneia das avtoridades de fiscalizacho referi-
dasnon.?1 do artigo 11°

2. A aplicacio das coimas e das sangdes acess6rias com-
pete ao Ministro da Saiide.

3. O produto das coimas reverte para o Estado.
Artigo 18°
{Cnsos Omiseos)

Em tudo yue néo estiver disposto ou previsto no presen-
te diploma, aplica-se as normas do CODEX
ALIMENTARIUS (CODEX STANDARD FORFOOL GRA-
DE SALT CX STAN 150-1985 <Rev. 1-1997, Amend. I-
1999>, Anexo I ao presente diploma.

Artigo 177
(Regulamentaghio)

O Governo adoptara os regulamentos hecessarios & exe-
cugdo do presente diploma.

Arxtigo 18°
{Entrada ewm viger)

O presente diploma entra em vigor ne prazo de 180 dias
apds a sua publicacgo,

Visto e aprovado em Consetho de Ministros,

José Maria Percira Neves - Carlos Duarte de Burge -
Maria Madaleng Brito Neves - Dario Laval Dantas dos
Reis - José Armando Ferreirg Duarte,

Promuigado em 5 de Agosto de 2002,
Publique-se,

O Presidente da Repiblica, PEDRO YERONA
RODRIGUES PIRES

Referendado em 6 de Agosto de 2002.

O Primeire Minisive, José Maria Pereira Neves,

ANEXO1
(fartigo 99 alineu j)

PADRAO CODEX PARA O SAL ALIMENTAR
CY 8TAN 150-1985 (Ver. 1-1897, Emenda 1-1889)!

1. AMBITO

I8sle padrao é aplicavel ac sal ulilizado como ingrediente
alimentar, tanto para a venda directa ao consumidor como
para os produtores de alimenios assim coino ao sal utiliza:
do como tranuportader de aditivos e/on nulrientes alimen:
tares. Mas nac ¢ aplicavel ao sal de origens difercntes das
menecionadas na Secefio 2, nomeadamente ao sal enguanio
i produto derivadoe das indusirias gquimicas.

2. DESCRICAQ

O 8al alimentar é um produte cristalino que consiste predo-
minantemente em cloreto de sédio, e € obtide do mar, a partiv de
depdsitos subleirfineos de salinas ou de dgua salgada.

3. COMPOSICAC ESSENCIAL E FACTORES DE
QUALIDADE

3.1 Contetdo minimo de NaCl {cloreto de sédio)

O conieddo do NaCl naoc deverd ser inferior a 97% em
residuos secos, excluindo os aditivos.

3.2 Produtos secundérios e contaminantes naturalinen-
le prasentes

O remanescente euzapreende produtos secundérios naturais
que estdio presentes, em quantidades varidveis, dependendo da
origem ¢ do método de produciio do sal e sio essencialmente
compostos por calcio, potdssio, magnésio e sulfato de sddie, car-
bonatos, hrometos e tambsw: por célcio, potassio, cloreto de
magnésio. Os contaminadores naturais podem também estar
presentes emn quantidades varidveis que variam com a ovigen ¢
ométodo de produghio dosal.

3.3 Enquanto transportador

0 Sal alimentar devera ser utilizado quando o sal é usa-
do como transportader de os aditivos ou nutrientes alimen-
tares por razdes tecnoldgicas ou de satide piiblica, Exem-
plos destes preparos sdo as misturas do sal com o nitrato e/
ou o nitrite (sal curalivo) e sal misturadeo com pequenas
quantidades de fluoreto, iodeto ouiodato, ferco, vitaminas,
etc., ¢ aditivos utilizades pevs carregay ou estabilizar es-
sas adighes,

3.4 Afodeciodn sul alimentar

B regides com deficiéneias em iode, o sal alimentar
devera ser iodado pura evitsr distirbioe cansados pela de-
ficiéncia et fodo (D) por vardes de savde piblica.

3.4.1 Compostos doiode

Para a fortificacie do s¢] alimeniar comn ¢ iedo, pode-se
utilizar vlodeto on lodato de potdssio e sdie.

' O Padréio CODEX para o Sal Alimentar foi adoptade pela CODEX Alimentarive
Commission na sus 16" sesefo em 1985, O Padras revisado foi adoptado pela 228
Secsic em 1887 ¢ emendads na sita 23° Sesa@io em 1999, O Padréo j4 foi subme-
ido a todos os Paises Membros e Membros Associades da FAQ ¢ da OMS para
sceitagio em conformidade com Os Prinefpios Gerais da Codex Alimentarius.
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3.4.2 Niveis maximos e minimos

(s nivels miximos e minimos utilizados para aiodacao
do sal alimentar s3o calculados comoe iodo (expressos em
mg'kg) e deverdo ser estabelecidos pelas autoridades naci-
onais da smide 4 luz da situaciio local em termos da defici-
éneia emiodo.

Garantia de qualidade

A produgiio do sal alimentar iodado 86 deverdi ser reali-
zada por produtores crediveis com conhecimento ¢ equipa-
mentos apropriados 4 produciio adequada do sal alimentar
iodado e, especificamente, om relacgio 4 corvecta dosagem e
misturas,

4. ADYHIVOS ALIMENTARIES

4.1 Todos os aditives ulilizados devem ter qualidade ali-
mentar para consumo,

4.2 Agenies anli-aglomerantes

-Niveis méaximes no produto acabado

341 (iii) Tricalcium Oriofosfalo 20g/kg
170() Carbonato de cdlcio }
504()  Carbonato denaghésio |}
530 Oxido de magnésio. }

551 Didxido silicone, Anfora }
552 Silicato de calcio I cmp
55301 Silicato de magnésio }
554 Alaminosilicato de sédio }

}

556 Silicatode aluminio de cdlcio

470 Sais dos Aridos mirisfico; palmftico ouestedrico} (c4l--

cio;potéssio, sGdio)
538 Ferrocianetio de cslcio H
536 Terrocianeto de potdssio® } 10mg/kg, sé ouem

) combinagio, como
Fe (CN)6

535 Ferrocianeto de sddio®

Emulsificadores
433 Monooleaio de sorbitol polioxietileno (20) 10mg/kg
Elementos de Apoio ac Processamento

8500a Polidimetilsiloxane® 10 mg residuo/kg

* (3 nivel wéiximo para os ferrocianctos de Sédio e Potdssio pode rer 20 mp/kp
guande utilizado na preparagio do sal “dendritice”

? Polidimetilsiloxane estd Jistade como um agente anti-espuma, lubrificante,
apente anti-aderente e de moldogem (como Dimetilpolisiloxane) no Inventério
do Codex de Elementos de Apoio ao Processamento. Polidemitilsiloxane ests
listado come um agente anii-sapumsa, agenie antli-aglomerante o ermulsificador
no Bictema Intornacional de Numerngiio do Codex para Aditivos Alimentares.

5. CONTAMINANTES

O gal alimentar pode niio conter contaminantes em quan-
tidades e em formas que possam ser prejudiciais 4 sadde
do consumidor. Particularmente os seguinies imites ma-
ximos nao devem ser excedidos:

Arsénico--ndomais do que 0.5 mg/kg expresse como As.
Cobre — ngo mais do ¢ue 2 mg/kg expressoe como Cu.
Chuinbo ~ n&o mais do que 2 mg/kg expresso como Pl
Cadimio — nite mais do gue 0.5 mg/kg expresso cono Cd,
Merevirio—néo mais do que 0,1 mg/kg expresso como Hg,
6. HIGIENE

Por forma a garantir que os padrades adequados da higi-
ene alimentar sdo manlidos até que o produto chegue ao
consumidor, o método de producdo, a embalagem, o
armazenamento e transporte do sal alimentar deveriio ser
feitos de tal forma a evitar quaisquer riscos de contami-
nagao.

7. ROTULAGEM

Para além das exigéncias do Padrio Generalizado de
CODEX para a Rotulagem de Alimentos Pré-embalados
(CODEX STAN 1-1985, Ver. 2-1999), aplicam-se as seguin-
tes disposigies especificas:

7.1 Nome do produio

7.1.1 O nome do produto, tal como designado no réhﬂ_ﬁ,
deverd ser “sal”,

7.1.2 Perto do nome “sal” devera estar a'declaragiio de
ou “Qualidade Alimentar” ou“Sal de Cozinha ou “Sal de
Mesa”.

7.1.3 Somente guando o. g4l contém um ow mais sais
ferrocianetos, adicionados & agua de salmoura durante a
fase de cristalizacdo, o termo “dendritico” podera serinclu-
ido a acompanhar o nome.

7.1.4 Quando ¢ sal é utilizado como transportar de um
ou mais nutrientes e vendido ecommo tal por razées de savde
piblica, ¢ nome do produto devera estar declarado de for-
ma clara no rétulo, por exemplo “sal fluoridatade”, “sal
iodado”, “sal fortificado com ferroa”, “sal fortificado com vi-
taminas” e assim por diante, conforme o caso.

7.1.5 Uma indicacsio da origem, de acordo com o deseri-
to na Seccfio 2, ou do métode de produgio devera constar
no rétulo, desde que essa mnesma indicacfio néo iluda ou
engane o consumidor.

7.2 Rotulagem de embalagens nfo a retalho

As informacdes nas embuiagens no a retalbho devem
ser dadas na embalagom ou em documentos anexos, eom
excepcio do nome do prodilo, & identificacho do lote e o
nome e enderego do fabricante ou dn entidade gue embalou
que deverdo aparecor na pvdpeia cenbalagem. Contude, a
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identificacéio do lote e 0 nome e endereco do fabricante ou
entidade que embalou podem ser substituidos por uma
marca de identificagao, desde que essa marca seja clara-
mente identificavel com os documenios anexos.

8. METODOS DI ANALISE E AMOSTRAGEM
8.1 Amostragem (ver Apéndice)
8.2 Determinuacao do contetido de cloreto de sédio

Este método permite ealeular o conteido do cloreto de
s6dio, tal como disposto na Seccéo 3.1, com base nos resul-
tados das determinagfes do sulfato (Métode 8.4), halogéneos
{Método 8.5}, clcio e magnésio (Método 8.6), potassio (Mé-
todo 8.7) e perda durante secagem (Método 8.8). Converta
o sulfato para CaS04 e o cilcio ndio utilizado para CaCl2, a
n#o ser que o sulfato na amostra exceda a guantia neces-
séria para combinar com o cdleio. Neste cago, converta o
céaleio para CaSO4 e o sulfato n#io utilizadoe passa primeiro
para MgS04 e qualquer remanescente do sulfato para
Na2804. Converta o magnésio nio utilizado para MgCi2.
Converta o potéssio para KCL Converta os halogéneos para
NaCl. Registe o conletddo do NaCl em residuo seco, multi-
plicando a percentagem do NaCl por 100/100-P,onde Péa
percentagem perdida durante a secagem.

8.8 Determinacio de matéria insoldvel

De acordo com o IS0 2473-1972 “Determinacio da ma-
téria solidvel na dgua owno acido e preparacio das princi-
pais solugfes para outras determinacbes”.

8.4 Determinacio do conteudo do sulfato

De acordo com o ISSO 2480-1972 “Determinacio do con-
tetido do sulfaio — “barium sulphate gravimetric method”.

8.5 Determinacio de halogéneos?

De acordo com o ISSO 2481-1973 “Determinacio de
halogéneos, expressos como cloro — mercurimetric method”
{para a recuperagao de merciric a partir de desperdiciode
laboraiério, ver Anexo de ECSS/SC 183-1979).

8.8 Determinacéo dos contetidos de cilcio e magnésio

De acordo com o0 ISSO 2482-1973 “Determinacio dos con-
tetidos do célcio e do magnésio - EDTA complexometric
methods”.

8.7 Determinacic do contetido de potassio

De acordo com ECSS/SC 183-1979 “Determinacio do con-
teudo do potdssio através do método volumétrico de
tetrafenilborato de s6dio” ou, em alternativa, de acordo com
ECSS8/8C 184-1979 “by flame atomic absorption
speclrophotometric method”.

8.8 Determinagio da perda na secagem (humidade con-
vencional)

De acordo com o ISSO 2483-1973 “Determinacie da per-
da de massa a 110°C”,

8.9 Determinacio do contetido de cobre

4 Um método alternativo para & determinagéio de halogéneos através do ugo do
pitrato de prata est a ser estudado.

De acorde com o ECSS/SC 144-1977 “Delerminacao do
contetddo do cobre — zine dibenzyldithioccarbamate
photometric method”,

8.10 Determinac&o do contetddo de arsénio

De acordo com o método BCSS/SC 311-1982 “Determi-
nacdo do contedde de arsénio — silver
diethyldithiocarbamate photometric methed”.

8.11 Determinagio do conteddo de mercirio

De acoerdo com o métode IECSS/SC 812-1982 “Determi-
nacgio do contevdoe total de merciirio — eold vapor atomic
absorption spectrometric method”,

8.12 Delerminacio do conleiddo de ehumbo

De acordo com o método ECSS/SC 313-1982 “Determi-

‘naczo do contetido total de chumbo—flame atomic absorption

spectrometric method”.
8.13 Determinacgo do contetido de cadmio

De acorde com o método BCS8/8C 3141982 “Determi-
nacgo do contevido total do cidmio— flame atomic absorption
spetrometric method”,

8.14 Determinacio do g:ohtetido deiodo

De acordo com o método ESPA/CN 109/84 “Determina-
¢éo do contetido total do iedo —método litrimétrico usando
o tiogulfato de sddio.

METODODE AMOSTRAGEM DO SAL ALIMENTAR
PARA DETERMINACAG

DO CLORETO DE SODIO
1.1. AMBITO

Este método especifica o procedimento de amostragem a
ger aplieada quando se estd a determinar o principal com-
ponente por forma a avaliar a qualidade alimentar do
cloreto de gddio (sal) tal qual estabelecido no Padrio CODEX
para o Sal Alimentar, Secc@o 3: “Factores Essenciais da
Composigzo e Qualidade”.

Inclui-se também o critério a ser ulilizado.para a aceita-
¢ho ou rejeicdio de um lote ou wma yemessa com base nesta
amostra.

2, AMBITO DA APLICACAOC

Este método & aplicival 4 amoestragemn de qualquer tipo
ile sal que se pretenda ufilizar como produts alimentar,
seja ecmbalado ou a grosso,

3. PRINCIPIO

Este método representa wm procedimeanto de amostragem
por varidveis para a qualidade média: analise de
dinostragem a grosso misturada.

A amostragem a grosso misturada ¢ produzida de tal
forma que ela é representativa de umn lote ou uma remessa
2 ¢ composta por uma proporgio de elementos retirados do
lote ou da remesss a ser analisada.
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() critério de aceitagio basefa-se no facto de que o valor
mediano obtido da andlise das amostras a prosso mistura-
das deve estar em conformidade com as disposicdes no Pa-
drio.

4. I)EFINIG@ES_

Os {ermos utilizados neste método de amostragem refe-
rem-se aos termos incluidos nas “Instrucdes sobre os Pro-
cedimentos de Amostragem CODEX” (CX/MAS 1-1987),

5. EQUIPAMENTOS

O equipameitto da amostragem a ser utilizado deve ser
adaptado A natineza dos testes a serem realizados (por exem-
plo: amostragem através do “borer”, equipamento de
amostragem feito de material quimicamente inerfe, etc.).
Os recipienties utilizados para a recolhia das amostras de-
vem ser de material quimicamente inerie e hermeticamen-
te fechado.

6. PROCEDIMENTOS
6.1 Sal Pré-Embalado

A Amostragem pode ser feita através da “amostragem
- alealéria” ou da “amostragem sistematica”. A escolha do
método a ser utilizado depende da natureza do lote {por
exemplo: se as embalagens 80 marcadas com niimerocs
sucessivos, a amostragem sistematica pode ser mais apro-
priada).

6.1.1 Amostragem sloaiéria

Retire o niimero “n” de elementos do lote de tal forma
que cada elemento no lote tenha a mesma oportunidade de
ser seleccionado.

6.1.2 Amosiragem sistematica

Se as “N” unidades 1o lote foram classificadas e pode-
rem ser enumeradas de 1a N, a amostragem sistematica
de 1-em-N dos “n” elementos pode ser obtida da seguinte
forma:

@) Determinar ¢ valor k como k=N/n (Se k no foi for
um nidmero inteiro, entdo arredonde-o para ¢
ndmero inteiro mais proximeo).

b) A partir dos primeiros elementos k no lote, retire
um elemento de forma aleatéria e daf para fren-
te com {odos os elementos k.

6.2 SAL A GROSS0 (grande quantidade)

Aqui o lote é ficliciamente dividido em elementos {estra-
tos); um lote com uma massa total de m kg é considerado
como sendo compasto por m/100 elementos. Neste caso, é
necessario fazer um plano de “amostragem estratificada”
apropriado 4 dimens@o do lote. As amostras séo
seleccionadas a partir de todos os estratos em proporgdo
com ¢ tamanho dos estratos.

Nota: & amostragem estratificada de uma populaggo que
pode ser dividida em diferentes sub-populagies (chamadas
astratos) é realizada de tal forma gue proporcies eapecifi-
cas da ainoegira sdo retiradas dog diferentes estratos.

6.3 Constituicio da Amostra

6.3.1 0 tamanho e 0 minero de elementos que compdem-
a amostra dependem do tipo de sal e da dimenséo do lote. O
tamanho minimo a ser tido em considera¢io deve estar em
conformidade com uma das seguintes especificaches segun-
do as eircunstancias:

- 250 g d= sal a grosso ou pré-ambalado an abalagens o
mais de 1 lg;

- uma embalagen para o sal pi'-cibalado em erbalagens
&500gmdallg.

No que respeita o miimero de amostras a serem relira-
das do lete, um exemplo de um mimero minimo de amos-
tras a serem retiradas pode ser encontrado no documento
CX/MAS 1-1987, Apéndice V, Quadro 3, levando cin conta
a dimnensfio do lote e o nivel apropriade de inspecgio, neste
caso é geralmente o nivel 4 (ver paragrafo 8.4 no mesmo
documenta).

Combinar e misturar bem os diferentes elementos reti-
rados dolote. Esta amostra do volume total misturado cons-
titui a amostra de laboratério. Pede se construir mais do
que uma amosira de laboratério desta maneira.

7. CRITERIO DE ACEITACAO

7.1 Determinar o contetido de NaCl (%) de pelo menos
duas porgles da amosira de laboraidrioa.

7.2 Caleular a média dos resultados obtidos para as por-
¢0es n dos testes a partir da amostra de laboratério utili-
zando: |

“Yx

x=——(n2 2)

De acordo com as disposi¢ges para contevido relevante
(%) de NaCl, um lote ou uma remessa deve ser aceitdvel se
verificar as seguintes condigbes: -

%2 nivel minimo especificado
8. RELATORIO DA AMOSTRAGEM

O relatério da amostragem deveréd incluir as seguintes
informagies:

a) O tipo e a origem do sal;

b) Alteracdes do estado do sal (i.e. presenea de residu-
os estranhos);

¢) Data da amostragem;
d) Numero de lote ou de remessa;
) 2) Métoedo de embalagem;
) Masss total do lole ou da remessa;

g) Nimero, massa unitaria das embalagens e se a
massa atribuida é dada em {ermns de massa
Hguida ou bruia;
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A) Numero de elementos ansalisados;

i) Numere, natureza e posicéo inicial dos elementos
incluidos nas amaesiras;

J) Niimero, composigio e massa do volume total da(s)
amostra(s) e o mélodo utilizado para a sua ob-
tengdo e conservacio;

k) Nome e assinatura das pessoas que realizaram a
amosiragem,

9. REFERENCIABASICA
Documento CX/MAS 1-1987.
10. COMENTARIOS

“An.ostra de laboratéric” ¢ a “amostra do volume to-
tal misturade” descrito no documento CE/MAS 1-1987,
Apéndice IV, pardgrafo 4-B.

ANEXO1I



