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Bekendtgarelse om virksomhedsansat kontrolpersonale pa fjerkraeslagterier”

I medfor af § 4, stk. 1, § 38, § 49, stk. 1, § 50, § 52 a, og § 60, stk. 3 og 5, i lov om fedevarer, jf.
lovbekendtgarelse nr. 820 af 1. juli 2011, fastsattes:

Kapitel 1
Anvendelsesomrdde og definitioner

§ 1. Denne bekendtgorelse fastsatter betingelserne for fjerkreeslagteriers anvendelse af virksomhedsan-
sat kontrolpersonale til specifikke opgaver i den offentlige kontrol af fjerkre efter slagtning.

Stk. 2. Bekendtgorelsen fastsatter endvidere krav til det virksomhedsansatte kontrolpersonale, herunder
krav til uddannelse, samt krav til uddannelsessteder.

§ 2. I denne bekendtgorelse gaelder definitionerne i

1) Europa-Parlamentets og Radets forordning (EF) nr. 854/2004 af 29. april 2004 om serlige bestem-
melser for tilretteleeggelsen af den offentlige kontrol af animalske produkter til konsum (kontrolfor-
ordningen for animalske fadevarer), og

2) Europa-Parlamentets og Radets forordning (EF) nr. 853/2004 af 29. april 2004 om sarlige hygiejne-
bestemmelser for animalske fedevarer (hygiejneforordningen for animalske fodevarer).

Stk. 2. 1 denne bekendtgorelse forstas ved

1) virksomhedsansat kontrolpersonale: En eller flere personer, der er uddannet til at varetage de speci-
fikke opgaver, som de skal udfere pé det fjerkreslagteri, hvor de er ansat.

2) specifikke opgaver: Inspektion af fjerkreeslagtekroppe, herunder beslutning om bedemmelse, jf. kon-
trolforordningen for animalske fedevarer og cirkulere om udevelse af kedkontrol, samt tredepude-
kontrol, der udferes i henhold til bekendtgerelse om hold af slagtekyllinger og rugeegsproduktion.

3) tilsynsfunktionarer: Personer, der er udpegede som tilsynsteknikere, jf. bekendtgerelse om embeds-
dyrlaegers og tilsynsteknikeres faglige kvalifikationer.

4) slagteri: Fjerkreeslagteri.

5) praktikperiode: Den praktiske oplaring i de specifikke opgaver pa slagteriet under embedsdyrlaegens
tilsyn og ansvar, som udger den praktiske del af den uddannelse, som virksomhedsansat kontrolperso-
nale skal have gennemfort.

Kapitel 2
Uddannelse af virksomhedsansat kontrolpersonale

§ 3. Virksomhedsansat kontrolpersonale skal have gennemfort en af Fedevarestyrelsen godkendt uddan-
nelse i de specifikke opgaver, som de skal udfere, jf. dog stk. 2.
Stk. 2. Det i stk. 1 nevnte krav om uddannelse gaelder ikke for personer, som
1) opfylder betingelserne for at blive udpeget som henholdsvis embedsdyrlaege eller tilsynstekniker, jf. §
3 eller § 5 i bekendtgerelse om embedsdyrlaegers og tilsynsteknikeres faglige kvalifikationer, eller
2) har erhvervsmassige kvalifikationer, som er anerkendt i medfor af kapitel 6.



Stk. 3. Den 1 stk. 1 nevnte uddannelse er gennemfort, nér personen har bestéet en teoretisk prove og
senest 4 maneder herefter har gennemfort en praktikperiode pé tilfredsstillende vis pa et slagteri, der er
godkendt efter § 10.

§ 4. Fodevarestyrelsen kan efter ansegning godkende uddannelser, herunder uddannelsessteder, som
etablerer uddannelsen, som navnt i § 3, stk. 1. Ansegning om godkendelse sendes til Fadevarestyrelsen.

Stk. 2. Uddannelsen skal bestd af mindst 30 timers effektiv teoretisk undervisning, der indeholder
mindst de i bilag 1, kapitel 1, nevnte elementer, og skal afsluttes med en preve. Den teoretiske del af
uddannelsen skal efterfolges af en praktikperiode pa mindst 30 timers effektiv undervisningstid, som skal
gennemfores af kursusdeltageren senest 4 maneder efter bestaet teoretisk prove.

Stk. 3. Uddannelsesstedet skal til enhver tid have dokumentation for, at undervisere pd uddannelsen har
de fornagdne faglige kvalifikationer til at varetage undervisningen, herunder at de besidder mindst de fagli-
ge kvalifikationer, som folger af kontrolforordningen for animalske fodevarer, bilag I, afsnit III, kapitel
IV, del B, eventuelt suppleret med relevant og aktuel erhvervserfaring.

Stk. 4. Uddannelsesstedet skal, efter at en kursusdeltager har bestdet en teoretisk prove, udstede et kur-
susbevis, der indeholder oplysning om uddannelsen, uddannelsessted, navnet pa kursusdeltageren og nav-
net pa underviseren, og at denne opfylder kravene i stk. 3. Kursusbeviset skal vere udformet saledes, at
supplerende oplysninger om den praktiske gennemforelse af uddannelsen, jf. § 9, stk. 5, kan tilfgjes af
embedsdyrlegen, nér praktikperioden er gennemfort pé tilfredsstillende vis.

§ 5. Fadevarestyrelsen treeffer afgerelse om godkendelse i henhold til § 4 senest 8 uger efter modtagelse
af ansegningen.

Stk. 2. Fristen 1 stk. 1 kan forleenges én gang, hvis sagens kompleksitet berettiger det. Fedevarestyrelsen
begrunder forlengelsen og varigheden af forlengelsen og meddeler dette til uddannelsesstedet inden ud-
lobet af fristen i stk. 1.

Stk. 3. Uddannelsesstedet mé ikke udbyde uddannelsen, for Fodevarestyrelsen har godkendt uddannel-
sen, jf. § 4.

§ 6. En godkendelse efter § 4 gaelder i 3 ar. Godkendelsen kan fornys efter ansggning.

Stk. 2. Séfremt der ikke er ansogt om fornyelse af godkendelse senest 3 ar efter, at denne er meddelt,
bortfalder godkendelsen automatisk.

Stk. 3. Fadevarestyrelsen kan i forbindelse med ansegning efter § 4 og fornyelse heraf anmode om sup-
plerende oplysninger og dokumentation.

§ 7. Uddannelsesstedet skal oplyse kursusdeltagere om kontaktoplysninger til Fodevarestyrelsen.
Stk. 2. Hvis en kursusdeltager anmoder om det, skal uddannelsesstedet oplyse om de regler, der geelder
for udferelse af erhvervet, og hvordan kursusdeltageren fir adgang til dem.

Krav til virksomhedsansat kontrolpersonale

§ 8. Virksomhedsansat kontrolpersonale kan bistd embedsdyrlaegen med specifikke opgaver i den of-
fentlige kontrol af fjerkra efter slagtning pé slagterier, der er godkendt efter § 10.

Stk. 2. Virksomhedsansat kontrolpersonale skal, nar de bistar embedsdyrlegen i den offentlige kontrol,
folge alle embedsdyrlaegens anvisninger og videregive alle oplysninger, der kan vare brugbare i forbin-
delse med inspektionen.

Stk. 3. Safremt det virksomhedsansatte kontrolpersonale ikke udferer de offentlige kontrolopgaver pa
tilfredsstillende vis eller ikke folger embedsdyrlaegens anvisninger, kan embedsdyrlegen beslutte, at det
virksomhedsansatte kontrolpersonale ikke leengere skal kunne bistd med de specifikke opgaver i den of-
fentlige kontrol pa slagteriet eller gere den fortsatte udferelse af kontrolopgaverne betinget af, at det virk-
somhedsansatte kontrolpersonale gennemforer supplerende uddannelse eller efteruddannelse. Embedsdyr-



leegen orienterer slagteriet om denne beslutning med henblik pa iverksettelse af uddannelse efter § 12,
stk. 2, eller anden afhjelpning efter § 14.

Stk. 4. Embedsdyrlegen forer kontrol med kvaliteten af den offentlige kontrol af fjerkre efter slagtning,
herunder med det virksomhedsansatte kontrolpersonale, jf. cirkulere om udevelse af kedkontrol. Hvis
embedsdyrlagen skenner, at det er nedvendigt af hensyn til kvaliteten af kontrollen, kan denne beslutte at
foretage individuelle praestationstest af det virksomhedsansatte kontrolpersonale.

§ 9. Personer, der har gennemfort den teoretiske del af den i § 3, stk. 1, navnte uddannelse, kan i for-
bindelse med gennemforelsen af den praktiske del af uddannelsen bista embedsdyrleegen med specifikke
opgaver i den offentlige kontrol af fjerkre efter slagtning péa slagterier, der er godkendt efter § 10.

Stk. 2. Den praktiske oplering af personer, som navnt i stk. 1, skal foregd under embedsdyrlagens til-
syn og ansvar, og er nermere beskrevet 1 bilag 1, kapitel 2. Embedsdyrlegen beslutter, hvornar praktikpe-
rioden kan finde sted under hensyntagen til forholdene pé slagteriet.

Stk. 3. Embedsdyrlaegen vurderer personens fardigheder efter praktikperiodens udlgb og kan beslutte,
at personen skal vere under oplaring udover de 30 timer, der som minimum udger den praktiske del af
uddannelsen.

Stk. 4. Bestemmelsen i § 8, stk. 2, finder tilsvarende anvendelse for personer, der bistar embedsdyrlee-
gen i den offentlige kontrol af fjerkrae i overensstemmelse med stk. 1.

Stk. 5. Er praktikperioden gennemfert pa tilfredsstillende vis, underskriver embedsdyrlaegen det i § 4,
stk. 4, neevnte kursusbevis og tilfejer samtidigt sit navn, slagteriets navn samt dato for praktikperioden.

Kapitel 3
Godkendelse af fjerkreeslagterier

§ 10. Slagterier kan anvende virksomhedsansat kontrolpersonale til specifikke opgaver i den offentlige
kontrol af fjerkre efter slagtning, nar slagteriet er godkendt hertil af Fadevarestyrelsen.

Stk. 2. Slagteriet skal for at blive godkendt have anvendt god hygiejnepraksis i henhold til artikel 4, stk.
4, 1 kontrolforordningen for animalske fedevarer og HACCP-procedurerne i mindst 12 maneder.

Stk. 3. Fodevarestyrelsen fasts@tter det antal af virksomhedsansat kontrolpersonale, der er nedvendigt
for udferelsen af den offentlige kontrol pé slagteriet, og tager sarligt hensyn til:

1) hvilke specifikke opgaver, slagteriet ensker udfert af virksomhedsansat kontrolpersonale, og antallet
af kontrolposter forbundet hermed og
2) mulighederne for dekning ved sygdom og ferie.

Stk. 4. Slagteriet skal sikre, at der stilles et tilstreekkeligt antal af virksomhedsansat kontrolpersonale til
radighed for den offentlige kontrol af fjerkrae efter slagtning.

Stk. 5. Fadevarestyrelsen kan fastsatte en frist for, at slagteriet opnér det i stk. 3 fastsatte antal af virk-
somhedsansat kontrolpersonale under serlig hensyntagen til, at personer, der er ansat af slagteriet, gen-
nemforer den i § 3, stk. 1, nevnte uddannelse. Fadevarestyrelsen erstatter tilsynsfunktionarer pé slagteri-
et med virksomhedsansat kontrolpersonale efterhanden, som ansatte i slagteriet gennemforer den i § 3,
stk. 1, naevnte uddannelse.

§ 11. Slagteriet sender en ansegning om godkendelse, jf. § 10, stk. 1, til Fodevarestyrelsen med en be-
skrivelse af, hvilke specifikke opgaver i den offentlige kontrol slagteriet ensker overtaget af virksomheds-
ansat kontrolpersonale.

Stk. 2. Ansegningen skal ledsages af dokumentation for, at betingelserne i § 10, stk. 2, er opfyldt, samt
en oversigt over de personer, der er ansat af slagteriet, og som har gennemfort den pakraeevede uddannelse,
jf. § 3, stk. 1.



Kapitel 4
Krav til fjerkreeslagterier, der anvender virksomhedsansat kontrolpersonale

§ 12. Slagterier, der anvender virksomhedsansat kontrolpersonale til specifikke opgaver i den offentlige
kontrol af fjerkree efter slagtning, skal kunne dokumentere, at det virksomhedsansatte kontrolpersonale
har gennemfort den pékraevede uddannelse, jf. § 3, stk. 1.

Stk. 2. Slagteriet skal serge for, at det virksomhedsansatte kontrolpersonale far den nedvendige efterud-
dannelse og relevant supplerende uddannelse, herunder efter anvisning fra embedsdyrlaegen.

§ 13. Slagteriet skal sikre, at det virksomhedsansatte kontrolpersonale arbejder uathangigt af virksom-
heden, nar de udferer de offentlige kontrolopgaver.

Stk. 2. Slagteriet kan anvende virksomhedsansat kontrolpersonale til andre opgaver end opgaver i til-
knytning til den offentlige kontrol, hvis slagteriet sikrer, at der altid er et tilstraekkeligt antal virksomheds-
ansat kontrolpersonale til at bistd embedsdyrlaegen med de specifikke opgaver i den offentlige kontrol.

Stk. 3. Hvis slagteriet anvender virksomhedsansat kontrolpersonale til andre opgaver end opgaver 1i til-
knytning til den offentlige kontrol, skal slagteriet have retningslinjer for udferelsen af disse, herunder
hvordan det sikres, at det virksomhedsansatte kontrolpersonale kan arbejde uathengigt af virksomheden,
nér de udferer de offentlige kontrolopgaver.

Kapitel 5
Foranstaltninger ved konstaterede mangler m.v.

§ 14. Hvis det generelle hygiejneniveau i slagteriet falder som folge af den inspektion af fjerkrae efter
slagtning, som udferes af det virksomhedsansatte kontrolpersonale, herunder hvis det virksomhedsansatte
kontrolpersonale ikke udferer de specifikke opgaver tilfredsstillende, eller hvis der ikke er et tilstreekke-
ligt antal af virksomhedsansat kontrolpersonale til at udfere de specifikke opgaver i den offentlige kontrol
pa slagteriet, pabyder embedsdyrlagen slagteriet at afthjelpe de konstaterede mangler indenfor en passen-
de frist.

Stk. 2. Embedsdyrlegen kan i perioden indenfor den i stk. 1 fastsatte frist pabyde slagteriet at treeffe de
nedvendige foranstaltninger for, at virksomhedens drift kan fortsette hygiejnisk forsvarligt.

Stk. 3. Fadevarestyrelsen kan i1 perioden indenfor den i stk. 1 fastsatte frist beslutte at gge antallet af
tilsynsfunktionerer pa slagteriet, hvis det skennes nedvendigt for udferelsen af de specifikke opgaver i
den offentlige kontrol af fjerkre efter slagtning.

Stk. 4. Embedsdyrlegen kan altid pdbyde slagtehastigheden nedsat, hvis det skennes nedvendigt for at
udfere den offentlige kontrol.

Tilbagekaldelse

§ 15. Fodevarestyrelsen tilbagekalder slagteriets godkendelse til at anvende virksomhedsansat kontrol-
personale i den offentlige kontrol af fjerkre efter slagtning, hvis slagteriet ikke l&ngere opfylder betingel-
serne i § 10, stk. 2.

Stk. 2. Safremt de konstaterede mangler, jf. § 14, stk. 1, ikke afhjelpes af slagteriet inden for den fast-
satte frist, eller hvis slagteriet undlader at efterkomme pébud om nedforanstaltninger, jf. § 14, stk. 2, kan
Fadevarestyrelsen tilbagekalde slagteriets godkendelse til at anvende virksomhedsansat kontrolpersonale i
den offentlige kontrol af fjerkre efter slagtning.

Stk. 3. Hvor hensynet til det generelle hygiejneniveau i slagteriet ikke taler imod en tilbagekaldelse efter
stk. 2, kan Fadevarestyrelsen erstatte dele af det virksomhedsansatte kontrolpersonale med tilsynsfunktio-
nerer.



Kapitel 6
Anerkendelse af erhvervsmeessige kvalifikationer

§ 16. Dette kapitel finder anvendelse pa statsborgere fra EU- og E@S-lande samt statsborgere fra lande,
som EU har indgaet aftale med om adgang til udevelse af lovregulerede erhverv, som ensker at udfore
specifikke opgaver 1 den offentlige kontrol af fjerkree efter slagtning pé slagterier her 1 Danmark pa bag-
grund af erhvervsmassige kvalifikationer opndet i et andet EU-land.

§ 17. I dette kapitel geelder definitionerne i artikel 3 i Europa-Parlamentets og Radets direktiv
2005/36/EF af 7. september 2005 om anerkendelse af erhvervsmassige kvalifikationer, jf. dog stk. 2-3.

Stk. 2. Ved erhvervsmassige kvalifikationer forstés i dette kapitel gennemforelse af en uddannelse, som
naevnt i kontrolforordningen for animalske fedevarer, bilag I, afsnit 11, kapitel III, del A(a), der er atteste-
ret ved enten et uddannelsesbevis eller et kursusbevis.

Stk. 3. Ved uddannelses- og kursusbeviser, jf. stk. 2, forstas eksamensbeviser, certifikater og andre bevi-
ser for en erhvervskompetencegivende uddannelse, der overvejende har fundet sted i Feellesskabet, som er
udstedt af den kompetente myndighed i det vedkommende EU-land.

§ 18. Fodevarestyrelsen anerkender de erhvervsmassige kvalifikationer, som er opnéet af personer om-
fattet af § 16, og giver personer adgang til at udfere specifikke opgaver i den offentlige kontrol af fjerkrae
efter slagtning pa slagterier i Danmark pa samme vilkar som danske statsborgere.

Stk. 2. Fadevarestyrelsen kan kontrollere ansggeres erhvervsmaessige kvalifikationer.

Stk. 3. Hvis der er vaesentlig forskel mellem ansegeres erhvervsmassige kvalifikationer og den uddan-
nelse, der kraeves, jf. § 3, stk. 1, med hensyn til fag eller discipliner, og denne forskel kan skade den of-
fentlige sundhed, kan Fedevarestyrelsen kraeve, at ansogere gennemgér en provetid, der dog ikke ma
overstige 2 uger, eller gar op til en egnethedsprave. Ansggere valger selv mellem pravetid eller egne-
thedspreve.

§ 19. En ansegning om anerkendelse af erhvervsmassige kvalifikationer indgives til Fodevarestyrelsen.

Ansegningen skal vedlaegges:
1) Bevis for ansggerens nationalitet.
2) Kopi af kursus- eller uddannelsesbeviser, som giver adgang til det pagaeldende erhverv.

Stk. 2. Fadevarestyrelsen bekrafter modtagelsen af ansggningen inden for en maned og oplyser ansgge-
ren om eventuelle manglende dokumenter.

Stk. 3. Ansegninger om anerkendelse af erhvervsmaessige kvalifikationer behandles hurtigst muligt, og
Fodevarestyrelsen traeffer afgorelse senest tre méneder efter foreleggelsen af den fuldt dokumenterede
ansegning.

Stk. 4. Foreligger der ikke svar fra Fodevarestyrelsen inden for de i stk. 2 og 3 angivne frister, betragtes
ansegerens erhvervsmassige kvalifikationer som anerkendt.

Kapitel 7
Straffe- og ikrafttreedelsesbestemmelser

§ 20. Med bede straffes den, der
1) overtraeder § 3, stk. 1, § 4, stk. 3-4, § 5, stk. 3,8 7, § 8, stk. 2, § 9, stk. 4, § 10, stk. 1 eller 4, § 12, §
13, eller
2) undlader at efterkomme pabud efter § 14, stk. 1-2 eller 4.
Stk. 2. Straffen kan stige til feengsel 1 indtil 2 &r, hvis overtredelsen er begdet med forset eller grov
uagtsomhed, og der ved overtredelsen er
1) forvoldt skade pé sundheden eller fremkaldt fare herfor, eller
2) opnéet eller tilsigtet opnéet en ekonomisk fordel for den pageldende selv eller andre, herunder ved
besparelser.



Stk. 3. Der kan palaegges selskaber m.v. (juridiske personer) strafansvar efter reglerne i straffelovens 5.
kapitel.

Stk. 4. Ved udmaéling af badestraf i henhold til stk. 1 skal der ud over de almindelige regler i straffelo-
ven tages hensyn til virksomhedernes omsatning.

§ 21. Bekendtgorelsen traeder i kraft den 1. januar 2012.

Faodevarestyrelsen, den 16. december 2011
EsSBEN EGEDE RASMUSSEN

/ Rikke Karlsson



1) Bekendtgerelsen indeholder bestemmelser, der gennemforer dele af Europa-Parlamentets og Rédets direktiv nr. 2006/123/EF af 12. december 2006 om
tjenesteydelser i det indre marked, EU-Tidende 2006, L 376, side 36, og dele af Europa-Parlamentets og Radets direktiv 2005/36/EF af 7. september 2005
om anerkendelse af erhvervsmassige kvalifikationer, EU-Tidende 2005, L 255, side 22.



Bilag 1

Indhold af uddannelse af virksomhedsansat kontrolpersonale

Nedenfor folger en oversigt over de elementer, der som minimum skal indga i den uddannelse, som skal
gennemfores af det virksomhedsansatte kontrolpersonale, jf. § 3, stk. 1.

1)

2)

1)

2)

3)

Kapitel 1

Den teoretiske del

Den teoretiske del af uddannelsen skal have en varighed pa mindst 30 timers effektiv undervisning,

som skal indeholde folgende elementer:

a) grundleggende kendskab til hygiejne og god hygiejnepraksis, navnlig virksomhedshygiejne,
slagte- og arbejdshygiejne

b) HACCP og audit af HACCP-baserede procedurer

c) grundleggende kendskab til slagtede dyrs anatomi og fysiologi

d) grundleggende kendskab til slagtede dyrs patologiske anatomi

e) relevant kendskab til vigtige zoonoser og zoonotiske agenser

f) kendskab til metoder og procedurer for slagtning og inspektion

g) grundlaeggende kendskab til mikrobiologi

h) inspektion efter slagtning, herunder traedepudekontrol, og

i) kendskab til relevante love og administrative bestemmelser (eks. hygiejneforordningerne og ked-
kontrolcirkuleret).

Uddannelsen skal omfatte undervisning, der giver et kendskab til Fedevarestyrelsens opbygning og

opgaver, herunder myndighedsudevelse.

Kapitel 2

Den praktiske del

Den praktiske del af uddannelsen skal have en varighed p&d mindst 30 timers effektiv undervisning,

hvor embedsdyrlegen oplarer kursusdeltageren 1 folgende:

a) korrekt inspektion og bedemmelse af slagtede dyr, herunder treedepudekontrol, bl.a. ved at vise og
kommentere pa dele af slagtede dyr, som har undergéet forandringer, og

b) registrering af resultaterne af inspektionen efter slagtning.

Embedsdyrlaegen skal orientere om hygiejnekontrol pa slagteriet, audit af god hygiejnepraksis og

HACCP-baserede procedurer.

Embedsdyrlaegen bedemmer kursusdeltagerens prastation og forstaelse med hensyn til ovenstaende

elementer ved:

a) at overvage kursusdeltagerens udferelse af inspektion efter slagtning, herunder treedepudekontrol,
og at tjekke, om der er sket korrekt inspektion og bedemmelse af slagtede dyr,

b) at here kursusdeltageren om beslutninger vedrerende dele af slagtede dyr, som har undergéet for-
andringer,

c) attjekke, at der er foretaget korrekt registrering af resultaterne af inspektion efter slagtning, og

d) at here kursusdeltageren i dennes forstaclse af hygiejnekontrol, herunder audit af god hygiejne-
praksis og de HACCP-baserede procedurer.



