BEK nr 336 af 12/05/2003
Ministeriet for Fedevarer, Landbrug og Fiskeri

Kakao- og chokoladebekendtgerelsen
Yderligere oplysninger

Bekendtgerelse om kakao-, chokolade- og vekaovarer 1)

I medfer af § 13, § 16, stk. 2, § 22, § 24, stk. 1 og 2, § 26, § 61, stk. 1 og 2, og § 78, stk. 3, 1
lov nr. 471 af 1. juli 1998 om fedevarer m.m. (fodevareloven) fastsettes:

Anvendelsesomrade

§ 1. Denne bekendtgerelse omfatter folgende fodevarer:

1) Kakao- og chokoladevarer som defineret i bilag 1, afsnit A, nr. 1-10.
2) Vekaovarer som defineret i bilag 1, afsnit A, nr. 11.
Sammens&tning og tilvirkning

§ 2. Til fremstilling af de i §1, nr. 1 anferte produkter, ma alene anvendes de i bilag 1, afsnit
B an~ferte ingredienser, pd de deri anforte betingelser.

§ 3. Ved fremstilling af chokoladevarer defineret i bilag 1, afsnit A, nr. 3-6, 8 og 9 kan ud
over kakaosmer tilsattes de andre vegetabilske fedtstoffer, der er defineret og opfort i bilag 2.

Stk. 2. Den 1 stk. 1 nevnte tilsetning mé ikke udgere mere end 5 % af det ferdige produkt
efter fradrag af den samlede vegt af de ovrige spiselige stoffer, der méitte vaere anvendt i
overensstem~melse med bilag 1, afsnit B, uden at mindsteindholdet af kakaosmer eller
kakaoterstof derved mé reduceres.

§ 4. Beregning af procenter af mindsteindholdet i produkterne anfort i bilag 1, afsnit A, nr. 3-
10 skal ske efter metoderne anfort i bilag 1, afsnit C.

Varebetegnelser og supplerende markningsbestemmelser

§ 5. De i bilag 1 anforte varebetegnelser er forbeholdt de deri nevnte produkter og skal
benyttes i handelen som betegnelse for disse. Varebetegnelserne kan dog, i overensstemmelse
med almindelig praksis, anvendes supplerende for at betegne andre produkter, som ikke kan
forveksles med de i bi~lag 1 anforte.

Stk. 2. Varebetegnelsen » vekao « skal benyttes 1 handelen som betegnelse for de i bilag 1,
afsnit A, nr. 11, navnte produkter.



Stk. 3. Varebetegnelsen navnt i stk. 2 skal anferes igjnefaldende pd pakkens forside og i
forbin~delse med navnet, som varen salges under, samt i forbindelse med eventuelle
illustrationer af varen.

§ 6. Varebetegnelsen for de i bilag 1, afsnit A, nr. 3-7 og 10, anferte produkter kan erstattes
af be~tegnelsen » blandede chokolader « eller »blandede fyldte chokolader« eller lignende
betegnelse, sa~fremt disse produkter selges i blandinger.

Stk. 2. Benyttes de i stk. 1 anforte betegnelser, kan der opstilles en samlet ingrediensliste for
alle de produkter, der indgéar i blandingen.

§ 7. Varebetegnelserne » merk chokolade « , » maelkechokolade « og » overtrekschokolade «
, som omhandlet i bilag 1, kan suppleres med angivelser og betegnelser, der vedrerer
kvaliteten, safremt:

1) Mork chokolade har et indhold pd mindst 43 % kakaoterstof, heraf mindst 26 %
kakaosmer.

2) Melkechokolade har et indhold pa mindst 30 % kakaoterstof og mindst 18%
malketorstof, der er fremstillet af helt eller delvis inddampet sodmelk, letmaelk eller
skummetmelk, flade, eller helt eller delvis inddampet flade, smor eller meelkefedt, heraf
mindst 4,5 % mealkefedt.

3) Overtraekschokolade har et indhold pa mindst 16 % affedtet kakaoterstof.

§ 8. Varebetegnelsen » vekao « kan for de i bilag 1, afsnit A, nr. 11, definerede produkter
suppleres med angivelserne: » Pulver « , » mark « , » lys « eller » dessert « .

§ 9. For de i bilag 1, afsnit A, nr. 2, litra ¢ og d, samt nr. 3-5, 8 og 9, anforte kakao- og
chokolade~varer skal det samlede kakaoterstofindhold oplyses i markningen med angivelsen
» mindst % kakaoterstof «.

§ 10. For varerne navnt i bilag 1, afsnit A, nr. 2, litra b, og afsnit A, nr. 2, litra d, 2. punktum,
skal maerkningen angive indholdet af kakaosmer.

§ 11 Chokoladevarer, der i henhold til § 3 indeholder andre vegetabilske fedtstoffer end
kakao~smer, skal i markningen suppleres med angivelsen » Indeholder ogsa andre
vegetabilske fedtstoffer end kakaosmer «.

Stk. 2. Den i stk. 1 nevnte supplerende angivelse skal vere igjnefaldende og klart leselig.
Angi~velsen skal std i samme synsfelt som ingredienslisten, vare klart adskilt fra denne og
std med mindst lige sa stor skrift og med fede typer i nerheden af varebetegnelsen.

Stk. 3. Uanset stk. 2, kan varebetegnelsen ogsé std andre steder.

Straffe- og ikrafttreedelsesbestemmelser

§ 12 Med bede straffes den, der overtreeder §§ 2-4, § 5, stk. 1, 1. pkt., § 5, stk. 2-3, § 7, §§ 9-
10 eller § 11, stk. 1 eller 2.



Stk. 2. Straffen kan stige til feengsel i indtil 2 ér, hvis overtraedelsen er begdet med forset eller
grov uagtsomhed, og der ved overtraedelsen er

1) forvoldt skade pad sundheden eller fremkaldt fare herfor eller

2) opnéet eller tilsigtet en skonomisk fordel for den pageldende selv eller andre, herunder
ved bespa~relser.

Stk. 3. Der kan palegges selskaber m.v. (juridiske personer) strafansvar efter reglerne i
straffelo~vens 5. kapitel.

§ 13 Bekendtgorelsen traeder i kraft den 2. august 2003.

Stk. 2. Samtidig ophaves bekendtgarelse nr. 54 af 27. januar 1987 om kakao-, chokolade- og
ve~kaovarer.

Stk. 3. Dog kan produkter, som inden den 3. august 2003 er fremstillet og market i
overensstemmelse med be~kendtgerelse nr. 54 af 27. januar 1987 om kakao-, chokolade og
vekaovarer, markedsfores, indtil lagrene er opbrugt.

Fadevaredirektoratet, den 12. maj 2003

Per H. Kristiansen

/Brit Larsen

Bilag 1
Varebetegnelser for produkter og karakteristiske egenskaber

A. Betegnelser og definitioner

I denne bekendtgorelse forstas ved:

1. Kakaosmer

Fedtet fra kakaobenner eller dele af kakaobenner med felgende karakteristiske egenskaber:

- indhold af uforsabeligt stof hejst 1,75 %

(udtrykt som oliesyre)



b)

d)

indhold af uforsaebeligt stof hajst 0,5 % bortset fra presset kakaosmer,
hvor indholdet hgjst ma udgere 0,35 %
(fastsat ved brug af petroleumsether)

Kakaopulver, kakao

Det produkt, der fremkommer ved forarbejdning til pulver af kakaobenner, efter at disse
er renset og afskallet samt brendt, og som indeholder mindst 20 % kakaosmer
1 torstoffet og hejst 9 % vand.

Fedtfattigt kakaopulver, fedtfattig kakao

Kakaopulver med et indhold af kakaosmer i terstoffet pa under 20 %.

Chokoladepulver

Det produkter, der er en blanding af kakaopulver og sukker med et indhold af
kakaopulver pd mindst 32 %.
Sukret kakaopulver, sukret kakao

Det produkt, der bestar af en blanding af kakaopulver og sukker med et indhold af
kakao~pulver pad mindst 25 %. Disse betegnelser kan suppleres med » fedtfattig « , nar
produktet 1 henhold til litra b) er fedtfattigt.

Moerk chokolade eller chokolade

a)

b)

Det produkt, der er fremstillet af kakaoprodukter og sukker, og som, med forbehold af
litra b), indeholder mindst 35 % kakaoterstof i alt, heraf mindst 18 % kakaosmer og
mindst 14 % affedtet kakaoterstof.

Hvis denne betegnelse imidlertid suppleres med ordene:

- »Krymmel« eller »flager«, skal produktet i form af krymmel eller flager indeholde
mindst 32 % kakaoterstof i alt, heraf mindst 12 % kakaosmer og mindst 14 %
affedtet kakaoterstof.

- »Overtreky, skal produktet indeholde mindst 35 % kakaoterstof i alt, heraf mindst
31 % kakaosmer og mindst 2,5 % affedtet kakaoterstof.



»Gianduia« (eller en af de afledte former af ordet »gianduia«) neddechokolade, skal

produktet for det forste vere fremstillet af chokolade, som indeholder mindst 32 %

ka~kaoterstof i alt, heraf mindst 8 % affedtet kakaoterstof, og for det andet af fint

knuste hasselnedder i sddanne mangder, at 100 g af varen indeholder mindst 20 g og

hejst 40 g hasselnedder. Folgende kan tilsettes:

1) Mze=lk og/eller malketorstof, fremstillet ved inddampning, i et sddant forhold, at
det feerdige produkt hejst indeholder 5 % malketerstof.

2) Hele eller hakkede mandler, hasselnedder og andre neddesorter i sddanne
mang~der, at de sammen med de fint knuste hasselnedder hgjst udger 60 % af
produktets samlede vagt.

4. Me=zlkechokolade

a) Det produkt, der er fremstillet af kakaoprodukter, sukker og melk eller melkeprodukter,
og som, med forbehold af litra b), indeholder:

mindst 25 % kakaoterstof i alt

mindst 14 % malketorstof, der er fremstillet af helt eller delvis inddampet sedmalk,
letmaelk eller skummetmelk, flade, eller af helt eller delvis inddampet flode, smor
eller meaelkefedt

mindst 2,5 % affedtet kakaotorstof

mindst 3,5 % melkefedt

og mindst 25 % fedtstof (bestaende af kakaosmer og melkefedt) i alt.

b) Hvis denne betegnelse imidlertid suppleres med ordene:

»Krymmel« eller »flager«, skal produktet i form af krymmel eller flager indeholde
mindst 20 % kakaoterstof og mindst 12 % malketorstof, der er fremstillet af helt
eller delvis inddampet sadmalk, letmalk eller skummetmalk, flode, eller af helt
eller delvis inddampet flode, smor eller malkefedt samt mindst 12 % fedtstof
(bestaende af kakao~smer og malkefedt) i alt.

»Overtraek«, skal produktet indeholde mindst 31 % fedtstof (bestaende af kakaosmer
og malkefedt) i alt.

»Gianduia« (eller en af de afledte former af ordet »gianduia«)
neddemelkechokolade, skal produktet for det forste vere fremstillet af
malkechokolade, som mindst indehol~der 10 % malketorstof fremstillet af helt eller
delvis inddampet sedmealk, letmelk eller skummetmelk, flade, eller af helt eller
delvis inddampet flode, smor eller malkefedt og for det andet af fint knuste
hasselnedder i sddanne maengder, at 100 g af produktet in~deholder mindst 15 g og
hejst 40 g hasselnedder. Der kan ogsa tilsettes hele eller hak~kede mandler,
hasselnedder og andre neddesorter i sddanne mangder, at de sammen med de fint
knuste hasselngdder hgjst udger 60% af produktets samlede vagt.

c) Nar idenne betegnelse ordet »malk« erstattes med:

»flade, skal produktet indeholde mindst 5,5 % melkefedt
»skummetmaelk«, ma produktet hejst indeholde 1 % melkefedt.



Lys mealkechokolade

Det produkt, der er fremstillet af kakaoprodukter, sukker og melk eller malkeprodukter, og

som indeholder:

- mindst 20 % kakaoterstofi alt

- mindst 20 % melketorstof, der er fremstillet af helt eller delvis inddampet sedmalk,
let~malk eller skummetmelk, flade, eller af helt eller delvis inddampet flode, smeor eller
mal~kefedt

- mindst 2,5 % affedtet kakaoterstof

- mindst 5 % malkefedt

- og mindst 25 % fedtstof (bestaende af kakaosmer og malkefedt) i alt.

Hvid chokolade

Det produkt, der er fremstillet af kakaosmer, melk eller malkeprodukter og sukker, og som
indeholder mindst 20 % kakaosmer og mindst 14 % malketerstof, der er fremstillet af helt
eller delvis inddampet sadmelk, letmaelk eller skummetmelk, flode, eller af helt eller delvis
inddampet flade, smor eller melkefedt, hvoraf mindst 3,5 % er melkefedt.

Fyldt chokolade

Det fyldte produkt, overtrukket med et af de i nr. 3-6 definerede produkter. Betegnelsen
gelder ikke produkter, hvis indre bestér af finere bagvark, konditor- og biskuitvarer eller
konsumis. Den chokolade, som den fyldte chokolade er overtrukket med, skal udgere mindst
25 % af varens samlede vagt.

Chocolate a la taza

Det produkt, der er fremstillet af kakaoprodukter, sukker samt mel eller stivelse af hvede, ris
eller majs, og som indeholder mindst 35 % kakaoterstof i alt, hvoraf mindst 18 % kakaosmer
og mindst 14 % affedtet kakaoterstof, og hajst 8 % mel eller stivelse.



9. Chocolate familiar a la taza

Det produkt, der er fremstillet af kakaoprodukter, sukker samt mel eller stivelse af hvede, ris
eller majs, og som indeholder mindst 30 % kakaoterstof i alt, hvoraf mindst 18 % kakaosmer
og mindst 12 % affedtet kakaoterstof, og hejst 18 % mel eller stivelse.

10.  Dessertchokolade

Det produkt, der kan spises i en enkelt mundfuld, og som bestar af:

- fyldt chokolade eller

- ren chokolade eller en sammensetning eller blanding af chokolade, som defineret i nr. 3-
6, og andre spiselige stoffer, forudsat at chokoladen udger mindst 25 % af produktets
samlede vagt.

11.  Vekaovare

Det produkt, der er et kakao- og chokoladelignende konfektureprodukt, der alene bestér

af eller er overtrukket med varer,

- der ikke opfylder definitionerne i nr. 1-10,

- ogsom efter en samlet bedemmelse af smag, udseende, sammensatning, gvrige
beskaffen~hed, anvendelse og den mdde, hvorpa det markedsferes, kan betragtes som en
efterligning af eller erstatningsvare for kakao- og chokoladevarer.

B. Tilladte ingredienser til de i afsnit A, punkt 1-10 anforte produkter

Tilseetning af spiselige stoffer

1. Med forbehold af § 3 og § 11 og afsnit B, nr. 2, kan der til de chokoladeprodukter, der er
define~ret i afsnit A, nr. 3-6, 8 og 9, ogsa tilsattes andre spiselige stoffer.

Dog er tilsetning af :



- Animalske fedtstoffer og tilberedninger heraf, som ikke udelukkende stammer fra malk,
for~budt.

- Mel eller stivelse kun tilladt, safremt tilsetningen heraf er i overensstemmelse med
definitio~nerne 1 afsnit A, nr. 8 0og 9.

Mzangden af disse tilladte spiselige stoffer ma ikke overstige 40 % af det feerdige produkts
sam~lede vaegt.

2. Kun aromaer, som ikke efterligner smagen af chokolade eller melkefedt, kan tilsettes de
produk~ter, der er defineret i afsnit A, nr. 2-6, 8 og 9.

C. Beregning af procenter

Mindsteindholdet i produkterne i afsnit A, nr. 3-6, 8 og 9, beregnes efter fradrag af veegten af
de i afsnit B omhandlede ingredienser. For produkterne i afsnit A, nr. 7 og 10, beregnes
mindsteindhol~det efter fradrag af vaegten af de i1 afsnit B omhandlede ingredienser samt
vagten af fyldet.

For sé vidt angér de i afsnit A, nr. 7 og 10 definerede produkter, beregnes indholdet af
chokolade i forhold til den samlede vegt af det faerdige produkt, incl. fyldet.

D. Former for sukker

Ved former for sukker forstas i denne bekendtgerelse ikke kun sddanne former for sukker,
som er omfattet af Radets direktiv 73/437/EQF af 11. december 1973 om tilnermelse af
medlemsstaternes lovgivning om visse former for sukker, bestemt til menneskefode (EF-
Tidende 1973 L 356, s. 71). 1

1 Direktivet er pr. 12. januar 2002 erstattet af Radets direktiv 2001/111/EF af 20. december
2001 om visse former for sukker bestemt til konsum (EF-Tidende 2002 L10, s. 53).



Bilag 2

Vegetabilske fedtstoffer omhandlet i § 3, stk. 1

De vegetabilske fedtstoffer, der er naevnt i § 3, stk. 1, er ublandede eller blandede
kakaosmerakvi~valenter og skal vare i overensstemmelse med folgende kriterier:

a)  De skal udgere vegetabilske fedtstoffer uden indhold af laurinsyre med stort indhold af
symmetri~ske monoumeettede triglycerider af POP-, POSt- og StOSt-typen. 2.

b)  De kan i et hvilket som helst forhold blandes med kakaosmer og er forenelige med dettes
fysi~ske egenskaber (smeltepunkt og krystalliseringstemperatur, smeltehastighed, behov for

hard~ning).

c) De fremstilles udelukkende ved raffinering og/eller fraktionering. Enzymatisk @ndring af

trigly~ceridstrukturen er udelukket.

I overensstemmelse med disse kriterier kan folgende vegetabilske fedtstoffer udvundet af

nedenstd~ende planter anvendes:

De vegetabilske fedtstoffers sedvanlige

betegnelse

Den videnskabelige betegnelse for de planter,
som fedtstofferne kan udvindes af

llipesmer, borneotalg eller tengawang

Palmeolie

Salsmer

Sheasmer

Kokumolie

Mangokerneolie

Shorea spp.

Elaeis guineensis

Elaeis olifera

Shorea robusta

Butyrospermum parkii

Garcinia indica

Mangifera indica




Til fremstilling af chokolade, der anvendes til fremstilling af konsumis og lignende frosne
produk~ter, kan der endvidere anvendes kokosolie, der er udvundet af Cocos nucifera L .

2 P (palmitinsyre), O (oliesyre), St (stearinsyre).
Officielle noter
1 Bekendtgerelsen indeholder bestemmelser, der gennemforer Europa-Parlamentets og

Rédets direktiv 2000/36/EF af 23. juni 2000 om kakao-, og chokoladevarer bestemt til
konsum (EF-Tidende 2000 L 197, s. 19).



