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No. 0004-10

LOS MINISTERIOS DE EDUCACION
Y DE SALUD PUBLICA

Considerando:

Que, la Constitucion de la Republica del Ecuador, en el
Titulo 1, Capitulo Il, hace referencia a los derechos del
buen vivir, y el Art. 13 ordena: “Las personas y
colectividades tienen derecho al acceso seguro vy
permanente a alimentos sanos, suficientes y nutritivos;
preferentemente producidos a nivel local y en
correspondencia con sus diversas identidades y tradiciones
culturales.

El Estado
alimentaria™;

ecuatoriano promovera la soberania

Que, la Carta Suprema, dispone en su Art. 44: “El Estado,
la sociedad y la familia promoveran de forma prioritaria el
desarrollo integral de nifias, nifios y adolescentes, y
aseguraran el ejercicio pleno de sus derechos; y se atendera
al principio de su interés superior y sus derechos
prevaleceran sobre los de las demas personas”;

Que, la Ley Organica de Salud, manda en su Art. 16: “El
Estado establecera una politica intersectorial de seguridad
alimentaria y nutricional, que propenda a eliminar los
malos habitos alimenticios, respete y fomente los
conocimientos y practicas alimentarias tradicionales, asi
como el uso y consumo de productos y alimentos propios
de cada region y garantizara a las personas, el acceso
permanente a alimentos sanos, variados, nutritivos, inocuos
y suficientes. Esta politica estara especialmente orientada a
prevenir trastornos ocasionados por deficiencias de
micronutrientes o alteraciones provocadas por desérdenes
alimentarios”;

Que, la Ley Organica del Régimen de la Soberania
Alimentaria en su Art. 27 indica: “Incentivo al consumo de

alimentos nutritivos.- Con el fin de disminuir y erradicar la

desnutricion y malnutriciéon, el Estado incentivara el

consumo de alimentos nutritivos preferentemente de origen
agroecolégico y organico, mediante el apoyo a su
comercializacion, la realizacion de programas de
promocién y educacion nutricional para el consumo sano,
la identificacion y el etiquetado de los contenidos

nutricionales de los alimentos; y la coordinaciéon de las
politicas publicas™;

Que, la Ley Organica del Régimen de la Soberania
Alimentaria en su Art. 28 establece: “Se prohibe la
comercializacion de productos con bajo valor nutricional
en los establecimientos educativos, asi como la
distribucion y uso de estos en programas de alimentacion
dirigidos a grupos de atencién prioritario. El Estado
incorporara en los programas de estudios de educacion
basica contenidos relacionados con la calidad nutricional,

para fomentar el consumo equilibrado de alimentos sanos y
nutritivos. Las leyes que regulan el régimen de salud, la
educacion, la defensa del consumidor y el sistema de la
calidad estableceran los mecanismos necesarios para
promover, determinar y certificar la calidad y el contenido
nutricional de los alimentos, asi como la promocion de
alimentos de baja calidad a través de los medios de
comunicacion.”;

Que, la Ley Orgéanica de Educacion, en su Titulo |
Caitulo | Objeto de la Ley y en su Art. 1 dice: “La
presente Ley tiene como objeto fijar los principios y fines
generales que deben inspirar y orientar la educacion,
establecer las regulaciones basicas para el gobierno,
organizacion y mas funciones del sistema educativo, y
determinar las normas fundamentales que contribuyen a
promover y coordinar el desarrollo integral de la
educacion”;

Que, el Plan Decenal de Educacion en su politica 6
establece el “Mejoramiento de la calidad y equidad de la
educacion e implementacion de un sistema nacional de
evaluacioén y rendicion social de cuentas”;

Que, el Plan Nacional del Buen Vivir 2009-2013, alget

2, expresa que es responsabilidad del Estado “Mejorar las
capacidades y potencialidades de la poblacién” y, en la
politica 2.1, “Asegurar una alimentaciéon sana, nutritiva,
natural y con productos del medio para disminuir
drasticamente las deficiencias nutricionales”; y el objetivo
3 en la politica 3.1, dispone “Promover practicas de vida
saludable en la poblacion”; con sus literales c), d) y f);

Que, de acuerdo a las recomendaciones de la Oagaimiz

Mundial de la Salud 2008 es necesario regular la
comercializacion de alimentos y bebidas no alcohdlicas
dirigidas a nifios, niflas y adolescentes, porque estas
representan un riesgo para el desarrollo de las
enfermedades crénicas no transmisibles a escala mundial;

Que, en el marco de la cooperacién interministeigalos
ministerios de Educacion y de Salud Publica se ha visto la
necesidad de perfeccionar el “Reglamento que regula el
funcionamiento de bares escolares del sistema educativo
nacional”, expedido mediante Acuerdo Interministerial
0001-10 del 14 de abril del 2010, publicado en el Registro
Oficial 200 del 26 de mayo del 2010; vy,

En uso de las atribuciones que les confieren los AB1 y
154 numeral 1 de la Constitucion de la Republica del
Ecuador, y el Art. 17 del Estatuto del Régimen Juridico y
Administrativo de la Funcion Ejecutiva,

Acuerdan:

Expedir el Reglamento sustitutivo para el
funcionamiento de bares escolares del sistema nacional
de educacion.

CAPITULO |
DEFINICIONES, OBJETO Y AMBITO

Art. 1. Los bares escolares son locales que se encuentran
dentro de las instituciones educativas, autorizados para la
preparacion y expendio de alimentos y bebidas, naturales
y/o procesados, que brindan una alimentacidn nutritiva,
inocua, variada y suficiente.
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Art. 2. El presente reglamento tiene por objeto:
a) Establecer requisitos para el funcionamientolade
bares escolares, su administracién y control;

b) Controlar los parametros higiénicos e indicadores
nutricionales que permitan que los alimentos y deebi

gue se preparan y expenden sean sanos, nutritivos e
inocuos; vy,

Promover habitos alimentarios saludables eis&ma
nacional de educacion.

c)

Art. 3. El presente reglamento es de aplicacion obligatori
en todos los bares de las instituciones educatieggais.

CAPITULO Il
CARACTERIZACION DE LOS BARES ESCOLARES

Art. 4. Todas las instituciones educativas del pais, sin
importar su financiamiento, ubicacién o tamafio, etkeb
generar espacios saludables, confortables y segarasel
consumo de alimentos al interior de sus instal&spn
adecuando, de ser el caso, recesos y recreos @orfude

que permitan a sus estudiantes disponer del tiempo
suficiente para asearse, adquirir los alimentasgerirlos,
ademas de realizar actividades de recreacion; se
implementaran medidas especiales, como horarios
diferenciados o filas preferenciales, para facil@hacceso

a los bares escolares a estudiantes con discagasidade

los grados y cursos inferiores.

Se incentivara al estudiantado a observar norngiénu
cas y sanitarias, y a establecer, en todo momprdoticas
democraticas y valores como el respeto, la sotiddry la
generosidad, en el marco de aplicacion del buen viv

Art. 5. Los bares escolares, segin su dimension y el
servicio que prestan, se clasifican en:

a) Punto de expendio:Local de reducidas dimensiones
con una superficie no mayor a 6 metros cuadrados,
autorizado para el expendio de alimentos preparados
procesados en el interior de los establecimientos
educativos. Dependiendo de la naturaleza de los
alimentos que expenda debera disponer de una atkecua
cadena de frio que garantice la conservacion de los
mismos. No requiere del permiso de funcionamiento,
pero esta sujeto al control de la autoridad dedsalu
correspondiente;

b) Bar escolar simple: Local cerrado, con una superficie
no mayor a 16 metros cuadrados, en el cual pueden
prepararse alimentos para el expendio, siempreuydmu
cumplan con las condiciones apropiadas para etoefec
gue se encuentran descritas en el presente redt@men
en estos locales pueden expenderse también alisnento
procesados, cumpliendo las condiciones normativas
vigentes; vy,

c) Bar escolar comedor: Local cerrado, cuyas
dimensiones superan los 16 metros cuadrados, y que
cuenta con equipamiento e infraestructura completa,
tanto para la preparacion de alimentos como para el
servicio de los mismos en sus propias instalacjodes
contar con servicios higiénicos y lavamanos, estos

estaran aislados fisicamente de las areas de atabor
y servicio de los alimentos.

Art. 6. Los bares escolares deben estar ubicados a minimo
diez metros de los servicios higiénicos y lavaboe g
proporcione la institucion educativa, los mismose qu
observaran un buen estado fisico y de higiene. Fdalo
bares escolares contaran, al menos, con lavadeagsiay
segura.

Art. 7. Los bares escolares deben ubicarse en lugares
accesibles, tomando en especial consideracion a las
personas discapacitadas; deben estar en ambientes
independientes de las baterias sanitarias y/olacgtaes

de aguas servidas, alejados de cualquier foco de
contaminaciéon y malos olores, y mantenerse en todo
momento en buenas condiciones higiénicas y saastari

Art. 8. Los bares escolares deben ser construidos,
adecuados o readecuados de conformidad con lasasorm
de construccién vigentes, utilizando materialesstestes,
anti-inflamables, anticorrosivos, recubiertos hadtéecho
con superficies lisas y de colores claros, fadedimpiar

y desinfectar. Su disefio debe permitir el desplazam
interior del personal de servicio, la ubicacionedgipos,
ademas de una superficie para la preparacion adiece
alimentos y bebidas, su exhibicion y expendio,
dependiendo del tipo de bar escolar.

Art. 9. Los bares escolares deben contar con iluminacion y
ventilacién suficientes, de preferencia de fuentsirales,
deberan tener acceso formal a los servicios pbloom

los que contare la institucion educativa, comoeligztrica,
agua potable, alcantarillado, manejo de deseckos,
observar todas las normas sanitarias y de seguridad
vigentes.

CAPITULO IlI
ALIMENTOS, BEBIDAS, EQUIPOS Y UTENSILIOS

Art. 10. Los alimentos, bebidas y preparaciones que se
expendan en los bares escolares y que sean prepaad
los mismos, deben ser naturales, frescos y nusitizon
caracteristicas de inocuidad y calidad, a fin de ga se
constituyan en riesgo para la salud de los que los
consuman; el proveedor del servicio de bar esoplsi
personal expenderan alimentos aplicando medidas de
higiene y proteccion. Se deberd promover el consdeno
agua segura y de alimentos ricos en fibra.

Los alimentos y bebidas preparados en el bar y/o
procesados industrialmente deben cubrir el 15 porta
de las recomendaciones nutricionales para la edad.

Art. 11. Los alimentos y bebidas procesados que se
expendan en los bares escolares deben contar gistrae
sanitario vigente, estar rotulados de conformided &
normativa nacional y con la declaracién nutricional
correspondiente, especialmente de las grasassotasas
saturadas, grasas trans, colesterol, carbohidtatakes y
sodio. No podran expenderse alimentos y bebidas
procesadas y/o preparadas en el bar, que contengan
cafeina, edulcorantes artificiales (excepto susegloy
alimentos que sean densamente energéticos con alto
contenido de grasa, hidratos de carbono simplé gegin

se detalla en el siguiente cuadro:
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Cuadro 1

CONTENIDO DE NUTRIENTES E INDICADORES DE EXCESO

Nutrientes
indicadores

Bajo Contenido

@,

Mediano Contenido

O

Alto Contenido

Grasas totales

Contenido menor o igual 3
gramos en 100 gramos.

Contenido menor o igual a 1
gramos en 100 mililitros.

1 Gontenido mayor a 3 y menor
20 gramos en 100 gramos.

5Contenido mayor a 1,5y meno
10 gramos en 100 mililitros.

aContenido mayor o igual a 20
gramos en 100 gramos.

&ontenido mayor o igual a 10
gramos en 100 mililitros.

Grasas saturadas

Contenido menor o igual a 1
gramos en 100 gramos.

Contenido menor o igual
gramos en 100 mililitros.

0,7

5Contenido mayor a 1,5 y meno
5 gramos en 100 gramos.

5Contenido mayor a 0,75 y men
a 2,5 gramos en 100 mililitros.

&ontenido mayor o igual a
gramos en 100 gramos.

[&;]

prContenido mayor o igual a 2
gramos en 100 mililitros.

Grasas trans

Contenido menor o igual a @
gramos en 100 gramos.

Contenido menor o igual
0,075 gramos en 100 mililitros.

,LZontenido mayor a 0,15 y men
a 1 gramo en 100 gramos.

aContenido mayor a 0,075
menor a 0,50 gramos en 1
mililitros.

prContenido mayor o igual a
gramo en 100 gramos.

ly Contenido mayor o igual a 0,5
D@ramos en 100 mililitros.

Azlcares Contenido menor o igual a HContenido mayor a 5 y menor|aContenido mayor o igual a 15
adicionados gramos en 100 gramos. 15 gramos en 100 gramos. gramos en 100 gramos.
(incluye Contenido menor o igual a 2/5Contenido mayor a 2,5 y menor &ontenido mayor o igual a 7,5
monosacaridos + gramos en 100 mililitros. 7,5 gramos en 100 mililitros. gramos en 100 mililitros.
disacaridos)

Sal Contenido menor o igual a 0,3ontenido mayor a 0,3 y menorl&ontenido mayor o igual 1,6

gramos en 100 gramos.

Contenido menor o igual a 0
gramos en 100 mililitros.

(equivale a 120 miligramos d

1,5 en 100 gramos.

3 Contenido mayor a 0,3 y men
a 1,5 gramos en 100 mililitros.

e(equivale a entre 120 a 60

sodio).

gramos en 100 gramos.

1

prContenido mayor o igual a 1
gramos en 100 mililitros.
de

O(equivale a mas 600

miligramos de sodio).

miligramos de sodio).

Se podran expender alimentos que cumplan con ddo&en
nutricionales bajos y medianos indicados en el muad

Art. 12. Los proveedores incluiran en su oferta permanente
bebidas
aprovechando los productos de temporada e incediiva
los habitos y costumbres propios de la poblacioa. S
respetaran, irrestrictamente, las disposicionesbkstidas
en normativas ambientales en relacion a la faui@y en

alimentos,

preparaciones tradici

y

de los alimentos du
expendio.

Art.
preparacion y transpo
resistente, inoxidable

onales,

rante su preparacion, transpgrte

14. Los equipos y utensilios destinados a la

rte de alimentos deben seradierial
y anticorrosivo, faciles laapiar,

lavar y desinfectar; los utensilios seran almacesagh
vitrinas, al igual que la vajilla y cualquier ofrestrumento
que se use para su manipulacién, preparacion yndige

peligro de extincion.

Art. 13. Es responsabilidad del prestador del servicio
evitar la descomposicion prematura o vencimientdode
alimentos antes de su expendio, se aplicara el dméto
PEPS (“Lo primero que entra es lo primero que 3ala”
materia prima para la preparacion, asi como losegios y
bebidas procesados, semi-elaborados y elaboradbsnd
conservarse en congelacion, refrigeraciéon o en emtbi
fresco y seco, en vitrinas adecuadas o recipidinigs y
con tapa, dependiendo de las caracteristicas delipto, a

fin de protegerlos de agentes contaminantes, tomand
especial consideracion aquellos de alto riesgo
epidemioldgico. Se debe evitar la exposicion inadda

el aseo y mantenimiento del menaje se hara con la
periodicidad y en las condiciones que establece la
normativa sanitaria vigente. En todo momento séaevi
tocar con los dedos la superficie de la vajillatgngilios

que entre en contacto con los alimentos.

CAPITULO IV

HIGIENE Y ESTADO DE SALUD DEL PERSONAL
DE SERVICIO

Art. 15. En concordancia con la normativa sanitaria
nacional, el personal que labore en los bares @&l
debera presentar un buen estado de salud, respatdad



Suplemento -- Registro Oficial N° 343 -- Viexes 17 de Diciembre del 2010- 21

el certificado de salud ocupacional que otorga ielid¢erio
de Salud Publica, actualizado anualmente, sin ig@jde
aplicacion de programas de medicina preventiva.

Art. 16. En caso de conocer o sospechar que el personal
que trabaje en los bares escolares padezca de una
enfermedad infecciosa, presente heridas infectamlas
irritaciones cutaneas, no debe manipular alimentos.

Art. 17. El personal que labore en los bares escolares
observara las siguientes medidas basicas de higiene
proteccion:

a) Impedir el acceso a personas extrafias a las deea
preparacion y manipulacién de alimentos;

b) Usar delantal de color claro, limpio, en buetads de
conservacion;

¢) Mantener las manos limpias, ufias cortas, situgry
sin joyas;

d) Llevar en todo momento el cabello recogido yrgor
protector de color claro, limpio y en buen estago d
conservacion;

e) No manipular simultdneamente dinero y alimgnt
Y,

f) Lavarse las manos con agua circulante, jabon y
desinfectarse antes de comenzar el trabajo, carla ve
que salga y regrese al area asignada, despuéarde us
servicio higiénico y de manipular cualquier matedia
objeto que represente riesgo de contaminacion.

Art. 18. Todo local debe contar con un desinfectante para
el uso permanente de quienes manipulen los alireento

CAPITULO V

DISPOSICIONES PARA LA PRESTACION DE
SERVICIOS DE EXPENDIO DE ALIMENTOS EN
BARES ESCOLARES DE INSTITUCIONES
EDUCATIVAS PUBLICAS

Art. 19. Los procedimientos para la prestacion de servicios
de expendio de alimentos en bares escolares asegair
parte de las instituciones educativas publicasoseeteran

a lo establecido en el articulo 51 numeral 1 dé.dg
Organica del Sistema Nacional de Contratacion Palbyic

el articulo 58 del Reglamento General de la Ley flinga
del Sistema Nacional de Contratacién Pdublica, y @n |
pertinente al presente reglamento.

Art. 20. Las instituciones educativas publicas que
constituyan unidades ejecutoras haran los procedios
para la prestacion de servicios de expendio desalins en
bares escolares, sujetandose a lo previsto entiellar
anterior.

Art. 21. Las instituciones educativas publicas que no
constituyen unidades ejecutoras realizaran la atadion
para la prestacion de servicios de expendio desalios en
bares escolares a través de las respectivas usidade
ejecutoras.

Art. 22. El contrato para la prestacion de servicios de
expendio de alimentos en bares escolares de las
instituciones educativas publicas durara dos agtivos.

Art. 23. En el proceso de seleccién para la contratacibn de
proveedor del servicio de los bares escolares de la
instituciones publicas, actuara el comité instiuel,
detallado en el Art. 47 de este reglamento,
representacion de la institucion educativa a exo6epdel
delegado de la Unidad de Salud correspondiente del
Ministerio de Salud Publica y para la celebracigl d
contrato con el adjudicado, sera el representantdad
institucion educativa quien lo suscriba.

en

Art. 24. Para la prestacion de servicios de expendio de
alimentos y la utilizacion de la infraestructuraida y
sanitaria de bares escolares de las instituciofkbcps se
debera hacer constar el valor que sera cancelad@lpo
proveedor, cada fin de mes de forma improrrogable,
exceptuando diciembre, que debera ser cubierta eh30

de dicho mes, y sera calculado de la siguiente raane

a) El 40% del total de estudiantes legalmente
matriculados en el afio lectivo que corresponde al
primer afio de vigencia del contrato;

b) Ese 40% del
multiplicado por:

nimero de estudiantes matriculados

- 0,25 (veinticinco centavos) de ddlar de los Essad
Unidos de Norteamérica para las instituciones
urbano-marginales y rurales.

- 0,35 (treinta y cinco centavos) de doélar de los
Estados Unidos de Norteamérica para las demas
instituciones educativas;

c) El valor resultante (que se considerara un \difmnio)
se multiplicara por el nimero de dias de asisteacia
clases durante el mes; vy,

d) De este ultimo valor se calculara el 10%, yresato
sera el costo que la institucion educativa debeacat
Administrador por concepto de la utilizacién de la
infraestructura fisica y sanitaria del bar escodaeste
valor debera afadirse el Impuesto al Valor Agregado
(IVA).

La institucion educativa no tendra relacion algdeatipo
laboral y de seguridad social con el proveedor o €b
personal que labore en los bares escolares.

El valor asi calculado, segun los literadederiores, se
depositara mensualmente en la cuenta rotativagiesos
que la unidad ejecutora mantiene en un banco gamesl

del Banco Central del Ecuador. En el caso de unidades
ejecutoras que no tengan esta cuenta, deberaruraplert
en un banco corresponsal del Banco Central, estabtzi

en el convenio que se suscriba para el efecto, lgsie:
recursos se transferirin automaticamente a la @udat
registro que cada institucion mantiene en el Bancur@le

en un plazo no mayor a cuatro dias. Los recursessgu
generen por concepto de bares escolares, debasaegr
cada plantel educativo que lo generd. Dichos resuse
destinardn para la construccion, mejoramiento y
mantenimiento de la infraestructura fisica y saisitadel

bar escolar prioritariamente, en proyectos con sfine
educativos vinculados a la salud, alimentacionrician,
ambiente, actividades deportivas y apoyo a esttetiate
escasos recursos econémicos para que puedan aadeder
alimentos del bar escolar.
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Art. 25. En caso de que una misma institucion educativa
publica dispusiere de varios bares, estos deban leajo
un solo proveedor.

Art. 26. El proveedor adjudicado para la prestacion de
servicios de expendio de alimentos y la utilizacitinla
infraestructura fisica y sanitaria de bares eseslae las
instituciones publicas, clasificados en el Art. & éste
reglamento como bar escolar simple o bar escolaedor
debera presentar, al comité institucional, los isigies
documentos, en copias debidamente certificadas:

a) Registro Unico de Contribuyentes (RUC), donde
conste la actividad que desarrolla;

b) Registro Unico de Proveedores (RUP);

c) Permiso de funcionamiento, otorgado por la i@t
Provincial de Salud correspondiente a su jurisditgci

d) Certificado ocupacional de salud, otorgado por el
centro de salud del Ministerio de Salud Publicas ma
cercano a su jurisdiccion, del Administrador y del
personal que va a laborar en cada bar; vy,

e) Certificado de capacitacion en manipulacion de
alimentos, alimentacion y nutricién, otorgado par |
Direccion Provincial de Salud correspondiente a su
jurisdiccion.

Art. 27. El proveedor adjudicado para la prestacion de
servicio de expendio de alimentos y utilizacion lde
infraestructura fisica y sanitaria de bares eseslade
instituciones publicas clasificados en el Art. 5 e&e
reglamento como punto de expendio, se sujetarardaiat

de la autoridad de salud correspondiente.

Art. 28. El proveedor de servicios de expendio de
alimentos del bar escolar debera presentar trialesnte

al comité institucional el listado detallado de &disnentos,
bebidas y preparaciones, y con los precios
individualizados, para su aprobacién, con una sanckn
anticipacion al trimestre para el que se oferta.

CAPITULO VI

DISPOSICIONES PARA LA PRESTACION DE
SERVICIOS DE EXPENDIO DE ALIMENTOS Y
UTILIZACION DE INFRAESTRUCTURA FiSICA Y
SANITARIA EN BARES ESCOLARES DE
INSTITUCIONES FISCOMISIONALES Y
PARTICULARES

Art. 29 En las instituciones educativas fiscomisionales y
particulares, los procedimientos de contrataciéra gda
prestacion de servicios de expendio de alimentos y
utilizacién de la infraestructura fisica y san#iade bares
escolares se regiran por el marco normativo detather
privado, de conformidad a lo dispuesto en el A24 8lel
Reglamento General de la Ley Organica de Educacion.

Art. 30. El proveedor de servicios de expendio de
alimentos y utilizacion de la infraestructura fésig
sanitaria de bares escolares de institucionesfistonales

y particulares debera presentar al comitéitircsonal

los siguientes documentos, en copias debidamente
certificadas:

a) Permiso de funcionamiento, otorgado por la Rifet
Provincial de Salud correspondiente a su
jurisdiccion;

b) Certificado ocupacional de salud, otorgado por el
centro de salud del Ministerio de Salud Publica,
correspondiente  a su jurisdiccion, para el
Administrador y el personal que va a laborar eracad
bar;

c) Certificado de capacitacion en manipulacion de
alimentos, alimentacion y nutricion, otorgado par |
Direccion Provincial de Salud correspondiente a su
jurisdiccion; vy,

d) Registro Unico de Contribuyentes (RUC), donde
conste la actividad que desarrolla;

Art. 31. El proveedor de servicios de expendio de
alimentos del bar escolar debera presentar trialgmnte

al comité institucional el listado de los alimentbebidas

y preparaciones, detallado y con los precios
individualizados, para su aprobacién, con una sanuin
anticipacion al trimestre para el que se oferta.

CAPITULO VI
PROHIBICIONES

Art. 32. Se prohibe la participacion en el concurso de
ofertas para la contratacién de servicios paradatacion

de servicios de expendio de alimentos y la utilizade la
infraestructura fisica y sanitaria de bares eseslae las
instituciones publicas de: docentes, autoridadessomal
administrativo, asociaciones, comités y personal de
servicio que laboren en la institucion; asi comosds
familiares, hasta el cuarto grado de consanguinigad
segundo de afinidad, conforme a los Arts. 22 y 83al
Cadificacion del Cdodigo Civil y lo dispuesto en lostgAr

62 y 63 de la Ley Orgéanica del Sistema Nacional de
Contratacion Publica.

Art. 33. Se prohibe expresamente que los recursos
generados por concepto de utilizacion de la infraetira
fisica destinada para los bares escolares dedtsigiones
publicas, se utilicen en la ejecucion de actividage
adquisicion de bienes que no estén contempladekb Am.

24 de este reglamento.

Art. 34. Las autoridades de las instituciones educativas
publicas y el proveedor adjudicado para la prestade
servicios de expendio de alimentos y la utilizacttn la
infraestructura fisica y sanitaria de bares eses)ajuedan
totalmente prohibidos de recibir y dar bienes, ding
otros beneficios que no estén contemplados enngtato.
Dentro de este contexto, los adjudicados tendran la
facultad de ejercer la accién publica para denuragtos
que impliquen falta de transparencia. Las denurssasn
tramitadas de conformidad con las leyes y reglansent
vigentes. Los transgresores tendran responsabilidad
administrativa, civil y penal.

Art. 35. Se prohibe que los bares escolares sean sitios de
vivienda o dormitorio, y que se mantengan bajowusdazio

a nifios y nifias de cualquier edad. Se prohibedsepria

de animales.
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Art. 36. Se prohibe ofertar o publicitar alimentos, bebidas
0 preparaciones que contengan edulcorantes artificiales
(excepto sucralosa), cafeina y alimentos calificados con
alto contenido de nutrientes que son indicadores de exceso,
dentro de las instituciones educativas.

Art. 37. Se prohibe la reutilizacién de aceites y grasas para
la preparacion de alimentos por ser nocivos o peligrosos
para la salud humana.

Art. 38. Se prohibe la utilizacion de material informativo
sobre alimentacién y nutricién dirigida a los escolares sin
la autorizacion de las instancias técnicas de los ministerios
de Salud y Educacion.

Art. 39. Se prohibe el expendio y consumo de cigarrillos,
productos del tabaco y/o bebidas alcohdlicas, asi como la
publicidad y promociébn en general dentro de las
instituciones educativas, en cumplimiento de la Ley
Organica de Salud. No podran destinarse, bajo ningun
concepto, espacios para fumadores, ni aun en actividades
sociales, culturales, deportivas y extracurriculares.

CAPITULO VIII
SANCIONES

Art. 40. La inobservancia parcial o total del presente
reglamento y las infracciones que  cometieren los
proveedores de los bares de los establecimientos
educativos se sujetaran a lo previsto en la normativa
vigente que corresponda.

Art. 41. Cuando la inobservancia o falta sea atribuible a
los directivos y docentes de las instituciones educativas
publicas, se aplicara la causal establecida en el numeral 3
del Art. 32 de la Ley de Carrera Docente y Escalafén del
Magisterio Nacional, previo sumario administrativo
correspondiente.

CAPITULO IX
EJECUCION, CONTROL Y SEGUIMIENTO
Art. 42. Para la aplicacién y cumplimiento cabal y
permanente del presente reglamento se conformara un
comité nacional, provincial e institucional.
Art. 43. El Comité Nacional estara integrado por:

- El Ministerio de Educacion a través de los delegatk:

- Programa Nacional de Educacion
Democracia, quien lo presidira.

para la

- Direccion Nacional de Apoyo y Seguimiento.
- Orientacion y Bienestar Estudiantil.

- El Ministerio de Salud Publica a través de loedatios
de:

- Nutricion.
- Control y Mejoramiento en Vigilancia Sanitaria.

- Control y Mejoramiento en Salud Publica
(Promocion de la Salud y Epidemiologia).

- El Comité Nacional se reunira, ordinariamente con
caracter obligatorio, al inicio y final del afio escolar,
de acuerdo a los regimenes, y extraordinariamente
cuando se requiera.

Art. 44, El Comité Nacional tendra como funciones:

- Elaborar un programa de alimentacion, nutricion y
control epidemiolégico y sanitario para el sistema
nacional de educacion.

Establecer los lineamientos generales para la
implementacion y monitoreo de este Reglamento y otros
documentos relacionados.

Realizar el monitoreo y seguimiento a los comités
provinciales.

Art. 45. El Comité Provincial estara integrado por:

La Direccién Provincial de Educaciéon a travéslase
delegados de:

- Coordinacién Provincial del Programa de Educacién
para la Democracia, quien lo presidira.

- Supervision.
- Orientacion y Bienestar Estudiantil.

- La Direccién Provincial de Salud a través de los
delegados de:

- Nutricion.
- Vigilancia Sanitaria.

- Control y Mejoramiento en Salud Publica
(Promocion de la Salud y Epidemiologia).

El Comité Provincial se reunird, ordinariamente con
caracter obligatorio, al inicio y final del afio escolar, de
acuerdo a los regimenes, y extraordinariamente cuando se
requiera.

Art. 46. El Comité Provincial tendrd como funciones:
- Ejecutar el programa de alimentacion, nutricién y
control epidemiolégico y sanitario para el sistema

nacional de educacion.

- Contar con una base de datos actualizada de los bares
escolares existentes en su jurisdiccion.

- Ejecutar las demas directrices que se deriven del
Comité Nacional.

Art. 47. El Comité Institucional estara integrado por:
- Rector/a o Director/a de la institucion, quien lo
presidira.

- Jefe del Departamento de Orientacion y Bienestar
Estudiantil; donde no hubiere lo sustituird un docente
de la institucion educativa con formacién académica
vinculada al tema.

- Presidente/a del Comité Central de Padres de Familia.
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- Presidente/a del Consejo Estudiantil.

- Delegado/a de la Unidad de Salud del Ministerio de
Salud Publica correspondiente a su jurisdiccion.

El Comité Institucional se reunird, ordinariamente con
caracter obligatorio, al inicio y final del afio escolar y
extraordinariamente cuando se requiera.

Art. 48. El Comité Institucional tendrd como funciones:

- Coordinar acciones de sensibilizacion, capacitacion y
control con las unidades respectivas del Ministerio de
Salud Publica, en temas relacionados con salud,
alimentacion y nutricién.

- Coordinar acciones de sensibilizacion y control con la
Municipalidad respectiva en relacién a las ventas
ambulantes de alimentos que se ubicaren en los
alrededores de los establecimientos educativos.

- Aplicar el programa de alimentacion, nutricién y
control epidemiolégico y sanitario para el sistema
nacional de educacion.

- Vigilar el cumplimiento de las actividades regulares
para eliminacién y control de fauna nociva en los bares
escolares de su institucion.

- Organizar acciones educativas y pedagdgicas sobre
salud, alimentacion, nutricion y control
epidemiologico y sanitario en su institucion educativa.

- Aplicar las demas directrices que se deriven de los
comités nacional y provincial.

El Rector/a o Director/a de la institucion educativa
reportara a la unidad de salud mas cercana y/o al area de
salud correspondiente los posibles casos de Enfermedades
Trasmitidas por Alimentos (ETA).

Art. 49. Los comités nacional, provinciales e
institucionales, podran solicitar apoyo técnico y financiero
a las instancias y dependencias pertinentes, para la
operativizacion del presente reglamento.

DISPOSICION GENERAL

PRIMERA.- En el caso de que un mismo establecimiento
educativo disponga de varios bares escolares, el permiso de
funcionamiento sera otorgado para cada uno de ellos.

DISPOSICIONES TRANSITORIAS

PRIMERA.- Se concede el plazo de 18 meses a partir de
la fecha de expedicion del presente reglamento para que
los proveedores de los bares escolares obtengan el permiso
de funcionamiento respectivo, cumpliendo con todos los
requisitos establecidos en este reglamento y demas
normativa aplicable.

Durante este periodo, las direcciones provinciales de salud,
a través de las coordinaciones de vigilancia sanitaria
provinciales, haran seguimientos periédicos del

mejoramiento continuo del funcionamiento de los bares
escolares a fin de que, una vez concluido dicho plazo se
otorgue el permiso de funcionamiento respectivo.

SEGUNDA.- Para el cabal cumplimiento del presente
reglamento, los ministerios de Educacion y de Salud
Pulblica expediran, en un plazo no mayor a 60 dias, un
instructivo de operativizacion, que facilite la ejecucién del
mismo.

TERCERA.- Si existieren proveedores que a la fecha de
promulgacion de este reglamento disponen del permiso de
funcionamiento vigente, este se considerara valido hasta la
fecha de su caducidad, siempre y cuando este proveedor
sea la persona que resulto favorecida con la adjudicacion
para la prestacion de servicios de expendio de alimentos y
utilizacién de infraestructura fisica y sanitaria del bar
escolar; caso contrario este permiso de funcionamiento sera
cancelado. Para la renovacion del permiso de
funcionamiento por parte del proveedor adjudicado se
aplicara lo dispuesto en la primera disposicién transitoria.

DISPOSICIONES FINALES
PRIMERA.- Derégase el Acuerdo Interministerial 0001-
10 expedido por los ministerios de Educacion y de Salud
Publica el 14 de abril del 2010.
SEGUNDA.- De la ejecucion del presente reglamento, que
entrard en vigencia a partir de la fecha de su expedicion,
sin perjuicio de su publicacién en el Registro Oficial,
encarguense los ministerios de educacion, a través de su
Programa Nacional de Educacion para la Democracia, y el
Ministerio de Salud Publica, a través de la Direccion
General de Salud.
Comuniquese y publiquese.

Dado y firmado en el Distrito Metropolitano de Quito, a 15
de octubre del 2010.

f.) Gloria Vidal lllingworth, Ministra de Educacion.

f.) David Chiriboga Allnutt, Ministro de Salud Publica.
Ministerio de Educacion.- Coordinacion General de
Asesoria Juridica.- Certifico que esta copia es igual a su
original.- f.) Jorge Placencia.- Fecha: 26 de noviembre del

2010.

Para constancia de lo actuado firman las dos instituciones
presentes:

Ministerio de Educacion
f.) Luis Monteros.

f.) Teodoro Barros.

f.) Helen Tamayo.

f.) Sergio Mayorga.

f.) Ivan Yerovi.

f.) Christian Escobar.
Ministerio de Salud

f.) Rocio Caicedo.



