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ACUERDO MINISTERIAL No. - 22 ¢

MINISTERIO DE AGRICULTURA, GANADERIA, ACUACULTURA Y PESCA
CONSIDERANDD:

Que, la Constftucidn de la Repulblica del Ecuador en su articule 85 numeral 1, prescilbe que la
formulacidn, ejecucion, evaluaclon v control de las politicas pablicas v servicios piblicos que garanticen
derechos reconocidos por |3 Constituclan, se regularén por medio de politicas plblicas, v se orfentardn
para hacer efectivo el cumplimiento del Sumaklawsay o Buen Vivir, asl como todos los derechos,
formulandose a partir dal principio de salidaridad;

Que,la Constitucian de [a Repiblica del Ecuador, en suArt, 154, numeral 1, sobre fas ministras y
ministras de Estado, ademds de las atribuciones establecidas en [a ley, |85 corresponde: "1. Ejercer fa
rectotfa de las politicas poblicas del draa a su cargo y expedir los acuerdas v resoluciones administrativas
gle regquiera su gestion®;

Que, el artfculo 226 de la Constitucicn de |la Republica defl Ecuador sefiala que “Las Instituciones del
Estado, sus organismos, dependencias, las servidoras o servidores pohlices y las personas que actlen en
virtud de wna potestad estatal ejercerén solamente las competencigs y facultades que les sean
atribuidas en la Constitucton v |a ley, Tendrdn el deber de coordinar acciones para el cumplimiento de
sus fines y hacer efectivo ef pace v ejercltio de los derechos reconocidos en la Constituclon®;

Que, el articulo 304, numeral 1, de la Constitucidn de a Replblica, sostiene que [a palftica comercial
tendrd ohjstivos entre elfos el de desarrollar, fortalecer y dinamizar los mercados internes a partle del
chietivo estratégico establecido en el Plan Nacional de Desarrolio;

Que, la Constitucicn de la RepUblica en su artlculo 306, incise primero, refiere a que "Ff Estado
promoverd fas exportaciones amblentaimente responsubles, con preferencia de cqueflas que generen
moyor emplen y Vilor agregado, y en particulor las exportaciones de fos pequefios y medianos
productores ¥ del sector artesanal,”

Que, el articulo 385, numeral 3, de la Constitucion de la Repiblica def Ecuador, norma "desarvoffor
tecnotogios e Innovaciones gque impufsen fo produccldn nacional, eleven fa eficlencin v productividad,
mejore i colidad de vida y contribuyan o la reglizacidn def Buen vivir;"

Que, el articulo 425, incise primero, establece que "El orden jerdrquico de oplicacion de las normas serd
ef sigwiente: Lo Constitucion, los trotgdos v convenios Internaciondles; fas feyes orgénifcas; fos leyes
ordinorios; fas pormos regionales v los ordengneas distritales; los decretos vy reglomentos; Ios
ordengnzos; fos acuerdos v fas resofuciones; v fos demis actos v dedisiones de los poderes pibficos.”

Que, medianie Decreto Supremo No. 2026, publicado en el Registro Oficlal # 486, con facha 19 de
diciembre de 1977, se expidid la Ley Constitutiva del Instituto Nacional de Pesca.Entidad de derecho
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plblico, de cardeter cienilfico - tdehico, dedicado a |a investigacian de (05 recursos bicacuéticos y sus
aciividades conexas, con personeria jurldica, patrimonla ¥ recursos propios, adscrita al Ministerio de
Agricultura, Ganaderla, Acuacultuia y Pesca

Que, meadiante informe final realizado por la Mision de la Comisidn Europea de 5alud v Proteccidn a los
Consumidores, encargada de [a verificacidn de |as condiciones de produccion de los recursas pesqueros
gue Intentan expartarse a |a Unidn Europea No. DG {SANCO) 775172005, lievada a cabo del 19 al 26 de
octubre de 2005, se reconoce al Instituto MNacional de Pesca como ta Autorldad Competenta y
responsable de las inspecciones, andlisis de los productos pesgueros y acuicolas y certificadora de |a
inocuidad de los productos a exportarse a diche mercado;

Que, et articulo 2 de |2 Ley de Pasca y Desarrolle Pesquero estahlece gque "sg entenderd por octividad
pesquerd, o reafizada para el aprovechamiento de los recursos bioacuaticos en cualqutiera de sus fises:
extraceidn, cuftivo, procesamiento y comercializacién, asi corno fus demds actividodes tonexas
contemplados en esta Ley";

Que, el articuly 17 del menciopade cuerpo legal, menciona gue ef Instituto Macional de Pesca, 25 uny
entidad adscrita al Ministerio de Agricultura, Ganadearfa Acuacultura y Pesca, el mismo que sa regird por
U respectiva ley constitutiva, estatutos y reglamentos;

Que, &! articilo 18 de |a Lay de Pesca y Desarrollo Pesquero seiiala que “parg efercer fa octividad
pesquerd en cugfquiera te sus fuses, se requfere estar expresamente autorfzado por ef Ministerio defl
Romo y sufetarse o fas respectivas disposiciones legales de dicha ley, sus reglamentos v de fas demds
feves, en cuanio fueren aplicables™;

Que, el articulo 24 del Reglamento General a |a Ley de Pesca y Desarrollo Pesquero, indica que el
Institute Ecuatoriano de Normalizacién {INEM} en coordinacion con el Instituio Nacional de Pesca {INP)
determinaran y publicaran los requisitos gue deben reunir 1os productos pesgueros y los procedimientos
gue deberdn de segulr las empresas para ohtener la certificacién de calidad y aptitud de tales productos
para el consumo humano;

Que, madiante Acuerdo Ministerial Mo, 06 177-4, articulo 3, publicado en &! Registro Ofleial Mo. 302 del
29 de junio del 2006, el Sefior Ministro de Comercio Exterior, Industrializacidn, Pasca y Competitividad,
deslgnd al Instituto Macional de Pesca (INP} como responsable del Plan de Control Sanitarlo y
Verificacion Regulatoria de todos los establecimientos y entidades incluidos en la cadena de trazabilidad
¥ pracesamiento de recursos pesqueros y de acuacultura destinados a la Unién Europes;

Que,el Instituto Macicnal de Pesca {INP],' mediante comunicacign MAGAP-INP-2015-2519-M, de fecha
25 de junio de 2015, a través de su Director General, Mgs. Edwin Moncayoe Caldere, hace conocer a la
Viceministra de Acuacultura v Pesca el Informe técnica para Ja Implementacion de 1a nueva version del
“Plan Macional de Control”, elanorado por ef Institute Naclonal de Pesca, gl mismo que servira como
base para la implementacién dal respectiva Acuerdo Ministerial;
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Que, el Instituto Macional Pesca es la entidad competenteque emitelos certificados sanitarios o de
control de calidad de Jos productes aculcalas y pesgueros gue se exportan en todas sus formas, previo
la verificacidn de los parametros de higlene, inocuidad, calidad v normas de registros respectivos;

En uso de las atribuciones legales que [e concede el Artfculo 154 humeral 1 de la Constitucién de la
Replblica de! Ecuadar; v, el Artlculo 17 dei Estatuto del Régimen Juridico Administrativo de la Funcion
Ejecutiva:

Acuerda:
Expedir el Plan Nacional de Contral

Art. 1.- Apliguese de forma integral &l Plan Nacionai de Control, que garantiza la inocuidad de los
productos pesqueros y acucolas. ' '

Art, 2.- Diagrama de procesos para efectos de la aplicacidn del Plan Nacional de Contral.-E} Institutn
Nacianal de Pesca es la Autoridad Competente y tlene entre sus funciones sntregar las garantias
oficigies y certificar que los productos de la pesea vy la acuiculiura cumplan con los reguisitas de
inocuidad alimentaria. Para cumplir con este propdsito la Autoridad Competente esti estructurada
funcionalmente de la sigulente forma;

AUTORIDAD COMPETENTE
Bireceion P w
) Organisinos
- extranjeras

Coardinasidn Nacional

i 4 -
Carlifleacion Adrihistraeiin
3 I |
: ¥ Qrganismos
Base de Datog Relaclones instituzignales 3 {ficiales
F F
] T [ \l
I----"--n.--,-.I-_‘_---- r
Varlfeacldn regulatoria Leporatoo {Cantlcado: Laboratorios
1963 1T
r . EXFRITOR
¥ ¥ X 1 autorizados
Indusiria Reguiada — IS0 17025

Art. 3.- Description de Pracesos.-El Instituto Naclonal de Pesca comodutorldad Competente mantiene
la responsabilidad defl otorgamiento de garantfas oficlales respecto & la calidad e inocufdad, a todos los
estahlecimientos de ia cadena de produccién pesguera y acuicala. ‘%
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Art. 4.- Coardinacién Nacional.-5u funcion principal es la de coordinar los procesos de garantias oficlales
hajo principios de imparcialidad y confidencialidad.

Bajo la responsabilidad de |a Coordinacion Nacional se encuentran las sigulentes areas:

a) Certlficacidn.-Se emitiran, seflaran y firmaran los certificados para la exportacion de los productos
gque provienen de estableclmisntos regisirados que mantengan la conformidad necesaria para
permanecer en el lisiado oficial de empresas autorizadas.

b} Administracidn.- Manejara todas las fagetas administrativas de la Autoridad Competante, respecto a
su estructura interna, recuperacion de costos y ia gestldn de las listas y/o registros.

c) Base de Datas.-Manejard |a entrada, pracesamients, confldencialidad v segurldad de los resultados
gbtenidos por los servicios de Verificacidn Regulaioria y Laboratorios; informacion gue estara
disponible para la Coordinacion Naclonal y los Oficiales de Certificacion.

¢} Relaciones institucionales.-Manejara las relaciones intra & Interinstituclonates requeridas por |a
Autoridad Competente, asi como tamblén las relaclones bilaterales entre la Autorldad Competenta y
las Autorldades Competentes de otros pailses, particularmente del mantenimlento actualizades de os
requerimientns tegales de los diferantes mercados en forma de directivas, normas, reglamentas,
efc. A suvez, |a Caordinacidn Nacional canalizara la interaccidn con al secior pesquero y acuicola,
asi como también, con instituciones naclonales relacionadas al dmbiio de | pesca y acuicola.

Art. 5.~ Servicios intra-institucionales.- La ejecucion de actividades de verificacion regulatoria y
determinaciones de cardcter oficial dentro del Instituto Nacional de Pesca ([INP} se conceda a dos
Erupos:

5.1. Servicios de Verificacion Regutatoria.- La AutcridadCompetente verificard los procesos de los
establecimlentos pesqueros ¥ acuicolas, basada en los formuwarios de verificacién correspondianies,

5,2, Servicios de Laboratario.- Son los servicios que presta el Instltuto Nacional de Pesca {INP) por
medio de sus laboratorios acreditados para 1a gjecucian de andlisis de muestras oficiales de pardmetros
fisicas, quimicos, hioldgicos, microbioldgicos y organolépticas cuando sean requeridos.

5.3. Laboratorios externos autarizados.- Ef Instituto Maciohal de Pesca {INP) autorizara de conformidad
can &l “Protocole técnico de autorizacién de laboratorios”, a laboratorios externos para 1a ejecucién de
analisis de muestras oficlales de parametros fisicos, guimlcos, microbloldgicos vy organolépticos.

Art. 6.- Protocolo de Listado.- Fl [nstituto Nacional de Pesca (INP} establece |a forma de llevar los
listados de establecimientos a ser inciuidos en la cadena de trazabilidad de los productos pesqueros y
acuicolas.

Art. 7.- Listado.- Los establecimisntos gue estan inmersos dentro 1a cadena de elaboraclén de proguctos
pesqueros y acuicolas gue tengan como desting los diferentes marcades, deben estar bajo el control de
la Autorldad Competents y constar en listas respectivas {especificadas en literai 7.1.1).
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Estas listas son mantenidas por la Autoridad Competente v la inclusion de un establecimiento en {a lista
correspondiente es condicion sin la cual no podra reciblv, almacenar, procesar y/o exportar productos.
Cada establecimienta en esta lista recite una fdentificacion Unica y permanente (ndimero de reglstro).

El establecimiento no podrd tener mds de un nimero de reglstre. Cualguler modificacidn en estas listas
es definida y serd realizada en conformidad a los protocolos mane[ados por la Autoridad Competente.

7.1 Tipos de iistas

La Autoridad Competenta maneja dos tipos de listas:

7.4,1. Listas internas

Los establecimientos gue se encuentran dentro de esta categoria pueden proveer materias primas o
servicios vinculados a los establecimientos que exportan.

Estas listas se mantendran para los sigutentes fipos de estabieclinientos;

a)

h)

d)

Laboratorios de larvas y maduraclan de vaproductaras.

Son {os |aboratarios autorlzados a través de Acuerda Ministerial,

Granjas (Acuicuitura):

Son los establecimfentos dantle se desartollan los cultivos acuicolas, autorizados mediante un
Acuerde Ministerial,

Productoras de harlnas, aceites y alimantos balanceados:

Son establacimiantos donde se elaboran harinas, aceites y alimentos halanceados proveniantes da
la Pesca v Acuicyltura; autorizados mediant2 un Acuerdo Minfsteriai

Embarcacionas’:

Costaeras: Embarcacicnes gue preservan praducts a bordo por perfodos inferlores a 24 horas y que
estan autorizadas a través de permisos anuales de pesca arigsanal otergados por la correspondiente
Autorfdad Competenta.

De aita mar: Embarcaciones gue preservan producto a bordo por més de 24 horas v que  estén
autorizadtas a traves de permisos anuales-de pesca otorgados por [z Autoridad Competante,

Empresas procesad oras primarias:

Empresas nque realizan alguna actividad del proceso y que entregan su producto a otros
establacimientos que lo comercializan.

! La clasifficacién entre artesenales e industriales solo reflela el tiempo de preservacion a bordo v de
ningin modo estd asociada al tipo de permizg de pasea.
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f)

gl

h)

k)

Plantas de Frio:

Son |os establecimientos que prestan servicios de almacenamiento para productns que reguieran
control de ternperatura v gue estan autorizadas por la Auioridad Competente,

Fihricas de Hielo:

son las empresas proveedoras de hiele a embarcaciones y establecimientos de las cadenas
productivas, autorizadas a través de Permiso Sanitaric de Funcionamiento otorgade por la
Autoridad Competente,

Transporte maritimo y terrestre:

Son los dedicados a transportar productos pesqueros y acuicolas en condiciones sanltarias
adecuadas y verlficadas por |a Autoridad Competente.

Comercializadoras:

son personas naturales o juridicas autotizadas medlante Acuerdo Ministerial para realizar la
comercializacidn interna y exierna de productos pesgueros y acuicolas que provienen de
establecimientas gue cumplen con el Plan Naclonal de Contral.

Comerciantes:

Son persopas naturales dedicadas a ta comprafventa de productos pesqueres y acuicolas, quienes
compran ¥ vendena estallecimientos incluidos en la lsta del Plan Madonal de Control y deberdn
demostrar ta trazabilidad de los mismos; mediante permiso o Acuerde Ministerlal dependiendo de
la actividad sea &sta pesca o acuiculiura,

Proveedares de insumaos acuicolas:

Son personas naturales ¢ jurldicas que importan, distribuyen y comercializan insumos para
acuicultura, los mismos gue deberdn contar eon el respective Registro Sanltario Unificado emitido
por el Institute Nacional de Pesca (INP).

Plantas procesadoras y/o empacadoras de praductos de la pesca y acuicultura:

Son las que se encuentran autorizadas ¥ pueden demostrar su existencia iegal per medio del
respective Acuerda Ministerial,

Bodegas/Centras de acopio (Productos de la pesca, acuiculturay subproductos):

Son establzcimientos que se dedican a almacenar producto de la pesca, acuicultura o subproductos
de forma momentanea hasta que se envien a un establecimiento procesador. Deben realizar
contrales sanitarios de acuerdo a los requerimientos de los productos y mantener la trazabilidad.

7.1.2. \Listas Externas:

Son las listas que la Autoridad Competente enviard a los diferantes mercados de forma periddica o
cuando existan modificaciones que deben ser hotificadas.

Para inclulrse en esta lista, el establecimiento deberd constar primero en la lista interna.

5]
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Estas listas se mamtendran para:

a) Embarcacianes; _
b} Plantas procesadoras y/o empacadaoras de productos de la pesea y aculcultura; y,
cj FPlantas procesadoras de subproductos de la pasca y acuicultura.

Art, 8.- Listado inicial para nuaves establecimientos.- Las personas haturales o juridicas, propietarias o
representantes de establecimientos gue deseen ser incluidos en las listas deberan, en primera instancia,
sollcitar a la Autaridad Competente el Formulario de Aplicacian v los Protocoles correspondiantes {o
restimenes de ellos) que establecen los requerimigntos y conditlones del ingraso a cads lista res pectiva,

En armonia con lo establecide por fa Resolucidn ADM-INP-001-2013 de la Bireccién General del Instltuto
Macionz! de Pesca del 31 de enero de 2013, en la gus se establece la “Polltice para incluslon y retiro de
los establecimientos en [a lista oficial que emite el Instituto Naclonal de Pesca™, en su artfeulo 5 se
mencionan |os criterios para ia inclusion de los establecimientos:

1. Constar en la Lista Oficial, garantiza a un estahlecimiento a realizar su actividad dentro del dmbito
legal v sanitario exigido, por lo cual el establecimiento que desea ingresar a |a lista offchal, saa esta
interna o externa debe cumpili con los reguisitos exigides por |a Autoridad Competante,

2. Registrar el establecimiento, el cual deberd cumplle con las formalidades ¥ los requisitos legales
exigides por la Autoridad Competente, gue son [os siguientes;

#.  Acuerdo Ministerial;

k. Acta de Praduccién Efactiva (2n E_[ casa de procesadores);

t. Copia certificada del RUC;

d. Copia certiflcada de |a cédula de ciudadanfa y certificado de votacidn del sollcitante; v,

a - En el caso de ser persona juridica, nombramiento del representante legal debidarments
registrada.

3. Una vez que &l establecimiento ha presentado los documentos que dermuestran su existencia legal,
sg le azignard yn codigo. La inscripcidn se realiza una sola vez,

4. Para ser incluido en [a lista, el establecimiento debera obtener una-calificacion de “Conformidad”,
Este resultado se publfeard en la pdgina web del Instituto Nacional de Pesca {INP).
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El establecimiento participard obllgatoriamente en los planes de monitoreo gue ejecuta la Autoridad
Competente; en productos de s acuicultura ¥ pesca.

La Autoridad Competente realizard el seguimienio de los resultados de los andlisls de las muesiras
oficiales que seran entregadas a tlempe per los laboratorios y verificara que se encuentren dentro
de los limites permitidos de acuerdo a las normativas vigentes.

Los establecimientos deben cancelar obligatoriamente los servicios prestados por el Instituto
Nacional de Pesca y/o los Laboratorios Autorizados, dentro de los 10 dias subsiguientes a la toma de
muestra por parte de os verificadores.

Una vez gue &l astablecimiento ba cumplido con todas las formalidades antericres, estara sujeto a
verificaciones aleatorias para confirmar el cumplimiento de |os slstemas de gestion, a fin de ofrecer
las garanttas de ingcuidad.

Cuando el solicitanie decida que su establecimiento Sse encuentra en conformidad con los
reguerimientos ¥ condiciones del ingress, presentard |a aplicacién y se programarad una visita in siu
de inspeccién y verificacién al establecimiento.

Si la conformidad del establecimiento no es la necesaria, se establecerd un cronograma de visitas
por parte de la Autoridad Competente hasta cuando considere que se encuentra en conformidad, ¥
pueda ofrecer las garantlas oficiales.

Una vez qua el establacimiento se encuentre en confermidad, se ke otorgara una ldentificacion
anica.

Cuando el establecimlente ingresa por primera vez o por leyvantamienia de una Mo Conformidad, el
Yerificador Oficial comunlcard a través de un memorande interno yfo correo electrdnico al
Responsable del drea de Verificacion, exponiendo al motivo de la inclusidn del astablecimiento y
adjuntando informacién de sopotrte, la misma gque serd revisada y aprobada por el Responsahble dei
area de Verificaclén.

£| Responsable del drea de Verificacion, a través de un memorando interng, informard a la
Coordinacién del Proceso de Aseguramiento de la Calidad Pesquera, Acuicola v Ambiental {ACPAA}
para gue auterice la inclusion del estableclmiento en la Lista Oficial y proceda a la actualizacidn y
publicacldn de la misima en la pagina web institucional.

Art, 9.- Continuidad de los establecimientos hajo el presente régimen.- Los establecimientos gque se
epcuantiran acivalmente sn listado, continyardn en €l mientras demueastren paseer garantlas da sanidad
e nocuidad an sus procesos y productos para mantener la conformidad v su frecuencia de verificacidn.
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Art. 10.- Modificaciones en las listas.- Los representantes de los establecimientas gue deseen solicitar
algin cambio al listado, deberén hacerlo por escrito al Institute Nacional de Pesca en primera instancia,
identificando |os detalies del cambio, y adjuntande la documentacién carrespondlante.

Los establecimientes serdn notificadas por escrito cuando fos cambios hayan sldo aceptados o negados
poria Autoridad Compeatente,

Los anteriores detalles continuardn siendo utilizados hasta que la notificacion sea emitida por escrito ¥
sea reclbida por los establecimientos.

La Autoridad Compeiente notificard cualguier cambio a los detalies en el listado de los establecimizntos
a las Autoridades Competentes externas.

Art. 11.- Retiro voluntarle de ias listas.- En 2l artlculo 7 de fa Politica para inclusion y retiro de los
establecimientos en la lista oficial que emite el Instituto Macional de Pesca; se establece que &l retiro de
s establecimientos de fa Lista Oficial podra ser voluntario y para el efecto se considera lo siguiante:

11.1. Para retiro de establecimientos de Lista Externa:

5 el establecimienta decide, por cualguier razén, no segulr accadiendo a algln mercado deberd
comunicarle por escrite a la Coordinacldn de la Autoridad Competente, estipulanda la fecha desde [a
cuz! hace su retiro voluntario.

La Autoridad Competente, a través de su Diractor General, notificard a ta Autoridad Competente de el o
los paises correspondientas, &l retiro voluntario del establecimiento de la Lista Cicial para que éstos a
su vez, a través de [0s canales oficiales, realicen la exclusidn en e| Listado Oficial y e confirme por
escrite al reprasentante legal del establecimiento que ha sido retirado de la Lista Oficial.

La Autoridad Competents no podré otargar ningln certificado al establecimiento una vez gue éste haya
solicitado la exclusién,

11.2, Para retiro de establecimientos de Lista Interna:

Si el establecimiento decide por cualguier razdn, no continuar en |a lista interna, deberd comunicar esta
decision por escrito a la Autoridad Competente, para tomar las medidas respectivas,

Art. 12.- Retiro de las listas por parte de la Autoridad Competente:

12.1. Suspenslan y reinsercion:

Es potestad de la Autoridad Competente al retiro de los establecimientos de |a Lista Gficial cuanda se
incumplan las politicas v exigencias expedidas para |a inclusion oficial, de acuerdo con el articulo 8 de |a
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Politica para inclusion y retiro de [os establecimiantos en la lista oficial que emite el Instituto Macional
tle Pesca, determindndose ias siguientes causas:

a] Paraestablecimientos en la Lista Externa:

ta Autoridad Competente, podrd retirar a un estaltlecimiento de la Lista Oficlal, basada en el criterio
¥ resultade de la verificacién reglizada al establecimiento, cuande éste se encuentre en No
Conformidad; por lo cual tarmbién se le suspendera la emisién de certificados de cualguier producte,
hasta que el establecimiento pueda demostrar la Conformidad.

La notificacion de suspension y reinsercidn serd emitida por escrito y entregada a los representantas
legales de los establecimientos. '

b} Para establecimientos en la Lista Interna:

La Autoridad Competente, podrad retirar al sstablecimiento de la Llista Oficial, en hase a los
resultados de la verificacion reglizada al establecimiento cuande éste se ancuentre en Mo
Conformidad. :

Se establece ademas, cormo causal de retiro de la lista interna cuando el propietario del
establecimiento o su representante no cancela los valores de |03 servictos de venficadién y analisis
de las muestras recelectadas en las verificaciones oficiales dentro de 105 diez dias posteriores a la
llegada de fas muestras abtenidas en |a verificacidn a los laboratorio del INP o a los laboratorios
externos autorizados., .

Para el retiro de la lista interna por este causai, el Verificador Oficial comunicars la novedad a través
de memarando interna y/o correo electrénico at Responsable de Verificacion, exponiendo el motivo
de |3 solicitud del retire del estableclmiento, |a misma que serd revisads y aprobada por el
responsable de Verificacion, quigh a sy vez, comunicara a Coordinacidn ACPAA mediante
memorando para gue autorice el retiro del establecimiento de la Lista Oficial, se actualice vy se
publique ta lista en {a pdgina Web institucional.

Art. 13.- Reiire farmal de las llstas.- Se retivara formalmente la autorzacidn para continuar en las listas
a un establecimienta en los slguientes casos:

1. Cuando el establecimiento no cumple con el Cronograma de medidas correciivas prasentada vy
aprobado por el Instituto Macional de Pesca.

2. 5f el establecimiento no muestra avances en |la gestidn de lafs) no conformlidad|es} por un periodo
de 90 dias.
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La Subsecretarfa de Regursos Pesgueros o Subsecretaria de Acuacultura, seglin corresponda seran
informados de o3 establecimientas que hayan sfdo eliminadaos de la lista por la Autoridad Competente,
por no conformidades o por no poseer |as condiciones minimas de salubridad e inoculdad alimentaria
de sus procesos o productos,

Art. 14.- Protocolo de certificacion,- Guia para conocer 105 requerimientos para [a emision y la firma de
los certificados sanitarios para |a exportacidn de productos pesqueras y aculcolas emitidos a traves de
los sistamas en Inea TRACES para la comunidad Europes y para los otros mercados Ventanilla Unica
Ecuatoriana para ef Comertio Exterfor (YUE).

l.a Autoridad Competents ajustard los formatos v los procedimisntos de emlsion de certificados a los
requerimientos de cada mercado especifico, conforme a los procedimientos de homologacién o
memarandos de entendimiento suscritos con las autoridades competentes de los paises de destine.

Art. 15.- Garantlas ofictales y emision de certificadaos.- El certificada sanitario es la forma mediante la
cual fa Autorldad Competente ofrece sus garantias oficizles de que los productos pesgueros y acuicolas
exportados, han sido capturados, cosechados, recibidos, procesados, almacenados, embarcados bajo
una cadena de trazabilidad y condiciones de conformidad equivalentes a los utllizados en |os palses con
los ¢jue ha homologado su normativa y de acuerdo a las normas CODEX,

Estos deben contener la informacion especifica seslin lo detallado en degisiones y diractivas de los
diferentas paises homdiogos.

Art. 16.- Pre requisltos para la obtencidn de un certlificado.- El derecho de emisidn de un certificado sa
encuentra condiclonado ai cumplimiento de los siguientes requisitos:

16.1.- Shtuacidn en términos de lstado:

a) Solo podran solicitar certlficado sanitario, los  establecimientos gue consten en el listado oficial
emitido por el Instituto Macional de Pesca INP, a través de los represententes legales o personas
auterizadas por ef representante [egai del establecimiento.

b} Solo se podrs certificar productos correspondientes a las categorias de lineas de produccisn para los
cuales Ios establecimientos en el listado estén autorizados y estos estdn incluldos en programas de
control ¥ hayan sido verificados por el Instituto Nacional de Pesca |NP.

16.2.- Pago de servicios:

Solo se otorgard certificados sanitarios a aguellos establecimientos que estén al dia en el page de sus

SErvicios.
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Art. 17.- Contenido y imitaciones de un certificado.- Los certlficados sanitarics 3 ser enviados a los
diferentes mercades, seran emitidos en documento original y copias, y tendran los siguientes requisitos
genetaias:

a}

b}

¢l

a)

e}

f}

g}

h}

il

Numero Onlco de identificacion asignado por el sistema TRACES o Ventanilla Unica Ecuatoriana
{VUE}, segin corresponda;

Mo debe haber espacios en blanco;
Cualguiet altaracion invalida el documents;

Los certificados elaborados en el sistema TRACES se emitlrdn an el lenguaje oficial del pais de origen
y del primer Puerto de inspeccién Fronterizo (PIF) donde se recibe el producto;

Las certificados elaBorades en el sistama VUE se emitiran en ldioma Espaiiol e inglés;
Se ernitirdn a un solo destinatario;
Serdn emitidos an e| models oficial vigente an el Slstama TRACES y en los modealos incluidos en WUE;

Serdn firmados por el representants oficial de la Autoridad Competente del pais de orlgan y con un
sello oficial en un colar distinto ) de 1a tinta de impresidn;

La fecha de emislon del certificado serd anterior o iguala la fecha del embargue de 195 producios,
previo a su salida del pais; v,

Los detalles de direccidn y que tengan nimero de registro de| procesadoer, deben corresponderse 2
lo detallado en &i conocimiento de embarque (Bill of Lading, BL).

Art. 18.- Preparacidn del certificado:

181, Informaclén:

a)

b)

€]

Es respunsabil‘ir:lad del exportador requerir el certificado sanitarlo.

Exportadores deben asegurarse que la informacién proporcicnada es corracta antes de solicitar al
certificado

Fachas deben figurar en numearales DD/ AA,

18.2, Elahoraclén: Los certificados deben ser elaborados de acuardo a |os siguientes requisitos:
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b}

d}

e

f}

Toda la informacion deberd ser completada con la misma tipograffa, incluyendo declaraciones
adicippales autorizadas;

Toda la informacion deberd ser escrita al tope derecho de cada caslllero, el espaciado entre
renglones no -deberd dejar espacios visiblas, La informacidn no deberd sobrepasar los casilleros

correspandientes;

Los espacios |ibres luego de la Oitima informactdn, asi como todo caslllero ne utitizado deberan ser
invaildados;

La palabra "No Aplicable” deberd ser utilizada, y no se emplearan abreuiacln.nes;
ios detalles del consignatario y su direccldn en e pais de destino deberdn ser incluidos; y,
La identiflcacion oficial y el nomhbre del establecimiento en el certificado deherd constar tal cual

aparecen el iistado oficial emitido por la Autoridad Competente y enviado a las autoridades de los
pralses de desting.

18.3. Declaracianas ¥ contenidos comerclales del expostadaor:

a)

)

El certificade sanitario no podrd modificarse una vez firmado. Lo que se podrla realizar es una
reexpedicidn del certificado;

Informacldn comercial de inventarios, incluidos nimeros de fiems por producto, son considerados
igentificaciones vailldas del producto siendo verifleables. Este tipo de informacion puede agregarse
como parte de la descripcion del producto; y,

Toda informacién comercgial, de ser absolutamente necesaria, puede incluirse en un casillero bajo &l
titule "informacion comearcial no oficial”.

Art, 19.- Certificacion de productos hechos con materia prima extranjera.- Los certificadores debaran
conocer las disposiclones especificas de |a legislacion de la Unidn Europea v de oirospalses de desting
que se refieran a los controles aplicables a los productos de |a pesca gue no sean originarios de su
propio pals. Esto puede ocurrir principalmente en dos clreunstancias:

a)

b}

Cuando los barcos congeladores de otros terceros paises desembarquen preductes de la pesca en el
pais, para el procesamiento y posterior comercializacion; vy,

Cuzndo [os establecimisntos de procesamiento importen matarias-primas de otrg pais para al
nasterior procesamiento y exportacion en todos sus regimenes aduaneros,

En amhbos casos, 2 Autoridad Competente establece gue: ﬁ,
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a} Los productos de la pesca deberdn ser siempre originarios de un pais autorizade a exportar
productos pesqueros al pafs de destino que lo requiera; v,

b} Deberdn ser orfginarios de un establecimiento o barco aprobado, gue conste en Jas listas
correspoitdientes,

Los productos podran provenir de |a pesca de un barco de un tercer pais gua no conste en la lista de
establecimiantos aprobados v que desembargusa an un tercer pais, solo si;

a} Elpais de origen estd autorizado a proveer productos de pesca a los paizes de desting.

b} Lla Autoridad Competente pals de origen haya autorizado al Instituio Nacional de Pesca a
inspeccionar sus naves en su nombre, cuando apligue.

g La pesca haya sido inspeccionada, muestreada y aprobada por el Institute Nacional de Pesca.

Art. 20.- Pracedimiento para la emlsion de certificados:

a] Los certificados serdn emitidos por un ofielal de certificacién acorde con la conformidad del
establecimlento y sus productos.

b} Eloficial de certificacion debe tener agceso a lg infarmacidn para corrpborar su conformidad.
£] Solo se otorgara un cerificade dnico por volumen exportado.

d} Ma es postble proveer certificados para destinos alternativos del producto expartado.

Art. Z1.- Base de datos:

a) La certificacion se fundamentara en el usg de la nformacidtn de una base de los datos
corratacionales de conformidad, que mantenga reglstros de cada establecimiznto Nstadg,

b} Esta base de datos le permitird al oficial certificad or comprobar el estatus de conformidad, tipos ¥
rastricciones de productos y otros tipos de informacién relevante al momento de emltir el
certificado.

¢} La base de datas mantendra la asighacién numérica de los certificados.

Art. 22.- Repguetimlentos,- Cada certificado requiere:

a) El nombre v designacién de| oficial certificador en forma legible en la parte Inferfor del espacio
desiznade al nombre.
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b) Elsello identificador dal oficial @n cuestidn.
) - Lafecha de la firma.
d] Lafirmay el sello deben ser de un color distinto 2 la del texto del certificado.

el % el certificado ha sido confeccionade con Informacidn en el reverse, los mismos detalles necesarios
para anversa deberdn repetirse.

f) La Autoridad Competente debe mantener copias exactas de los certificad os emitidos en un periodo
de ¢inco afios. '

Art. 23.- Numeracion dnica de certificados.- Los oflciales de certificacian deben asegurarse de que los
certificadns se emitan con una numeracldn consecutiva y Gnica al [ugar de emision,

al Elnimera/codige deberd estar imprese en su totalldad en la misma tipografia.
b} No debera exlstir espacios entre los caracteres.

c] Losnbmerosfeddigos no deberdin repetirse por un periodo de un afg,

d} Todos los ndmeros/codigos dentro de una secuencia dehben estar contabilizados dentro de los
registros auditables que mantanga el oficial certificador, hayan side estos utilizados como
certiflcadaos o no,

Art. 24.- Fechado de certificados. - Los certificados deberdn tener fecha exacta de emision.

Art. 25.- Firma y sellado de certificados.- Solo oficiales de certificacién autorizades podran firmar v
sellar certificados. El sello deberd asociarse a |a identidad del ofic/ai.

Art. 26.- DIstribucian de sellos y medidas de seguridad.- El oficial certificador debera tomar completa
responsabilidad por el potencial abuso de su sello v firma. De perder control sobre el sello, esto deberd
comunicarle de inmediato al Coordinadar Nacional de la Autoridad Campetente, para tomar las medidas
de contral respectivas.

Art. 27.- Pérdida de certificados:Condiciones.- Esta seccign solo aplica a certificados que ya hayan sido
expedidas.

Art. 28.- Procedimiento para certificados perdidos.- Cuantdo el certificado 52 haya perdido dentro del
pais, el exportador puede reguerir un certificado de reemplazo.

La Coordinacion Macfonal evaluard estos cesos eh base 3 sus propios méritos, ya que este tipo de
requerimlentos no sgn considerados como una préctica usual.
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Art. 28.- Reemplazo de un certlficado perdido en el Ecuader o en el exterior.- El exportador debe
requerir el reemplazo del certificado sanitario a la Autoridad Competente, con una declaracldn firmada
gue detalla las creunstancias de la pérdida del documento v adjuntando el respalde legal gue
corresponda.

De ser las explicaciones meritorias, el Oficlal certificador emitird un certificado de reemplazo al que se le
agregard la siguiente declaracién:

Reempiazo del certificado Mo ............ de Fechd! ...vwngtie se ho perdido
“Repiacement of Certiffcate No ....... Pgted ...... which has been fost.”

Los certificados de reemplaze deberdn ser emitidos con un nuevo nimero y los reglstros del oficial
deberdn defar en claro gue el certificado original ha sido cancelade y reemplazado, por el nuevo
certificado cuyos detalles deben figurar.

Art. 30.- Notificaclon de reemplazo de certlficados a la Unién Europea.- El Sistema TRACES cormunlca
automaticamenie a todos los usvarios la creacidn de un nueve certificado ya sea este nueve,
madificado, reemplazado o cancelado,

Art. 31.- Re-emisitn de certificados:

Condiclones:

Esta seccidn solo aplica a los certificados que se deban re-emltlr por errores u omislanas en el
certiticado original.

El Institutg MNacional de Pesca asistird al exportador cuando los certificados sanitarios requieran
modificaciones durante el viaje o &n al puesto fronterlze del pals, por circunstancias tales coma:

a) Camblo de consignatario,
b) Cambio en su desiino,
¢ PorInspeccion ahtin_arcn‘.’:tims, cambio de transporte o,

d} Por inexactitudes u omisiones ¢ por tualguier otra circunstancia debidamente justificada por el
exportador.

El reemplazo de certificados oficiales incorrectos por ninguna razdn as un acontecimiento normal y 1a
Autoridad Competente investigara cada caso.

Art. 32.- Procedimiento para certificados preparados Incorrectamente.- Esta seccidn establece el
procedimlents para la re-emisldn de un certificado sanitario requerido, siempre gue no haya sido
inspecclonado por las autoridades del pais de destin.

En estos casos el exportador deberd presentar un pedido por escrlto, declarande:
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a] Las razones por las que solicita el reemplazo.

k) Gue las autoridades de ningln pais astén comprometldas en la necesidad de reemplazar ai
certificado. .

Cuando el error es consecuencla de un cambio inadvertido deil desting o del método de transporte del
envio, el exportador deberd proporcionar  bs detlles de las circunstancias y si el envio se ha
tlescargacdeo en otro pais.

El exportador deberd presentar la peticidn de reemplazo del cedificado de exportacion al Oficial
certificador que emitld el original. Este pedido deberd incluir:
a} El certificado original;

bl La documentacidn corregida en la cua! se basa el pedido de reemplazo; v,
¢t} Las tasa correspondiente.
El nuavo certificado contendré la siguiente declaracion

Reemplazo del certificado NG ............ de Fecha. .............que ha side cancelado o antado
“Replucement of Certificate No ....... Doted ... which has been cancelfed.”

Los certiflcados de reemplazo deberdn ser emitidos con un nuevo ndmero, ¥ los registros del oficial
deberan dejar en clare gue el certificade original ha side cancelade vy remplazado, por el nuevo
certificado cuyos detalles deben figurar.

El Oficial certificador deberd reguerir la autorizacldn por escrito del Cogrdinador MNaclonal de la
Autoridad Competente antas de emitlr el cerifficado, presentar un informe al Coordinador Nacional
detallando todos los pormenores del certiflcado perdido y de su reemplazo.

Art. 33.- Pracedimlente cuando wn pals requiera el reemplazo de un certificado sanitarlo.- Esta seccion
precisa el procedimlento para el reempiaze de un Certificado Sanitarlo cuando esta necesidad ocurre
como resultado del pedido a la Autoridad Competente de un pais que detecta un error en el certificado
original.

El certiflcado original podra retornarse a la oficing de firma original, ser conservado por ese gobierna, o
darse al puesto diplomatico o comercial del Ecuador para su destruccién,

El exportador deberd asegurar que os detalles incorporadas en el certiflcade de reemplazo son
consistentes con su documentacicn probatoria,
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£l oficial de certificacion deberd comparar ics detailes incorporados en el certificado de reemplazo con
la documentacion corragida proporclonada para este fln,

51 el Coerdinador Nacional autoriza la re-amisiéin del certificado, entonces los mismos requerimientos
necesarios para otras re-emisiones se aplican.

Art. 34.- Notlficactén de reemplazo de certifleados.- £l Oficial Certificador deberd requerir |a
autorizacidn del Coordinador Nacional de la Autoridad Competente antes de emitir el ceitiflcado.
Presentard un informe al Coordinador Macional detallando todos los pormenoras del certificado emitido.

Art, 35.- Estandares de Integridad de la certificacion:

Condicianes de los oficigles certlficadores.-Oficiales de certiflcacion delegados por el Coordinador
Nacional deberdn: '

a} Tener una posicién gue asegura sy imparcialidad y no tener ningan interds comercial directo en fos
productos que son certificados o en ios establecimientos en Ios cuales orlginan;
b} Estar completamente informados del significado del contenido de cada certificado que firman.

Art. 36.- Consideraciones de lenguaje.- Los certificados seran elaborados en espafial y por lo menos en
uno de los lenguajes oflciales de| pais de destino.

Art. 37. Trazabllidad de los certificados.- El Coordinador Nacional deberd ser capaz de asegurar la
trazabilldad dé todos los certificados emitidos por cada oficial certificador y asegurarse de que [os
duplicades de todaes los certificados se mantengan.

Art. 38.- Auditarias internas.- La Auioridad Competente ¢ su delegado verificaran sohre las hases
anuales la capacldad ¥ las funciones de los oficiales de certificacion.

Art. 39.- Ohligaciones del Instituto Nacional de Pesca.- La Autoridad Competente tomara las medidas
apropladas en caso de gue se detectan certificaciones falsas o engafiosas, sin prejuicio de las acciones
legales pertinentes,

Cuands un oficial ha emitldo con conecimiento pn certificado fraudulento, la Aytoridad Competente
tomard todas las medidas necesarias para asegurarse, que la persona referida no pusda repetir la
irregularidad.

cuando un individuo o un establecimiento ha hecho uso fraudulento, o ha alterade un certificado oficial,
la Autoritlad Competente tomard todas las medidas necesarias para asegurarse gue no se vuslva a
rEpefir ta irregularidad, tales medidas pueden incluir la cancelacion inmediata de la autorizacldn del
establecimiento a estar incluide dentro de la Ilsta, previo a ia notificacidn respectiva que permita ef
derecho de defensa del afectado.

Art. 40.- Protocala de Gestidn de Crisis:
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A1 .- Sistama de Alertas:

Con el ohjeto de gestionar tadas [as alertas relacionadas a todos los productos pesqueros y acufcolas
producidos en nuestrg pais, lz Autorfdad Competente gestionara a través del drea de Verificacidn
Oficial, las alertas gue se emitan en los distintos mercados de destine. Para ello s aplicara el Protocolo
de Gestidn de Crisis.

El protocolo de Gestidin de Crisls deberd estar relacionade con los sistemas de alertas de las diferentes
Autoridades Competentes de todos los mercados de destino,

La Autoridad Competente decldirs, en funcldn de sus evaluaciones, cugndo la Gestidn de Crisis ha sido
superada.

40.2, Tipoes de alertas rdpidas:
Para el caso de la Union Europea se puede efectuar dos tipos de avisos a la Comision:

a) Notificaciones de aterta. Son enviadas cuando los alimentos para consumo humzno o animal, para
los cuales se ha jdentfficade o riesgo, estan en e mercado v es necesario tomar medidas
inmediztas.

k] MNotificaciones de informacldn. Son enviadas cuande en los alfmentos para cohsumo humano o
animal se ha ldentificade un rfesgy, pero no son necesarias medidas inmediatas por cuanto el
producto no ha llegade 2| mercado.

Art, 41, Qrganlzacién det sistema en Ecuador.- Toda notificacion gue impligue a un producto pesguero
0 aculcola originade en Ecuador serd tratado por ia Autoridad Competente siguiendo los postulados de
esie protocolo,

los datos de [os sistemas de alertas de los diferentes mercados seran registrados por el Institute
Nacional de Pesca cuando aigun tipo de notificacian implique productos provenientes de! Ecuador.

Este registro debera ser efectuado simultdneamente con los planes de Gestion de Crisis, estableciendo
s procedImientos a seguir para of retiro de productos del mercado cyando fuera necasario.

Art, 42.- Coordinacion de Gestion de Crisis:

1) Se deberd tengr preparada una lista de contactos a nivel nacional dentro de las organizactones
potencialmente involucradas {aduanas, navieras, logistica y transporie, entre otras).

2) De recibirse una notificacidn, el Coordinador Nacional establecerd el grupo de gestién, el cual
designard un interlocutor y alterno gue sera el responsable de todas las comUnicacionas internas y
externas gue el caso genere, incluyendo la prensa. ﬁ
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La coordinacion de las comunicaciones entre las partes es fundamental y por ello de ser posible se
hara via electrgnica,

Toda comunicacién deberd avalarse por escrito, y todos los documentos generados serdn
mantenidos en un archiivo dnlco.

Art. 43.- Seguimianto y Gestion de Crisis.- £l slstema de trazabllidad efectivo se torna especialmente
importante en casos como:

a}

En prirnzra instancia et Grupo de Gestion (GG) determinara Yas responsabilidades,

b} E! Grupo de Gestidn se basara en los deialles del sistema de trazabilidad del establecimienio y sus

c)

d)

f)

propias investigacicnes, para identificar la fugnte de rlesge v Ios motivos para su surgimlenio.

Bl Grupo de Gestian trabajard con el establacimiento donde se originaron los productos en dos
frentes paralelos;

1] Garantizar la ellminacidn o reduccidn de las potenciales riesgos de remanentes de ese producto
fque s& encuentran en cualguier atapa de comercializacion,

2] Investigary aclarar las causas de la Mo Conformidad.

ndependientemente de los resultados de la investigacién, los sistemas de control del
gstableclmiento involucrado deberdn se revalidados con el objeto da evitar o minlimizar la
recurrencia de la No Conformidad y de ser necesario tomar medidas al respecto del status de listado

delesiablecimienio,

Basandose en 1a naturaleza del riesgo, la Autoridad Competenta se reservarg el derecho de imponer
en ¢l establecimienta la obligacidn de Iniciar su programa de retire y/o retorno de productos,

De ser necesario, la Autorldad Competente proporcicnard a las Autoridades Competentes de los
otros mercadasun informe completo con las conclusionas y medidas tomadas.
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Art. 44.- Programa de retiro yfo retorno de productos del mercade.- La Autoridad Competente
requiere que los establecimientos tengan la capacidad de retlrar y/o retarnar los productos alimenticios
del mercado si se verifica gue estos productos imporiados, producidos, transformados, fabricados o
distribuidos no astén en conformidad con los requisitos de salubridad alimenticia,

Art. 45.- Acclén preventiva.- La Autqridad Competente informara al Sistema de Alertas si detecta  un
poiencial rlesgn de safubridad en productos gue hayan side exportados.

Art. 46.- Protacola de Control.- Se aplicaran los controles oficlales requeridos por los productos de |a
pesca y acuiculiura que s encuentran sspectficados an el Anexo 11l del Reglamento 854/2004 de |a
Unidn Europea, o de otras normativas nacienales e imernacienales tales como: Codex Alimentarius,
MNormas INEN, normativa FDA y otros.

Art. 47.- Sistema de monitereo.- la Autoridad Competente realizard verificaciones del grado de
cumplimlents de la normativa sobre alimentaclon, asf como 1a legislackon sobre salud animal y bignestar
de los animales, La aplicacion dei sistema de monitoreo incluye la realizacidn de muestreos y analisis,
madlante [os siguientes pracedimlantos:

a) Verificar la eficacia de los controles que cada establecimiento realice; v,
b)] PRealizar los seguimientos para verificar gue se adopten las medidas correctivas cuando es necesario.

S5e aplicard a un nimero de parametros determinados por linea de procaso, Incluyendo aquellos por los
cuales se han recihido alertas rapidas durante los Gltimos cuatro aiios.

Art. 48.- Planes de Monitoreo.- El Flan de monitorea se define de |z siguiente manera;

a} Wonitoreo de contaminanies ambientales y microbioldgicos, en el tiempo y forma determinado par
la Auteridad Competente.

bl Monitoreo de residuos relacicnadas a productos de arigen animal derivadas de la acuicultura.

¢]  Moenitoreo organcléptico, de pardsitos y condicionas de desembargue.
En este plan de monitoreo estan deffrnidos los siguientas parametros:

1. Tipos de muastras
2. Nimerg de muestras
3. Protocolos de muestreo

4. Parametros a analizar
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5. Andlisis y reporte de resuitados

Los andlisis que correspendan serdn efactuados en |os leboratorios del Instituto Naclonal de Pesca, o an
los laboratorios extarnos que hayan slde autorizados por la Autoridad Competente.

Art. 49,- Monhoreo de contaminantes amblentales y microbloliégicos.- El Plan contieng un monitoreo
te contaminantes ambientales y microbiolégicos que incluyen |gs siguientas parametros:

1) Contaminantes Quimicos: histamina y otros que puadan ser determinados en base a gndlisis de
riesgo,

2} Contaminantes ambientales: Metales pesados, pesticidas y oiros que puedan ser determinados en
base al andlisls de riesgo,

3] Patdgenos microbiolgogicos: Vibrlo cholerge, Sofionellg, Listeria, E. coliy otros que puedan ser
determinades en base al andlisis de rissgo.

Art. 50.- Monitareo de reslduos en preductos de la acufcultura.- Este monfitorea esta basado en las
exlgancias de los mercades internaclonales,

Monitoreos organolépticos, de parasitos; enfermedades y de condiciones de desembargueserdn
aplicados & la pesca v los productos de la acuicultura segln corresponda.  Inclulran parésitos y
enfermedades determinados en base a andlisis de rieses, estableciendo que en caso de no detectarse
dentro de |os pardmetros analizados presencia de especies gue determinen un riesgo para la salud
humana, la Autoridad Competente tengdria basas para rescindir ¢l requerimiento en &l futuro inmediato.

El andlisis organolépiico se realizard a especies redbldas en los establecimientos durante las visitas de
veriflcacion y durante las verificacionas planeadas en |os lugares de desembarque.

Art. 51.- Sistema de verHficacion repulatorla.- La Autoridad Competenie gjecutard el sistema de
varificacion, con & objeto de evaluar la conformidad y controlar los establecimientos respecto al
cumplimiento de o establecldo en el Plan Nacional de Control.

Sus funciones principales son:

1. Werificar, 5] los estdndares, aspecificaciones v sistamas basados en manejo dea riesgos se encuentran
ah cotformidad.

3. Verificar la validez continua de sistemas de manejo de riesgos de una manera veriflcable.

3. Requeriry verificar el cumplimiento de las Acciones Correctivas.

Art, 52.- Capacidad, entrenamiento y metodologias del servicle de wverificacidn.- El servicio de

verificacion se rige Bajo procedimientos internos establecidos v revisados por |a Autoridad Competente
coma parte del proceso.
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Art. 53.- Tipos de verificacion regulatoria.- Depandiendo de la §ista a la que el astablecimiento requiera
entrar o mantenerse, se aplicara la siguiente verificacin:

Documental
Comprende ia verificacidn de la documentacion presentada con el pedido inicial de aprobacién para
listado, e Incluye, dependiendg del caso, los siguientes elementos:

1} Descripcién general del establecimlento: instalaciones, productos y procesos.

2) Programas de pre-requisitos {minimo).

3} Mantenimiento de instalaciones y maquinarfas {calibracion, ete.),

4] Recepcitn de materla prima.

5] Recepcion de insumqs {material de empaque, ingredientes, guimicos para limpieza, etc.).
&} Verificacién de andlis’s de agua y hiels.

7} Limpieza e Higiene de instalaciones.

8} Entrenamiento, salud 2 higiene dal personal.

Q) Disposicidn y manejo de residuos.

10} Manejo de pestes y plagas.

11) Sistema de Trazahbilidad {Los establecimientos deben de demostrar claramente el origen, procesos y
destino de sus productos).

12) Programa de retirada yfo retorno de productos del mercado.

13} Plan HACCP o de gestidn de riesgos.

Fara poder dar paso a los siguientes tipos de werificaclén estos documentos deberan estar an
conformidad minima respacto a los requerimisntas.

Art. 54.- Verificacidn de aperaciones.- Se realizara la comprobacion de operaciones en conformidad can
la documentacidn presentada por el establecimisnto.

Esta actividad se realizara durante las horas da funcionamiento del establecimisnte o durante |a estadla
en puerto ah casno de embarcaciones.

La varificac/dn sa realizard en las instalaciones de forma previsments acordada con el establecimiento o

con el armador de la embarcacian.
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Esta vetificacldn podrd ser:

Tetal: Es una verificacion completa del espacio fisico, condiciones de funclonamiento y control,
relacionado coh todos 105 procesos de recepcion, produccicn, almacenamiento y transporte de los
productos.

Toda establecimianto exportador de productos deberd tener al menos dos verlficaciones anuales denirg
de esta categoria.

Parcial: Es utilizada para dar seguimiento a No Confarmidades, u abservaciones registradas durante una
verificaclén total, Su princlpal funcion es verificar el cumplimiento de las acciones correctivas dentro del
plazo previsto v acordado,

Art. 55.- Verificaciones aleatarias.- La Autoridad Competente se reserva el derecho de proceder con
actividades de ver(ficaciones parciales, totales y¥ no anunciagas,

Art. 58.- Forrnularios de verificacion.- La Autoridad Competentes utilizard los formularios de veriflcacidn
previamente establecidos para la evaluacion de cumplimiento de (08 reguisitos dal Plan Nacional de
Contro! para productas pesqueros y aculcolas. '

Art. 57.- Evaluacion de la conformidad por proceso verificado.- La confarmidad se evalda dentro de
tres posibles resultados:

57.1.- No Conformidad,.-La calificacion de No Conformidad, se encuentra en un porcentaje menor a 79%
v constituye un incumplimienio & sistema de control de los requisitos del Plan Nacional de Control.
Cuando la No Conformidad estéd relaclonada a un Punto Critico de Control [PCC), la produceldn se
detendrd Inmediatamente y no se refniciard hasta que se ejecuten las acciones correctivas y se
implementen las medidas de control.

Nota: Con excepcian de los formularias 08 y 15 cuyo rango de No Conformidad es de »74%.

57.2.- Canfoermldad Parcial.- El cumplimlento del establecimlanto durante la verificacion se encuentra
en uh rango entre 80% y 89% de conformidad.

E| plazo de correccidn de estas Conformidades Parciales se establecerd en funcidn a la gravedad e
impartancia. Situaciones repetitivas o no corregidas de Conformidad Parcial, resulta en Mo Confermidad.

Nota: Con excepcion de los formularios 08 v 15, cuye rango de Confarmidad Parclal es de 75 -89%.

57.3.- Conformidad.- El cumplimiento durante la verificacidn del establecimianto se encuentra en un
rango entre 90 g 100%.
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Art. 538.- Conformidad del establecimiento y frecuenclas de verificaclén.- Las acciones y frecuencias de
verificacién para los establecimientos gque se manefaran bajo el siguiente esquema Conformidad -
Conformidad Parcial - Mo Conformidad:

Tabla 1. Frecuencia de verificaciones a establecimientos

N Tl LT e !, ‘Jfr.—*: .'_
aRfolmIdadiFaraialZ e NG Cinf

&
B

L.as acciones correctivas

A veriffeacion serd anual determinadas por [a

La accién correctiva deben ser efectuadas .
. La No Caonformidad dehe
debe sar efectuada tentro de las fechas .
. ser corregida de
antes de la proxima estaplecidas en &l -
.. Inmediato
verificacion cronograma del Plan de
Accién.
Para los
establacimientos
procesadoras la
slguiente verificaclon
; . De acuerdo a la
| se realizara dantro del manitad de a
plazo de 180 dias {+/- ) 5 )
10) incanformidad, fa
sigwente verificacion .
Para los ) Los establecimientas
_ . . reallzara dentro de un . .
i ok 222 establecimientos de .. estaran sujetos a
fer G ] . plaze maxima de 50 i .
i : 5| produccidn primaria la verfieaciones perlddicas
;,!E%ég cidesy dlas {+/- 5} 0 primera

entrada a puarte lusgo

T T
-
An!
%;*
0
Bl i
DR
B B "
3 i

o 1
% e et Parag barcas |a ) Autoridad Competente,
i %:ﬁg“hé?ﬁ- 5| I ; de ese periodo. )
Fea ity % verificacidn sera anuai *Todas | hasta al cferre de la No
] R odos (o8
1 o la primera entrada a Conformidad:
establec/mlentos
puerto fuggo de ese . )
) estaran sujetos a
peariado, e . .
verificacionas aleatorias
*Todos los

establecimientos
estaran sujetos a

verificaciones
aleatorigs
El reporte de
N La AC suspende el aocesn
verfficacién es evaluado
- o a los mercados, hasta
_ y se decidira .
Los resultados pasardn , . fue las accionas
si alguna aecion
aformar parte de |z corractivas sean

especial es necasaria,
Los resultados pasardn
a forinar parte de fa
base de datos.

efectivas. Los resultados
pasarin a formar parte
de |z hase de datas.

base de datos,

feennenty
e {7
e

*La Autoridad Competente definira las visitas de los esiablecimientos sin previo aviso.
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Modetos de Formularios de veriflcaclon a ser utllizados

Ver anexos de los formularios de verificacidn,

F00 - Portada Repories de Verillcacidn Rev. 1.0
Fistablecimiento: Registro:

Direccidn: []Iala [ ] Continents Teléfono/fux/e-mail

Tipos d¢ verificacion
{ ] Dogumental | ] Total . | ] Parcial [ ] Peritdice [ 1 Aleatoria
{Oficial{es) de Verificacion Representante (s) del Establecimiento
Fecha: Hora:
Numero de empleados: Exporlan a
Istatus dcl listablecimionts
Verificaciomes Previas
Tipo ¥ objetivo Tecla Chlificacion / Comentarios / Verificador

Verificaciin presente _“
Objetivo:
Comentarios:
Lines (5) de proveso veviticada {s) o

N* Informe de mpestreo: N7 fandn muesha oficial: Techa tontativa para tomn de

muesira;
N Twncla conidrn niegsiea ¥ dlvbmente:
Capacidad Instaluda: Produocciin Anual: Coordenadas Satelitales:

Formularios anexos a ¢sta portada

FACTURA INF N

YALOR:

TROVINCIA/SITIOSECTOR,
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£01 - Condiciones estructurales parasstablecimientos procesadores

Basado aht fos términosde fas directivas y reglamantos CEA78/2002, 852 y853/2004

Establecimiento:

Registro,

Oflciales deVerificacion:

Representantes de Estailecimiento:

Facha de inicio:

—

Fecha de finalizazion:

NC=Na Conformidad CP=Conformfdad Parclal

C=Conformidad A=Ap:_u'_9b5 NA"—'F'J':J aprueba

Exitfencias sanitarlas generales reiativas a Ja constriuccion ymateriales

1. Diagramade fluJos depreduccidn

1.1 Areas adecuadas an términos de
tamafio, disposicidn e hlgiens.

NG

cP

c Al

0

1-2:

3 NA Comentarios

1.2 Sa evita el cruce de lineas de produceian
¥ [a contaminacidncruzada,

2. Area de recepcion

2.1 Bughas condiclones generalra;de
limpisza, higiane y manifenimlento

2.2 Piso, paredes y furmnbados facilitan facil
lImpiezay desinfeccion

2.3 Sistemna de agua potable v d?eﬁaje Ba
efeciivo yadecuado.

2.4 Elarea fizlea g5 |a adeguada para evitar
plagasipestes. .

3. Area de procasamiento

3.1 Pises.De matenates da facll limpisza v
desinfacclin. No porasos,

3.2 Pisos Dedrena)e eficiente. Mo hay
charcos 0 agua fluyendao librementa

3.3 Paredeas Material Impermsable de faci
limpiezay desinfecsion,

3.4 Tumbado/Techo.De facil impieza ¥
desinfacclon. No poroso

3.5 Puertas.De materiales de fAci
limpieza v desinfacciin. Mo poroso

38 Vonlifacidn Adecuaday syficients,
Permite la extraccién de vapor
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3.7 Huminacion, De suficiente infensidad y
protegida,

|

|

B "f;'ﬁ_g
;@3’“‘ :
pE LR

i~

4, Lavabos

NC

CP

4.1 En éreas de entrada ¥ &n nuimera
suficients,

1-2

. Comentarlos

4.2 Que eviten la contaminaciin cruzacds,

4.3 Con jabdn yio desinfactante autarizado para
5U Uso con allmentes,

4.4 AEesn & toallas desechables U ofro sistema

da secado higienico, que evite |a contaminacion.
&, Camaras térmlcasyforefrigeracldn

5.1 Pisos, De matariales de facil limpiszay
desinfeccion. No porosos

5.3 F;'sas_[ledrenaj;eﬁciente. No hay
eharcos o agua fluyendo libremeante

5.3 Pargdes.Material impermeableds facil
fimpieza y desinfaccién.

5.4 Tumbado/Tacho.De facil limpleza y
desinfeccion. Libre de dxido,

5.5 P—ugﬁas. De materiales de facil limpieza y
desinfecoian, Libres de éxido

5.8 fuminacion. De suflclsnte intensidady
protegida,

5.7 Capacidad.Mantiznenal pm%uc:tu en los
tangos minimos de temperatura '

5.4 wonitoren, Existeun eficientesistema de
ragistro detemperatura,

6. Proteccion cenfra pestes f roadores

6.1 Adecuado alsamisntode| exterior
comg para evitar infrusiones

7. Ingtrumentesyeguipamiento que
estén en contacto con elproducto

7.1 Materiales libres de dxido v de facll
limpieza y desinfeccidn.

B.Residuos y/o desperdicios

8.1 Contenadores de facil limpieza y
desinfeccion.

Fr e
EfeEay
-&5}@%

8.2 Area de almacenamiento adecuada que
evite contaminaclon cruzada.

LH. Uso de agua potable

*Fresco:< 4 °C.Congeladao; -18 °C.5almuera; -9°C {matetia prima)

28
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8.1 Suficientepresion ¥ volumen accesible 3
tedas las areas.

8.2 Presenciade un siztema de control de
reflujo hacia las caderfas.

]is Dispositivos para @l colgado de mangueras

[ N[ ceP] c | & T

9.4 Cisternas o depdsitosde agua evitan
contaminagion cruzada

| 10. Utenslliosyquimicosde limpleza
10.1 Area de almacenamisnto es adecuada y
evita contaminacién cruzada

_ﬁ. AguiIs_ post prageso
11.1 Manegjatlas y drenadas avitando
contaminagion crizada.

11.2 Adecuado sistema de drenado defacil
limpieza ¥ desinfeccidn e higiens,
|E Vehlculosycubas detransporte

12.1 En busnas candiciones generalas de
lImpteza, higiane, mantenimianto vy libres de

@do. B
13. Bafios y Vestuarios

____Bajios
13.1. Ubicagion. no se abren directaments a Fe
las areag de manipuleo . fgff'

13.2 Funcionamients.Conun sistema de
avacusclin higlénico ¥ en buen estade

13.3 Pisps. De materialesde facH limpieza y
deginfeccidn. No porasas

| 134 Pisgs. De drenaje eficiente. No hay
charcos o agua fiuyendo lihrements

13.5 Parades. Material impermeables da facl
limpiszay desinfaceidn higiena

"13.6 Tumbado/Techo.De faci fimplezay
| desinfeccign.

13.7 Lavabgs. En éreas desalida ¥ en nimsra
suficiants, qlie evite contaminacian cruzada

Vagfuarios

13.8 Ubicacion. Evitan el pofencial de
cohfaminacion cruzada desde el exterior

13.9 Funcigriamisnio. Parmiten el
guardada higiénleo de la vestimenta.

13.10 Pisos. De matetiales de facil }aﬁ“‘,y,-r
limpieza y desinfeccion. No parosos prae
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13.11 Plsos. De drenaje eflcients. No hay i ’f’é{%‘é’?;
charcos o agua fluyendo braments Aﬁ@%
13.12 Paredes. aterial impermeables das facil %\é’ﬁﬁﬂg
limpiezay desinfeccian ik

13.13 Tumbado/Techio De facil limpiezay
desinfeccion,
14. Lavanderia {externa o inferna)

14.1 Cubre ios requerimientos minkmos
respecto al nimero de empleados.

14.2 Intema En busnas condiciones de
limpieza, higiene y mantenimiento.

NG | CF A
Comentarios
0 ;12 |-3 | M |
14,3 Externa. Transporta de vestimanta
mantienesu limpieza & higiene
15. Ambiente exierno _
15.1 Establecimiento separado de &reas de TR

potencialcontaminacién y limplo. _
Exigencias sanitarias espsciﬁcas{fgﬁﬁcarsufu fas correspondientas)

17. Produccion interna de hielo (Sllo}
17.1 Hecho con agua potable. ‘ 1 e

LI
17.2 Pisos, paredes y iecho de facil limpiaza '
y desinfeccion. Libres de dxido.

17 3tiuminacidn. De suficients intensidad y
protegida.

17.4 WMantehide en cubasprotegidas, de Tacil
litnpiezay desinfeccion.

18. Ahumadero

18.1 Ahumadere separadods |8 areas de %}L
proceso y adecuadamenteventilade mf;’;gﬁ_%
18, Saladero

19.1 Saladero separado de 1a dreas de
proceso ¥ adecuadamentedrenado

20. Lahoratorio

20.1 Separado de [as areas de manipuleo y
de aceeso controlado
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) | Ministerio Codiga Postal: 170516 / Ouike - Eouador
lﬁf} de Agricultura, Ganaderia, Tel4fono: 592-2 396-0100
" Acuaculiura y Fesca wivw.agreulby m cob.ec

LOGIGARD NACIONAL DE
LA RTPRULICA BEL RCIADCOR

Comentariosgenarales:

Califlcacion:

+ Totaldeitemsobligatorios=5§

+  Toetal de puntos posibles = 177

* Los ftems considerados chligatorios v resaltados. Se califican_como Aprueba {A) o No

Aprueba {NA)

+ Enios numerales 1, 2 y 3; e| establecimianto debera obtenar an fotal un minime de 31 puntos,
equivalentes al 80%. Si tiene una calificacion mener al puniaje indicado se calificara como
No Conformidad.

* En el numeral § el establecimiento deberd abtener en total un minlmo de 19 puntos
equivalentes al B0%, si tiene una calificacion menor al puntaje indlcado se calificara como
~ No Conformidad,

% Gumplimlento Puntos Griticos = _Puntes Criticos Aprabados x 100 - { ) x100
Total da Puntos Criticos { )}
Cailficacién = _Puntos Obleridos x 100 _ { }x 100
Puntuacion maxima ()
EQUIVALENCIAS:

50-100 CONFORMIDAD 80 - 33 CONFORMIDAD PARCIAL % 7% NO CONFORMIDAD

31 J&%



02 AORCLETUNE, Ganadena, Taldfons: 593-2 396-0100
Aruanbura y Pesca worrwtarriculkura gob.ec

i “U

COOIEAND NACIONAL DL
L HUPNIELICA DET ECUADCR

MNOTA: Los resultados se expresaran con dos clfras sionificativas

m

valuaclon de Conformidad del Establecimiento;

Firma y Nombre del Verificador Firma y Nomhre del Representants®

gRapresantanl& del establecimianta que conflrma Ja aceptactén de los resultados da la vertfleacion,
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Av Amazonas v Ay, Eloy Alfaro

_ Miniaterlo Cotlgn Pastal: 170516 / Qulta - Ecurador
: ?:‘3 o Agricultura, Ganaderia, Teléfano: 593-2 396-0100
. ’ Acuaculiura ¥ Pesca wiwwnagHeuliues mob.ec

GOIIERN O MACIONAT TV
Li REFORLICA PEL ECUADDR

F-02 ~ Verlflcacidn de pra-requisitos y programas de soporte

Basado en fos términos de las diractivas y reglamentos CE/T78/2002, 852 yB53/2004

Estabiecimiento:

Registro;

Oficiales de Verificaclan:

Representantes de Establecimiento;

Fecha de Inicio:

Fecha de finallzacion:;

NO=io Conformided CP=Confomydad Pargial

C=Conformidad  A=dprueha  NA=No apryeba

NC
Exlgencias sanitarias e higiénicas

cP C
NA Comentarios

1. Higiena de dreas y equipamiento

1.1 Exigte un sistema docurnentado para
todas las areas ¥ equipos

1.2 Satisfactorias condiciongs de limpieza,
Existe verificacion.

1.3 Quimicos e implementos son
mantenidos en su Area respectiva

1.4 Quimnicos usados son aprobados para su
L0 con alimentos.

1.8 Quimicos y adifivos eatan
especificamente eliquetados.

2. Control de plagas y roedores

2.1 Exigta un sistema documentado para
todas las dreas con registros.

2 2 Comirmacion posifiva de los
diepositivos de monitoreo deseriios.

2.9 Presancia de insectos, roadores wo
animales domasticos,

2.4 Quimicos e implementos son
| mantenidos en su &rea raspectiva.

3. Entrenamiento e higiene del personaf

3.1 Exfsta un sistema documentado que
cubre salud & higisna control de
enfermedades. Registros,

3.2 Existe un plan de capacitacidn con
registros,

“'3.3 Sistema cubre el control de
compartamisntos no higiénleos®

3.4 Existe un botiquin que incluya vendajes
impetmeables en caso de cortes.

3.5 Vestimentas de trabajo adscoadas,
campletas v no expuestas gl exterior

4 e . . )
Lavado de manos. Prahibicion de comer, fumar, beber y escupir en dreas de produceldn ¥ almacenamiento.
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m U Acuacultura y Pesca www agrlenliurs.pob.oc

LOBIERNONACIONAL DR
L REFURLTCA DRT, RETANOR,

3.6 Existe un procedimiento y/o conirel para
inaresa de las visltas a las dreas de proceso.

NC | CP
0 | 12

A Comentarles

L
1
=

4. UtlHzaclén de agua, hlelo

4.1 Exisls un sistema documentadae que cubre
el contrel de potabilidad. Registros

4.2 Recipientas para hielo en busnas
condiciones de higiene y mantenimisnto

5. Recepcién de materias primas

£.1 Exists un sistema decumentado para
evaluacion argancléptica Registros.

5.2 Incluye control de temperatura y
acciones de corraccién. Registros

6. Control durarte procesamlanto

6.1 Existe un sistema documentado para su
control, Registros

6.2 Incluye cantral de temparatura, hislo, yo
refrigerado.

£.3 Incluye confrof de la higiens de
utensilios y del parsonal,

6.4 Incluye contral sobre la candician e
higlene de contenedorss de producto

6.5 La verificacidn confirma el condrol tal como
esta especificado.

8.6 Las praciicas sfectivameante evitan el
potencial de confaminacicn cruzada

7. Manejo de residuos vy desperdicios,

7.1 Exista un sistema decurnentado para su
manajo higiénico. Registros.

7.2 [ncluye [a limpigza @ higiene de [os
contenedoras,

7.3 Las practicas efectivarmante svitan el
potenclal de contaminacion cruzada.

8. Control durante aimacenamlento

8.1 Existe un sistema documentads para al
control de temperaturas. Registras.

8.2 La verificacian confirma el control
efectivo de la temperatura®,

9. Control durante descongelado

9.1 Existe un sistema dosumentado para al
controf del descongelado.

*Frescor< 4.4 °C. Congelado: -18 °C. Salmuera: -5°C (materia prima)
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Ay, BmMazonas v Ay, Elay sifara

) | Minlsterio Cadign Postal: 170516 f Quits - Ecuater
E} ce Agricubtura, Qaraderia, Teléfonn: 583-2 3060100

Acuacultura ¥ Pasca waww aprieultura gob.ee
COMMTRNGNACIONAL IR
LA BEMIBLICH DL BEHADCHR
. - :..‘::w-' =
9.2 Agua de descongslacion mansjada y G #ﬁ%%
drenada evitando contaminacion cruzada S

10. Mantenimientc

10.1 Existe un sistema docurmentado de W@-;““

mantenimlenio de| establecimiente,
NC|cP| C| ., c _
12 3 NA omentarios

10.2 Incluye registros, asignacisn de
farsas y plazos de gjacucidn.

10.3 La verificacién confirma el
manienimiento efectivo.

11. Recepcion de Insumos®

11.1 Existe un slstema documentade para
recepcidn de ihaumos.

11.2 Incluye garantias de 1os proveedores
¥ correcta identificacidn

12. Manejo de parasitos’
B RIS Un Slamaa:
o s g
12.2 Mmeluys napaccién viswal, remocion o
congelado a =-200° por 24hs

13. Trazahilidad y Retlro de productos

13.1 Existe un sistema documentado para
su control ¥ gestidn

Exigeneias especificas (verificar solo las correspondientes)
14. Controf de conservas

14.1 Existe un sistema documentado para
el control del proceso. Registros

TRB e CHiaT

A4 s Vallddeisradia zisaias
ToSterllizacion (aulscive) v s callbrde s |

a" ;v'ar P e T #.: B :4-
14.3 Incluye contro] del enfriamienta del
producta finalfconsaryas)
Hadncivye control deselfadodobles
ST e el e :

T rD e e i B Eri ]
Gk
it oL Hal S e b s e S R e P

4.5 Incluye control de test da
incubacién (38-37C%

18. Crusticeos cocidos

15.1 Existe un sistema documentado para "ﬁfﬂfp“";f_
el control del proceso. Registros %

®Empaguetado, embalado, ingredientes, quimicos, pesticidas, atc.
?Espe:rﬁcamente para pasea fresca, detallado en Reglamento {CE) Mo, 207472005 y anaxe |11, seccidn VI, capltulo
lil, Seceién O, del Reglamenta {CE) No. 853/2004
35 o
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GOOTERNG NALIOMNAL TE
L4 HRPUTILTICA DEL ECUABENE

- FEa
15.2 Incluye control def enfriamlento del e
products final previo empacadao. foesiing
R e L P e T e o S R T e
133 5 7
g e

18, Sequimients a productos para
Unlan Eurcpea

16.1 Existe un sistema documentado para
&l sontraf del proceso,. Reglstros

16.2 Incluye cantrol de trazahilidad da
origen en términos de |lstado

-

Comentarios

17. Otros procesos de produccion

17.1 Existe un sistama dagumentado para al
control del procese. Ragistros

18. Verificacion pre-operacional

Condicfones enconfractas;

Comentarios generales:

Califlcaclon:

+ Total de items obligatorios = 4

* Total de puntos posibies = 141

+  Lo5 ltems considarados obligatorios y resaltados.Se califican como Aprueba (A) o No Aprueba
(NA)

+ [l item 8.2 puede ser ponderado o critico de aguerdo a [a gravedad de la situacién

#  En los numerales 4 y 9, al establecimicnto deberd obtener una cadificacidn mayor al 80%. Si tiene un
puntaje menor al puntaje indicade se considera No Confonnidad,

+  En los numerales 5 y 6, &l establecimiento deberé cbtener un minimo de 19 puntos gue equivalen
al 80%, si tiene una calificacién menor al puntaje indicade se califlcara camo No Conformidad.

% Cumplimiento Puntos Criticog= _Puntes Criticos Aprobados x 100 L[ Ix100 _
Totat de Puntos Criticos {
Calificacian = Puntos Obtenidos x 100 _ { )x 100
Purtuacian megxima !
ECUIVALENCIAS:

s



dla Agricutiura, Ganadesia, Teléfgng: 593-2 35960100
Acuacutura ¥ Pesca www.agriculiurg gob.ec

: A, Arnazanas v Ay, Eloy Alfara
, hinlatario Chdlge Postal 170516 f Qulte - Ecvador

OOHIERND NACIONAL DE
L4 REPEBLICA DEL ECUABDR

90-100 CONFORMIDAD BO - B8 CONFORMIDAD PARCIAL = 79 NO CONFORMIDAD

NOTA: Los resulfados se expresaran con dos cifras significativas

Evaluacidn de Conformidad del Egtablecimiento;

Flrma y Nombre del Verificador Firma y Nombre del Representante®

E’Ft»a|::-en=uzmr.1 rtte cel establacimiente que canflima fa Bceptacian de los resultados de la verificasién,
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OO HACI AL DE
LA HEPHRILIOA BEL FRLATWAE

FO3 - Verificacion dacumental del sisterma HACCP

S AGICUMITD, Eanaaeta,

Acuaculura y Pesca

Taltang: 593-4 34E-0100
W aprieulburs gob.ec

Rev. 1.0

Establecimlanto:

Registro:

Oficiales de Verfficacién:

Fecha de comignzo:

Representantes de Estabiecimionto:

Fecha de finalizacién:

Referencias usadas:

MNE= Mo Conformidad  OP= Conformided Percial  C=Conformidad

Elementos a varlficar

NC [ CP

C

H 1-2

1. Descrlpeldn del sistema

1.1 Existe descripcldn general de las
pperaclones y de su maneje.

3

Comentarios

1.2 Se |dentiflcan patenclales variaciones en
personal y proceEsos.

1.3 Compramisa. Eserito de la gerencla en la
Implementaclén y apoyo del plan,

1.4 Grupo de Gestidn Responsabilidades
documentadas y aciualizadas.

1,5 Grupn de Gestidn, Califlcaciones v

experiencia demostradas.

1.6 Grupp de Gestign. Referencias y recursos
utllizados en el desarrolls,

1.7 Persongl. Informado acerca de los
ohjetivos y requerirnientos de HACCP

2, Rescripcion del {los} Producto {s)

2.1 Descripcidn clara vy objativa,

2.2 Ir1t:|u1,.r|.':.I origen y especificaciones de la
materla prima.

2.3 Incluye empagquetado, distribucion,
candiciohes de almacenado.

24 Incluye adltlvos vio ingredientes en el
praducta final.

3. Usuaries y consumidores

3.1 Identificados & Incuye consumidares
sensibles de ser necesario.

3.2 incluye informacidn de almacenamiento
v utilizacién.

4. Especificacionas de Proceso

4.1 Flujogramas incluyen coda etapa del
proceso vio cateparfas de productos,




Ly, Amazenas y Ay Eloy Alfara

M Inisiario Cédlen Postal: 170516 / Gulto - Esuador
%’j‘j dle Agricuttura, Ganadetfa, Taldfonea: 593-2 3960100
T Al | Acuaculora v Pesca ey apricultura.pob.ee
Gﬂi]]]?lml}}{ﬂﬂmml.nn
LA IPLIELTEA DEL ECUADOR
4.2 Corfirmacion positiva del flujograma por ]
seguimlento de produccidn.
NC | CP Lomentarios
Elementos a verificar . 5 12

5. Analisls de Peligros

5.1 Incluye peligros F, Oy M° asociades a [as
especies procesadas,

5.2 incluye peltgros F, Oy M asociados a
cada etapa del proceso,

5.2 Los pellgras fueras evaluades en base a
su severidad y su probabilidad.

5.4 incluve referenclas bibliograficas v
recursos utilizados 2n el andlisls 5.

5.5 Identifica medidas preventlvas de contral
para cada riesgo relevants,

6. Determinaclén de los PCG

& 1 La Identiflcacion es cansistente con los
pellgros identificados,

6.2 ldentifica medidas preventivas
relevantes para PCC.

7.1 Determinados para cada PCC
identificada.

7.2 Asociades a un pardmetro medible de
fmanera simpla ¥ rutinaria,

7.3 LC realistas ¥ basadas en svidencia
farmal y refergncias bibliogréficas.

8. Monltoreo de PCC

8.1 Las responsabilidades estdn
documentadas para cada PCC,

B.2 Incluyen: gué, guicn, cudnda, v coms se
monlarearan los PCC.

8.3 Incluye registros de ia aperacidn y
capacitacldn de o3 operadores.

9, Modidas Correctivas

9.1 Las responsabilidades v med|das estan
dacumentadas para cada PCC.

2.2 Relactonadas con desviacién de |os LO

9.3 Incluyen: gué, quidn, cudnmda ¥ cdma se
tomaran las medidas,

9.4 Son realistas, #fectivas e incluyen el
desting el producto afectada.

*Peligros flsices, quimicos y microblolégicos
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Lt REPILICA NEL BOUAL O

Acuaculura y Pasca

L2 AGRCUMLEE, \bGarnacera, Teléhong: 593-2 396-0100

wrw arricyligirg pob. oo

8.5 Incluyen medldas o acciones para evitar
le re-ocurrencia.

10. Procadimlentos de Verificacidn

10.1 Los procedimientos estan
documentatos para cada PCC..

10.2 Incluyen: gué, quién, cudnde y cdma se
verificara,

Elementos a verificar

ML | CP C Camentarios

10.2 Incluyen analisis de producte final y
calibraciones de equipos e
instrurmenios.

11.1 Las reglstros estdn doecumentados para
cada componenie del plan.

11.2 Incluyen: quidn, cudnda y dénde se
campletardn y almacenaran.

11.3 Se Inclyen tlempo de permanencia de
[ reglstros.

11.4 Incluye compromiso, ejecucion y
registros de una revisidn anual de| plan,

Comentarios generales:

Calificacidn:

Puntos Oblenidosx100 () x 100
Puntuacion maxima { }

Calificacion =

* Total de punkos posikles = 120

EQUIVALENCIAS;

5-100 CONFORMIDAD 80-29 CONFORIIDAD PARCIAL £79 NO CONFORMIDAD
NOTA: Los resultados se expresardn con dos clfras slgnificativas

Evaluacidn de Conformidad del Establecimiento:
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Mo Amaconas ¥ A, Eloy Alfaro

Mimisterlo Cérllga Postal: 170516 f Qulte - Ecuadar
de Agicultura, Ganaderia, Teléfano: 593-1 396-0400
Acuacutura ¥ Pesca wiwywapnicutbura. gob.ec

GUILHNONATIONAL DE
L& RETHILICA RN EGTANGOH

Firma y Nombre det Verificador firma y nombre del reprasentante’®

Basado en los términos de 1as directivas y reglamentos: 852/04,/CE, 853/04/CE, B54/04CE, 822/04CE, 178/02/CE,

37/2010/CE, 6/23/CE, Codex Alimentarius, Guia de pescados y productos pesoueros FDA a. Edigidn 2011, 21 CFR parte 110,
21 CFR parte 123, Acuerde 241, NTE INEN 1108/2031,

a0 - . , L
Reprasentante del establecimiente que confirma fa aceptacidn de los resultados de la verificacion

o W




E i ]GEI Agncurtta, Ganadaetla, Taléfong: 5932 36-0100
m u AGLI&BLIHJ,II'H‘_I.FFBBGH s apyloultura. pa

GOUHERNO NACTOMNAL D
LA beUBLIOA Dk HETIARGR

F04 - Verificacién de ta aplicacidn del plan HACCP y su efactividad Rev. 1.4

Establecimiento;

Registro:

Oficiales de Verificacion:

Represantantes de Estabiecimientos

1. Madificacicnes y cambios

(11 Exlsten nugvos pracesos, productos yfo
modlficaciones al plan ya evaluado.

Fecha de conmdenzo: fecha de finalizacican:
Referencias usadas: -
fNC= Mo Canformidad  £R= Conformidad Parcial  C=Conformidad T
MC | CP o Comentarlos
OBSERVACIONES
a 1-2 3

1.2 Han sldo estas mod|ffegciones
comunleadas.

1.3 La lista del equipa del plan HACCP se
encuentra attualizada.

1.4 Existe nuevos planes HACCP,

2. Registros y Documentaclan

2.1 Registros estdn presentes e sus zonas de
uso v actualfzados,

2.2 Registros son lenadas con [a freclencia
Indicada an el plan.

2.3 Existe contral de los errdres y omisiongs en
los registros.

2.4 Hr—:~g]st_ras pueden ser trazados hasta la
focha de la dltima verificaclén de fa AL

3, Gestidn del Plan

3.1 Medidas preventivas seguldas v
vetlficables.

3.2 Procedimientos de monitoreo para cada
PCC, seguldos y verificables.

3.3 Frecuenciz de monltareo adecuada para
asegurar contraf de PCC frr sik.

3.4 Medidas correctivas seguldas v verificables,

3.5 Medidas de verlflcacion interna seguldasy
verificables.

4. Equipos e instrumentos

4.1 Repistras de calibracidn actualizados,
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IR HATTDHAT, TR
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Comentarios generales:

Calificacion:

Puntos Obtenidos x100 () x 100
Puntuacion maxima { )

Calificacidn =

* Total de puntes posibles = a2

EQUIVALENCIAS:

20-100 CONFORMIDAD B0-89 CONFORMIRAD PARCIAL 5 78 NO CONFCRMIDAD

NOTA: Los resultados se expresardn con dos cifras significativas

Evaluacidn de Confarmidad dal Establecimiento:

Flrma y Nombre del Verificador Firma y nombre del representante®

Basado en Ios términos de las directivas ¥ reglamantos: 852/04/CE, B53f04/CE, 854/04CE, B82f04CE, L78/02/CE,
F#{2020/CE, 623/CE, Codex Alimantarlus, Gula de pescados y productss pesqu eros FDA Ata. Edlcidn 2011, 21 CFR parte 110,
21 CFR parte 123, Acuerdo 243, NTE INEN 110872011,

1 : .
! Representante del establecimienta que canfirma la aceptacian de |os resultados de la veriflcacidn
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GOURLEND MATIONAL DF.
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=

da Aagricumira, Ganadaria,
Acuacultura y Pasca

Taléfong; 593-2 496-01400
whanw aericulbera.pab.ee

¥05 - Verificacion de condiciones y sistemas en productores acuicelas

Rev. 1L

Laboratario de Larvas [

Camaronerg

1

Tila piera 0

Otras piscicolas:

]

Estahlecimiento:

Registrafcadigo:

Oficlales de Verificacldn:

Representantes de Establecimiento:

MNo. Hectdreas:

Produccidn Anual:

Fecha:

Espejo de agu;:F

NC=No Conformided ©P= Copformidad Poveial

C=Conformfdad  A=Aprusha  NA= No opruebo

Cckka

cp c af

WA

1, PrRe-REQUISITOS?

TR LT L T
stemade cont
P prte T

ingn?:

Coamentarlos

FR

1.3 Ex|stendia
higiene de operar(ns.

de un sistema béslea de saled 2

desinfeccidn.

1.4 Exlstencla de un sisterma bdsten de llmpieza y

plagas ¥ roedores.

1.5 Exlstencla de un sistema de control de

1.5 Existencia de un sistemna de mangjo de
salubridad de apua y higlo.

1.7 Existencia de Un sistema de manejo

L

higiénlco de desperdicios. B
1.8 Exlstencia de un sisterma de ¢ontrol sohre de W
allmentos reclbidos, At
= —

1.5 Exlstencia de un sistema de mane|o de

cosecha y traslado.
TR R T L ErE
é!é‘i&%'!]ﬁ:}iﬁ._.ﬂ:

QERIREUN

G

i
R

- T ; ;
s s

e P g el B e R

¥ Todos |os pre-requlsitos agi descritos son ex|gidos por ks reglamentaciones.
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Mliristenc . rédlgo Postal: T70%16 f Quite - Ecuador
Ej cle Agricultura, Ganaderis, Teldfone: 553-2 396-0140
" L | Acuaculhura ¥ Pasoa s aEiey b pa.gob.es

O OHIRRNTNACTOMAL B
L4 MRPUGLICL 1YL RCTADCR

NC e € |5
1 na Comentarios

1.11 Existe un plan {de contingencia en caso-de
enfermedades o eventos.

2. Ubicacion
2.1 Minimiza el potenckal de contaminacidn de
los productos par &l amblente.?

2.2 Instalaciones disefiadas, ¢construldas ¥
mantenldas permitiends facil limpleza,

3. Estangues y comlida.

3.1 Estangues mantenidas v en buen estado do

£
e

Sihaallo
i

B 2
(o % (i
2 e |
[ i,

5. Limpieza del establecimiento

| 5.1 Buenas condiciones generalas de Impieza g

higfene. .

5.2 Productos da limpleza & higlene san

permitidos para sU uso con allmentos,

5.3 Productos quimicos estan etiguetados y san
almacenadas por separado.

1_5,-‘1- Se verifica el manejo higlénico de

desperdicios.

6. Manzjo de pestes yda_r'uimalas

6.1 Mo hay evidencia de roedores. Animales
tdomésticos estin contralados.
7.Uspde agua y hiclo

7.1 Agua de uso deméstico nﬁg_inada de una
fuente verificable en términes de seguridad.

¥ prasencia de industrias contaminantes en la veeindad, susceptibilidad a inundaciones, ete.
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LIE AYrIGUNTUrd, Lanaaera, TEIEFAMN D SHd-4 Syh-Leiug
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OONICHNG NACIONAL BT
L REFMUOLICA IEL RCUADGR

Cduca
Ne | e[ € |5

L) Comeantarios

o 0 ;‘--«.-’?i'-:-'.'.-'\?..‘i-’_'i PR

!H_ %gg% EE l:':., e
lﬁf‘%ﬁgﬂ% ey

2.1 Existe un plan de capacitaciﬁnqcun registros.

8.2 Sistarna cubre &i control de
compartamlentas no higlénleos™.

"E.3 Cxiste un botiguln que Inslweya vendajes
Impermeables en case de cortes.

8, Cosecha y traslado

2.1 Cajones para gl preducto en huenas
rondiciones de mantenimiento y limpieza,

picducto,

e e e e e

Comentarios af dorso

Comentarios genarales:

Evaiuacion de Conformidad dal Establecimiento:

* Toma de agua no se encuentra cercana a cloacas o desechos Industriales
B\ avado de manos. Prahlbiclén de comer, fumar, beber v escuplr en dreas de produccion v almacenamlento,
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By, Arndzons y Ay, Eloy Alfaro

3 Ministerio Codigo Postal: 170515 / Qutta - Ecvador
i(‘j tle Agricuttura, Ganaderia, Teléfono: 593-2 396-0100
| Acusouttura y Pesca i SECANUE.Es,

GOVIIRNG KACIONAL DE
TiA RETIMTACA DEL ECUADCR.

Calificacion:
Puntos Criticos Aprobades x 100 _ { ) x 100

Total de Puptos Criticos { )

% Cumplimicnto Puntos Crilicos =

Puntos Oblenidos x100  { ) x 100
Puntuacion mixima ( )

* Total de items crftioos =12
¥ Total tlo puntos posibles = 63

* Los puntos considerades come critloos [iesaltados), san de cumplimiento chligatorio. Se cofiffcan pome Aunuehef A1 o Mo Aprisba (INAL se

debe adguile &l 10038 da crmplimienta,

Calificacidn =

EQLIVALENCIAS:

90-100 CONMFORMIDAD 80-8% CONFORMIDAD PARCIAL 5 79 RO CONFORMIDAD

NOTA: Los resultados se expresardn con dos cifras significativas

Evaluacidn de Conformidad del Establecimlento:

Flrma y Nombre del Verificador Firma y nombhre def representante’®

Basado en los términos de las directivas y roeglamentos: 852/04/CE, B53/04fCE, BS54J0ACE, 282/04CE, 175/03/CE,
37/2010/Ck, 6/23/CE, Codox Alimentarfus, Guia de pescados y productns pesqueras FDA dta, Edicidn 2011, 21 CFR parte 110,

21 CFR parta 123, Acuerdn 241, WTE INEN 1108/2011.

*Representante del establetimiento gue confirma la aceptaclén de los restltados de la verificacldn
47 &/
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L& RLEue, 15 DR FOLADOR

FO6 - verlficacion de condiclones en Plantas de Hlelo

g2 AgNCUNUra, Lanagera,
Acuacultura ¥ Pesca

Teldfona: 593-2 3960100
s aerfrulbura pob ec

Rev, 1.4)

Estahlecimiento:

Registrofcodigo:

Oficiales de Verificacidon:

Representantes de Establecimiento:

Fecha de inicig:

Fecha de finallzacién:

NC= Mo Conformidad  CP= Confornidad Parolal

C=Conformiday  A=Aprusha MA= No apruyeba

1, Praduccion

1.1 Buenas cond|clones generales de
limpleza, higiene y mantenimientq,

| Elementos a verificar NETCP| C [ |
hA Comentarios
D |12 3

ﬂp;;,@uu‘g%ma
e practicas:

iﬂgr@%*yf:ﬂ

ol

2. Silos £ Almagenamienta

2.1 Pisos. De materlales de fieil limpieza y
desinfeccldn. N¢ porosos.

2.2 Pisps. De drenaje efliclents. Mo hay agua
fluyendo librarmente y sin charcos.

2.3 Pgredes. Materlal Impermeable da facil
limpieza y desinfeccion. Mo porosas y libres
de Guidao.

2 ATumbadosTecho. De facil limpieza y
desinfeccion. No parasa, Libre de dxido.

2.5Puertus. De matartales de facll limpieza y
desinfeccldn, N¢ porosas y libres de dxido.

2.6umingcidn. De suficiente intensidad v
protegida.

2.7 Area de en treqa. Buenas condiciones
generales de limpleza, higiene y
mantenimisnto.

NC

cP

Comentarios
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GODIE RN NACIONAE DE
1.4 REPIDLICA DEL EHIAROR

Ay, Armazonas y Av. Eloy Ailaro
Codlga Postal; 170516/ Colts - Ecuadar
Teléfono: 593-2 386-010d

wwwg agricaltura.gob.ec

NA

3 2 Emsten reglstms de contral de plagas y
pestes.

4. Manejo del agua

i ?ﬁf“’i?fg‘*?f“lﬁ” Eifg Hol mietany dus el

S el Mot Ao
e e v P A S i

4.2 Existe un sistema dacumentado para el
contral de agua de mar. Reglstros,

5. Lavahos

5.1 En dreas de entrada ¥ en ndmero
sUficienta.

5.2 No operados manualmente, con
jaboén y/o desinfectante autorizada,

5.2 Acceso a toallas desechables v otro
sistema de secado que evite la
cantaminacidn,

B. Higiene de areas vy eguipamlento

6.1 Cxiste un sisterma documentado de
limpleza para todas las dreas y aquipos,

6.2 Satisfactorias condiclones de limpleza.
Existe vaerificacion,

8.3 Quimicos & lmplementas son mantenidos
£n sy Area respoctiva.

6.4 Quimicos usades son aprobados para su
usa con allmentos.

6.5 Quimicos y ad|tivos estan
espocificamente etiquetados.
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Qe AQRCUMU R, \aANacend,

1E|ErOnG: 3¥3-L 3F0-UL1H)

Acuscuthura y Pesca wewws ey b gobh.er
GOBERNCNACIOMAL LE
T4 RRPUAIICA TTL HOLALCHY
NC | CP| C |57 Comentarios

7. Entrenamianto e higlene del personal

7.1 Existe un sistema documentado que
cukire salud e higlene, control de
enfermedades. Registros.

7.2 Exlste un plan de capacitacidn con
registros.

7.3 Slsterma cubre el control de
compartamientos no higlénicos'.

7.4 Exfiste un batlguin que incluya vendajes
lrnpermeables en caso de cortes,

7.5 Vestimentas de trakaje adecuadas,
completas ¥ no expuestas al exterior.

Comeniarios genherales:

T avado de manos, Prohibicidn de comer, fumar, beber y escupir en dreas de produccidn y almacenamiento,
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Ay, Amazanas y Ay, Eloy Adfaro

Miristatio Cocipo Postal: 170516 7 quiba - Ecwador
ﬁ“j de Agricuttura, Ganaderia, Teléfono: 533-2 396-0100
"Nl | Acuacultura y Pesca sy gepeylty o moh ec

GUIEHLENO RACIDMAT. BE
LA FEPUDLICA DEL BCUANCE.

Calificacidn:

Puntos Criticos Aprobados x 100 _ { 1x 100 _
Total dc Puntos Criticos { 3

% Cumplindente Puntes Criticos =

Puntos Obtenidos x 100 _( ) x100
Puntuacion méxima { )

Calificacidn =

* Total da {tame crlticos = 4
* Totai de puntes posiblas = &8

* Lus puntos considerados came ¢ritlcos (resaltados), sen de cumnplimienta cbiiFatono, Sa e i o Mo Aprieba
(N4, se dehe adaticr el 100% de cumplimlonio.

EQUIVALENCIAS:

90-100 CONFORMIDAD 80.89 CONFORMIDAD FARCIAL 5 79 NO CONFORMIDAD

NOTA: Los resultados se expresaran con dos cifras significativas

Evaluacion de Conformidad del Establecimiento:

Firma ¥ Nombre del Verificador Flrma y nombre del representante™

Basade en los térmings do las directivas v reglamertes: BS204/CE, 853/04/CE, 854/04CE, 382/04CE,
TTBHIZCE, 3TI2010{CE, B/23/CE, Codex Alimentarius, Guia do pascados y productos posquercos FDA Ata,

Edicién 2011, 21 CFR parte 140, 21 CFR parte 123, Acuerdo 241, NTE TNEN 1108/2011.

Praprasentante del establecimiento gue canfirma [a aceptacidn de los resultados de [a verificacidn

. %
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LEOUERI NG WWCIONAL BE
LA REPUILIOA pEL, RENATGR

FO7 - Verificacién de condiciones en Plantas de Frio

Ll ST PGLINUIE, Aanacena,

Rev, 1.0

Establecimiento:

Reglstrofcodigo:

Oficiales de Verificacién:

Representantes de Estableclmlento:

Fecha de comienzo:

Fecha de finalizacidn:

NE= N Conformildnd  €P= Conforentdad Parciol  C=Conformfdad  A=Apruehe WA= No apryeba

Elementos o verificar

1. Produccion

1.1 Buenas condlclones penerales de
hmp]eza, hlgiene y mantenimiento,

2. Cdmaras Frigorificas

2.1 Pisos, De materiales de fac lImpieza y
daesinfeccidn. Mo parases.

0

NG

cp

c D-'hh_:ﬁ

1-2

Comentarios

hA
3

Telstfena: 558-2 396-0100
www Ry cultues. pab.ec

2.2 Pisns. De drenaje eficiente. Ma hay agua B
Auyende libremante v sin tharcos

2.3 Paredes. De materlal Impermeahles de
facil limpleza ¥ desinfeccidn. Mo porosas y
llbres de dride.

2 Afumbode/Techo. De ficil Impleza v

desinfeccidn. Mo parosos, libres de dxido.

2.5Puertns. De materiales de facil limpleza y
desinfeccian. Mo porosas,

K I
fhilans
:\e-_fg"ﬁﬁ

.6ifuminacidn, Be suficiente intensidad y
pruteg]da.

el r
r"- i ..-'."-’ 'It'"":“’-r SRR

37 Capacidad- E

S Tyt '_.;i qé,J :

Ll ﬂamipin;@edmmmm —iﬂs‘fﬁﬁﬁ‘ SR
B ._- = L T e AT i
iy RERs iy R i) [P,

MgHitsres: ep:g.fs.? %ﬁ, ‘!!Eﬁ%%_ffﬁi‘;{ﬁﬂ%; S

2.9 ﬁmn de en tregg, Buenas condiciones

generales de fimpieza y mantenimients,

3. Maneju de plagas ¥ pestes

ﬂ-' -:
H;w "7"}9"

Jﬂvﬂmrﬂgﬂuﬂ!ﬁﬁ« miﬁal%..

3.2 Existen reglstros de desratlzaclﬂnes
cantrol de plagas y pastes.

2, Manejo de! agua

“Frasea:< 4 o, Congelado; -132C {en el caso de products terminado). Salmuara 98¢
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e 4 :

GODITRNONAGIDNAL BF
LA REIFIRLICA DEL ECUATDR.

dlnlsterlo

ce Agricultura, Ganaderis,
Acuaculiura y Pesea

Ay, Atnazonas ¥ fw, Eloy Alfare
Cadigo Paztal: 170515 ¢ Quite - Ecuadaor
Taléfane: 583-2 3960100

wanwvagriculiura.gob.ec

e
SHELeR

T

5. Lavahas

5.1 En nimero suficiente, Que evitan ka
contaminacion cruzada.

: T
Fderet ool B AL o Tk D
B g
A L
SRS

cP c

a 1-2 3

Comerfarios

5.2 Con jabon y/o desinfectante
autorizado para su uso con allmentos.

&, Higiene de &reas ¥ equipamiento

5.1 Existe un sisterma documentado de
limpieza para todas |as dreas y equipos.

6,2 Satisfactorias condiciones de
limpleza. Existe verificacién.

6.3 Quimicos e implamentos son
mantentdos en su drea respectiva,

&4 Cuimicos usados son aprobados para
sU Usa coh alimentos,

5.5 Quimicos y aditivos estan
aspecificamente etiguetados.

7. Entrenamlento e higlene dal personal

7.1 Existe un sistema documentado gue
cubre satud 2 higiene, control de

enfermedades. Registros. ey
7.2 Existe un plan de capacitacign con i ﬁﬂj?
registros, f%i%ﬁ
7.3 Sisterna cubwe el controf de R
; R+ TR
comportamientas no higiénicos™, iﬁff 5
_ _ -
7.4 Existe un botlquin que incluya i“g*ﬁ,-i
SEsl
vendajes impermeables en caso de lf—;;i?-
Rrispnral

cortes, e

7.5 Vestimentas tle trabajo adecuadas,
completas y no expuestas an dreas no
asignadas.

* avado de manos. Prohiblcién de comer, fumar, beher y escupir en areas de produce|dn v almacenamiento

53
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i L m[] J Cla Agricuiura, Ganatiera, Teléfona: 593-2 3860140
' o | Acuaculura y Pesca wpvw.aRricultura.gob.ec

GO ING ACHINAT DT
L REPUDL M DL KOO

Comendarios generales:

Puntos Criticos Aprobados x 100 _{ ) x 100
Talal de Puntos Criticas {

% Cumplimien to Puntos Criticos =

Puntos Obtenidos %100 _ () x 100 _
Puntuacién méxima ¢y

Calificacion =

*Total de fbems criticos = 5
*Tatal de puntos posibles = 63

* Los pantos considerades como criticos {resaltados), san de curnpilmients oiltgatorio, Se eal retebaf A] o Mo Aproe; dahs
ooguirir el 100% da apmpitmianto.

EQUIVALENCIAS:

908-100 CONFORMIDAD 80-82 CONFORMIDAD PARCIAL £ 79 NO CONFORMIDAD

NOTA: Las resultados se expresaran con dos tifras significativas

Evaluacién de Confarmidad del Establecimiento:

Firma y Nombre del Verificador Firma y nombre del representante™

“Representants del establecimiento que confirma la aceptacién de los resultados de la verificacion.
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Ay Amazonas v fvr, Bloy Alfara

#dinisterio Codiga Pastal: 170516 / chulta - Ecuador
E "1 e Agricultura, Ganaderfa, Teldfone: 568-1 306-0100
a Acuacuftura y Pesca wwws agrlcuftura.pob.er

GUEIEARD NACIDRAL DE
L4 REFCTELICA DT RO TABIRE

Basado sn los términos de las directivas y reglamentos: 852/04/CE, BS3/047CE, 8547040k, S82fD4CE, 178/02/CE,
A7f2010/CE, 6/23/CE, Codax Allmentarlus, Guia de pescados y productos pesgueras FDA dta. Ediclén 2011, 21 CFR-parts 114,

21 CFR parte 123, Acuerdo 241, NTE INEN 1108/2011.

. ")




& AgRCUnUre, Ganatleria, Telifona: 593-2 396-0100
Acuacultura y Pesca www, aRrlcultua goh.ee

o et

GOHERNG HACIONAL L
L IEPURLTEA DEL. ROKDCLL

Fi8 - Veriflcacion de condlcionesysistemas en Embarcaciones de alta mar  Rev. 1.1

Nombre del Brarco: RegistrofCodige:
Permiso depesca;
No, de matricula :  Arte dg pesca '; ]
Dficial{es) deVeriflcacidn: Representantes fdel Armadaor :
| Fecha de Verificacian: Repregentante de Empresas )

Puerto de Varificacidn;

NE=No Conformidad CP=Conformidad Fargial C=Canformidad  A=dpriusha  NA=No aprusha

- —
.. . MNC P
ConstricciGnymateriales < €. Comentarios

a 1-2 3

1. Sudi:erficies de ¢centacto

1.1 Disefiadas, construidas y manten(das
permitigndo fagll limplezas higiene™,

1.2 pinimizan I3 potencialcontaminacian de
los preductos.
1.2 Sentina no permitecontaminacidn

cruzada cunproductusj.

1.4 Condfeidngeneral del drea de
almacenamiento de [a materla prima.
tantenimiento de badegas y cubas,

2, Llimpleza e Higlene

2.1 Condiclones generales de limpleza e
higtene. . .
2.2 Existencia de un Protocola de fimpless y
desinfeccldn {registros],

3. Manejo de plagas y pestes

3.1 Ausencla de insectos roedores y animales
domésticos.

3.7 Existe un Instructivo ¥ registros de
desratizaciones. Control de plagas v
pestes.

4. Uso de aguayhlele

4.1 Agua usada orfginada de una fuente
verificable entérminos desegurldad de uso
{reglstros).

4.2 Agua demar usada proviene dezohas
limpigs” reglstral,

4.2 Hlelo originado de un proveedor
controlado por fa AC.

" Palangreros, caneros, Cerquerns, 2ic. _ i o _
Inciuysherramientasdetrabalo, eviscerado, palasparahiels, tamafioycondicidndelospozos zonasdeestiba de

hielo, separacion de eslbade carnadayproducto, e,
? Drenaje deagua de deshiele a senting no permite entradade hidrocarbures nl contaminacion de 1as letrinas.
“Toma de aguaen otra bandade exclusa e senfinay’o letrinas.
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Awr AMIEZON3s ¥ MW, Eloy Alfaro

hIrighario Cédlge Postal: 170516 f Culte - Fruadar
E‘ i tle Agricuttura, Ganadetia, Toléfong: 593-2 396-0100
A Acuacultura y Pesca wpvend apticultuig.gotec
1A RAIELICA BEL ECUADDR
NC .I CP | c | Comentarlos
0 1-2 3

5. Pracesamlaento de protductes

5.1 Area de procesamientocumplecon
minlmascondiciones de higlene.

5.2 Manejo higidnico de desperdicios de
procesamiento,

6.1 Hisle. Condicion y mantenimiento,

6. Bodegs de frlo o congelado T

6.2 RSW, Frecuencia de monitoreo de
temperatura  [reglstros].

6.3 Congsladores. Frecuencia de
manitaren de tamperaturs (registros].

6.4 Capacidad, Mantienenal prodructn en log
rangos minimos de temperatura’.

&.5 Termadmgtras y equlpos de medicidnde
temperaturacallbrados (registros).

6.5 Instrumentos de registro de temperatura se
encuentran funcionalos.

7. Entrznamignia & higiens cel personal

7.1 Existe un sisterna documentade gue
cubre salud ehigiene, control de
enfermedades. Rogistros.

7.2 5istema cubre 2| controf de
comportamientos ro higiénicos”,

7.3 Plan de capacitacion en BPH [reglstros).

8. Quimicos yadltivos

8.1 Productos de limplezae higiene
sonpermitidas para su usoconalimentos
{registros),

8.2 Productos guimicos estén etiquetados v san
almacenados adecuadamente.

8.3 Certificadode calldad o ficha técnica de
la sal usads.

9. Areas comunes de la tripulactén’

9.1 Disefiadas, construidas permitiendo facil
lImpiezae higiene,

9.2 Cumplencon minimascandiciones de
higiene, limpieva ¥ mantenimiento,

2.3 Llavabosen ronas accesiblas.

2.4 Puntos de aguacon manguerasen la
cubierta v drea de pesta.

10, Higienace dreasyequipamiento

10,1 Existe un slsterma documentado para todas
las dreas y equipamiantos.

f Fresco:<4°C. Congelado: -18C%. Salmuera -aC*

7 .



! " . e Agricuruls, Ganaderia, Tel&fona: 593-2 3948.0100
M E_le 1 Amj:gmmrﬂ }FPEEGB. wiwaRrlcultira.sobae

G OUTERNG NACIOMAL DE
L HUPLUGLTCA DEL ECUADOR

%L avado de manos. Prohibision de comer, furmar, beberyescuplr en areas de producciényaimacenamients,
? comedores, |etrinas, duchas, vestuarios, sic. ¢ Aress de USo comtn de la tripulacisn.

MNEC rCP C [ Comentarios

0 1-2

11. Mantenimianto

11.1 Exfste un sistema documentado de
rnantenimiento de la embarcacidn.

11.2 Incluye registros, asignacion de
tarzas ¥ plazos de efecucidn.

11.3 La verificacldnconflirma el
j mante ninviert o efectivo {reglstro).

[ 12. Recepeign de Insumos®

12.1 Existe un sistema documentado para
receprion de insuymos.

122 Incluyegarantias de ios proveerares y ﬂ
correcta identif|cacion.

23. Manejo de pardsitos’ F
13.1 Sistemaincluye inspeceidn visual y

remocion o congeladeo a<-202C por 24k

{ragistro),

14. Trazahilidad.

14.1 Exlste un sistema dacumentado para s
control v gestlén,

Comentarlos Generales:

. _PuntosObtenidosx100 { %100 _

Calificacion=
Puntuaciénmaxima { )
Tpkaldepuntosposibies= 111
EQLIVALE MCIAS:
O0-100 CONFORM IDAD F5-89 CONFORMIDADPARCIAL £ 74 NOCONFORMIDAD

NOTA: Los resultados seexpresardncon dos clfras sipnificativas

Evaluacidn de Conformidad del Establecimiento;

FirmayNombre del Veriflcador Firmaynombre del representante™

Basado en Jog términos de las directivas y reglamentos: B52/04fCE, 853/04/CF, 854/DACE, B9Z/04CE, 178/02/CE,
37/2010/CE, 6f23/CE, Codax Allmentarius, Gula de pescades y productos pesgueros FOA 4ta. Edlcldn 2011, 21 CFR parte 110,

21, CFR parto 123, Acuerdo 241, NTE INEN 1108742011,
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Aw. Annnzonas y Av. Eloy Alfarg
Miristerlo

Codigs Pastal: 170516 f Quito - Ecuadot

e Agricutiura, Ganaderia, Toldfono: 593-2 396-D100

s i Acuaculiura y Pasca www.agrfculturg.gob.eg
GOHALRRD N ACIHNAL BE

Liv BEPUILICA TEL FOIADOR

®em pacade, smbalado, ingrediantas quim|sos, pesticidas, e,
* Espectficamenta detslado en Reglamenta{CE) ne 20742005y znexs [ILaeccicn VI sapltulo N punta 4,del
Reglsmanta {CE) na BS32004.

1 Represantanta del establecimisnta que confimala aceptaclén o los reaultades da |a verficacian
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. o B Reisouinira yPesca et

COWIRRMD HACIONAT. B
L REPLELICA DET, O LUADCR

FOD - Verificacion de condiciones en Embarcaciones Costeras Rev. 1.0

Mambre del barco y # de permiso de pesca: RegistrofCadigo:

Oficiales de Verificacidn: Represantantes del Armador:

Fecha Inicio; | Hepresentants de Empresa; o
Puerto de verificacidn:

NC=Na Conformidod  CP= Conformidad Portiofl C=Conformidad A=Aprusba  MA=ho uﬁrueba

—

Construccion y materiales

Comentarios

1, Superficles de cantacto

1.1 plsenadas, construldasy mantenldas
permitiendo facll limpleza e higlene.

1.2 Condicldn general de mantenimlento &
higiene de los cajones de captura.

2. Descarga

2.1 Manejada de una manera que evite |3
contaminaclon cruzada.

3. Uso de hialo

3.1 Hielo ariginado de un proveador listado
en &1 AC {registros).

3.2 Manipulacian de hielo evita su
contaminacian.

4. Estiba de combustible

4.1 Saparada de la captura.

5 Entrenamiento e higianeg

5.1 Fescadores apllcan las regl_a.}, minimas de
higlena v salud necesarias (registros).
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hinlstario

GORGARD HACIONAL DK
LA RTPUILICA B, TOUATOR

?’:E tls Agricultura, Ganaderia,
"7\ | Acuactitura y Pesca

A, Amazonas ¥ Av, Eloy Allaro

Cidlgo Postal 1705156 f QUite - Ecuador
Taltfono: 553-2 35650100

whine 3EFcl _pob.BC

Comentarios genarales:

Calificacion =

Puntos Cbtenidos x 100 {
Puntuacion méaxima { )

* Total e puntos pasibles = 21

EQUIVALENCIAS]

90-100 CONFORMIDAD 20-83 CONFCRMIDAD PARCIAL

) x 100

§ 74N0 CONFORM IDADR

NOTA: Los resultadas se expresaran con dos cifras signiflcativas

Evaluacidn de Confarmidad del Establecimiento:

Firma y Nomhbre del Verificador

Firma y nomire del representante®

Basado- en los términos de las directivas y replamentos: 852704fCE, 853f047CE, 254/04CE, SBZf04CE, 178/02/CE,
37/2010/CE, 6/23/CE, Cagdex Alimentarius, Gufa de pescados y productos pesguerss FDA Ata. Edigién 2011, 21 CFR parte 118,

21 CFR parte 123, Acuerdo 242, NTE INEN 1108/2011,

Zpapresentante tel establecimienta que confirma la aceptacién de ios resultados de [a verificacién %
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b ~Q

cie Agricuitura, Ganaderia,

Acurculiura y Pasca www.aprlouituss gobec
GOMIRRNG NACIONAL DE
Lt REPUINLICA DL, ME A
F10- Verificacion de conticiones de proveedores intermediarios Rev. 1.0

{Transporte: embarcacion — vehiculos)

Nambre del Representante;

Registro/codigo:

Ofictales de Verifleacian:

ﬁepresentantes de la Empresa del Transporte

Fecha:

Nomhre de I; Compafia:

Identificacion del transporte::

N7 Matricula:

NC= Mo Conformidod  OP= Conformmidod Parclel  C=Conformided  A=Aprueba  NA= No aprueba

1. Area de almacenamienta

1.1 Blsefadas, construidas y mantenldas
permitiendo facil limpleza e higlene.

Tipo de cuja: [ ] Congeladar [ 1Hiela
NC P C ot
/WA Camentarios
Const i teriales e
NEruccion y ma D 1.2 3

1.2 En buena condicidn generdl de
rmantenlmlents ¢ higiene.
2. Carga y Descarga

%ﬁiﬁé ‘3,
h s el ATy Sy
:‘ifr“ 4, bk T R T [
S

5. Manajo da cumhustibie

e Ee ,
e AT e T e e e e
E L R e e

& Entrenamlentn e higiene

L T T Tl ety P e i L L S o D S e
Heilg e e e e ] e G
AB?? ]Q;l;;ﬂlg sty = ST
i o

6.1 Choferes y asistentes aplican [as reglas AR
. . . . \ T
minimas de higiene y salud necesarias. zfﬁ‘ﬂé@
.

Teléfono; 593-2 3960000

Comentarlos of darso:

&2




M. Arnazonas y Av. Elay Alfaro

mAiristerio Cédigo Postal: 170516 f Qlelto - Ecuadar
E{:j d= Agricultura, Ganatiarfa, Teldfono: 593-2 2860100
" %\l | Acuacultura y Pesca vy anrfcabura.pob, e

GDOIERNG NATIONAL DR
L BEVTIELIEA BRE FEUALOR

Comentarias generales:

Puntos Criticos Aprobadosx 100 () x 100 _
Total de Puntos Criticos B { ) h

25 Complimiento Puntos Criticos =

Puntos Obtenides x100 _ () x 100 _
Punfuacidn méxima ( )

Calificacion =

* Tatal de [tems orflicns = 4

* Total de puntos posibles = 12

*+ Loz puntas epnsiderados como oriticas {rasaltados), son do cumplimlento oblipatario, Se eofifieon coma Aproebef A) o No Aprueha {YA] ge debe
aofgulrir ef 100% de cumplitiento.

EQUTWYALENCIAS:

20-100 CONFORMIDAL 20-89 CONFORMIDAD PARCHIAL £ 78 NO CONFORMIDAD

MNOTA: Los resultados se expresardan con dos cifras sipnlficativas

Evaluacidn de Conformldad del Establecimiento:

Firma y Nombre del Veriflcador Firma y nombre del representante®

“Representants del establecimlento gue confitma la acaptacidn de los resultados de 13 verlficacion.

B3



ge Agneuira, Ganadaria, Teldfono: 593-2 3460100
Acuacuttura y Pesca www.aggigylura.gob.ec .

g “A

GODEREND MACIRONAT. DE
L MEIFORT, [C4 DEL BOUALGIL

Basado en los térmings de las direciivas ¥ reglamentgs: 852/04/CE, 85}04}'(:1:., 854/04CE, BE2/04CE, 17Bf02/CE,
3772000/, 6f23/CE, Codex Alimentarlus, Gufa de pescados y productos pasqueras FDA dta. Edlclén 2011, 21 CFR parta 110,
21 CFR parte 123, Acuerda 241, NTE INEN 110872011,

64




de Agricuttura, Ganaderia, Teléfono: 592-2 396-0100

A, Arnazonas y Ay, Eloy Alfarg
Ministerio Codigo Postal: 170516 / Quita - Ecuadar
TN Actiaculturg ¥ Pesca wwwragrlcu byt gob.oc

GOHIKRMNGNACINAL TR
LA REPUT,ITA DLL FOraTot

F11 - Verificacion de condlciones de Trazabilidad Rey. 1.0

Establetimiento: | Registro:

Dficiales de Verificacian: T Representantes del Establecimlanto: T
“Fecha de inicio: Certificado Sanltario Na: —

Tipo El?prnductu: Identiflcacian/lotafcédigo:

NE= o Conformridad  OP= Conformidpd Perctal C=Confarmidod

NC L CP C Critico Comentarios

o0 |12 3 A fNA

1. Criterfas a verlficar

1.1 Proveed or y otfgen claramente ; ;
fdentiflcado y sus datos verificables, ; el !

1.2 Procedencla de insumos caramente :
identificados y sus datos verificables. 7

1.3 Integridad del lote mantenida durante !
el transporte al establecimiento.
1.4 Integridad del lote mantenida durante ef

gt

| proceso en el establecimienta.
1.5 Saparacion o adlcion de lotes as
registraga.

1.6 Kentifieacion/marcas/cddigos permite
rastreo del proguctn.

1.7 Plan de recogida de prodictos ests 5
formalizads y operacional.

2. Ravisidn de Reglstros

2.1 Destinatario claramente identificado v
sus datos verificables.

2.2 De haber instancias de recogida de
productos, repistros estin compietos,

2.3, e proparcionan los registros de manera 23

aportuna. i 3
B e 2 ErRE R
i : (e
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H : H' & LAD Pl LT Gy et R TRI T oy A —m e e
mi L:] l Acuacuitura y Pesea yeww.agriculttiragob.ec
GOLMENG RACIUNAL BE
LA REMILLICA DEL ECUATHIR

Comentarios penerales:

Calificacidn:

Pumtos Obtenidos x 100 _{ Y x 100
Puntuacién maxima { )

Calificacion =

* Total de [tems criticos = 01
* Total de puntos posibles = 20

* {05 puntos considerados como criticos (resaltados), son de cumplimlento obligatorio. Se callfican come

Aprueba (A) o No Aprueha (NA], se dehe adauirir el 100% de cumplimiento.

FOUVALENCIAS:

30-100 CONFQRMIDAD £0-3% CONFORMIDAD PARCIAL = 79 WO CONFORMIDALD

NOTA: Los resultadoes sg expresardn con dos cifras significativas

Evalyacidn de Canformidad del Establecimiento:

Firma y Nombra del Veriflcador Firma y nombre del representante™

2"'fhaj:lrﬁsen'cante del establecimiento que canfirma |a aceptaclén da los resultados de [a verificacidn
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M. Amazonas y A Eloy Alfarn

bnisterlo Colgo Fostal: 170516 / Guito - Ecuador

; f_’“} e Agricultura, Ganaderta, Teltfono: 593-2 396-0100

}7 £y T N | Acuacuthura y Pesca wowws. agrieltirs, gab.ec

GOBIERNO NACIG AL 1112
14 REFUTLICA DEL RCUADOR

Basado an los tirminos de las directivas y reglamentos: 852/04/CE, B53/04CE, 854/04CE, ES2/04CE, 178/02/CE, 37/2010/CE,
6/23/CE, Codex Alimantarias, Guia de pescados ¥ productos pasqueros FDA 4te. Edicidn 2011, 21 CFR parte 110, 21 CFR parte
123, Acuerdo 241, NTE INEN 110872011,
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b 48 A
GOIERNONALIONA L DT
Ly REPTELICA DEL ECLAOC,

08 AgricURUle, Ganaderia, Teléfona: 593-2 3960100
Acuacuitura y Pesca sy pRITcUEura.gob.og

F12 - Verificacion de condicienes de Bodegas de Alimente Balanceado {importado)

Rev. 1L.D

Estabhlecimiento:

Registroicédigo:

Oficiafes da Verificacian:

Repragantantes de Bstablecimienta:

Fecha y hora de comienzo:

Fecha y hara de finalizacidn:

NC= No Conformidad CP= Conformidad Parcial C=Conformidad A=Aprueha NA= No aprueba

Criterios de Verlficocidn

NC cp

o 1-2

1. Area de afmacenamiznto

1,1 Pisos. De materlales de facil limpleza y
desinfecelon.

Criti
£o

Afn
A

Comentarios

1.2 Paredes. Material inpermeable de facil
limpieza y desinfeccidn,

1.2 Tumbado/Techo. De fdalt limpieza y
des]nfegelén.

1.5 Puertas, De materiales de facll limpieza v
desinfeccidn,

1.6 lluminacidn. De suficiente Intensidad v
protegida.

1.7 Area de entrega, Buenas condiclones
penerdesde limpleza y mantenimlento.

2, Manejo de plagas y animales

2,2 Existen registros de desratizaciones y
contral de plagas

3. Higiena de areas

3.1 Satisfactorlas condlciones de limpieza.
Exlste verificacion.

3.2 Quimicos e implementos son mantenidos
en su drea respectiva y etiguetados.

3.3 Oulmicses usados son aprobados para su
uso can afimentos,

3.4 Oulmicos y adithvos estdn
especlficamente etigqustados.

4, Entrenamiento e higiene del personal del
aquipo de trabajo

b




de Agricutura, Ganaderia, Telgfona: 593-2 396.0100

A Amazonas y A, Eloy Alfaro
Ministero Cédlgo Postal 170516 / Qoito - Ecuador
?«: : o | Acuaculiura ¥ Pesea www. aFriculty ra gob.eg

GOOIERND MACIDMAL OTE
LA REPHELICA DEL BCIADOR

Criterips de Verificacién NC cp C | Criti
0 1-2 3 m}n Comentarlas
NA

4.1 Exlste un sistema documentado que A
cubre satud e higiene, control de B
enfermedades. Registros.

4,2 Slstema cubre el control de
camportamlentos no higiénicos’.

4.3 Existe un botiquin que Incluya vendajes
imparmezbles en caso de cortes.

5. Amblents externo

t.1 Establecimiento separade de araas de
potencial contaminaciéh ¥ implo.

ComentatTos penerales:

Puntos Criticos Aprobados x 100 [ ) x 100
Total de Puntos Criticos {f )

%% Cumplimiento Puntos Criticos =

Puntos Obtenidos x100 _ () x 100 _
Puntuacién méxima { )

Calificacion =

* Total de ftems criticos =1

* Tatal de puntas poslbles = 45

* Las puntos conslderados como criticos {resaltados), son de cumplimienia chllgatoric. Se cafffican come Aprireba (A}
o Mo Apruebn (NA), se debe adaguirir el 100% de complimienta,

EQLAVALENCIAS:
80-100 CONFORMIDAD 59-89 CONFORMIDAD PARCIAL 579N0 CONFORMIDAD

NOTA: Los resultados se expresarsan con dos cifras significativas

Evaluatldn de Conformidad de! Establecimiento:

Firma y nombre del representante Flrma y Nombra dal Verlficador
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- i3 Agricuthura, Ganaderia Tol&funo; 583-2 3980103
’m MD | Acﬂgwlh.lra y'F'esca ' wwnwggrleulburs cob g

QOUIBHND NACIORAL D
EA REPULLICA BEL, RCUATCR:

Basa_d; an los términos de las divectlvas y reglamentos: B52/04/CE, 853f04/CE, 354704CE, ssi}uqce, 178/02/CE,
37420110/ CE, 6/23/CE, Codex Alimentarius, Gufa deo pescados y productos pesgueras FBA 4ta, Edicion 2011, 21 CFR parte 110,

21 CER parke 123, Acuerdo 241, NTE INEN 1108/2011.
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cle Agricutiura, Ganaderia, Teléfonn: 583-2 386-0100

" Aw. amazonas y Av. Elay Alfar
1 , tllnistaric Codigo Pastal; 170546 / Qulks - Ecuador
' ' [ Acuaculiura v Pasea Wy agricuburs goh.ec

GORERKD MACIDMAL NE

LA REVITACA DEL KCUATHIR
F13 - Reporte de Acciones Correctivas Rev.1.0
Establecimiento: Registro:
Oficiales de Verificacion: _ Reprasentantes del Establecimiento:
Forinulario o . Plazode
' [tem No conformidad Accién correctiva . Yy
# gjecucion.
— -
S - 1 .
Comentarios:
i
Firma y Nombre dal yerificzdor #irma y nombre del representante™

Basado en los términos de las directivas y reglamentos: 852/04/CE, $53/04/CE, 354/04cE, BR2/04CE, 178/02/CE, 37/2010/CE,
§/23/CE, Codex Alimentarlys, Guia da pescados ¥ productos pesqueros FOA 4ta. Edician 2011, 21 CFR parte 110, 21 CFR parta
123, Acuerdo 2491, NTE INEN 1108/2011.

Hpepresentante def establecimiento que eonfirma la acaptaclin de los restliados de |3 verfficacidn,
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H Ii " [ BN EAy Ll AL s
m L:Ju 1 ﬁcﬁgéu%ra yjPasca ' wiwwLAETCOlra, Rob.eg

SOBIEHNG NACIG AL OE

Lit REF(ELICA UL ECTIARCHL

F14 - Analisis Organoléptico Rev. 1.0

Establecimiento: o Registro:

Oficlales de Verificacidn: Representantes de] Establecimiento:

Fecha y hora de camienzo: Fecha y hora de finalizacidn:

Tipo de producto: Identificaclon/marcas/codigo:

Lugar de andllsis: o Temperatura y embalaje del productio;

_& indice de Frescura (IF): A: alto = 3 B: medio = 2 C: bajo = 1 R: rechazado =D

Criterios a verlflcar Evaluacion Promedio Comentarjos

Piementaclén

MMucosidad

Olor

Conyexidad

Sanguinidad de pupila

Color
hMucozidad

Color

Crlterios a veriticar Evaluaridn Promedio Comentatlas
Mucosidad l : ! I
Clar

Ciear
“BellyBurn™

Respuesta a la presian dactilar

Frimedio General
indice de frescura
_EB a2i=hA Dhservaclones
_De?"?_? 32=8
Dezals=C
De15a0=R_

Firma y Nombre del Verificador

Basado an los términos d;l_as d1rec:t|'1.f-'a?y reglamentos: B52/04/CE, 853/04fCE, B54/04CE, 882/04CE, 178,/02/CE, 37/2010/CE,
&/23fCE, Codex Alimentarlus, Gula de pescados y productos pesqueros FDA dta, Edlcidn 2011, 21 CFR parte 110, 21 (FR parte

123, Acuerdo 241, NTE INEN 1108/201.1.

B Bandicion donde la costillasfespinas ingresan en la cavidad del vientre, Muesira que el pescady no esia totelmente freseo
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Minisiarlo
e Agriculiura, Ganaderia,
Acuaculura y Pasca

Av, Amnezonasy Av. Eloy AMara

Cédign Postal: 170536 f Oulto - Ecuador
Teléfong: 503-2 306-0100

sy seHeulinra. gob.eg

COZIEHNO KAGIONAL DE
LA EEMITLICA DEL ECUATOR

F15 - Verificacion de Condiciones de Desembarque

{Iearco gesquero

Rev. 1.0

[marca artesanal

Normbyre del barco:

No. Rapistro:

descarga, destino:

Nombre del establecimiento responsable de la

Puetto de la descarga:

La descarga es realizada por:

U Dperador partuaric
O cuadrilla del establecimiento

Llcuadrllla particular
Otros:

descarga:

Nombre del Representante responsable de fa

Nombre del Jafe de cuadrilla:

Oficiales de Verificacion:

Fecha de verificacidn:

Tipa de producto:

dentificaciénfcbdizafespecie:

NC= o Corformidad  LP= Conformidad Parclel  C=Canformidad  A=Apruehe  NA= No apriets

Lriterfos o veriflcar

NC

cP

C Critlco
fomentarios

1. Candiclones de desembarque

1.1 Equipe de descarga y desembargue gue sé
encuentra en contacto con el producte es de
facil limpieza y desinfeccion,

AJ NA

1.2 Se evidencia por parte del personal de
cuadrilla ¢l uso de herramientas y equipos
fibres de dxido ¥ madera expuesta.

1.3 Se evlta todo tipo de contaminacian del
producto de la pesta durante la descarga.

1.4 Es efectivo el proceso de descarga en
relacian de tiempo y temperatura,

1.5 %2 evita a exposicion del praducto en
cubierta yfo parque de pesca expuestao al
amhblents, inclusive pescado a un costado de
los vehiculos que ragiben |z descarga.

1.6 Existe gislamiento debajo de B cUlierta
superlar {red de tuberlas) para evitar la
contaminacion cruzada.

1.7 Tinas, baldes, bolso de rad o chinguille se

encuentran en buen estado de mantetarmlenio.

73



G

GOVIERNG BACIONAL DE
L BEHENTLICA DEL FEEATIOR

a2 HQHGLIIU.H'EI. Ganaderia,

1.8 lluminacién de suficienta intensidad y
protegida.

cp

2. Personal de cugadrlla

2.1 Personal de cuadritla cumple con el uso de
eguipo bésica de trahajé fbotas, guantes,
mand||, gurra]

Telefono: 533-2 305-0100
way agriculbyrs gah.ec

Comentarios

2.2 F| perscna] de cuadrilia entiende las reglas
tminimas de higiene y salud necesarla — BPM.

2.3 Personal de cuadrllla que desembarca la
pesca evidencia certificado de salud y
capacitacldn,

3. Uimpieza e Higiane

3.1 Se mantienen cnndmmnes de Jlmpleza e
higiene durante |a descarga,

3.2 Exlstencla un sistema de limpleza y
desinfeccion {registrosh.

4. Mangjo de pestas v anlmalas

4.1 Ausencia de animales domésticos v pestes
en da descarga del producta.

5. Uso de agea y higlo

5.1 Origen del hielo de estallecimiento
aprobado AC,

£.2 Products almacenado an hislo evita que el
agua de fusidn este an contacto con el mismo,

6. Responsakilidad del desemba reue

g.1 EITESpnnsable de la descarga 0
representante se enclentra presente con [a
documentacidn respectiva de la cuadrilla a su
Carpoe.

B]]

Lavade de manos, prahibide cormer, futnar, escupir, beber en dreas de produceion y 3imacenamlente-

Comentaries genarales:
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A, Amazonas v A, Eloy Alfarg

| Ministerio Cédign Postai: 170515 / Quito - Ecuarior
E*‘ “H } | e Agricuttura, Ganadara, Teléfono: 593-2 396-0100
o | Acuacubiura v Pesca wran, 3R] o (Bitra g ob.ee

GOEIHNG HACIONK], DE
LA HEPETLICA REL ECIATOR

Califfcacion:

. . Puntos Criticos Aprobadosx 100 () x 100
% Cumplimiento Puntos Criticos == el hte P ST S WS
T HMPIETe T e Total de Puitos Criticos { )

Puntos Obtenidos x100 () x 100

Calificacion = -
Puntuacion méxima ¢

* Tgtal de jrems criticos = 1

* Total do puntos posifles = 15

*'Lps putitos consideradas come orf ticos (rezaltados), soh de cumplimlento obligaterlo. e oefifiean coma Al o r

CONE IDAD

EQUIVALENCIAS:

o0-100 CONFORMIDAR 75-88 CONFORMIDAD PARCIAL & 74 NO CONFORMIDAD
NOTA: Los resultades s expresaran con dos cifras significativas

Evaluaddn de Conformidad del Estableclmiento:

Firma y Nombre del Vertflcadar Flrma y nhombre del representante”

Basado an las términos de las diractivas y reglamentos: 852/04/CE, 853/04/CE, 854/04CE, 882/04CE, 173/02/CE, 37/2010/CE,
6/23/CE, Codex Alimentarius, Gulg de pescados y productas pesquercs FRA Jta. Edicion 2011, 21 CFR parts 110, 21 CFR paria
123, Acuerdo 241, NTE INEN 1108/2011,

+

"Reprasentante del establachmiento gue confirma la aceptacidn de los resultados de [a verificactan, E! é
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i o8 S| Aclaoicray resca s

GOBERNG RACIONAT, DR
LA R CULICA DRT, RUUADOR

F16 - Seguimiento y cierre de Acciones Corractivas Rev, 1.0
Estaklecimlento: Reglstro
Cficiales de Varificacidn; Representantes de Establecimlento:

B

Fecha y tipo de la (iflma veriflcacion:

Formutario de referencia;

Mo conformidad T Clerre de Accidn Correctiva
facld —
(Desviacldn) ]| NG Extensldn Comentarios
Observaciones:
Firma ¥ Nombre del Verificadar Firma y nombre del representantezs

Basado en o t6cminos de las dlrectivas ¥ raglamentos: B52/04/CE, 853/04/CE, B54/0ACE, 882/04CE, 178/02/CE, 37/2010/CE,
6§23 fCE, Codex Allmentarius, Guia de pescados y productas pasqueros FDA dta, Edicion 2031, 21 CFR parte 110, 21 CFR parte

123, Acuertl 241, NTE INEN 1108/2011,

Prapresentante del establecimiznto que conflrma I aceptacién de los resultades de |a verificacian.
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Ay, Amazonas y M, Eloy alfaro

tlinisterio Cibdiga Postal: 170526 / Quito - Ecuadar
E’;‘j cie Agricuttura, Ganadetfa, Teléfnna: 593.2 306-0100
“7 %l | Acuscuiira y Pesca vewwe,agriCUtER.gab.gc
GOBIEARO HATIeMAL LY
14 HEPOWLICA DTN ECTADOR
F17 - Verificacion de condiciones de Bodegas de Acoplo Rew. 1.0
Establecimienta: Registrofcadigo:
Oficlales de Verificacion: Representantes de Establecimiento:
Fecha y hora de comienzo: Fecha y hora de finalizaclén:

NC= No Conformidad CP= Conformidad Parclal  C=Conformidad  A=Aprueba NA= Mo aprusha

MNC cp C Critl

Elementos a verlficor co A Comentarics
[t} 1-2 3 fNA

1. Sugerficies de contacto

1.1 Buenas condiclohes generales de
Ilmpjeza higiene 19' mantenlmmntu

2. Area de proceso

2.1 Piss. De materlales de facl| limpleza y
desinfeccisn. Mo porosos.

2.2 Pisas. De drenaje eficiente, Mo hay
charcos o agua fluyendo libremente.

2.3 Paredes. Material impermeakle de facil
limpieza y desinfeccldn.

2 4Tumbada/Techo.De facil limpieza v

desinfeceion, Mo poroso.

Z.5Pvertas. Be materlales de ficl impleza y
desinfeccldn. Mo porosas.

2.6Huminacidn. De suficiente intensidad v
pmteglda

FH

__.,., j-,,, AR ; o
it e a*»—: e

b r"
*’té

Perestoi< 4 C2, Congelado: -18C%, Salmuera -9C2
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COMKRNONACIHNAL IE
1.4 REFUNILACA DEL ESUAGOR

CA Ry e

Teléfona: 5932 396-0100
Wwivw apgfoultyra.cob.ec

L.

2.9 Area de entree. Buenas condiciones R
generales da limpieza y mantenimients. 55’?5*%
NC | ¢p { £ | criti
—— co A Comentarios
0 1.2 a2 7 NA

3. Mana[o de plagas y animaies

e e

'f.-:\-.:\.*.-'r-:'ﬂ- Iz i3 " ':_‘
“avesYanimales omestisns i

AT

A T S e L PR b
B i A R TR R V'l 13 Ores
.

e

2.2 Existen registras de desratlzaci
control de plagas.

4. Manejo del agua

5.1 En 4reas de entrada y en nlmers
suficlente,

5.2 Qe eviten la cantaminacidn cruzada.

para su usa con alimentos.

§.2 Con jabén yfo desinfectante autarlzadao

6. Higiene de jreas y equipamisnto

&.1 Existe un sistema documentado da
llmpieza para todas las dreas ¥ 2qUipos.

6.2 Satlsfactorias condlcianes de limpigza
Exlate verificaclib,

6.3 Quim]cos g implementos son
mantenidos en sU drea respectlva,

Uso con alimentos.

6.4 Quitnicos usadas son aprobades para su

6.5 Ouimicos y aditives esgdn
espetificameante etluetadaos,

7. Entrenamiento e higiape del staff

7.1 Exfste un slstema docymentado que
cubre salud e higiene, control de
gnfermedades (reglstras).
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GO o MACIONLL BE
L RRTUBLICA DEL FOIADOR

fAln ke
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7.2 Sistermnz cubre el control de
comportamientos no higiénicos™.

NC

Comentarlos

7.3 Existe un botiguin que Incluya vendafes
imperimeables en casa de cortes.

7.4 Vestimentas de trabaje adecuadas,
completas ¥ o expuestas al exteriar

Camentarios generales:

Fisi

53, - 4 f -
Lavado de manos. Prohiblcidn de comer, fumar, beber y escupir en dreas de produceidn v almacenamiento. % !
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Puntos Criticos Aprobadosx 100 () x 100
Total de Puntos Criticos !

% Cumplimiento Puntos Crlticos =

Puntos Obtenidos x 100 () = 100
Puninacién maxima ()

Calificacidn =

* Total de ftems critlcos = 5

* Total de puntos posibles = 63

* Los puntos consideradas como erlticos (resaltades}, sen de cumplimlenta obligatorio. Se colifican come Apriebal Af
o Mo Aptuehi [NA) sg debe adguirir &f 100% de complimienta,

EQLIVALENCIAS:

90-100 CONFORMIDAD B(-32 CONFORMIDAD PARCIAL £ J9NO CONFORMIDAD

NOTA: Los resultados se expresaran ton dos clfras significativas

Fvaluacldn de Conformidad el Establecimiento:

Firma y Nombre def Vetlficador Firma y nombre del representante®

Basado on los términos de las directivas ¥ realamentos: BS2I04/CE, 883/04ICE, 85404CE, S82104CE,
178M2/CE, 37/2010/CE, G/23CE, Codex Alimontarlus, Guia de pescados y productos pesguerps FDA da.
Ediclan 2014, 21 CFR parte 110, 21 CFR parte 123, Acverde 241, NTE INEN 1108/2011.

MRepresentante del astablecimlento gue confirma la aceptacion de los resuttados de la veriflcacidn.
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L TEPUBLICA DEL ECUADCH

F1& - Condlciohes estructurales y de manejo para establecimlentos procesadores de harina
de pescado, Alimento Balanceado ¥ Aceite de Pascado

Ministeric Codigo Postal: 170616 / Ouits - Ecuadar
de Agricuttura, Ganadenis, Telefomo: 533-2 396-0100
1| Acuasultura v Pasca wrwpacleultura,gob.oc

Mo Amazenas v Av, Eloy Alfaro

Rev. 1.0

Establecimiento:

Registro:

Oficial{es) de Verificaclén

Representantes de Establecimiento

ﬂ!;enha de inicio:

Fecha de término:

NC=No Conformidad CP= Conformidad Farcial

Exigencins sanltarlas generales refativas o la construccidn y materioles

Elementas a verificar

1. DTagram-a de flujas da produccidn

1.1 Areas adecuadas en térmlinos de

NG | ¢P | € “';::;"
HA Comentarios
0 (12| 3

2. Area de recepcidn

2.1 Buanas condicfones generales de
limpleza, higiene y mantenimiento,

2,2 Plsg, paredes y tumbados facilitan facil
limpieza y desinfeccian,

2.3 Bl drea fisica es adecuada para svitar
plagas y pestas.

3. Area de procesamiento.

3.1Buenas condlclones gonerales de
limpieza, higiene y mantenimianto.

3. 2Fisos de facil lmpleza.

C=Conformidad  A=Aprusha NAs No sprucha

3.2 Fispsno evidencian acumulacian de
polvo o sucledad.

3.4 Paredes de facll Bmpieza.

3.5Techos bien mantenidos, evitan
contambnacidn sobra [os productos u
tnaterfales de procesq,

3.6Ventilacldn adecuada ¥ suficiente.
Permite [ eXtraccion de vapor.

2. 7Ilurminacldn de suficiente Intensidad y
protegica.

'*Q‘E"‘}é‘s RN

L

Elementas a verificar

NC

cp <

Critl Camentarios
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4. Filtro sanitario

4.1 | Hillzacion de sistermas para el cantral de
limpieza e higlens de los empleados.

4.2 En dreas de enirada y ndmeara suficiante,

5. Praceso de harina, allmento bafanceado,
aceite

5.1 Linea de proceso se encyentira rotuladas
o identificadas

5.2 Area de formulacin o preparacion en
buenas condiciones de mantenimlento &

higiene.
e e e et {-: T T T,
Kk é le o i e

¥,
<,
?- e i
F

S
perd 3 JE‘B:%»?S

o
5.5 Area de almacenamﬁemu es ader_uadd
pare evitar contaminaclén externa.

5.6 Se evidencla manipulacion inadecuada
del producto final.

5.7 Utilizacidn de dispositivos que eviten a
presencia de materias extrafas.

6. Proteccldn contra pestes y roedores

6.1 Adecuado aislamiento del exterlar comes
para evitar Intrusiones,

1. Instrumentos y eguipamiento que estén
en contacte con el prndu—:‘.tn

s "‘I""'Fﬂ*"

T ,,EI}%!E% l!'

8.1 Contenedores de facil limpieza y

deslnfecclon.
S
Ceyite: &ﬂ%m&%‘}!ﬂﬂl% ..,,wﬂﬁ

Uf AP
9. Utansillos y quimicos de proceso ¢ de
limpigza

9.1 Area de almacenamiento &s adecuada y
evita contaminacidn cruzada.

0.2 Quimicos y aditivos estdn
especificamente etiquetados.
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9,3 Quimicos e implementos son mantenidos
en su dred respectlva.

Elemantos a veriflcar

14, Sistema de limpleza

11 Dispositives usados permiten linpieza
adecuada.

Comentarins

102 Oue eviten contaminacion cruzada.

10.3 Equipos e implementos mantenides en
su req respectlva.

11. Servicias higlénicos

11.1. Ubicacidn. Me se abren directamente a
las dreas de manipuleo.

11.2 Funcionmmignta. Can un sistema de
evacuacion higlénico ¥ en huen estado.

11.3 £ivos. De materizles de ficil limpleza y
desinfaccidn. No poroso.

11.4 gisos. De drenaje eficiente. No hay
charcaos ¢ agua fluyendo libremente

11.5 pgredes. Materfal impermegble de faclf
limpieza ¥ desinfeccidn higiene,

11.6 Lavirbos, En areas de sallda y en
nimerg suficlente

12. Vestimenta Adecuada

12.1 Cubre los requarimientos minimos
respecto al nimero de empleados.

12.2 En buenas eondiciones de linypieza,
higiene ¥ mantenimizhto,

13. Ambiente externo

12.1 Estabiecim|ento separado de dreas de
potencial eontaminacion v limpla.

14. Laboratorie

14.1 Separado de las dreas de manipuleo y
de acgeso controlado.

15. Higiene de dreas ¥ equipamienta

15.1 Existe un sistema documentado de para
todas |as dreas y equipos.

15.2 Satisfactorias condiclonas de limpleza,
Existe varificacldn,

a3
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e

L
i

16. Coptrol de plagas ¥y roadores

16.1 Existe un slstema documentado de para
todas |as dreas con reglstros,

Elemeantos a varificar

NC | CF | C |cCrit

Comentarios

16.2 Confirmacidn pasitiva de |os
dispositivos de monitoreo descritos.

- T T
R i) R ety

R

T AuRRNCImdE ins
i LA el T :--:1'_.
sapimalevdomesticos:

164 Mprimicos e Implementos
mantenidas e sU drea respactiva.

17, Entrenamlente & higlene del personal

17.1 Exlste un sistema documentado gue
cubre salud & higiene control de
enfermedadas, Reglstros.

17.2 Existe un plan de capacltacldn con
reglstros.

17.3 Slstema cubre el control de
comportamleantos no higlénicos™.

17.4 Existe un botlgulh que incluya vendajes
impermeables en cazo de cortas.

18. Recepcidn de materias primas

18.1 Exlste un sistema documentada para su
evaluacidn. Reglstros,

19, Control durante procesamiento

19,1 Existe un sistema documentado para st
cottrol. Registros,

18,2 [neluye control de la higiene de
utensilios v del persanal.

19.3 La verificacign canfirma el control ta
¢oma estd especificado.

20. Mﬁne}n de residucs y daspardicios.

* avado de manos. Prohibleldn de comer, fumar, beber y escuplr en dreas de produccion y almacenamlento.
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20.1 Existe un sistema documentadso para su

4

bt}

21, Mantanimiento

21.1 Existe un sistema documentado de
mantenimiento del sstablecimiento.

Av. Amazonas v Av. Eloy nlfaro
Codiga Postal: 170516 / Quike - Ecuador
Teléfono: 553-2 396-01400

s aprieU It gy pob.ec

21.2 Incluye registros, asignacldn de tareas v
plazos de elecucidn,

21.3 La verlficacién conflrma al
man@fmientu efectlvo.

Etementos a verificar

L[

ce

22, Recepeion de Insumos’

E‘!.i Exicte un sistema documentade para
recepclin de insumos.

Comentarios

22.2 Incluye garantias de los proveadores v

25.1 Existe un sistema documentade para el
control del procesn, Registros.

28, Exigencias aspechicas
60 S avlt Eohaminati

a’3En'|.|:|£|r.‘|l.uat'a do, embalade, Ingredientes, guimicos, pesticidas, ete.

45
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I
iijtad

AT

Comentarios genara

s

Puntos Criticos Aprobados x100 _ () % 100 _
Total de Puntos Criticos { )

%% Cumplimiento Puntos Criticos =

Puntos Obtenidos x100 _( ) x 1080 _
Puntuacion méxima { )

Calificacion =

* Jotal de items criticos = 16

* Total de punios posibles = 168
* Los puntes considerados coma ctlcas {resaltados), son de cumplimiento obllpatorte, Se ealifican come Apruehaf A)
a.-Mo Aprusba (NA), se debe adguivir el 1005 de cumelimiznta,

EQUIVALENCIAS:

90-100 CONFORMIDAD 20-85 CCGNFORMIDAD PARCIAL £ 79NO CONFORMIDAD

MNOTA: Los resultados se expresardn con dos cifras significativas

36



2 Agricuttura, Ganaderia, Taléfono: $93-2 3956-0100

) Av. g zonas y Av. Eloy Alfarg
E:} Miristaris Codign Postal: 170516 / Quite « Ecyadar
' Acuacultura y Pesca www.agrculburg gob.ec

GOMIRANCNACTOMAL DR,
LA NFEPEILICA DEL RCTADOK

Firma y Nombre del Verificador Firma y nombre del representante™

Basado en los térmings de las directivas y reglamentos; B52/04/CE, B52/04/CE, 854/04CE, S82/04CE,
1T802/CE, 37/2010/CE, 6/23/CE, Codex Allmontarlus, Guia de pescades ¥ productos pesqueros FDA dia.
Edicldn 2011, 21 CFR parte 110, 21 CFR parte 123, Acuerdo 244, NTE INEN 110872071

Art. 59.- Protocolo de Aclaraciones y Apelacidn:

£9.1. Aclaraciones:

59.1 .1, Primera instancia:

De ser el caso, el personal de Verificacion puete proparcionar aclaraclones sobre el alcance y los
resultados de la verificacién, |as especificaciones y su interpretacion; pero ne puede vartar o enmendar
los resultados, tampoco podrd proporcionar excepclones a [as especificacionas.

El punto inicial de contacto para la aclaractdn de especificaciones, incituyendo requisitos del acceso del
mercado, serd el Verificador responsable del establecimientn.

De no establecerse un acterdo respecto a [a aclaracion, el Verlficador ia referra al oficial & cargo del
Serviclo de Verificacion. '

Lla Coordinacién Nacional de la Autcridad Competente revisard las solicitudes de aclaracion de los
establacimientos en conjunto con el verificador. Ei resultado de esta revisfdn serd [nformado al
astablecimiznto,

£9.1.2, Sepunda instancia:

Cuando el persanal de Verificacién no sea capaz de proporcionar la aclaracidn necesaria respecto al
resultado de la verificacidn, las especificacionss o su intergrétacion, esta aclaracidn se remitird a la
Dlreccidn Nacional de la Autoridad Competente, detaliando el caso y con las referenclas regulatorfas
correspandientes,

59.1.3. Instancias Internacionales: : :

La comunicacidn oficial a la Unidn Europea o a ias aytoridades competentes de cualquiera de los paises
de desting y los puestos diplomaticos del Ezuador as responsahilidad de la Autoridad Competente o de
suUs delegad os.

Los establacimientos que presenten Inconvenientes y que requieran la Intervencién de la Autoridad
Competente deberdn someter los datos relevantes @ los certificadores, para su analisis v
recomendaciones subsfguientes a la méxima Autoridad, guien canalizard la informacién a través-de las
vias oficiales.

"Reprasentante del sstablecimlento que confirma la aceptacidn de los resultados de ja verlflcacidn
'ﬁ/
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58.2, Apelacidn:

Procedimiento;

a)

b)

d)

e}

Cuando cualquier establecimiento considere, después de seguir las sugerencias de la seccidn de
Aclaraclones, que la informacion, aclaracidn o sancion es demostrablemente injusta, inexacta, o
afecta a Ia capacidad del establecimiento de condilclr operaciones, podra entrar en confacto con el
Coordinader Macional de la Autoridad Competente con la informacidn relevante en la que hasa su
apelacidn.

El astablecimiante deherd informar al personal de VYerlficacidn afectado directaments, antas de
cualguier contacta direcia con el Coordinador Nacional de la Autoridad Competente.

Fl establecimients deberd estar enterado de gque la primers accidn probable del Coordinador
Nacional de 1a Autoridad Competente serd |2 aclaracidn por parte de tos verificadores.

El Coordinador Nacional de la Autoridad Competente o su delegado, después de investigar la
situacign, comunlcaran por escrito al establecimiento ¥ a los verificadores el resultadn de la

investigacicn.

La posicidn del Coordinador Macional de la Autoridad Compeatents, serd la final y definitiva, ¢

Art, 60.- Referentias.- Las referencias son citadas en el idioma original de publicacion.

Legislacion cansolidada y de directa aplicacion:

1)

2)

3)

Reglamento (CE} 207472005, de 5 de diciembre de 2005, por el que se establecen madidas de
apllcacion para determinados producios con arreglo a o dispuesto eén el Reglamento {CE] W°
853/2004 del Parlamento Europeo y del Conselo y para la arganizacién de controles oficiales can
arreglo a o dispuesto en los Reglamentos {CE) N° 854/2004 del Farlamento Europeo y del Consajo
y {CE) N° 882/2004 del Parlamento Furopeo y del Consgjo, se introducen excepciones a lo
dispugsto &n el Reglaments {CE} N 852/2004 del Parlamente Europeo ¥ del Consajo y se modifican
los Reglamentos (CE) M® 85372004 v {CE) N° 854/2004 publicado en el DOCE | 338 DE 22.12.2005,

Reglamentia (CE) 20762005, de 5 de diciemure de 2005, por el que se establecan disposiciones
transitorias para la aplicacldn de los Reglamentos {CE) N° 853/2004, {CE} N° 854/2004.y (CE) N°
£82/2004 del Parlamento Eurapeo y dal Consejo ¥ se modifican los Reglamentos (CE) N™: 853;’21][!4
y {CE) N® 85472004 publicado en el DOCE L 338 de 22,12.2005.

Reglamento {CE} 2073/2005, de 15 de noviembre de 20085, relativo a los criterios microbiologicos
aplicables a los productas alimentlcios, publicado en el DOCE L 338 DE 22.12.2005,
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4} Reglamento 8542004, de 29 de abril de 2004, del Parlamanto Europeo y del Consejo, por el gue
se establecen normas especificas para fa organizacion de contreles oficiales de los productos de
origen animal destinados al consumo humano. (25/6/2004 - Correccién de errores del Reglamento
{CE} N° 852/2004 del Parlamentc Europen v del Consejo, de 29 de abril de 2004, por el que se
establecan normas especificas para la organizacion de controles oficiales de los productos de
origen animal destinados al consumg humano,.

&%) Reglamento B52/2004, de 29 d& ahril de 2004, del Parlamento Europes v del Cansejo, relatlvo a la
higlens de los productos alimenticios. {25/6/2004 - Carreccion de errores del Reglamento (CE) N°
85272004 del Parlamento Eyropeo y del Consejo, de 29 de abril de 2004, relativo a la higiene de los
productes alimenticias),

&) Reglamento 85372004, de 29 de abril de 2004, dal Parlamenia Europes y del Consajo, por el gue
se establecen normas especificas de higiene de los alimentos de origen animal. '

7} Consolidated version of the Annexes | to IV of Council Regulation N°°2377/90. Updated up to
22.12.2004.

8) Reglamenta (CE) 2065/2001, de 22 de octubre de 2001, de la Comisién, por el que se establecen
las disposiclones de aplicacion del Reglamento (CE) N™104/2000 del Consejo en lo relativo a la
informacion def consumldor 2n el sector de [os productos de la pesea y de la aculcultura,

9) Reglamento [CE) No 466/2001 de la comision de & de marzo de 2001, por el que se fija el
contenide maximo de determinados contaminantes en los productos alimenticios.

10) Reglamento 2406/96, de 26 de noviembre de 1996, por el gue se estahlecen normas comunas de
comercializacion para determinados productos pesquerns.

11) Decislén 24/356/CE, de 20 de mayo de 1924, por la que se astablecen las disposiciones de
aplicacidn de la Directiva 31/493/CEE del Consejo en lo relativo a los autocontroles sanitarios de los
praductos pesqueros.

12} Reglamento N° 1093/94, de 6 de mayo de 1994, por ef que se establecen las condiciones en las
gue los bugues de pesca de terceros paises, podrdn desembarcar directamente y comercializar sus

capturas en l0s puertas de [a Camunidad.

13} Decislén 93/140/CEE, de 19 de marzo de 1993, por la que se establecen las modalidades de control
visual para detectar pardsitos en los productos de la pesca.

14) Decislén 93/51/CEE, de 15 de diciembre de 1992, relativa a ios criterios microhioldgleos aplicables
8 fa produccitn de crusticeos vy moluscos cocidos.
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15)

16)

Art.

a)

b}

g}

h}

Council Regulation {EEC} No 2377/90 of 26 Juna £990 |aying down a Community procedure for the
establishment of maximum residue limits of veterinary medicinal progducts in foodstuffs of animal
origin. {As amended by Regutations [FEC) No 762792, until [EC) Mo 187542004 {0QJ MNo. L 326,
29.10.2004, p. 19,

Reglamenta 370371985, de 23 de diciambre de 1985, por el que se establecen las modalidades de
aplicacldn relativas a las normas comuneas de comearclalizacidn para determinados pascados frescos
o refrigerados.

61.- Documentos de guia:

ManualfGuia para a Execugdo da Inspacgdo Sanitdria do Pescado como Matérla-Prima e de Produtos
de Pescado como Alimentos para Consurmg Humano — janeiro 2006 deiprojecto “Melhorar as
condigdes sanitérias dos produtos da pesca nos paises ACP e PTU" [originalmente em portugués)
comisionado por launidad de coordinacldndel programa SFP-ACP/OCT del SECRETARIADO DEL
GRUPD DE ESTADROCS ACP, bajo el centrato REG/70021/000 B.ACP.TPS.137-8.ACP.PTN.REG.0D1-
8.ACP.PFTU.REG.O0L.

Codex Alimentarius, Normas Internacionales de [os Allmentos. Organlzactdn Mundlal de la Salud
{OM5). Organizacién de las Naciones Unidas para [a Alimentacién v |3 Agricultura (FADQ).

Fishand Fishery Products Mazards and Controls Guidance. Cuartaedicldn — Abril 2011,

MNew Zealand Food Safety Authorithy, Animal Produets: Owverseas Market Access Reguirements
European Union. Amendment 7. March 2006.

An update of EU legisiation {Directives and Regulaticns) on food-related Issues {Safety, Hygiene,
Packaging, Technclogy, GMOs, Additives, Radiation, Labelling): presentation and comments.
Arvanitoyannls et al, International Journal of Food Science and Technelogy, Becember 2005, 40,
1021-1112.

GUIDANCE DOCUMENT. Implementation of ceriain provisions of Regulation {EC} No B52/2004 on
the hygiene of foodstuffs. EUROPEAN COMMISSION HEALTH & CONSUMER PROTECTION

HRECTORATE-GEMERAL Brussels, 21 December 2005.

GUIDANCE DOCUMENT on certain key questions retated to import reguirements and the new rules
on faod hygiene and on official food controls. EURCOPEAN COMMISSION HEALTH & COMSUMER
PROTECTION DIRECTORATE-GEMERAL Brussels, 29.6.2005,

GHIDANCE DOCUMENT. Implementation of certain provisions of Regulatlon (EC) Mo 853/2004 on
the hygiene offood of animal crigin, EUROPEAN COMMISSION HEALTH & CONSUMER PROTECTION
DIRECTORATE-GEMERAL Brussels, 21 December 2005.
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I}

ki

m)

GUIDANCE ON THE IMPLEMENTATION OF ARTICLES 11, 12, 16, 17, 18, 18 AND 20 OF REGULATION
{(EC) N° 17872002 ON GENERAL FOOD LAW. CONCLUSIONS OF THE STANDING COMMITTEE ON THE
FOOD CHAIN AND ANIMAL HEALTH 20 December 2004,

General guidance for third country authorities on the procedures to he followed when importing live
animals and anfmal products into the European Union. EUROPEAN COMMISSION HEALTH &
CONSUMER PROTECTION DIRECTORATE-GENERAL Directorate F - Food and Veterinary Office. 1
Cetober 2003,

Resclucidn de la Comisitn Aduanera de Rusia Mo. 834 del 18 de octubre de 2011 referente al control
veterinario y de vigilaneta.

Reglamento de Inspeccién de Productos, Subproductos y Derivados de Qrigen Anlmal, Decreto
4238768, SENASA — Argentina,

Norma de procedimiento relativa a las auditorias a paises que expcrtan a la Repiblica de ﬂr'gentina
mercaderias de orlgen animal, vegetal y subproductos, Resolucidn SEMASA Na B16/2002. Argentina,

Art. 62.- Tl incumplimiento de las disposiciones contempladas en este Acuerdo, serd sancionado de
confarmidad con lo establecida en fa Codiflcacidn de la Ley de Pesca y Desarrollo Pesquern, sin perjuicia
de las normativas que se encuentren vigentes.

Art. 63.- El presente Acuerdo es de cardcter general, de cimplimiento obligataric y entrara en vigencia a
partir de su suscripcion sin perjuicio de su publicacion en el Registro Oficial, y de su ejecucidn
encarguese af Instituto Nacional de Pesca, dentro del dmbite de sus competencias.

Comuniquese y Publiquese.-

Dado en Quito Distrite Metropolitano, ﬂ 1 SEP 2[”5

ier Ponce Cevallos
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