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No. 016

LA SUBSECRETARIA DE RECURSOS
PESQUEROS

Considerando:

Que de conformidad con lo establecido en el Art. 20 de la
Ley de Pesca y Desarrollo Pesquero, las actividades de la
pesca, en cualquiera de sus fases podran ser prohibidas,
limitadas o condicionadas mediante acuerdo expedido por el
Ministerio de Comercio Exterior, Industrializacién, Pesca y
Turismo, cuando los intereses nacionales asi lo exijan previo
dictamen del Consejo Nacional de Desarrollo Pesquero;,

Que para los efectos de investigacion, cxplotacion,
conservacion y proteccion de los recursos bioacuiticos sc
estara a lo establecido en la ley, en los convenos
internacionales de los que sea parte el Ecuador v cn los

principios de cooperacion internacional,

Que la Subsecretaria de Recursos Pesqueros desde el afio
1992, ha solicitado al FOOD AND  DRUG
ADMINISTRATION, la celebracion de un memorandum de
entendimiento para el comercio de productos pesqueros,
disponiendo para el efecto de los informes favorables de las
misiones técnicas de los EE.UU. acreditadas para cl efecto;

Que en el Registro Federal de los EE.UU. No. 242 del 18 de
diciembre de 1995 la Food And Drug Administration.
publico la regulacion para productos marinos, como paric del
titulo 21 del CFR, parte 123, mediante el cual sc establece
que a partir del 18 de diciembre de 1997. todas las
exportaciones de productos del mar y de acuicultura con
destino hacia los Estados Unidos, deberan cumplir con las
regulaciones establecidas bajo el sistema HAZARD
ANALYSIS CRITICAL CONTROL POINT (HACCP),

Que en los pasos afirmativos de los procedimientos de
verificacion del importador establecidos ep las regulaciones
HACCP, se permite obtener certificaciones continuas de una
tercera persona competente;

Que es necesario dinamizar los procesos de verificacion en la
elaboracion de los productos pesqueros, con la participacion
de la empresa privada, bajo la supervision del Instituto
Nacional de Pesca y Direccion General de Pesca;

Que el Consejo Nacional de Desarrollo Pesquero, en sesion
celebrada el 8 de julio de 1997, determiné como obligatoria
la regulacién HACCP, para los productos pesqueros que se
destinen a los paises que requieran que estos sean elaborados
bajo este sistema y que en sesioén de diciembre 2 de 1997,
ampli6 el plazo hasta el 1 del marzo de 1998 puara su
cumplimiento;,

Que mediante Acuerdo 002-A de fecha 13 de encro de 1998,
esta Subsecretaria regulé los procesos de verificacion de
productos pesqueros y acuicolas que se exportan hacia los
Estados Unidos de América, debiendo este procedimicnto scr
de cumplimiento obligatorio no solo para dicho pais sino
también para aquellos paises que requieran que estos
productos sean elaborados bajo los principios HACCP.

Que ¢l Consejo Nacional de Desarrollo Pesquero, ¢n scsion
del 28 de sgptiembre de 1999, resolvié por unanimidad
aprobar las regulaciones que se expiden a continuacion: v,

En uso de las facultades que le concede la ley,
Acuerda:

Expedir las siguientes regulaciones para los procesos de
verificacion del importador, de los productos pesqueros vy
acuicolas que el Ecuador exporte hacia los paises que
requieran que estos sean elaborados bajo los principios
HACCP.

Art. 1.- Todos los productos pesqueros y acuicoias
Ecuador exporte hacia los paises que requieran i
sean elaborados bajo el sistema de analisis de =ligros
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puntos criticos de control HACCP deberdan cumplir con las
regulaciones respectivas, y disponer del o los planes HACCP
elaborados por el procesador de conformidad a la realidad de
su planta industrial.

La obligatoriedad de la aplicacion de los planes HACCP,
conlleva ¢l control de la seguridad alunentaria, orientado a
garantizar que el producto pesquero o acuicola no cause daiio
a la salud del consumidor.

Art. 2.- Corresponde al Instituto Nacional de Pesca conocer,
certificar y verificar que los planes HACCP presentados por
las empresas procesadoras de productos pesqueros y
acuicolas sean aplicados en forma eficiente y permanente en
la elaboracion de ertos productos para lo cual realizara
directamente o a través de las empresas verificadoras
calificadas la respectiva auditoria o verificacion.

El Instituto Nacional de Pesca podrd certificar que los
productos pesqueros vy acuicolas a exportarse fueron
claborados bajo el sistema HACCP, lucgo de comprobar
mediante la respectiva verificacion y auditoria aleatoria de
los registros v documentacion de respaldo que obligato-
rtamente deben mantener en sus archivos las empresas.

Art. 3.- Los procesos de verificacion y auditoria, sobre la
aplicacion del plan HACCP c¢n la elaboracion de los
productos pesqueros y acuicolas, podran ser realizados por
técnicos debidamente calificados, que hayan aprobado los
cursos de entrenamiento sobre este sistema, pertenecientes al
Instituto Nacional de Pesca, empresas verificadoras vy
cmpresas privadas especializadas, debidamente calificadas y
autorizadas por la Subsecretaria de Recursos Pesqueros.

Art. 4.- Para la autorizacién de las empresas privadas a las
que hace referencia el Art. 3 de este Acuerdo, cada empresa
deberd presentar la siguiente documentacion:

a) Solicitud dirigida al Subsecretario de Recursos
Pesqueros, consignando su deseo de participar en los
procesos de verificacion v auditoria sobre la aplicacion
de los planes HACCP de las empresas procesadoras
pesqueras v acuicolas:

b) Enviar un listado de los técnicos que participaran en los
procesos de verificacion v auditoria en las empresas
procesadoras  pesqueras v acuicolas anexando su
curriculum vitae respectivo;,

¢) Copia certificada de los diplomas v demas certificados
de haber aprobado o participado en los cursos de
entrenamiento en el sistema HACCP. Los técnicos
deberdan  demostrar que han recibido cursos de
actualizacion por lo menos una vez al afio y si un
téenico nu presentara este requisito por dos afios
consecutivos. serd descalificado y no podrd participar en
estos procesos; y,

d) Declaracion juramentada notarizada del representante
legal de la cmpresa, haciéndose responsable de
cualquier problema que se suscilare por efectos de
malos procesos de verificacion, omision de verifica-
ciones, verificaciones parciales e incompletas, etc.

Art. 5.- La Subsecretaria de Recursos Pesqueros seleccionara
a las empresas que participardn en los procesos de
verificacion v auditoria de las plantas procesadoras pesqueras
y acuicolas asi como a los técnicos.

Art. 6.- Las empresas calificadas para iniciar sus actividades
de control deberdn celebrar con la Subsecretaria de Recursos
Pesqueros un convenio sobre el control del cumplimiento de
las normas HACCP por parte de las plantas procesadoras y
deberan adjuntar una poliza de garantia de fiel cumplimiento
del convenio.

Art. 7.- Los procesos de verificacion y auditoria asi como los
respectivos informes que se emitan sobre los productos
pesqueros y acuicolas deberan contar con la siguiente
informacion:

a) Nombre y direccion de la empresa,

b) Fecha o fechas en que sc realizd la verificacion o
auditoria;,

¢) Fechas que comprende la verificacién o auditoria o
codigos de los lotes de produccion;

d) Cantidad y tipo de producto sobre el que se realizo los
procesos de verificacion;

e) Puntos criticos de control verificados; vy,

f) La verificacién sobre la aplicacion de los codigos de
buenas practicas (GMP) y procedimientos estandares
operacionales de sanidad (SSOP), se realizaran con la
frecuencia que permita determinar su  estricto
cumplimiento. Estos informes se realizaran sobre la
inspeccion y revision de los registros que la empresa
procesadora debe mantener para el efecto.

Art. 8.- Los procesos de verificacion se realizaran sobre los
siguientes aspectos basicos:

a) Verificar la precision y exactitud en la descripcion del
producto y diagrama del flujo;

b) Verificar que los puntos criticos de control estin siendo
monitoreados como lo requiere el plan HACCP;

c) Revisar los registros de acciones correctivas vy

actividades de verificacion;,
d) Verificar los registros de sanitizacion;

e) Verificar que los procesos estan operando dentro de los
limites criticos establecidos; vy, i

f) Verificar que los registros estan completos, exactos y
elaborados en los intervalos de tiempo establecidos en
el plan.

Art. 9.- Para cada proceso de verificacion, la empresa
procesadora debera solicitar por escrito a la Subsecretaria de
Recursos- Pesqueros se le asigne a una de las empresas
verificadoras del pais o al Instituto Nacional de Pesca, a fin
de que luego del procedimiento pertinente se le otorgue el
certificado de verificacion.

Art. 10.- Las empresas procesadoras pesqueras y/o acuicolas
deberan obtener por lo menos una certificacion de
verificacion y auditoria anual.

El certificado de verificacién lo emitira el Instituto Nacional
de Pesca basado en los respectivos informes de verificacién o
auditoria.
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Art. 1l.- Si una empresa ha solicitado por escrito su
intenciéon de obtener el certificado de verificacion y no se
puede comprobar que los lotes de produccion fueron
claborados bajo el sistema HACCP, sea por inexistencia de
registros, registros provisionales, parciales o que 1o
correspondan a los sefialados en el plan HACCP certiticado
por el Instituto Nacional de Pesca para esta planta
procesadora, o por falta de colaboracion de la empresa
procesadora en brindar la informacion; no se emitira el
certificado de verificacion solicitado y por lo tanto serd
responsabilidad de la empresa la no exportacion del producto
al mercado internacional deseado.

Art. 12.- Los registros a los que se hace mencion en el Art. 7
de este Acuerdo deberan mantenerse en buenas condiciones
en los archivos de la empresa procesadora por lo menos un
afio para los productos pesqueros y acuicolas frescos y
congelados; vy dos aflos para productos esterilizados,
pasteurizados, liotilizados, ahumados, deshidratados y otros
que no sean frescos o congelados.

Art. 13.- En el caso de discrepancias en los procesos de
verificacion que realicen las empresas verificadoras del pais
que brinden ese servicio, serd una nueva verificacion que
realice el Instituto Nacional de Pesca la que dirima lo
pertinente.

Art. 14.- Derogase el Acuerdo 002A de la Subsecretaria de
Recursos Pesqueros del MICIP del 13 de enero de 1998,
publicado en Registro Oficial # 311 de mayo 6 de 1998.

Art. 15.- Encdrguese de la ejecucion del presente Acuerdo al
Instituto Nacional de Pesca vy a la Direccion General de
Pesca.

Art. 16.- El presente Acuerdo entrard en vigencia a partir de
la fecha de suscripcion sin perjuicio de su publicacién en el
Registro Oficial.

Dado y firmado en Guavaquil, 21 de enero del 2000.

£y Abg. Rafael E. Tryjillo Bejarano, Subsecretario de
Recursos Pesqueros.

El documento que antecede es copia del original que reposa
en el archivo de la Subsecretaria de Recursos Pesqueros.

Guayaquil. enero 24 del 2000,

£y Ab. Milton Garcia Castro, Jete de Servicios
Admunistrativos, (E).




