RAMO DE ECONOMIA

ACUERDO N° 453.
San Salvador, 4 de julio de 2000.
EL ORGANO EJECUTIVO EN EL RAMO DE ECONOMIA,

Vista la solicitud presentada por el Ingeni€@ARLOS ROBERTO OCHOA CORDOVA , Director Ejecutivo deCONSEJO NACIONAL DE CIENCIA Y
TECNOLOGIA, CONACYT , relativa a que se le apruebe la Norma Salvadorefia recomd?tiaRés EN CONSERVA NSR 67.00.55.99;

CONSIDERANDO:

Que la Junta Directiva de la citada Institucién, ha aprobado la Norma antes relacionada, mediante el Punto Nimero SEI$h=icd@@SCIENTOS SETENTA
Y UNO, de la Sesién celebrada el veinticuatro de noviembre de mil novecientos noventa y nueve.

POR TANTO:

De conformidad al Articulo 36 Inciso tercero de la Ley del Consejo Nacional de Ciencia y Tecnologia.

ACUERDA:

1°  APRUEBASE la Norma Salvadorefia recomend@fRAS EN CONSERVA NSR 67.00.55.9%e acuerdo a los siguientes términos:

NORMA NSR CODEX STAN 61-1981

SALVADORENA
CONACYT

NORMA PARA LAS PERAS EN CONSERVA

CORRESPONDENCIA: Esta norma es una adopcién de la Norma CODEX STAN 61-1981

ICS 67.080.10 NSR 67.00.55:99

Editada por el Consejo Nacional de Ciencia y Tecnologia, CONACYT, Colonia Médica, Avenida Dr. Emilio Alvarez, Pasaje BnoQRiltriguez Pacas, # 51, San
Salvador, El Salvador, Centro América. Tel: 226-2800, 225-6222; Fax.: 225-6255; e-mail: info@ns. conacyt.gob.sv.

Derechos Reservados.

1 DEFINICIONES
11 DEFINICION DEL PRODUCTO

Se entiende por peras en conserva el producto (a) preparado con peras maduras de variedades comerciales para copssteraadas seracteristicas del
Pyrus communis o Pyrus sinensis, cuyas peras estaran peladas, sin corazén y sin pedinculos, para todas las formas$udexycepentzamia la forma de
presentacion “enteras”, en la que no sera necesario que estén peladas, sin corazén o sin pedinculo y para la formedémpitsi®aen que no necesitan
pelarse; (b) envasado con agua o con otro medio de cobertura liquido apropiado, pudiendo envasarse con aderezos emteesaingnatizantes; y (c)
tratado adecuadamente por calor, antes o después de ser encerrado herméticamente en un recipiente, a fin de evitar su alteracié

1.2 TIPO VARIETAL

Podra utilizarse cualquier variedad adecuada de peras cultivadas.
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1.3 FORMA DE PRESENTACION
131 Enteras:peras peladas o sin pelar, con los corazones quitados o sin quitar.
132 Mitades: peladas o sin pelar, con los peddnculos y corazones quitados y cortadas en dos partes aproximadamente iguales.
1.3.3 Cuartos:peladas y cortadas en cuatro partes aproximadamente iguales.
1.3.4 En lonjas:peladas y cortadas en forma de cufia.
1.35 Cubos:peladas y cortadas en partes que tengan forma de cubo.
1.3.6 Piezas o piezas irregularesrozos de peras peladas, de formas y tamafios irregulares.
14 Otras formas de presentacion
Se permitird cualquier otra forma de presentacion del producto a condicién de que:

a) Se distinga suficientemente de las otras formas de presentacion establecidas en esta norma;

b)  Relna todos los demas requisitos de esta norma, incluidos los correspondientes a las tolerancias para defectos ppgsmuafquisicbtro requisito de esta
norma que sea aplicable a la forma de presentacion estipulada en la norma que més se acerque a la forma o formasreue ésendacistipularse en el ambito
de la presente disposicion;

c) Esté descrita debidamente en la etiqueta para evitar errores o confusién por parte del consumidor.

2. REQUISITOS
2.1 MEDIOS DE COBERTURA!
211 Las peras en conserva pueden envasarse en:
2111 Agua: en cuyo caso el agua es el Unico medio de cobertura.
2112 Zumo (jugo) de fruta: en cuyo caso el zumo (jugo) de peras, o cualquier otro zumo (jugo) de fruta compatibley reedididie cobertura.
2113 Aguay zumo(s) (jugo(s)) de fruta: en cuyo caso el agua y el zumo (jugo) de peras, o el agua o cualquier otro zumaifjuge) dgtia 0 dos 0 mas zumos (jugos)
de fruta, se combinan para formar el medio de cobertura.
2114 Zumos (jugos) de fruta mixtos: en cuyo caso dos 0 mas zumos (jugos) de fruta, uno de los cuales puede serafalpiesaspseacformar el medio de cobertura.
2115 Con azucar (es): cualquiera de los medios de cobertura precitados ( de 2.1.1.1 a 2.1.1.4) puede adicionarse £die lz®Igui@ntes azdcares: sacarosa,
jarabe de azlcar invertido, dextrosa, jarabe de glucosa deshidratada, jarabe de glucosa.
21.2 Clasificacion de los medios de cobertura cuando se afiaden azlcares
2121 Cuando se afiaden azucares al zumo (jugo) de peras o a otros zumos (jugos) de fruta, los medios liquidos noeseeatihigitoy se clasifican con arreglo
a su concentracion, como se indica a continuacion:
Zumo (jugo) de (nombre de la fruta) ligeramente edulcorado - no menos de 14° Brix
Zumo (jugo) de (nombre de la fruta) muy edulcorado - no menos de 18° Hyix
21.2.2 Cuando se afiaden azlcares al agua o a la mezcla de agua y zumo (jugo) de peras, los medios liquidos se cleificarsoaroacentracion, como se indica
a continuacion:
Concentraciones basicas de jarabe
Jarabe diluido No menos de 14° Brix
Jarabe concentrado no menos de 18° Brix
213 Medios de cobertura facultativos

Si no estan prohibidos en el pais de venta, podran emplearse los siguientes medios de cobertura:

Véase el Apéndice de la Parte 1 del volumen 5 a del Codex Alimentarium.
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Agua ligeramente edulcorada no menos de 10° Brix pero menos de 14° Bfix
Agua edulcorada ligeramente no menos de 10° Brix pero menos de 14° Bfix
Jarabe muy diluido no menos de 10° Brix pero menos de 14° Brik
Jarabe muy concentrado mas de 22° Brix

2.2

2.3

La concentracion del zumo (jugo) edulcorado o del jarabe se determinara como valor medio de la muestra pero el congghidedpiaitte podra tener un
indice de Brix menor que el minimo de la categoria inmediatamente inferior, si la hubiere.

OTROS INGREDIENTES PERMITIDOS

Especias, aceites de especias, menta; zumo (jugo) de limén (de concentracién normal o concentrado) como acidificaniaicepaicaemma.

CRITERIOS DE CALIDAD

Color

Salvo en el caso de las peras en conserva coloreadas artificialmente, el producto debera tener el color normal cagdasquéstsoath conserva y de la variedad
utilizada. Una ligera coloracion rosa no se considerarda como defecto. Las peras en conserva que contengan otros ingriztidoteseagonsideraran del
color caracteristico cuando no presentan ninguna coloracién anormal debida al ingrediente que se emplee.

Sabor

Las peras en conserva tendran sabor y olor normales exentos de sabores y olores extrafios al producto. Las peras enscsteeciss Gomatizantes
especiales tendran el sabor caracteristico que comunican las peras y las otras sustancias empleadas.

Textura

Las peras podran ser mas o menos tiernas, pero no demasiado pulposas ni excesivamente duras.

Uniformidad del tamafio

Enteras, mitades, cuartosen el 95 por ciento, en nimero, de las unidades de tamafio més uniforme, el peso de la unidad méas grande no sera tiedaas del dob
la mas pequefia; pero si hay menos de 20 unidades, podra no tomarse en cuenta una unidad. Cuando una unidad se hegmimitteetoslfragmentos
reunidos se consideraran como una unidad de la correspondiente forma de presentacion.

Defectos y tolerancias

El producto estara practicamente exento de defectos tales como materias vegetales innocuas, piel (en las formas degmgsiel)taviterias del corazon,
unidades con macas, y unidades rotas. Algunos defectos corrientes no deberan darse en cantidades superiores a |l@ntiesites sigui
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Defectos

Limites maximos

a) Macas y recorte{Macas: alteracion del color de la
superficie y manchas que contrastan claramente con el
color general y que pueden penetrar en la pulpa, como
magullamientos, rofia y coloracién oscura.

Recortes: aquellas unidades que tengan vaciados
profundos, debidos al recorte fisico o a otras causas, y
que perjudiquen claramente su aspecto; los recortes se
consideran como defecto Unicamente en las formas de

presentacion enteras, mitades y cuartos)

i) Total, 30 % en nimero; 0 3
unidades por recipiente cuando
el nimero es menor de 10; a
condicién de que la muestra
promedia no sea mayor de 30 %
-pero limitado a-
if) 20% en nimero con macas; o
2 unidades por recipiente cuando
el nimero es menor de 10; a
condicién de que la muestra
promedia no sea mayor de 20%

para macas.

b) Rotas: (Unicamente en las formas de presentacién
enteras, mitades y cuartos. Una unidad fragmentada en
dos 0 mas partes se considerard como una unidad
cuando al reunirlas tengan aproximadamente el
tamafio y la forma de una unidad media del recipiente)

20% en nimero; o 2 unidades
por recipiente cuando el nimero
es menor de 10; a condicién de

que la muestra promedia no sea

mayor del 10%

c) Materias del corazén (promedio):(excepto en la
forma de presentacion “Enteras sin quitar el corazén”).
(Comprende: la cavidad de las semillas, suelta o
adherida, con o sin semillas. Para calcular la tolerancia
de defectos se reuniran todas las partes del corazén
presentes en la muestra, y las piezas que en conjunto
constituyan aproximadamente la mitad de un corazén
se consideraran como una unidad).

3 unidades por kg de contenido
total

d) Piel (promedio): (excepto en las formas de
presentacion “sin pelar”). (Piel que se adhiere a la

pulpa o que se encuentra suelta en el recipiente)

10%athe superficie total por kg
de contenido total

e) Materias vegetales innocuas

- i) Pedlnculos

1 pieza por 3 kg de contenido
total (en la forma de
presentacion en las que
corrientemente se quita el
pedinculo)

-ii) Hojas (o materias vegetales analogas)

2 par kg de contenido total

f) Semillas (promedio):(excepto en la forma de
presentacion “Enteras sin quitar el corazén”). (Toda
semilla de pera o el equivalente en piezas de una

semilla, no incluidas en las materias del corazén)

8 por kg de contenido total
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2.3.6 Clasificacion de “defectuosos”
Los recipientes que no satisfagan los requisitos pertinentes de calidad descritos en las subsecciones 2.3.1 a 2.3$asadptodn el valor medio), se
consideraran “defectuosos”.

2.3.7 Aceptacion
Se considerara que un lote satisface los requisitos relativos a las caracteristicas que se especifican en el parrafo:2.3.6 cuan
a) Para los requisitos que no se basan en promedios, el nimero de “defectuosos” tal como se especifica en el parezo&od goesel nUmero de aceptacion
(c) del correspondiente plan de muestreo (NCA 6,5) que figura en los Planes de Muestreo para Alimentos Preenvasadoslidet@ades FAO/OMS
(CAC/RM 42-1969), (véase el Volumen 13 del Codex Alimentarius); y
b) Se cumplan los requisitos del parrafo 2.3.5, que se basan en el valor medio de las muestras.

2.4 ADITIVOS ALIMENTARIOS

Dosis maxima
2.4.1 Acidificantes
2.4.1.1 Acido citrico Limitada por las BPF
2.4.1.2 Acido malico Limitada por las BPF
2.4.1.3 Acido L-tartarico Limitada por las BPF
2.4.1.4 Acido lactico Limitada por las BPF
2.4.2 Colorantes(se permiten solamente
en envases para especialidades)
2.4.2.1 Amaranto-Cl 16185 200 mg/kg del producto final,
2.4.2.2 Eritrosina- Cl45430 solos 0 en combinacién
2.4.2.3 Verde Sélido FCF-CI 42053
2.4.2.4 Ponceau 4 R- Cl 16255
2.4.2.5 Tartrazina- Cl 19140
2.4.3 Aromas naturales y sus Limitada por las BPF
Equivalentes sintéticos idénticos, salvo
los que se sabe que representan un
riesgo de toxicidad
2.5 CONTAMINANTES

Plomo (Pb) 1 mg/kg

Estafio (Sn) 250 mg/kg, calculado como Sn
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2.6 HIGIENE

2.6.1 Se recomienda que el producto a que se refieren las disposiciones de esta norma se prepare y manipule de conformideidroes dasrespondientes a la
Norma Salvadorefia Recomendada NSR 67.00.241:99 “ Cédigo de Practicas de Principios Generales de Higiene de los Alimeowosiema® Codigos
de Préacticas recomendados por la Comisién del Codex Alimantarius que sean aplicables para este producto.

2.6.2 En la medida compatible con las buenas préacticas de fabricacion, el producto estara exento de materias objetables.

2.6.3 Analizado con métodos adecuados de muestreo y examen, el producto:
- debera estar exento de microorganismos en cantidades que puedan constituir un peligro para la salud;
- debera estar exento de parasitos que puedan representar un peligro para la salud; y
- No debera contener, en cantidades que puedan representar un peligro para la salud, ninguna sustancia originada pammoiroorgani

2.7 PESOS Y MEDIDAS

2.7.1 Llenado de los recipientes

2711 Llenado minimo
Los recipientes deberan llenarse bien de fruta, y el producto (incluido el medio de cobertura) ocupard no menos det®@d@da cepacidad de agua del
recipiente. La capacidad de agua del recipiente es el volumen de agua desti%@aqaﬂﬂabe en el recipiente herméticamente cerrado cuando esta completamente
lleno.

2.7.1.1.1  Clasificacién de “defectuosos”
Los recipientes que no satisfagan los requisitos de llenado minimo (90 por ciento de la capacidad del recipiente) sdédadatiesceivon 2.7.1.1, se
consideraran “defectuosos”.

2.7.1.1.2 Aceptacion
Se considerara que un lote satisface los requisitos sefialados en la subseccion 2.7.1.1, cuando el nimero de recipieses’,‘defgot se definen en la
subseccion 2.7.1.1.1, no sea mayor que el nimero de aceptacion (c) del correspondiente plan de muestreo (NCA 6,5) tpseeHlgnes ele Muestreo para
Alimentos Preenvasados del Codex Alimentarius FAO/OMS (CAC/RM 42-1969). (Véase el Volumen 13 del Codex Alimentarius).

27.1.2 Peso escurrido minimo

2.7.1.2.1  El peso escurrido del producto no deber& ser menor que los siguientes porcentajes, calculados con relaciGayabmbesstidela, a Sa, que cabe en el
recipiente herméticamente cerrado cuando esta completamente lleno:
Enteras 50%
Mitades, cuartos, lonjas, piezas 53%
Cubos 60 %

2.7.1.2.2  Se considerara que se cumplen los requisitos relativos al peso escurrido minimo cuando el peso escurrido reédéordeipiettes no sea inferior al minimo
requerido, siempre que no haya una falta exagerada en ningun recipiente.

3. METODOS DE ANALISIS Y MUESTREO
Véase el Volimen 13 del Codex Alimentarius.

4. ROTULADO O ETIQUETADO

Ademas de los requisitos que figuran en la Norma Salvadorefia Obligatoria NSO 67.10.01:98 “Norma General para el Etigsdladentes Preenvasados”,
se aplicaran las siguientes disposiciones especificas:
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4.1

4.1.1

4.1.2

4.1.3

4.1.4

4141

4.14.2

4143

NOMBRE DEL ALIMENTO

La designacién debera ser “Peras”;

La forma de presentacion debera figurar como parte del nombre, o cerca de éste, segun los casos:

“Enteras” (cuando estan peladas y con los corazones sin quitar); y ademas “sin pedinculo” o “con pedinculo”, segun los casos.

“Enteras sin pelar” (sin pelar y con los corazones sin quitar); y ademas “sin peddnculo” o “con pedlnculo”, segun los casos.

“Enteras sin corazén “ (peladas y con los corazones quitados).

“Enteras sin pelar: sin corazéon” (sin pelar, pero con los corazones quitados).

“Mitades” (peladas).

“Mitades sin pelar” (sin pelar).

“Cuartos” o “Cuarteadas”.

“Lonjas”.

“Cubos”.

“Piezas” o “Piezas irregulares”.

Otras formas de presentacion: Si el producto se presenta de conformidad con las disposiciones previstas para las @naefentasiéh (subseccion 1.4),
la etiqueta debera contener muy cerca del nombre del producto, las palabras o frases necesarias para evitar errorar panfesiéhgqonsumidor.

El medio de cobertura debera figurar como parte del nombre o cerca de éste.

Cuando el medio de cobertura esté compuesto de agua, o de una mezcla de agua y zumo (jugo) de peras, o de agaanyezctaalmas zumos (jugos) de
fruta en la que predomina el agua, el medio de cobertura debera declararse como:

“En agua” o “Envasadas en agua’.

Cuando el medio de cobertura consiste Uinicamente en zumo (jugo) de peras o en cualquier otro zumo (jugo) dtidrdeaceberéura debera declararse como:

“En zumo (jugo) de peras” o “En zumo (jugo) de (nombre de la fruta)”.

Cuando el medio de cobertura esté compuesto por dos 0 mas zumos (jugos) de frutas, uno de los cuales pueddebededemiasarse como:

“En zumo (jugo) de (nombre de las frutas)”, o

“En zumos (jugos) de frutas”, o

“En zumos (jugos) mixtos de frutas”.
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4.1.4.4

4.1.45

4.1.4.6

4.1.5

4.2

4.2.1

20

Cuando se afiadan azucares al zumo (jugo) de peras o a otros zumos (jugos) de fruta, el medio de cobertura debecnuzclara

“Zumo (jugo) de (nombre de la fruta) ligeramente edulcorado”, o

“Zumo(s) (jugo(s)) de (nombre de las frutas) muy edulcorado (s)”, o

“Zumos (jugos) de fruta ligeramente edulcorados”, o

“Zumos(s) (jugo (s) de frutas mixto(s) muy edulcorado (s)”,

segln el caso.

Cuando se afiadan azucares al agua, o al agua y a un zumo (jugo) de fruta simple (especialmente el zumo (juga) dgyzeyadds 0 mas zumos (jugos) de
fruta, el medio de cobertura debera declararse como:

“Jarabe diluido” o “Jarabe concentrado”, o

“Agua ligeramente edulcorada”, o

“Agua edulcorada ligeramente”, o

“Jarabe muy diluido”, o “Jarabe muy concentrado”,

segun el caso.

Cuando el medio de cobertura contengan agua y zumo (jugo) de peras o agua y uno o0 mas zumos (jugos) de fruteyainde)ede fruta comprende el 50
por ciento o mas, en volumen, del medio de cobertura, debera designarse el medio de cobertura para indicar la prepotadexancigjdgo) de fruta, por
ejemplo:

“Zumo (jugo) de peras y agua”, o “Zumo(s) (jugo(s) de (nombre de la fruta) y agua”.

Cuando las peras se coloran artificialmente, la declaracién debera figurar como parte del nombre, o cerca de éste, licdlayesspeeifico, por ejemplo:
“Peras, coloreadas artificialmente de verde”.

Como parte del nombre, o cerca de éste, debera figurar una declaracion de cualquier aderezo caracteristico del predygim, @one{”, segin los casos.

DECLARACIONES FACULTATIVAS

El nombre del producto puede incluir el tipo varietal o la designacion: tipo “Postre”.

- FIN DE LA NORMA -

El presente Acuerdo entrara en vigencia a partir del dia de su publicacién en el Diario Oficial. COMUNIQUESE. (Rubrigg8efiporPresidente de la
Republica). MIGUEL E. LACAYO, MINISTRO.



