ACUERDO N° 434,

San Salvador, 30 de junio de 2000.

EL ORGANO EJECUTIVO EN EL RAMO DE ECONOMIA,

Vista la solicitud presentada por el Ingeni€@ARLOS ROBERTO OCHOA CORDOVA, Director Ejecutivo delCONSEJO NACIONAL DE CIENCIA Y
TECNOLOGIA, CONACYT , relativa a que se le apruebe la Norma Salvadorefia recométidisia (JUGO) DE PINA CONSERVADO POR MEDIOS FISICOS
EXCLUSIVAMENTE NSR 67.00.77.99;y

CONSIDERANDO:

Que la Junta Directiva de la citada Institucion, ha aprobado la Norma antes relacionada, mediante el Punto Nimero SENSndelcADIOSCIENTOS SETENTA
Y UNO, de la Sesién celebrada el veinticuatro de noviembre de mil novecientos noventa y nueve.

POR TANTO:

De conformidad al Articulo 36 Inciso tercero de la Ley del Consejo Nacional de Ciencia y Tecnologia,

ACUERDA:

1°.-  APRUEBASE la Norma Salvadorefia recomendZtMO (JUGO) DE PINA CONSERVADO POR MEDIOS FISICOS EXCLUSIVAMENTE NSR 67.00.77.99.
De acuerdo a los siguientes términos:

NORMA
SALVADORENA

CONACYT NSR CODEX STAN 85-1981

NORMA PARA EL ZUMO (JUGO) DE PINA CONSERVADO POR MEDIOS FISICOS EXCLUSIVAMENTE

CORRESPONDENCIA: Esta norma es una adopcién de la Norma CODEX STAN 85-1981

ICS 67.080.10 NSR 67.00.77:99

Editada por el Consejo Nacional de Ciencia y Tecnologia, CONACYT, Colonia Médica, Avenida Dr. Emilio Alvarez, Pasaje iivo®Rglieiguez Pacas #51, San Salvador,
El Salvador, Centro América.

Tel.: 226-2800, 225-6222; Fax.: 225-6255; e-mail: info@ns. conacyt.gob.sv.

Derechos Reservados.



NORMA SALVADORENA NSR 67.00.77:99

1 DEFINICION

Zumo (jugo) sin fermentar, pero fermentable, destinado al consumo directo, obtenido por procedimiento mecéanico, queiplaedentriflugacion, pero no el

filtrado de la pulpa o de la parte de ella, con o sin corazén, de Aifsas comosuk. Merrill = Ananas sativunt. Lindl), en buen estado y maduras, conservado

por medios fisicos exclusivamehtgl zumo puede haber sido concentrado y posteriormente reconstituido con agua apropiada para mantener los factores esenciales
de composicién y calidad.

2. REQUISITOS

2.1 SOLIDOS SOLUBLES

211 El contenido de solidos solubles de pifia del zumo (jugo) de pifia (con exclusién de los azucares afiadidos) no ser4 memion,didté@¥%inado con refractémetro
a 20°C, sin corregir la acidez, expresado en °Brix en las Escalas Internacionales de Sacarosa.

212 Cuando el zumo (jugo) se ha obtenido utilizando zumo (jugo) concentrado al que se le ha afiadido agua, el contenidmtiksidespiia (con exclusion
de los azlcares afiadidos) no serd menor del 13,5%, m/m determinado con refractémetro a 20°C, sin corregir la acidex) e&presatis Escalas Internacionales
de Sacarosa.

2.2 AZUCARES

Podran afiadirse uno o varios de los azucares sélidos que se ajusten a la correspondiente definicion de la Comisionidedi@ades. Ala cantidad de azUcares
afiadida no excedera de 25 g/kg. No se permite la adicion de azlcares cuando el zumo (jugo) haya sido acidificado, dela¢neichriocen la Seccion 2.6.

2.3 CONTENIDO DE ETANOL

El contenido de etanol no excedera de 3 g/kg.

2.4 PROPIEDADES ORGANOLEPTICAS

El producto debera tener el color, aroma y sabor caracteristicos del zumo (jugo) de pifia. Se permite la restitucion dieclotesarafurales volatiles del zumo
(jugo) de pifia a cualquier zumo (jugo) de pifia al que se le hayan quitado los componentes naturales volatiles de zumdigugo) de

2.5 USO DE CONCENTRADOS

Se permite la adicion de concentrados al zumo. Sélo podran emplearse concentrados déAaemsgmosus. Merrill).

2.6 ADITIVOS ALIMENTARIOS
Dosis maxima
Dimetil-polisiloxano (como agente antiespumante) 10 mg/kg
Acido citrico Limitada por las BPF
Acido malico Limitada por las BPF

No se permitira la adicién de los acidos mencionados en la seccién 2.6 cuando el zumo contenga azlcares afiadidos, dézaseetidm 2.

Para los efectos de la presente Norma, y en la actualidad, la "conservacion por medios fisicos" no comprend@teioadiaote.



NORMA SALVADORENA NSR 67.00.77:99
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CONTAMINANTES

Nivel méaximo

Arsénico (As) 0,2 mg/kg

Plomo (Pb) 0,3 mg/kg *
Cobre (Cu) 5 mglkg

Zinc (Zn) 5 mglkg

Hierro (Fe) 15 mg/kg
Estafio (Sn) 250 mg/kg *
Suma de cobre, zinc y hierro 20 mg/kg
Dioxido de azufre 10 mg/kg

HIGIENE

Se recomienda que los productos regulados por las disposiciones de esta norma se preparen de conformidad con la NofimaRealvadoeada NSR
67.00.242:99 “Codigo Internacional Recomendado de Précticas de Higiene para las Frutas y Hortalizas en conserva” y lzaNoreia$@comendada NSR
67.00.241:99 “Principios Generales de Higiene de los Alimentos”.

Analizado con métodos adecuados de muestreo y examen, el producto:
a)  estard exento de microorganismos que pueden desarrollarse en condiciones normales de almacenamiento; y

b)  estara exento de toda sustancia originada por microorganismos en cantidad que pueda representar un riesgo para la salud.

PESOS Y MEDIDAS

Llenado de los Recipientes

Llenado minimo

El zumo (jugo) de pifia deber& ocupar, como minimo, el 90% v/v de la capacidad de agua del envase. La capacidad de sejea dblelwaen de agua destilada
a la temperatura de 20°C, que el envase cerrado puede contener cuando esta completamente lleno.

METODOS DE ANALISIS Y MUESTREO

Véase la Norma Salvadorefia Recomendada NSR 67.00.133:99 “Métodos de Andlisis y Muestreo (Por Referencia) para las navm@hidesjuta Frutas”.

ROTULADO O ETIQUETADO

ENVASES DESTINADOS AL CONSUMIDOR FINAL

Ademas de los requisitos de la Norma Salvadorefia Obligatoria NSO 67.10.01:98 “Norma General para el Etiquetado de loPreléneasasios”, se aplicaran
las siguientes disposiciones:

Estas dosis estan todavia sujetas a revision por el Codex Alimentarius.
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2°.-

Nombre del Alimento

El nombre del producto sera “zumo (jugo) de pifia”.

Si la cantidad de azlcar afiadido o de azlcares afiadidos excede de 15 g/kg figuraran clara y detenidamente las paleidrasiécshjadto con el nombre
del producto, donde “X” representa el nombre o nombres del azlcar o azucares afiadidos.

Lista de Ingredientes

En la etiqueta debera figurar la lista completa de ingredientes en orden decreciente de proporciones, pero narisedéciaagsel agua afiadida para
reconstituir el zumo de conformidad con la Seccién 1.

Cuando se trate de zumo de pifia preparado a partir de concentrado, el hecho de la reconstitucion debera dédisi@raesengreldientes en la forma siguiente:
“zumo (jugo) de pifia preparado a partir de un concentrado” o “zumo (jugo) de pifia reconstituido” o “zumo (jugo) de pida prpparade zumo (jugo) de
pifia concentrado”. Cuando no haya ingredientes que enumerar, de conformidad con la seccién 4.1.2.1, debera apareeéa Endaprégion “zumo (jugo)
de pifia preparado a partir de un concentrado” o “zumo (jugo) de pifia reconstituido” o “zumo (jugo) de pifia preparagozapear{judo) de pifia concentrado”.

Requisitos Adicionales

Se aplicaran las siguientes disposiciones especificas adicionales:

En la etiqueta no podra representarse graficamente otra fruta que no sea la pifia, ni otro zumo (jugo) que no(fegogldeupiida.

Cuando el zumo (jugo) de pifia deba conservarse refrigerado, deberan darse instrucciones para la conservacidacgsamiaasara la descongelacion del
producto.

Rotulado de la Fecha

La “fecha de durabilidad minima” debera declararse en mes y afio, en secuencia numérica no codificada, salvo que, cadedarseutcads con duraciéon en
almacén superior a 18 meses, bastara el afio.

Instrucciones para la Conservacion

Cuando sea practicable, las instrucciones para la conservacion deberan figurar lo mas cerca posible de la marca qehandica la f

RECIPIENTES NO DESTINADOS A LA VENTA AL POR MENOR

Cuando se trata de zumo de uva a granel, la informacién exigida en la Seccion 4.1 deberé figurar en el envase, o enidesjdedarmevmparian, salvo el nombre
del producto y el nombre y la direccién del fabricante o del envasador que deberan aparecer en el envase. De todos suxlibsirpe@l@rombre y la direccién
del fabricante y del envasador con una sefial de identificacion, siempre que esa sefial se pueda identificar claramectewenttssaglie acompafien el envase.

- FIN DE LANORMA -

El presente Acuerdo entrara en vigencia a partir del dia de su publicacion en el Diario Oficial..- COMUNIQUESE.- (Radiriebdefior Presidente de la
Republica).- MIGUEL E. LACAYO, MINISTRO DE ECONOMIA.-



