ACUERDO N° 470.
San Salvador, 7 de julio de 2000.
EL ORGANO EJECUTIVO EN EL RAMO DE ECONOMIA,
Vista la solicitud presentada por el Ingeni€@ARLOS ROBERTO OCHOA CORDOVA, Director Ejecutivo deCONSEJO NACIONAL DE CIENCIA Y
TECNOLOGIA, CONACYT , relativa a que se le apruebe la Norma Salvadorefia Recometidisiia (JUGO) CONCENTRADO DE PINA CON SUSTANCIAS
CONSERVADORAS DESTINADO A LA FABRICACION NSR 67.00.120.99 y

CONSIDERANDO:
Que la Junta Directiva de la citada Institucion, ha aprobado la Norma antes relacionada, mediante el Punto Numero SENSindetcADIOSCIENTOS SETENTA
Y UNO, de la Sesion celebrada el veinticuatro de noviembre de mil novecientos noventa y nueve.

POR TANTO:
De conformidad al Articulo 36 Inciso tercero de la Ley del Consejo Nacional de Ciencia y Tecnologia,

ACUERDA:
1°.-APRUEBASE la Norma Salvadorefia RecomendZt#/0 (JUGO) CONCENTRADO DE PINA CON SUSTANCIAS CONSERVADORAS DESTINADO A
LA FABRICACION NSR 67.00.120.99. De acuerdo a los siguientes términos:

NORMA NSR CODEX STAN 139-1983
SALVADORENA
CONACYT

NORMA PARA EL ZUMO (JUGO) CONCENTRADO DE PINA CON SUSTANCIAS CONSERVADORAS, DESTINADO A LA FABRICACION

CORRESPONDENCIA: Esta norma es una adopcion de la Norma CODEX STAN 139-1983

ICS 67.080.10 NSR 67.00.120:99

Editada por el Consejo Nacional de Ciencia y Tecnologia, CONACYT, Colonia Médica, Avenida Dr. Emilio Alvarez, Pasaje BnoGrultiriguez Pacas, # 51, San
Salvador, El Salvador, Centro América. Tel.: 226-2800, 225-6222; Fax.: 225-6255; e-mail:info@ns.conacyt.gob.sv.

Derechos Reservados
1. DEFINICIONES

1.1 DEFINICION DEL PRODUCTO
Se entiende por zumo (jugo) concentrado de pifia con sustancias conservadoras, destinado a la fabricacion (concentragdopiféazeonosdstancias
conservadoras, destinado a la fabricacion) el producto sin fermentar obtenido de la materia prima descrita en la Secei@rdc2dimiento de concentracion
definido en la Seccion 1.3, y conservado por medios fisicos exclusivamente, con sustancias conservadoras quimicas e alasyNdaedta destinado al
consumo directo ni a la fabricacion de zumos o néctares de fruta destinados al consumo directo.

1.2 MATERIA PRIMA

1.2.1 Lamateria prima con que se prepare este producto serd zumo (jugo) de pifia sin fermentar pero fermentable, obtenido dagpitasEsnar.) Merr = Ananas
sativus Lind) en buen estado y maduras, por un procedimiento mecénico, que puede incluir la centrifugacion, pero nalellfilpatiza o parte de ella, con
o sin corazon.

1.3 DEFINICIONES DEL PROCEDIMIENTO
El procedimiento de concentracion consiste en la eliminacion fisica del agua y puede incluir la adicién de (1) zumo dcoragumrsaadecuados para conservar
los factores esenciales de composicién y calidad del concentrado, y (2) componentes volatiles naturales del zumo (jun@rito@EStos componentes hayan
sido eliminados.

14 MEDIOS DE CONSERVACION
El zumo concentrado de pifia destinado a la fabricacién se conserva exclusivamente con las sustancias conservadorasaii@#canfas28.1 o con ayuda
de ellas.

2. REQUISITOS

2.1 PROPIEDADES ORGANOLEPTICAS

No debera contener aromas extrafios ni estar descolorido, teniendo en cuenta la naturaleza del producto.

2.2 ZUMO DE LIMON
Podra afiadirse zumo de limén como acidificante.

2.3 ADITIVOS ALIMENTARIOS
Dosis maxima
Dimetilpolisiloxano (como antiespumante) 10 mg/kg calculados sobre la base del equivalente de zumo de pifia reconstituido
Acido citrico
Acido malico Limitada por las BPF
Acido L-ascorbico (como antioxidante)




NORMA SALVADORENA NSO 67.00.115:99

231 Sustancias Conservadoras
Dosis maxima
2311 Acido sorbico o sus sales de sodio, potasio o calcio 1000 mg/kg calculados
2.3.1.2 Acido benzdico o sus sales de sodio, potasio o calcio como acido benzdico

2313 Dio6xido de azufre

2314 Sulfito de sodio.

2.3.15 Sulfito de potasio. 500 mg/kg calculados
2316 Bisulfito de sodio. como diéxido de azufre
2317 Bisulfito de potasio.

2.3.1.8 Metabisulfito de calcio (pirosulfito).

2.3.1.9 Las sustancias conservadoras citadas en la Seccion 2.3.1 pueden usarse en combinacién hasta un total de 1000 mg/icagasoelas ind
la Seccion 2.3.1 no podran utilizarse en medida superior a 500 mg/kg, expresados €éomo SO

2.4 CONTAMINANTES

Las dosis maximas de los contaminantes que se indican a continuacién se aplican al producto reconstituido en la corcetémaims de
sélidos solubles) de la materia prima original:

Nivel maximo
Arsénico (As) 0,2 mg/kg
Plomo (Pb) 0,3 mg/kg
Cobre (Cu) 5 mg/kg

Zinc (Zn) 5 mg/kg

Hierro (Fe) 15 mg/kg

Estafio (Sn) 250 mg/Rg

Suma de cobre, zinc y hierro 20 mg/kg

Dioxido de azufre 10 mg/Rg
25 HIGIENE

Se recomienda que los productos regulados por las disposiciones de esta norma se preparen de conformidad con la NoffasRealvado@ada NSR
67.00.242:99 “Cddigo Recomendado de Practicas de Higiene para las Frutas y Hortalizas en conserva”y la Norma Salvadenefaa&B&R67.00.241:99
“Principios Generales de Higiene de los Alimentos”.

25.2 Analizado con métodos adecuados de muestreo y examen, el producto:
a) estara execto de microorganismos que pueden desarrollarse en condiciones normales de almacenamiento; y
b) estara exento de toda sustancia originada por microorganismos en cantidad que pueda representar un riesgo para la salud.

3. METODOS DE ANALISIS Y MUESTREO
Véase la Norma Salvadorefia Recomendada NSR 67.00.133:99 “Métodos de Andlisis y Muestreo (Por Referencia) para las nasndsidesjuie Frutas”.

4. ROTULADO O ETIQUETADO

4.1 ENVASES DESTINADOS AL CONSUMIDOR FINAL

Ademas de los requisitos de la Norma Salvadorefia Obligatoria NSO 67.10.01:98 “Norma General para el Etiquetado de losPAdieneaszslos”, se
aplicaran las siguientes disposiciones:

411 Nombre del Alimento

4111 El nombre del producto sera “zumo (jugo) concentrado de pifia con sustancias conservadoras, destinado a la éatmica@airado de zumo (jugo) de pifia
con sustancias conservadoras, destinado a la fabricacion”.

41.1.2 El Nombre del alimento debera ir acompafiado de la expresion “X Brix”, en la que “X” representa el porcentaje sielsidlédode pifia en peso, determinado
con refractometro a 2€C, corregida la acidez de conformidad con el método establecido en la Seccion 3, y expf&aderefas Escalas Internacionales de
Sacarosa.

4.1.2 Lista de Ingredientes

4121 En la etiqueta deber4 figurar la lista completa de los ingredientes, en orden decreciente de proporciones, eToEesa, peresario declarar los componentes

identificados en la Seccién 1.3.

4122 Las sustancias conservadoras afiadidas de conformidad con la Seccién 2.3.1 se declararan en la etiqueta con specifaobres e
41.2.3 La adicion del &cido L-ascérbico debera declararse en la lista de ingredientes como sigue:

a) “4cido L-ascérbico como antioxidante”, o

b) “antioxidante”.

- FIN DE LANORMA -

2°.- El presente Acuerdo entrara en vigencia a partir del dia de su publicacion en el Diario Oficial. COMUNIQUESE. (Robetaddqr Presidente de la
Republica), MIGUEL E. LACAYO, MINISTRO.

t Aprobacion aplazada por el Codex Alimentarius.
2 Aprobado temporalmente, sigue en estudio por el Codex Alimentarius.
3 Esta disposicion no es valida cuando se usan una o mas de las sustancias conservadoras enumeradas en la seccion 2.3.1



