ACUERDO No. 619.-
San Salvador, 18 de agosto de 2000

EL ORGANO EJECUTIVO EN EL RAMO DE ECONOMIA,

Vista la solicitud presentada por el Ingeni@ARLOS ROBERTO OCHOA CORDOVA , Director Ejecutivo ddCONSEJO NACIONAL DE CIENCIAY TECNOLOGIA,
CONACYT, relativa a que se le apruebe la Norma Salvadorefia RecomeRB&®AS EN CONSERVA NSR 67.00.56:99

CONSIDERANDO:

Que la Junta Directiva de la citada Institucion, ha aprobado la Norma antes relacionada, mediante el Punto Numero CUAT&Ruer@OSCIENTOS SETENTA
Y CUATRO, de la Sesion celebrada el quince de diciembre de mil novecientos noventa y nueve.

POR TANTO:

De conformidad al Articulo 36 Inciso tercero de la Ley del Consejo Nacional de Ciencia y Tecnologia,

ACUERDA:

1°.- APRUEBASE la Norma Salvadorefia RecomenddeRESAS EN CONSERVA NSR 67.00.56.9®e acuerdo a los siguientes términos:

NORMA NSR CODEX STAN 62-1981
SALVADORERNA
CONACYT

NORMA PARA LAS FRESAS EN CONSERVA

CORRESPONDENCIA: Esta Norma es una adopcién de la Norma CODEX STAN 62-1981

ICS 67.080.10 NSR 67.00.56:99

Editada por el Consejo Nacional de Ciencia y Tecnologia, CONACYT, Colonia Médica, Avenida Dr. Emilio Alvarez, Pasajermro®uitleiguez Pacas #51, San Salvador,
El Salvador, Centro América, Tel: 226-2800, 225-6222; Fax.: 225-6255; e-mail: info@ns.conacyt.gob.sv.

Derechos Reservados.

1 DEFINICIONES

11 DEFINICION DEL PRODUCTO

Se entiende por fresas en conserva el producto (a) preparado a partir de fresas de variedades (cultivares) que respadderistitas del género Fragaria,
que estan enteras, limpias, basicamente sanas, suficientemente maduras y de las que se ha eliminado la materia edredii, ingkddnculos; (b) envasado
con agua o con otro medio de cobertura liquido adecuado; y (c) tratado por el calor convenientemente antes o desple¥sadie seredticamente en un
recipiente, para impedir su alteracion.

12 TIPO VARIETAL

Las fresas en conserva podran ser de cualquier variedad adecuada (cultivar) de fresa cultivada.
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2. REQUISITOS
2.1 MEDIOS DE COBERTURA!
2.1.1 Las fresas en conserva pueden envasarse en cualquiera de los siguientes medios:
2111 Agua: en cuyo caso el agua es el Unico medio de cobertura.
2.11.2 Zumo (jugo) de fruta: en cuyo caso el zumo (jugo) de fresas, o cualquier otro zumo (jugo) de fruta compatible, es el inico medio de cobertura.
2.1.1.3 Aguay zumo(s) (jugo(s)) de frutaen cuyo caso el agua y el zumo (jugo) de fresas, o el agua o cualquier otro zumo (jugo) de fruta simple o el agua y dos 0 méas
zumos (jugos) de frutas, se combinan para formar el medio de cobertura.
2.11.4 Zumos (jugos) de fruta mixtos:en cuyo caso dos o mas zumos (jugos) de fruta, incluidas las fresas, se combinan para formar el medio de cobertura
2.115 Con azucar(es):cualquiera de los medios sefialados en 2.1.1.1 a 2.1.1.4 puede adicionarse con uno o mas de los siguientes azlcjaesbsatmexsmar
invertido, dextrosa, jarabe de glucosa deshidratada, jarabe de glucosa.
212 Clasificacion de los medios de cobertura cuando se afiaden azlcares
2121 Cuando se afiaden azlcares al zumo (jugo) de fresas a otros zumos (jugos) de fruta, los medios liquidos no detaecandengacion menor de 14° Brix y
se clasificarén con arreglo a su concentracién, como se indica a continuacion:
Zumo (jugo) de (nombre de la fruta)
ligeramente edulcorado - no menos de 14° Brix
Zumo (jugo) de (nombre de la fruta)
muy edulcorado - no menos de 18° Brix
2122 Cuando se afiaden azlcares al agua o a la mezcla de agua y zumo (jugo) de fresas o al agua y zumos (jugosheelivethguldes deberan clasificarse con
arreglo a su concentracién, como se indica a continuacion:
Concentraciones bésicas de jarabe
Jarabe diluido no menos de 14° Brix
Jarabe concentrado no menos de 18° Brix
213 Medios de cobertura facultativos
Si no estan prohibidos en el pais de venta, podran emplearse los siguientes medios de cobertura:
Agua ligeramente edulcorada No menos de 10° Brix pero menos de 14° Bri
Agua edulcorada ligeramente No menos de 10° Brix pero menos de 14° Bri
Jarabe muy diluido No menos de 10° Brix pero menos de 14° Brix
Jarabe muy concentrado Mas de 22° Brix
La concentraciéon del zumo (jugo) edulcorado o del jarabe se determinar4 como valor medio de la muestra pero el contghidedpiairte podra tener un
indice de Brix menor que el minimo de la categoria inmediatamente inferior, si la hubiere.
2.2 CRITERIOS DE CALIDAD
221 Color

Salvo en el caso de las fresas en conserva coloreadas artificialmente las fresas deberan tener el color normal cerksténésticoeth conserva y de la variedad
utilizada.

1 Véase la Norma Salvadorefia Recomendada NSR 67.00.290:99 "Medios de Cobertura (Composicién y Etiquetado)".
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222 Sabor

Las fresas en conserva tendran sabor y olor normales exentos de sabores y olores extrafios al producto.
2.2.3 Textura

Las fresas deberan tener una textura razonablemente uniforme y no deberan ser demasiado pulposas ni excesivamente duras.
224 Defectos y tolerancias

Las fresas en conserva deberan estar razonablemente exentas de los defectos corrientes dentro de los limites queostinindician:a c

Defectos Limites maximos
a) Partes de célices o célices completos 15%, en nUmero
aa) Célices completos, limitados dentro de la tolerancia anterior 5%, en nUmero

b) Macas (frutos con manchas, causadas por mohos o picaduras
de aves, de mas de 5 mm de didmetro, y frutos deformados 15%, en ndmero

c) Frutos rotos (cuando la mayor parte estén rotos o totalmente
desintegrados) 20%, en nimero

Total de todos los defectos anteriores (a) y/o (aa), (b) y (c) 30%, en nimero

d) Materias vegetales extrafias (basadas en promedios):
i) Tallos (pedunculos) o partes de los mismos, cada

uno mayor de 3 mm 1 pieza por 100 g de fresas escurridas
ii) Hojas, célices sueltos, o partes de culaquiera de éstos, u otra
materia vegetal extrafia similar inocua escurridas 1 cm2 por 100g de fresas.
2.25 Impurezas minerales

No més de 300 mg/kg del contenido total.

2.2.6 Clasificacion de “defectuosos”

Un recipiente que no satisfaga uno o mas de los requisitos de calidad aplicables, que figuran en las subsecciones @2ce@@lasimaterias vegetales
extrafias que se basan en los promedios) se considerara “defectuoso”.

227 Aceptacion
Se considerara que un lote satisface los requisitos de calidad aplicables que se especifican en el parrafo 2.2.6 cuando:

a) para los requisitos que no se basan en promedios el nimero de “defectuosos”, tal como se definen en la subsecadm2a3d &, quaesel nimero de aceptacion
(c) del correspondiente plan de muestreo (NCA 6,5) que figura en los Planes de Muestreo para Alimentos Preenvasado$imerGaniiex PAO/OMS (CAC/
RM 42-1969), (véase el Volumen 13 del Codex Alimentarius); y

b)  Se cumplan los requisitos que se basan en la muestra promedia.

2.3 ADITIVOS ALIMENTARIOS

Dosis maxima
2.3.1 Acidificantes
23.1.1 Acido citrico Limitada por las BPF
2.3.1.2 Acido lactico Limitada por las BPF
2.3.1.3 Acido malico Limitada por las BPF
2314 Acido L-tartarico Limitada por las BPF
2.3.2 Colorantes
2321 Eritrosina - Cl 45430 300 mg/kg del producto final, solos o en combinacién
2322 Ponceau 4R-Cl 16255 300 mg/kg del producto final, solos o en combinaciér]
2.3.3 Endurecedores
2.3.3.1 Cloruro célcico 350 mg/kg del producto final, calculados como Ca total
2.3.3.2 Gluconato célcico 350 mg/kg del producto final, calculados como Ca totgl
2.3.33 Lactato célcico 350 mg/kg del producto final, calculados como Ca tota'




NORMA SALVADORENA NSR 67.00.56:99

2.4 CONTAMINANTES
Nivel Maximo
Plomo (Pb) 1 mg/kg
Estafio (Sn) 250 mg/kg, calculados como Sn
2.5 HIGIENE
25.1 Se recomienda que el producto a que se refieren las disposiciones de esta Norma se prepare y manipule de conformiceidreesmdasrespondientes de la
Norma Salvadorefia Recomendada NSR 67.00.241:99 “Cédigo Recomendado de Précticas de Principios Generales de Higien€' de ddimlestdemas
Cadigos de Préacticas Recomendados por la Comisién del Codex Alimentarius que sean aplicables para este producto.
252 En la medida compatible con las buenas préacticas de fabricacién, el producto estara exento de materias objetables.
253 Analizado con métodos adecuados de muestreo y examen, el producto:
a) debera estar exento de microorganismos en cantidades que puedan constituir un peligro para la salud;
b)  deberéa estar exento de parésitos que puedan representar un peligro para la salud; y
c) no deberé contener, en cantidades que puedan representar un peligro para la salud, ninguna sustancia originada pismmécroorgan
2.6 PESOS Y MEDIDAS
2.6.1 Llenado de los Recipientes
26.1.1 Llenado minimo
Los recipientes deberan llenarse bien de fresas, y el producto (incluido el medio de cobertura) ocupara no menos deb3feparad@pacidad de agua del
recipiente. La capacidad de agua del recipiente es el volumen del agua destilada, a 20° C, que cabe en el recipienenteométidauando estd completamente
lleno.
2.6.1.2 Clasificacion de “defectuosos”
Los recipientes que no satisfagan los requisitos de llenado minimo (90 por ciento de la capacidad del recipiente) d®ta6ldsécse consideraran
“defectuosos”.
2.6.1.3 Aceptacion
Se considerara que un lote satisface los requisitos relativos a las caracteristicas que se especifican en la subsectiéandd@lLriimero de recipientes
“defectuosos”, seguin se definen en la subseccién 2.6.1.2, no sea mayor que el nimero de aceptacion (c) del correspdediemstar{NCA 6,5) que figura
en los Planes de Muestreo para Alimentos Preenvasados del Codex Alimentarius FAO/OMS (CAC/RM 42-1969). (Véase el Vol@nedeA Blitekntarius).
26.1.4 Peso escurrido minimo
El peso del producto escurrido no serd menor del 35 por ciento del peso del agua destilada, a 20°C, que cabe en efnadipieraiedn esta completamente
lleno.
Se considerara que se cumplen los requisitos relativos al peso escurrido minimo cuando el peso escurrido promedio reifednteao sea inferior al
minimo requerido, siempre que no haya una falta exagerada en ningun recipiente.
3. METODOS DE ANALISIS Y MUESTREO
Véase el Volumen 13 del Codex Alimentarius.
4. ROTULADO O ETIQUETADO

Ademas de los requisitos de la Norma Salvadorefia Obligatoria NSO 67.10.01:98 “Norma General para el Etiquetado de losPAdeneaszios”, se
aplicaran las siguientes disposiciones:
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4.1

4.1.2

4121

4.1.2.2

4.1.2.3

4124

4.1.25

4.1.2.6

NOMBRE DEL ALIMENTO

La designacion debera ser “fresas”.

El medio de cobertura debera declararse como parte del nombre, o muy cerca de éste.

Cuando el medio de cobertura esté compuesto por agua, o agua y zumo (jugo) de fresas, 0 agua y uno o mas zerfrosgfugi)sique predomina el agua,
debera declararse el medio de cobertura como sigue:

“En agua” o “Envasadas en agua’.

Cuando el medio de cobertura se compone Unicamente de zumo (jugo) de fresas, o de cualquier otro zumo (juguphe &utsesiio de cobertura debera
declararse como sigue:

“En zumo (jugo) de fresas” o “En zumo (jugo) de (nombre de la fruta)”.

Cuando el medio de cobertura esté compuesto por dos 0 mas zumos (jugos) de frutas, incluido el zumo (jugo) blerérelsatardese como sigue:

“En zumo (jugo) de (nombre de la fruta)”, o

“En zumos (jugos) de fruta”, o

“En zumos (jugos) de fruta mixtos”

Cuando se afiadan azUcares al zumo (jugo) de fresas o a otros zumos (jugos) de frutas, debera declararse el rmedioaieasigeie:

“Zumo (jugo) de (nombre de la fruta) ligeramente edulcorado”, o

“Zumos (jugos) de (nombre de la fruta) muy edulcorado(s)”, o

“Zumos (jugos) de fruta ligeramente edulcorados”, o

“Zumos (jugos) de frutas mixto(s) muy edulcorado(s)”, segln sea apropiado.

Cuando se afiadan azucares al agua, o al agua y a un zumo (jugo) de fruta simple (incluido el zumo (jugo) defresgsj@sad mas zumos (jugos) de fruta,
el medio de cobertura debera declararse como sigue:

“Jarabe diluido”, o “Jarabe concentrado”, o

“Agua ligeramente edulcorada”, o “Agua edulcorada ligeramente”, o

“Jarabe muy diluido”, o “Jarabe muy concentrado”, segun el caso.

Cuando el medio de cobertura contenga agua y zumo (jugo) de fresas o agua y uno o mas zumos (jugos) de fri¢ad, 2miogjggo) de fruta constituye
el 50 por ciento o mas, en volumen, del medio de cobertura, el medio de cobertura deberé indicar la preponderancia d€jdg)adieinuta, como por ejemplo:

“Zumo (jugo) de fresas y agua”, o “Zumo(s) (jugo(s)) de (nombre de la fruta) y agua”.

- FIN DE LANORMA -

2°.- El presente Acuerdo entrard en vigencia a partir del dia de su publicacion en el Diario Oficial.- COMUNIQUESE.- (Ruriglasierior Presidente de la
Republica).- MIGUEL. E. LACAYO, MINISTRO DE ECONOMIA.



