M INISTERIO DE EcoNOMIA
RAMO DE ECONOMIA

ACUERDO No. 708.
San Salvador, 6 de septiembre de 2000.
EL ORGANO EJECUTIVO EN EL RAMO DE ECONOMIA,

Vista la solicitud presentada por el Ingeni€@ARLOS ROBERTO OCHOA CORDOVA, Director Ejecutivo deCONSEJO NACIONAL DE CIENCIA Y
TECNOLOGIA, CONACYT , relativa a que se apruebe la Norma Salvadorefia Recome@i#e80 NSR 67.00.185.9Y

CONSIDERANDO:

Que la Junta Directiva de la citada Institucién, ha aprobado la Norma antes relacionada, mediante el Punto Nimero CUAT&RNerd DOSCIENTOS SETENTA
Y CUATRO, de la Sesion celebrada el quince de diciembre de mil novecientos noventa y nueve.

POR TANTO:

De conformidad al Articulo 36 Inciso tercero de la Ley del Consejo Nacional de Ciencia y Tecnologia,

ACUERDA:
1°.- APRUEBASE la Norma Salvadorefia Recomenda@@e/ESO NSR67.00.185.99. De acuerdo a los siguientes términos:

NORMA NSR CODEX STAN A-6-1978
SALVADORENA
CONACYT

NORMA PARA EL QUESO

CORRESPONDENCIA: Esta norma es una adopcién de la Norma CODEX STAN A-6-1978

ICS 67.100.30 NSR 67.00.185:99

Editada por el Consejo Nacional de Ciencia y Tecnologia, CONACYT, Colonia Médica, Avenida Dr. Emilio Alvarez, Pasaje BnoGrultiriguez Pacas, # 51, San
Salvador, El Salvador, Centro América. Tel: 226-2800, 225-6222; Fax.: 225-6255; e-mail: info@ns.conacyt.gob.sv.

Derechos Reservados.

NORMA SALVADORENA NSR 67.00.185:99

1. CAMPO DE APLICACION

Esta norma se aplicara a todos los productos que se ajusten a la definicién de queso del parrafo 2 de esta normaviadkdddesade queso para las cuales se
hayan elaborado normas individuales o de grupo. A reserva de las disposiciones de la presente norma, las normas paiadzidedéetede queso, o grupos
de variedades de queso, podran contener disposiciones que sean mas especificas que las que figuran en esta normagy, euels aisposiciones mas
especificas se aplicaran a la variedad individual o a los grupos de variedades de queso. La norma no se aplica a Issegoesos de

2. DEFINICIONES
Se entiende por queso, el producto fresco o madurado, sélido o semisolido, obtenido:

a)  coagulando leche, leche desnatada, leche parcialmente desnatada, nata (crema), nata (crema) de suero, o sueroaiema@u@dpinigcion cualquiera de estas
materias por la accién de cuajo u otros coagulantes apropiados, y escurriendo parcialmente el suero que se produce eamia dertaécoagulacion, o

b)  mediante técnicas de elaboracién que comprenden la coagulacién de la leche y/o las materias obtenidas de la lech@yogluettdinal que posee las mismas
caracteristicas esenciales fisicas, quimicas y organolépticas que el producto definido en (a).
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3.1

3.2

4.1

4.2

4.3

4.4

4.5

4.6

4.7

4.8

ADICIONES

Podran utilizarse sustancias aromatizantes naturales no derivadas de la leche, tales como especias, en una proporgidrpt@idguecsnsiderarse como
sustancias aromaticas, y siempre que con dichas sustancias no se pretenda sustituir alguno de los constituyentes deel®lleghesy continué siendo el
componente principal.

SUSTANCIAS AROMATIZANTES
En los quesos para los que haya una norma internacional individual o de grupo podran emplearse solamente aquellasradidasmes pera norma individual
o de grupo.

OTRAS ADICIONES

En los quesos para los que haya una norma internacional individual o de grupo podran emplearse solamente las adicionesagagiagdecnoldégicamente y
que estén permitidas en una norma individual o de grupo para un tipo analogo de queso, de acuerdo con las caracferéstasrtieishnexo o, a falta de un tipo
similar de queso, para el tipo de caracteristicas mas parecidas.

ROTULADO O ETIQUETADO
Ademas de las secciones 1, 2, 4y 6 en la Norma Salvadorefia Obligatoria NSO 67.10.01:98 “Norma General para el EtiqméladerteddPreenvasados”, se
aplicaran las siguientes disposiciones especificas:

DENOMINACION DEL ALIMENTO

Todos los productos denominados queso o que utilicen el nombre de alguna variedad de algin queso, deberan ajustarse a esta norm

Los productos que se ajusten a la norma se denominaran queso e incluiran el nombre de la variedad o el nombre deifstetgséao sii @s aplicable una norma
internacional individual o de grupo o el queso se define en la legislacién nacional, podra exigirse sélo la denominafiddn especi

La denominacion ird acompafada por una declaracion de:
a) la denominacioén apropiada de acuerdo con la clasificacién del queso en el Anexo;
b) el contenido minimo de grasa en el extracto seco, y/o el contenido de grasa expresado en porcentaje en masa,

con la excepcion de que tales declaraciones no seran necesarias en los paises de venta al por menor, donde:

a) sea aplicable una norma internacional o de grupo para el queso o
b)  se especifique la composicién del queso en la legislacién nacional.

Cuando para la fabricacién del producto se emplee exclusivamente leche que no sea la de vaca, deberd insertarse inareeémtadesgaés de la denominacion
del producto, una palabra o palabras que denoten el animal de donde procede la leche. Cuando se mezclen leches dgpetis de anmw®les deberan declararse
las leches de las diferentes especies por orden decreciente de proporciones. Tales declaraciones no seran necesabiamsiisdummia error al consumidor.

En el nombre del producto debera indicarse la adicién de especias u otras sustancias naturales aromatizantes, exaeptles glieabs en los que la presencia
de estas sustancias constituya una caracteristica tradicional.

INGREDIENTES

En la etiqueta se declarard, por orden decreciente de proporciones, la lista completa de los ingredientes distintosidieside dbteche, cultivos de fermentos,
cuajo y enzimas coagulantes.

PESONETO

El peso neto se declarara o en el sistema métrico (unidades del “systéme internacional”) o avoirdupois, 0 en amboss&detaassigyin lo exija el pais en que
se vende el queso.

NOMBRE Y DIRECCION
Debera declararse el nombre y la direccién del fabricante, envasador, distribuidor, importador, exportador o vendedntadel alime
PAIS DE FABRICACION
Debera declararse el pais en que se ha fabricado el queso en el caso en que su omisién pueda inducir a error o efigidibo. Enqgueaticular, el queso denominado
con el nombre de una variedad y que no ha sido fabricado en el pais de origen de dicha variedad, deberd marcarseamaralglipdis de fabricacién incluso
cuando se venda en el me mercado nacional.
IDENTIFICACION DEL LOTE
Al queso se le asignara un nimero e inscripcion de “lote” o “serie” que permita determinar el origen y la fecha de fabricacion.
QUESO FABRICADO CON LECHE RECOMBINADA O RECONSTITUIDA
El queso que se ajuste a esta norma y haya sido fabricado con leche, leche desnatada, leche parcialmente desnatadj i@ catabjoa o reconstituida podra
denominarse queso, a condicién de que en la etiqueta se incluya una declaracién bien visible que diga “fabricado coninja®cotfabricado con (X)

reconstituida”, que se completara insertando en (X) leche, leche desnatada, leche parcialmente desnatada o nata (coemadngaguBsta disposicion de
etiquetado no se aplicara al empleo de leche desnatada reconstituida para preparar cultivos de fermento ni para utaicicmayrésaécaseina.

MARCADO DE LAFECHA

Debera indicarse claramente la fecha de duracién minima e incluirselas instrucciones para la conservacion, cuando se trate del
- queso fresco envasado por el fabricante y
- gqueso maduro empaquetado cortado en trozos, rodajas o rallado.

No se requiere el marcado de la fecha para el queso entero que esta todavia en maduracion.



NORMA SALVADORENA NSR 67.00.185:99

4.9  QUESO A GRANEL

En el caso del queso a granel, debera facilitarse en el queso o en los documentos que lo acomparfian la informacién4dgdetida en

5. METODOS DE TOMA DE MUESTRAS Y ANALISIS

Toma de muestras: segln la norma No. B.1 de la FAO/OMS, “Métodos para la

Toma de Muestras de leche y de Productos Lacteos”, parrafos

2y7.
Determinacién del segln la norma B.3 de la FAO/OMS: “Determinacion del
Contenido de grasa: Contenido de Materia Grasa del Queso y de los Quesos
Fundidos”.

TERMINOLOGIA PARA LA CLASIFICACION DE LOS QUESOS

1 DEFINICIONES

Se entiende por “queso curado o madurado” el queso que no esta listo para el consumo poco después de la fabricacireisimoanterterse durante cierto tiempo
a una temperatura y en unas condiciones tales que se produzcan los cambios bioquimicos y fisicos necesarios y casajagsticos d

“Queso curado o madurado por mohos” es un queso curado en el que el curado se ha producido principalmente como conskesaeralla detacteristicos de
mohos por todo el interior y/o sobre la superficie del queso.

“Queso sin curar, sin madurar o fresco” es el queso que esta listo para el consumo poco después de su fabricacion.

2. CLASIFICACION DE LOS QUESOS EN FUNCION DE LA DUREZA, CONTENIDO DE GRASAY PRINCIPALES CARACTERISTICAS DE CURADO

La siguiente clasificacién se aplicara todos los quesos cubiertos por esta norma. Sin embargo, esta clasificacion ladndipadiéa de requisitos mas especificos
en las normas individuales para los quesos.

Término | Término Il Término lll
Sila El primer término Sila Esegundo Designacion segun las
HSMG! en la designacién GES término en la principales caracteristicas
es sera es designacién sera del curado
<51 Extra-duro >60 Rico en grasa a) Curado o madurado

1. superficie princi.
2. interior princi.
b) Curado o madurado con
mohos

1. superficie princi.
2. interior princi.

¢) Sin curar o sin madurar

49-56 Duro 45-60 Extra-graso
54-63 Semiduro 25-45 Semigraso
61-69 Semiblando 10-25 Pobre en grasa
>67 Blando <10 Desnatado
(descremado)

Ejemplo: La descripcion de un queso con un contenido de humedad, referido a la materia grasa, del 57% y un contenidfedd@edsatracto seco, del 53%, curado
en forma a 2faloga a como se cura el Roquefort sera:

Semiduro Extra Graso Queso curado con mohos en el interior

(Término ) (Término I1) (Término II1)

- FIN DE LA NORMA -

1 HSMG equivale a porcentajes de humedad sin materia grasa, o sea, [Pesu de la humedad en el queso/ (Peso total detiguasgragzesa el queso)] x 100
2 GES equivale a porcentaje de grasa en extracto seco, o sea, [Contenido de grasa en el queso / (Peso total del quesnmpedaddenl el queso)] x 100

2°.-  El presente Acuerdo entrara en vigencia a partir del dia de su publicacién en el Diario Oficial. COMUNIQUESE. (Robetaddqr Presidente de la Republica).
MIGUEL E. LACAYO, MINISTRO DE ECONOMIA.



