ACUERDO No. 744.-

San Salvador, 11 de septiembre de 2000.

EL ORGANO EJECUTIVO EN EL RAMO DE ECONOMIA,

Vista la solicitud presentada por el Ingeniero CARLOS ROBERTO OCHOA CORDOVA, Director Ejecutivo del CONSEJO NACIONAL DE CYERETGANOLOGIA,
CONACYT, relativa a que se apruebe la Norma Salvadorefia Recomendada: DIRECTRICES SOBRE MEZCLAS DE ZUMOS (JUGOS) DE FRUTAG 28508; y

CONSIDERANDO:

Que la Junta Directiva de la citada Institucion, ha aprobado la Norma antes relacionada, mediante el Punto Nimero CUARRGONaelAA©OSCIENTOS SETENTA Y
CUATRO, de la Sesion celebrada el quince de diciembre de mil novecientos noventa y nueve.

POR TANTO,

De conformidad al Articulo 36 Inciso tercero de la Ley del Consejo Nacional de Ciencia y Tecnologia,

ACUERDA:

1° APRUEBASE la Norma Salvadorefia Recomenddal&RECTRICES SOBRE MEZCLAS DE ZUMOS (JUGOS) DE FRUTAS NSR 67.00.236.99. De acuerdo a
los siguientes términos:

NORMA NSR CODEX CAC/GL 11-1991
SALVADORERNA
CONACYT

DIRECTRICES SOBRE MEZCLAS DE ZUMOS (JUGOS) DE FRUTAS

CORRESPONDENCIA: Esta Norma es una adopcion de la Directriz CAC/GL 11-1991, del Codex Alimentarius.

ICS 67.160.20 NSR 67.00.236:99

Editada por el Consejo Nacional de Ciencia y Tecnologia, CONACYT, Colonia Médica, Avenida Dr. Emilio Alvarez, Pasaje &@m®&®Rddriguez Pacas, #
51, San Salvador, El Salvador, Centro América. Tel: 226-2800, 225-62222Fa:6255; e-mail: info@ns.conacyt.gob.sv.

Derechos Reservados

1 CAMPO DE APLICACION

Estas Directrices se aplican a las mezclas de zumos (jugos) de frutas que se ajusten a la definicién que figura end@Setui@etidn, destinadas al consumo
humano directo y conservadas por medios fisicos exclusivamente. Para los efectos de la presente Norma, y por el moseevegjda pan medios fisicos no
comprende la radiacién ionizante.

2. DEFINICION

Una mezcla de zumos (jugos) de frutas es el zumo (jugo) sin fermentar, pero fermentable, pulposo, turbio o claro, destsado directo, obtenido por
procedimientos mecanicos, a partir de dos o0 mas especies de frutas maduras y en buen estado o de su carne, consersdiiicograreldisivamente. Los
zumos (jugos) podran haber sido concentrados y luego reconstituidos con agua adecuada para conservar su composiciurs daeturies yle calidad.
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3. REQUISITOS

3.1 SOLIDOS SOLUBLES

El contenido de solidos de fruta solubles de todo zumo (jugo) de fruta (con exclusion de los azlcares afiadidos), no sera menor que el valor que corresponda al
contenido de sélidos solubles de la fruta madura, determinado con refractomeErsam2®rregir por la acidez y expresadeBix en las Escalas Internacionales

de Sacarosa. Sin embargo, en el caso de los zumos (jugos) para los cuales se ha elaborado una norma del Codex, debera aplicarse el contenido minimo de sélidos
solubles de frutas indicados en esa norma.

3.2 AZUCARES

Podran afiadirse uno o més de los azucares sélidos definidos por la Comisién del Codex Alimentarius. En el caso de un zumo (jugo) de frutas reconstituido a partir

de un concentrado, podran afiadirse uno o mas de los azlcares definidos por la Comisién del Codex-Alimentarius. La cantidad de azUcares afiadida, calculada en
azucar deshidratada, no debera ser mayor de 100 g/kg. No se permitir4 la adicién de azlcares cuando el zumo (jugo) haya sido acidificado de conformidad con

lo estipulado en la seccién 4.1y 4.2.

3.3 CONTENIDO DE ETANOL

El contenido de etanol no debera exceder de 3 g/kg.

3.4 PROPIEDADES ORGANOLEPTICAS

Se permite la restitucién de los componentes volatiles naturales del zumo (jugo) a cualquier zumo (jugo), obtenido de los mismos tipos de fruta del que se hayan
extraido los componentes volatiles naturales del zumo (jugo).

3.5 USO DE CONCENTRADOS

Sélo podran utilizarse concentrados obtenidos del mismo tipo de fruta que el contenido en la mezcla.

4. ADITIVOS ALIMENTARIOS
Dosis maxima
4.1 Acido citrico Limitada por las BPF
4.2 Acido malico Limitada por las BPF
4.3 Diéxido de carbono Limitada por las BPF
Nota
No se permite la adicion de los acidos mencionados en la Seccién 4.1y 4.2, cuando el zumo (jugo) contiene azucares afiadidos de conformidad con la Seccién
3.2
5. CONTAMINANTES
Nivel maximo
5.1 Arsénico (As) 0,2 mg/kg
5.2 Plomo (Pb) 0,3 mg/kg
5.3 Cobre (Cu) 5 mg/kg
5.4 Zinc (Zn) 5 mg/kg
5.5 Hierro (Fe) 15 mg/kg
5.6 Estafio (Sn) 200 mg/kg
5.7 Suma de cobre, zinc y hierro 20 mg/kg
5.8 Dioxido de azufre 10 mg/kg

1 . . . .
Niveles en estudio con arreglo a un plan de muestreo por el Codex Alimentarius.
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6.1

6.2

7.1

8.1

8.2

HIGIENE

Se recomienda que los productos regulados por las disposiciones de esta norma se preparen de conformidad con la NoffaaRealvadoidada NSR
67.00.242:99 “Cédigo Recomendado de Précticas de Higiene para las Frutas y Hortalizas en conserva”, y la Norma SalvaderefealR&tSR 67.00.241:99
“Cédigo Recomendado de Practicas de Principios Generales de Higiene de los Alimentos”, Recomendados por la Comision limleGtatizis A

El producto, cuando haya sido analizado con métodos apropiados de muestreo y examen:

a) Debera estar exento de microorganismos capaces de desarrollarse en condiciones normales de almacenamiento;

b) No debera contener sustancias procedentes de microorganismos en cantidades que puedan representar un peligro para la salud.

PESOS Y MEDIDAS

LLENADO DEL ENVASE

Llenado minimo

El zumo (jugo) debera ocupar, como minimo, el 90 por ciento v/v de la capacidad de agua del envase. La capacidad deasgpuesdel esiumen de agua
destilada a 2€ que el envase cerrado puede contener cuando esta completamente lleno.

ROTULADO O ETIQUETADO

Ademas de los requisitos en la Norma Salvadorefia Obligatoria NSO 67.10.01:98 “Norma General para el Etiquetado de loPAdieneasexios”, se
aplicaran las siguientes disposiciones:

NOMBRE DEL ALIMENTO

El nombre del alimento que habra de declararse en la etiqueta debera ser “zumo (jugo) de frutas” o “mezcla de zumdsifagfodptendose o bien sustituir
la palabra “fruta” por los nombres de los tipos de frutas utilizados, por orden decreciente de sus proporciones en @ piedactadir al nombre los tipos
de frutas en ese mismo orden. Si se utilizan mas de dos tipos de frutas, podran indicarse sus nombres en la etiquetagecaefenaombre del alimento,
en cuyo caso el nombre del producto debera ser “mezcla de zumos (jugos) de frutas”.

Cuando la cantidad de azlcar o de azlcares afiadida, calculada en azlcar deshidratado, sea superior a 15 g/kg delopabdocidr@udel producto se
indicaran en lenguaje claro y visible las palabras “con adicion de x”, donde “x” representa el nombre o los nombresaldedp8caicares afiadidos, o la
palabra “azlcar” o “azlcares”. En vez de la expresién “con adicién de x” podra utilizarse la palabra “azucarado”.

Cuando las mezclas de zumos (jugos) de frutas deriven total o parcialmente de zumos (jugos) concentrados, el hechttdeitmréebesi declararse como
sigue: “mezcla de zumos (jugos) de x preparada a partir de un concentrado o de zumos (jugos) concentrados”, donde &xlbepoesbres de los zumos
concentrados de frutas que se han utilizado. Esta informacién debera figurar muy cerca del nombre del alimento o evisile bjda etiqueta.

LISTA DE INGREDIENTES
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8.2.1

8.3

8.4

20

En la etiqueta debera indicarse la lista completa de ingredientes, por orden decreciente de proporciones y de confoosidaduisito$ pertinentes
aplicables a cada uno de los zumos (jugos) utilizados. A tal fin, los ingredientes de zumos (jugos) concentrados dalduléarssegun la concentracion
natural. No ser& necesario declarar el agua ni las sustancias volatiles afiadidas para la reconstitucion del zumo (jogmoStmamo se haya incluido
informacion en el nombre del alimento (Seccién 8.1), no ser& necesario repetirla en la lista de ingredientes. En talé@sm fastse haga referencia a los
zumos (jugos) de fruta indicando, seglin convenga, si éstos se han preparado exclusivamente a partir de concentradiasli® gera §ugo) de limén o
de lima para fines de acidificacion, debera declararse convenientemente esta circunstancia.

REQUISITOS ADICIONALES

Se aplicaran las siguientes disposiciones especificas adicionales:

En la etiqueta no podréa representarse figurativamente mas fruta o zumo (jugo) de fruta que la especie de fruta presehteten el p

No se hara declaracion alguna respecto de la “vitamina C”, ni figurara en la etiqueta la expresion “vitamina C”, a meaiosenute ebntenga la cantidad de
“vitamina C” que justifique, a juicio de las autoridades nacionales del pais en que se venda el producto, esa declarszide esel término.

Cuando el producto contenga mas de 2 g/kg de diéxido de carbono, muy cerca del nombre debera figurar el término “gasifledtié, ge ingredientes se
declarara también el diéxido de carbono.

Cuando el zumo (jugo) de frutas tenga que conservarse en condiciones de refrigeracion, se daran instrucciones para®@u\c@rsensnecesario, para
su descongelacion.

Cuando el zumo (jugo) de frutas se haya preparado a partir de materias primas tratadas con radiaciones ionizantes, de etigfeetaidad con la Seccién
5.2.2 de la Norma General N.S.O. 67.10.01:98.

RECIPIENTES NO DESTINADOS A LA VENTA AL POR MENOR

La informacion sobre los envases no destinados a la venta al por menor deberé indicarse en el envase o en los docuatantgmdae Jsalvo que el nombre
del producto, la identificacion del lote, y el nombre y la direccion del fabricante o envasador, deberan aparecer erSét envlaaryo, la identificacion del
lote, y el nombre y la direccién del fabricante y del envasador podran sustituirse con una sefial de identificacién, aleandaiticha sefial sea claramente
identificable en los documentos que lo acompafian.

METODOS DE ANALISIS Y MUESTREO

Véase la Norma Salvadorefia NSR 67.00.133:99 “Métodos de Andlisis de Muestreo (por referencia)”.

-FINDE LA NORMA -

El presente Acuerdo entrara en vigencia a partir del dia de su publicacion en el Diario Oficial. COMUNIQUESE. (RubrégseriporPresidente de la
Republica), MIGUEL E. LACAYO, MINISTRO DE ECONOMIA.



