ACUERDO No. 47.
San Salvador, 26 de enero de 2001.
EL ORGANO EJECUTIVO EN EL RAMO DE ECONOMIA,

Vista la solicitud presentada por el Ingeni€ARLOS ROBERTO OCHOA CORDOVA , Director Ejecutivo delCONSEJO NACIONAL DE CIENCIA Y
TECNOLOGIA, CONACYT , relativa a que se apruebe la Norma Salvadorefia Obligat@iMA GENERAL PARA EL ETIQUETADO DE LOS ALIMENTOS PRE
ENVASADOS NSO 67.10.01.98/

CONSIDERANDO:

Que la Junta Directiva de la citada Institucién, ha aprobado la Norma antes relacionada, mediante el Punto Nimero CINOXD)rdetdA§RESCIENTOS OCHO,
de la Sesion celebrada el 27 de septiembre del afio dos mil.

POR TANTO:
De conformidad al Articulo 36 Inciso Tercero de la Ley del Consejo Nacional de Ciencia y Tecnologia,

ACUERDA:

1°.- APRUEBASE la Norma Salvadorefia ObligatofdORMA GENERAL PARA EL ETIQUETADO DE LOS ALIMENTOS PRE ENVASADOS NSO 67.10.01.98.
De acuerdo a los siguientes términos:

NORMA NSO CODEX STAN 1-1991
SALVADORERNA
CONACYT

NORMA GENERAL PARA EL ETIQUETADO DE LOS ALIMENTOS PREENVASADOS.

CORRESPONDENCIA: Esta Norma es una adopcién equivalente de la Norma General del Codex para el Etiquetado de los Alimentos Preenvasadosdiéprma Mu
Codex Stan 1-1985 (Rev. 1-1991)

ICS 67.040 NSO 67.10.01:98

Editada por el Consejo Nacional de Ciencia y Tecnologia, CONACYT, Colonia Médica, Avenida Dr. Emilio Alvarez, Pasaje BnoGRiliriguez Pacas, # 51, San
Salvador, El Salvador, Centro América.

Teléfonos: 226-2800, 225-6222; Fax.: 226-6255; e-mail: info@ns.conacyt.gob.sv.

Derechos Reservados.

1 CAMPO DE APLICACION

La presente Norma Salvadorefia Obligatoria, se aplicara al etiquetado de todos los alimentos preenvasados que se ofescahammsontedor o para fines de hosteleria,
y algunos aspectos relacionados con la presentaciéon de los mismos.

2. DEFINICION DE TERMINOS

Para los fines de esta Norma Salvadorefia Obligatoria, se entendera por:

2.1 “Declaracion de propiedades’cualquier representacion que afirme, sugiera o implique que un alimento tiene cualidades especiales por su origers, puttiedade
naturaleza, elaboracién, composicién u otra cualidad cualquiera.

2.2 “Consumidor”, las personas y familias que compran o reciben alimento con el fin de satisfacer sus necesidades personales.

2.3 “Envase”, cualquier recipiente que contiene alimentos para su entrega como un producto Unico, que los cubre total o parcialmierdeyy kpseembalajes y
envolturas. Un envase puede contener varias unidades o tipos de alimentos preenvasados cuando se ofrece al consumidor.

2.4 Para los fines demarcado de la fecha” de los alimentos preenvasados, se entiende por:

a)’Fecha de fabricacién”, la fecha en que el alimento se transforma en el producto descrito.
b) “Fecha de envasado”ja fecha en que se coloca el alimento en el envase inmediato en que se vendera finalmente.

¢) “Fecha limite de venta”, la Gltima fecha en que se ofrece el alimento para la venta al consumidor, después de la cual queda un plazo razocehéerderdbmen el hogar.
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d) “Fecha de duracion minima”, (“consumir preferentemente antes de”), la fecha en que, bajo determinadas condiciones de almacenamiento, expira elrjierébdoalu
el producto es totalmente comercializable y mantiene cuantas cualidades especificas se le atribuyen tacita o expligit@méateio,Slespués de esta fecha, el alimento
puede ser todavia enteramente satisfactorio.

e)“Fecha limite de utilizacién”, (Fecha limite de consumo recomendada) (Fecha de caducidad), la fecha en que termina el periodo después del cualleigredadmo,
en las condiciones indicadas, no tendra probablemente los atributos de calidad que normalmente esperan los consumidsrele eB@sfecha, no se considerara
comercializable el alimento.

2.5 “Alimento”, toda sustancia elaborada, semielaborada o en bruto, que se destina al consumo humano, incluidas las bebidas, chigemytaslesgtancias que se
utilicen en la elaboracion, preparacion o tratamiento de “alimentos”, pero no incluye los cosméticos, el tabaco ni las gustaaditilizan Gnicamente como medicamentos.

2.6 “Aditivo Alimentario” , se entiende cualquier sustancia que no se consume normalmente como alimento por si mismo ni se usa normalmente centipicgmeelien
alimento, tenga o no valor nutritivo, cuya adicién intencional al alimento para un fin tecnolégico (inclusive organolépaidapicacion, elaboracion, tratamiento,
envasado, empaquetado, transporte o almacenamiento provoque o pueda esperarse razonablemente que provoque (direetde)jmdineetaita misma o sus subproductos
lleguen a ser un complemento del alimento o afecten a sus caracteristicas. Esta definicion no incluye los “contarfasantstsingias afiadidas al alimento para mantener
o mejorar las cualidades nutricionales.

2.7 “Ingredientes”, cualquier sustancia, incluidos los aditivos alimentarios, que se empleen en la fabricacién o preparacién de un aléeegegtestn el producto final
aunque posiblemente en forma modificada.

2.8 “Etiqueta”, cualquier marbete, rétulo, marca, imagen u otra materia descriptiva o grafica, que se haya escrito, impreso, estatoiéo, rel&gea o en hueco-grabado
o adherido al envase de un alimento.

2.9 “Etiquetado”, cualquier material escrito, impreso o gréafico que contiene la etiqueta, acompafiada al alimento o se expone cerca, ietlabmehtue tiene por objeto
fomentar su venta o colocacion.

2.10 “Lote”, una cantidad determinada de un alimento producida en condiciones esencialmente iguales.

2.11 “Preenvasado; todo alimento envuelto, empaquetado o embalado previamente, listo para ofrecerlo al consumidor o para fines de hosteleria.

2.12 “Coadyudante de elaboracion;'toda sustancia o materia, excluidos aparatos y utensilios, que no se consume como ingrediente alimenticio por si resemplegue
intencionalmente en la elaboracién de materias primas, alimentos o sus ingredientes, para lograr una finalidad tecnolégit&rataraiento o elaboracion pudiendo dar
lugar a la presencia no intencionada, pero inevitable, de residuos o derivados en el producto final.

2.13 “Alimentos para fines de hosteleria” aquellos alimentos destinados a utilizarse en restaurantes, cantinas, escuelas, hospitales e instituciones similares donde se
preparan comidas para consumo inmediato.

3. PRINCIPIOS GENERALES
3.1  Los alimentos preenvasados no deberan describirse ni presentarse con una etiqueta o etiquetado en una forma queveea falsagafjosa o susceptible de crear

en modo alguno una impresién errénea respecto de su naturaleza en ningun aspecto.

3.2  Los alimentos preenvasados no deberan describirse ni presentarse con una etiqueta o etiquetado en los que se emjliegirapalabsas, otras representaciones
gréficas que se refieran a, o sugieran, directa o indirectamente cualquier otro producto con el que el producto deppeslaectratendirse, ni en una forma tal que
pueda inducir al comprador o al consumidor a suponer que el alimento se relaciona en forma alguna con aquel otro producto.

4. ETIQUETADO OBLIGATORIO DE LOS ALIMENTOS PREENVASADOS
En la etiqueta de alimentos preenvasados debera aparecer la siguiente informacién segln sea aplicable al alimenteetjgedtade, sxcepto cuando expresamente
se indique otra cosa en una norma individual del Codex:

4.1 NOMBRE DEL ALIMENTO

4.1.1 El nombre deberd indicar la verdadera naturaleza del alimento y, normalmente, debera ser especifico y no genérico.

4.1.1.1 Cuando se hayan establecido uno o varios nombres para un alimento en una norma del Codex, debera utilizarse por lo restessnortules.

4.1.1.2 Enotros casos, debera utilizarse el nombre prescrito por la legislaciéon nacional.

4.1.1.3 Cuando no se disponga de tales nombres, debera utilizarse un nombre comuin o usual consagrado por el uso corriente deswipérniapropiado, que no
induzca a error o engafio al consumidor.

4.1.1.4 Sepodra emplear un nombre “acufiado”, “de fantasia” o de “fabrica”, o una “marca registrada”, siempre que vaya acompafiamsi@ambs indicados en
las disposiciones 4.1.1.1 a 4.1.1.3.
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4.1.2 En laetiqueta, junto al nombre del alimento no muy cerca del mismo, apareceran las palabras o frases adicionales reeeesarigagae induzca a error o engafio
al consumidor con respecto a la naturaleza y condicion fisica auténticas del alimento que incluyen pero no se limdemedipale cobertura, la forma de

4.2 LISTA DE INGREDIENTES

4.2.1 Salvo cuando se trate de alimentos de un Unico ingrediente, debera figurar en la etiqueta una lista de ingredientes.

4.2.1.1 Lalista de ingredientes debera ir encabezada o precedida por un titulo apropiado que consista en el término “ingrediehtgd.o la in
4.2.1.2 Deberan enumerarse todos los ingredientes por orden decreciente de peso inicial (m/m) en el momento de la fabricacido.del alime

4.2.1.3 Cuando un ingrediente sea a su vez producto de dos o mas ingredientes, dicho ingrediente compuesto podré declararde tismaléirgmedientes, siempre
que vaya acompafado inmediatamente de una lista entre paréntesis de sus ingredientes por orden decreciente de proporoZueesd(mim ingrediente
compuesto, para el que se ha establecido un nombre en una norma del Codex o en la legislacién nacional, constituya pemncsmtel @3 alimento, no sera
necesario declarar los ingredientes, salvo los aditivos alimentarios que desempefian una funcién tecnolégica en el padducto acab

4.2.1.4 En ldista de ingredientes debera indicarse el agua afiadida, excepto cuando el agua forme parte de ingredientes tales caanel|msabeoes| caldo empleados
en un alimento compuesto y declarados como tales en la lista de ingredientes. No sera necesario declarar el aguadieotessviolgtdes que se evaporan
durante la fabricacion.

4.2.1.5 Como alternativa a las disposiciones generales de esta seccion, cuando se trate de alimentos deshidratados o condatsadosedestonstituidos, podran
enumerarse sus ingredientes por orden de proporciones (m/m) en el producto reconstituido, siempre que se incluya nr@inditzagide sigue: “ingredientes
del producto cuando se prepara segun las instrucciones de la etiqueta”.

4.2.2  Enlalista de ingredientes debera emplearse un nombre especifico de acuerdo con lo previsto en la subseccién 4.1 [ineenbog dehda excepcion de que:

4.2.2.1 Podran emplearse los siguientes nombres genéricos para los ingredientes que pertenecen a la clase correspondiente:

Clase de ingredientes Nombres genéricos

Aceites refinados distintos del aceite de oliva “Aceite”, juntamente con el término “vegetal’ o “animal”, calificado cornel térm
“hidrogenado” o “parcialmente hidrogenado”, segln sea el caso.

Grasas refinadas “Grasas”, juntamente con el término “vegetal” o “animal”, segun sea el caso.

Almidones, distintos de los almidones modificados quimicamente “Almidén”

Todas las especies de pescado, cuando el pescado constituya “Pescado”

un ingrediente de otro alimento y siempre que en la etiqueta
y la presentacion de dicho alimento no se haga referencia a
una determinada especie de pescado.

Todos los tipos de carne de aves de corral, cuando dicha “Carne de aves de corral”
carne constituya un ingrediente de otro alimento y siempre

que en la etiqueta y la presentacion de dicho alimento no se

haga referencia a un tipo especifico de carne de aves de corral.

Todos los tipos de queso, cuando el queso “Queso”
0 una mezcla de quesos constituya un ingrediente de otro alimento

y siempre que en la etiqueta y la presentacién de dicho alimento

no se haga referencia a un tipo especifico de queso

Todas las especias y extractos de especias en cantidad no superior
al 2% en peso, solas o mezcladas en alimento “Especia”, “especias”, 0 “mezclas de especias” segln sea el caso

Todas las hierbas aromaticas o partes de hierbas aromaticas en
cantidad no superior al 2% en peso, solas o mezcladas en el alimento
“Hierbas aromaticas” o “mezclas de hierbas aromaticas”, segln sea el caso
Todos los tipos de preparados de goma utilizados en la fabricacion
de la goma de base para la goma de mascar “Goma de base”

Todos los tipos de sacarosa “Azlcar”
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Dextrosa anhidra y dextrosa monohidratada “Dextrosa” o “glucosa”
Todos los tipos de caseinatos “Caseinatos”

Manteca de cacao obtenida por presion o extraccion o refinada “Manteca de cacao”
Todas las frutas confitadas, sin exceder del 10% del peso del alimento “Frutas confitadas”

4.2.2.2No obstante lo estipulado en la disposicion 4.2.2.1, deberan declararse siempre por sus nombres especificos la grésandateerly, la grasa de bovino.

4.2.2.3Cuando se trate de aditivos alimentarios pertenecientes a las distintas clases y que figuran en a lista de aditivos aliyenisoise permite en los alimentos
en general, deberan emplearse los siguientes nombres genéricos junto con el nombre especifico o el nimero de idemifidacggyacdo exija la legislacion
nacional.

Acentuador de sabor
Acido (acidificante)

Agente aglutinante
Antiaglutinante
Antiespumante
Antioxidante

Colorante

Edulcorante

Emulsionante

Espesante

Espumante

Estabilizador

Gasificante

Gelificante

Humectante

Incrementador de volumen
Propelente

Regulador de la acidez

Sal emulsionante
Sustancia conservadora
Sustancia de retencién de color
Sustancia para el tratamiento de las harinas
Sustancia para el glaseado

4.2.2.4Podran emplearse los siguientes nombres genéricos cuando se trate de aditivos alimentarios que pertenezcan a lasasespgagivedigliren en las listas del
Codex de aditivos alimentarios cuyo uso en los alimentos ha sido autorizado.

Aroma(s) y aromatizante(s)
Almidén(es) modificado(s)

"o«

La expresion “aroma” podra estar calificada con los términos “Naturales”, “Idénticos a los naturales”, “artificiales” o binacd@mde los mismos segun
corresponda.

4.2.3 Coadyuvantes de elaboracién y transferencia de aditivos alimentarios:

4.2.3.1Todo aditivo alimentario que, por haber sido empleado en las materias primas u otros ingredientes de un alimento, seesémnsiienanto en cantidad notable o
suficiente para desempefiar en €l una funcién tecnolégica, sera incluido en la lista de ingredientes.

4.2.3.2Los aditivos alimentarios transferidos a los alimentos en cantidades inferiores a las necesarias para lograr una fubgita telosotoadyuvantes de elaboracion,
estarén exentos de la declaracion en la lista de ingredientes.

4.3 CONTENIDO NETO Y PESO ESCURRIDO
4.3.1 Debera declararse el contenido neto en unidades del sistema métrico (Sistema Internacional). (1).

4.3.2 El contenido neto debera declararse de la siguiente forma:
i) en volumen, para los alimentos liquidos;
ii) en peso, para los alimentos sélidos;
iii) en peso o volumen, para los alimentos semisélidos o viscosos.

4.3.3 Ademas de la declaracion del contenido neto, en los alimentos envasados en un medio liquido debera indicarse en usidademdgis el peso escurrido del
alimento. A efectos de este requisito, por medio liquido se entiende agua, soluciones acuosas de azucar o sal, zumdeutagypshatealizas en conserva
Unicamente, o vinagre, solos o mezclados. (2).
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4.4. NOMBRE Y DIRECCION
Debera indicarse el nombre y la direccion del fabricante, envasador, distribuidor, importador, exportador, o vendedartalel alime

4.5 PAIS DE ORIGEN

4.5.1 Debera indicarse el pais de origen del alimento cuando su omisién puede resultar engafiosa o equivoca para el consumidor.

4.5.2 Cuando un alimento se someta en un segundo pais a una elaboracién que cambie su naturaleza, el pais en el que deoedeaitediebeld considerarse como
pais de origen para los fines del etiquetado.

4.6. IDENTIFICACION DEL LOTE

Cada envase debera llevar grabada o marcada de cualquier otro modo, pero de forma indeleble una indicacién en claye ol@mw Jengupermita identificar la
fabrica productora y el lote. Puede usarse la fecha de vencimiento como identificacion del lote.

4.7. MARCADO DE LA FECHA E INSTRUCCIONES PARA LA CONSERVACION

4.7.1 Sino esta determinado de otra manera en una Norma individual del Codex, regira el siguiente marcado de la fecha:
i) Se declarara la “fecha de duracién minima”.
ii)  Esta constara por lo menos de:
- el diay el mes para los productos que tengan duracién minima no superior a tres meses;
- el mesy el afio para productos que tengan una duracién minima de mas de tres meses. Si el mes es diciembre, bastara indicar el

iii) La fecha debera declararse con las palabras:
- “Consumir preferentemente antes del...”, cuando se indica el dia.
“Consumir preferentemente antes del final de...” en los demas casos.
iv) Las palabras prescritas en el apartado (i) deberan ir acomparadas de:
- lafechamisma; o
- una referencia al lugar donde aparece la fecha

v)  Eldia, mesy afio deberan declararse en orden numérico no codificado, con la salvedad de que podra indicarse el snes losn letra
paises donde este uso no induzca a error al consumidor.

vi)  No obstante lo prescrito en la disposicion 4.7.1 (i), no se requerira la indicacion de la fecha de duraciéon minima para:
- Frutas y hortalizas frescas, incluidas las patatas que no hayan sido peladas, cortadas o tratadas de otra forma analoga;
- vinos, vinos de licor, vinos espumosos, vinos aromatizados, vinos de frutas y vinos espumosos de frutas;
- bebidas alcohdlicas que contengan el 10% o méas de alcohol por volumen;

- Productos de panaderia y pasteleria que, por la naturaleza de su contenido, se consumen por lo general dentro de las 24 horas
siguientes a su fabricacion;

- vinagre;

- sal de calidad alimentaria;

- productos de confiteria consistentes en azlcares aromatizados y/o coloreados;
- gomade mascar.

4.7.2 Ademas de la fecha de duracién minima, se indicaran en la etiqueta cualesquiera condiciones especiales que se reqeoeser\yzri@tadel alimento, si de
su cumplimiento depende la validez de la fecha.

4.8 INSTRUCCIONES PARA EL USO

La etiqueta debera contener las instrucciones que sean necesarias sobre el modo de empleo, incluida la reconstituzadn, paes asegurar una correcta
utilizacién del alimento.

5. REQUISITOS OBLIGATORIOS ADICIONALES
5.1 ETIQUETADO CUANTITATIVO DE LOS INGREDIENTES
5.11 Cuando el etiquetado de un alimento destaque la presencia de uno o mas ingredientes valiosos y/o caracterizantes esa@ifido tetalimento produzca

el mismo efecto, se debera declarar el porcentaje inicial del ingrediente (m/m) en el momento de la fabricacion.

(1) NSO 01.08.02:97 Sistema Internacional de Unidades
(2) NSO 01.08.04:97 Verificacion de la Masa Neta y de la Masa Escurrida y Variaciones Permitidas para la Misma.
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Asimismo, cuando en la etiqueta de un alimento se destaque el bajo contenido de uno o més ingredientes, debera dectartajsedell jugrediente, m/m)
en el producto final.

La referencia en el nombre del alimento, a un determinado ingrediente no implicara, este hecho por si solo, que sererelewedspecial. La referencia,
en la etiqueta del alimento, a un ingrediente utilizado en pequefia cantidad o solamente como aromatizante, no impbctaid quee sé le conceda un relieve
especial.

ALIMENTOS IRRADIADOS

La etiqueta de cualquier alimento que haya sido tratado con radiacion ionizante debera llevar una declaracion escetdehtim@timiento cerca del nombre
del alimento. El uso del simbolo internacional indicativo de que el alimento ha sido irradiado, segiin se muestra abiajtives facolcuando se utilice debera
colocarse cerca del nombre del producto.

Cuando un producto irradiado se utilice como ingrediente en otro alimento, debera declararse esta circunstancia emdgelifentgs.

Cuando un producto que consta de un solo ingrediente se prepara con materia prima irradiada, la etiqueta del productersbena cieclaracion que
indique el tratamiento.

EXENCIONES DE LOS REQUISITOS DE ETIQUETADO OBLIGATORIOS

A menos que se trate de especias y de hierbas aromaticas, las unidades pequefias en que la superficie mas amplid @earinfedmiraquedar exentas de
los requisitos estipulados en las subsecciones 4.2 y 4.6 al 4.8.

ETIQUETADO FACULTATIVO

En el etiquetado podré presentarse cualquier informacion o representacion grafica asi como materia escrita, impresiamréfites no esté en contradiccion
con los requisitos obligatorios de la presente Norma, incluidos los referentes a la declaracion de propiedades y akbbfegadios est la Seccion 3- Principios
Generales.

DESIGNACIONES DE CALIDAD
Cuando se empleen designaciones de calidad, éstas deberan ser facilmente comprensibles, y no deberan ser aquivocas doemgalgses.

PRESENTACION DE LA INFORMACION OBLIGATORIA

GENERALIDADES

Las etiquetas que se pongan en los alimentos preenvasados deberan aplicarse de manera que no se separen del envase.

Los datos que deben aparecer en la etiqueta, en virtud de esta Norma o de cualquier otra Norma del Codex deberan dadézzesescolaros, bien visibles,
indelebles y faciles de leer por el consumidor en circunstancia normales de compra y uso.

Cuando el envase esté cubierto por una envoltura, en ésta deberéa figurar toda la informacién necesaria, o la etiquetaramsadiEeberd poder leerse
facilmente a través de la envoltura exterior o no debera estar oscurecida por ésta.

El nombre y contenido neto del alimento deberan aparecer en un lugar prominente y en el mismo campo de vision.

IDIOMA

Cuando el idioma en que esta redactada la etiqueta original no sea aceptable para el consumidor a que se destina, enurez ieeparetiqueta podra
emplearse una etiqueta complementaria, que contenga la informacién obligatoria en el idioma requerido.

Cuando se aplique una nueva etiqueta o una etiqueta complementaria, la informacién obligatoria que se facilite delietalmedlgiary con exactitud la
informaciéon que figura en la etiqueta original.

CORRESPONDENCIA

Esta Norma Salvadorefia Obligatoria es una homologacion de: ITALIA. Comisién del Codex Alimentarius. Programa Conjunto FABOM&™mas
Alimentarias CODEX STAN 1-1985 (Rev. 1-1991) NORMA GENERAL DEL CODEX PARA EL ETIQUETADO DE LOS ALIMENTOS PREENVASADOS
(Norma Mundial) Codex Alimentarius Volumen 1, Roma, 1992.

VIGILANCIA Y VERIFICACION

Corresponde la vigilancia y la verificacion de esta Norma Salvadorefia Obligatoria al Ministerio de Salud Publica y Asisitdncia I8 Direccion General
de Proteccion al Consumidor del Ministerio de Economia.

- FINDE LANORMA -

°.- El presente Acuerdo entrard en vigencia a partir del dia de su publicacion en el Diario Oficial. COMUNIQUESE. (Ruabridaskefipr Presidente de la

Republica). MIGUEL E. LACAYO, MINISTRO DE ECONOMIA.



